SIULETESNAPI EXTRA KIADAS

bor& parlat

2{7 osszevont szam www.boresparlat:hu
. , .- -
A Magyar,Borszaklrok Kore | ~. Tesztkozelben

bemutat/a SUPER 12
Magyar Bor Nagyd/j

... ... -
P. . -
.\. »

Bemutatjuk ~ N\ —, %2

Birtok 1S3 ‘\.'_.;‘ <= == Yertikalis
f Aszu kostolo
> " > : ¢ - ". . . N

-
EXKLUZIV

. 04

Az e/mu/t‘ew ;
legjobD riportdi;

® Benedek Peter. .
® Bock Valér . *

e Debreczeni Ménika b Gyengebb7 Nem!
® Albrincz csaldd W e 00 Szaho Edittel
® Polgdr Zoltdn )') . beszélgettiink

BOROK | PEZSGOK | PALINKAK | GASZTRONOMIA | ELETMOD | TURIZMUS


http://boresparlat.hu/

T PIHENES

» uzleti es konferencia szalloda a varos sziveben = superior szobak

» sokoldali rendezvenyhelyszin » business comner

» hagyomanyos es trendkoveto gasztronomia » 400 m2-es wellness-reszleg

= konnyu etelek szeles kinalata » masszazsszolgaltatas

» kedvezmenyes elmenyfurdo belepo » hangulatos szaunaszeanszok
]\_ ; o Hotel Lycium**** - Kblcsey Kézpont

— Q@ 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3. T 1
HOTEL LYCIUM KOLCSEY KOZPONT %, 52/506-600 www.hotallycium.hu
ERER DEBRECEN

DEBRECEN B hoteli@hotellycium.hu


http://webshop.bock.hu

Darin Sandor
lapkiado

Ujra ikk!

2017 margojara
Ahogyan jott, ugy szelelt el egy pillanat alatt. Vagy mégsem?

Regeteg feladatot kellett az idei évben megoldani, a tobbségét
elore nem is tereveztik, nem is tervezhettik volna, hiszen fo-
lyamatosan olyan dolgok jottek, amiket nem szerettiink volna,
ha jonnek. De a jo Isten segedelmével megoldottuk oket, vagy
inkdbb szerencsésen megoldodtak. Ezek leginkabb privat dol-
gok voltak...

A Bor és Pdrlat magazin eddig rendszeresen negyedévente
jelent meg olvasoink megelégedésére, igy amikor — a fent em-
litett feladatok miatt — mar a tavaszi szam megjelenése is késett,
tobben irtatok nekiink, hogy lesz-e folytatds. Mindenkit meg-
nyugtattam, hogy hamarosan jelentkeziink, de akkor megint jott
egy halasztast nem tlir6 feladat, ami miatt a kovetkez6 lapszam
sem latott napvildgot. Sajndlatos mondhatndnk, de nem mon-
dom, mert igy november kozepére minden feladat megolddsra
keriilt és igéretiinket tartva, bar picit megkésve hozzalattunk
az év kozben elkészilt riportokat, teszteket szamba venni és
osszerendezgetni. Rogton j kollégakkal bovitettiik a csapatot,
hogy még Kardcsony el6tt megjelenhessen az immadron 6ssze-
vont 2017-es lapszam. A megszokott tartalmakat lesztkitettiik
ugyan, de anndl szinesebb és szertedgazobb irasokkal igyekez-
tink meglepni olvasdinkat. Bizom benne, hogy sikeriilt és
magazinunk olvasasdban mindenki 6romét fogja lelni és remél-
hetdleg ki fog tartani a tavaszi szam megjelenéséig.

2018-ra sok ujdonsaggal késziiliink és csapatunkat is tervezziik
tovabb bdviteni, hogy még tobb bordszhoz eljuthassunk, még
tobb teszten tudjunk részt venni és még tartalmasabbd tudjuk

tenni magazinunkat.

Koszonjiik olvasoink tiirelmét és htiségét. Mindenkinek dldott
Karacsonyt kivanunk!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT
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A Bor & Parlat magazin a

Iragyar

Borszakirok Kore

-nek alapité tagja

J8)

Magazinunk elkotelezett hive a magyar bor- és palinkakultiranak, ezért mindenkor kiall a kulturalt és
feleldsségteljes alkoholfogyasztas népszertsitése mellett!

Alkohol tartalmui italok fogyasztasat 18 éven aluliaknak és
kismamaknak a terhesség alatt nem ajanljuk!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

FIGYELEM! A magazin interaktiv tartalmakat tartalmaz, melyek érintésre, vagy kattintasra kiilsé
tartalmakat, weboldalakat nyithatnak meg. A DS-Network Kft. semminemdi felelGsséget nem vallal
a kapcsolt, vagy linkelt kiils6 oldalak tartalmaért, az kizarélag az ezen oldalakat tizemeltetdk fele-
16ssége.

A magazinban felhasznalt irasok és fotok szerzéi jogvédelem alatt allnak, a személyes és nem kere-
skedelmi felhasznalas eseteinek kivételé-vel tilos azokat akar eredeti, akar atirt formaban barmilyen
médiumban k6zdIni, sugarozni vagy tovabbadni, részben vagy egészben szamitégépen tarolni.

A kiadé a meg nem rendelt kéziratokat, képeket, elektronikus rogzités(i anyagokat nem ériz meg és
nem kiild vissza! Ezaldl kivételek a palyazatokra érkezett irdsok, palyamdvek.

A magazinban megjelené hirdetések tartalmaért a kiadé nem vallal felel6sséget.
Az elhelyezett fizetett hirdetések nem tiikrozik a szerkesztéség tagjainak, vagy a kiadd véleményét.
A hirdetések kozzétételekor teljes mértékben figyelembe vessziik a gazdasagi reklamtevéke-
nységrél szélé 1997. évi LVIII. torvény rendelkezéseit, valamint az 6nszabalyozé reklampiacon
kialakult gyakorlatot.
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A Faradhatatlan

Polgdr Zoltannal beszelgetiunk
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Szerzd: Darin Sandor | Fotdk: a szerzo €s a Polgdr Pinceszet



miota Villdnyt az 1990-as évek-
ben tobb lelkes helyi bordsz a
vallara vette és felemelte, eltelt
eqgy par évtized. Az egyik ba-
tor éllovas volt Polgdr Zoltdan,
aki azéta is szinni nem akard
energidaval és lelkesedéssel viszi
a valldn a Polgdr Pincészetet.

Nem nagyon lehet olyan borkedvelot, borra-
jongot taldalni Magyoroszdgon, aki szdmdra
ne lenne ismert Polgdr Zoltdn neve.

Szerintem ebben a j6 borainkon tul nagy szere-
pe van a személyes taldlkozdsoknak. Nagyon jo
oOtlet volt annak idején, hogy a bordszat mellett
belevagtunk a vendéglatasba, mert ez a panzio6
pontosan a személyes taldlkozdsok a meghitt
boros beszélgetések létrejottében hatalmas se-
gitség.

En nem vagyok mdr az a korosztély, aki ezt a
sok elektromos kiitytit olyan mesterien kezel-
né, ezért én inkabb személyesen beszélgetek a
vendégekkel. Aki egyszer megtisztel beniinn-
ket azzal, hogy eljon hozzank és egyiitt boroz-
va beszélgetiink at egy par estét, akkor az biztos
olyan borkedveld barat lesz, aki maskor is szi-
vesen visszatér. A borrdl beszélni nekem nem
tal megerdltetd, ezt szivesen teszem, hiszen na-
gyon régota benne élek, szinte a bor tolti ki az
életem.

Milyen gydkerei voltak a csalddban a borké-
szitésnek?

1964-ben kezdtem el tanulni ezt a szakmat és
olyan szerencsés voltam, hogy egyetem utdn
még 5 évig dolgozhattam egyiitt a dédnagy-
papammal. O nagyon tisztességes borkedve-
16, borkészité és borivdé ember volt. Rengete-
get tanultam téle. Egyre tobbszor jut eszembe.
Elkészitettem az emlékére egy szép fehér bort,
olyant amilyet 6 szeretett.

Honnan jonnek ezek az otletek?

Mindig vannak otletek! Ugy gondolom, hogy
két csapason kell haladni. Egyrészrél nagyon
értékelem, nagyon szeretem a multat, hiszen
arra lehet épitkezni. Fontos szamomra a felme-
noéink, az oregeink, régi szakember kollégak, a
tandraink, professzoraink oroksége. Nem sza-
bad roluk megfeledkezni, mert 6k alapoztak
meg azt, ami tortént a bordszatban Magyaror-
szagon ¢és Villanyban az utébbi évtizedekben.
Ezt nekiink is meg kell probalni dtadni a fiata-
loknak. Nyilvan én még szeretném ezt sokaig
csindlni, de a masodik vonal mar ndlunk is ott
van a pincében. A fiunk is kertészmérnok, de a
boraszattdl kicsit tavol tartja magat, talan azért
— kozben elmosolyodik — mert én egy kicsit raj-
ta tartom a szemem mindenen.




Viszont a szOl6t, a gépesitést, a fejlesztéseket
mind-mind 6 csindlja. Ha jél hallom, most is
kopdacsol, mert valami gépet javit a traktoros-
nak. A kislanyunk pedig éppen most jott vissza
harom baba utdn, 6 a vendéglatast és a panzidt
vezeti. A csalddban 6 az idegenforgalmi szak-
ember.

Kikbol tevodnek ossze az ideérkezo vendégek?

Ide azok a vendégek jonnek, akik a borhoz sze-
retnének kozel kertilni. Szerencsére nekem van
meég erre energiam €s nem is érezem magamat
faradtnak olyankor. Igazi boldogsag szamom-
ra, amikor latom az emberek szemében a meg-
becsiilést ahogyan a torténeteket hallgatjak.
Fontos megmutatnunk hogyan keriil a magyar
bor a vilag borai kozé, hogy legytink biiszkék

arra ami nekiink itt van. Nyilvan a mi korosz-

talyunk lassan mar befejezi...

En még azért szeretném csindlni valameddig,
de hat azért nyilvan az er6m fogy. Viszont szé-
pen jon fel a fiatal nemzedék. Nagyon sok tigyes
bordsz van itt Villdnyban, akik vallaljak hogy
a mi neveléseink. Szivesen jonnek most vissza
korabbi gyakornokaink beszélgetni, gondola-
tot cserélni.

Milyen a csapatszellem a borvidéken?

Mi nagyon egy sator alatt allunk az esében! Az
a hitvallasom, hogy tovabb-ra is igy kell csindl-
ni, mert ez egy kozos érdek, kozos munka. Ne-
kiink Villanyban nagyon sok k6z6s munkank
van. Az a hir jarja rélunk, ha nem is sor6ziink
minden vasdrnap délutdn egyttt a vendéglo-
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ben, azért minden bordsz érzi, hogy egy fele
kell huzni. Ezek a k6zos munkak, megjelené-
sek, projektek mind Villany csillagat fényezik.
Nem kevés pénziinkbe keriilnek ezek, de szi-
vesen koltlink erre, mert tudjuk, hogy ez egy
fontos dolog. A boraszok le vannak kotve a
termeléssel, borkészitéssel, piacolassal, ezért
a borvidék marketing tigyeit régdta egy profi
csapat csindlja.

Milyen sajat programokkal csdbitjak hdzhoz
az érdeklodoket?

Nagyon régota csindljuk a Szent Marton napi
tinnepséget. 1996-ban hoztam el6szor piacra
Szent Mdrton napra 4j borokat. Azoéta is toret-
lentil fejlédik ez az tgy. Vidéki éttermekben
jarva is latom, hogy kiirjak a kirakatban, hogy
»Liba vacsora helyi 4j borokkal!” Nagyon he-
lyes, hogy mindenhol a helyi borokat probaljak
az ottani termel6k erdsiteni ezzel. Kicsit biiszke
vagyok ra, hogy annak idején ezt az tinnepsé-
get az els6k kozott inditottuk el az Elsé Magyar
Borterzorban. .

Ha jol emlékszem, szintén itt volt el0szor piin-
kosdi borkirdlyné és borkirdly vdlasztds?

A piinkosdi borbdl mar nagyon régtdl volt,
1997-ben vélasztottuk meg az elsé Borkiralyt
Dr. Csizmadia Andras személyében. Az ells6
Villanyi Borkirdlyn6 megvalasztdsa pedig
1999-ben tortént. Az6ta minden évben van
Villanyban Borkirdlyné és Borkirdly valasz-
tas.

Szivesen Részt vesziink minden borutas és bor-
vidéki programban, még ha nem is a mi 6tle-
tiink. Ilyen példaul a Villanyi Franc tgye is,
amiben az els6 perctdl kezdve részt vesziink.
Nem az én Gtletem volt, de nagyon jonak tala-
lom és ha lehet akkor minden eseményen meg-
jelentink. Ez egy nagyon fontos kozos tigy és a

9 | borspérlat

kozosségi megjelenésekben ugy érzem Villany
mindig élen jirt. En mar nem tudok minden
alkalommal ebbe a tandcskozdsban részt ven-
ni, leginkdbb az unokadcsémet szoktam deleg-
alni a feladatra.

Szinte folyton uton van. Borvacsordk, bemu-
tatok, nem hagy ki egy lehetdséget sem, hogy
személyesen taldlkozzon a borbardtokkal.

Igen, mindenhova ha lehet szeretek személye-
sen elmenni. Mondjak is a munkatarsak, hogy
egy kicsit lassitsak. A mult héten kedden Szé-
kesfehérvaron voltam, pénteken Szegeden egy
étteremben a muzedlis boraimat mutattam be,
szombaton pedig Vacon jartam. Elég feszes a
tempd, sok id6t toltok uton. Ilyenkor folyton a
jovo lebeg a szemem el6tt, hiszen minden talal-
kozas hoz valami gjat.

Jol tudom, hogy nemrég kerek évfordulét iil-
tek?

Igen, a 2016-0s esztend6ben a 40 éves évfordu-
l6jat iinnepeltitk annak, hogy az els6 villanyi
szOlonket lesziireteltiik, amit anno nem mas-
tol vasaroltunk mint Tiffan Edétdl, még szin-
te egyetemista korunkban. Idén pedig 40 éve,
hogy az els6 borainkat palackba zartuk. Ezek
a borok most is gytlijteményben vannak a pin-



cénkben. Van egy 35-36.000 palackos kollekci-
6nk a csaladi bortékaban, az elmult 40 év leg-
szebb villanyi boraibdl., amit ugyan probalunk
a baratokkal ritkitani, de ugy tlinik, hogy ez
nem fog soha elfogyni, hiszen minden évben
jon hozzajuk az utdnpdtlas. Biztos, hogy 2017-
bdl is megint keriil be egy pér ezer palack. Ugy
gondolom, hogy ez komoly értéket képvisel és
nem tul sok magan pince van, aki tudatosan
az 1970-es évektdl gyljtogette és tartogatta a
borait muzeumi készletként. A szegedi borbe-
mutatd volt az elsé olyan kisérlet ahol ezek a
muzedlis tételek bemutatasra keriiltek a nyilva-
nossagnak, gourmet vacsoraval is egybe kap-
csolva . Ugy csinéltuk, hogy az ételek el6tt
egy hozzaill6 standard bort és az ételek utdn
— mikor mdr lecsuszott az utolsd falat is — egy
nagyon hasonlé muzedlis bort kdstoltattunk.
Nagy sikert aratott, nagyon élvezték a vendé-

gek.
Milyenek a nemzetkozi visszajelzések?

Rengeteget jarjuk a vilagot is a borasz kollégak-

kal kozosen. Az ilyen tanulmdnyutak sordn na-
gyon sok francia baratot szereztiink. Ok nem
irigyek rank, nem féltékenyek, hiszen mi picik
vagyunk hozzajuk képest. A borainkat elisme-
rik. A multkor, amikor itt voltak ndlunk és végig
kostoltuk a standard borokat, azokat nagyon jol
értékelték. Ilyenkor azért mindig el6jon, hogy
értékesek ezek a borok, de hogyan birjak vajon
majd az id6t. Ekkor el6hozok egy 25 éves vo-
rosbort és olyankor jo latni a meglepett arcu-
kat.. Tudom, hogy ez a borvidék rangjat emeli.
Ezért is gyarapitom, dpolom ezt a gyGijteményt.
A fiam is nagyra értékeli, becsiili, apolja a helyi
sz616-bor kultura hagyomanyait, 6seink hagya-
tékat.és remélem, hogy majd valamelyik uno-
kam kozott is akad egy, aki ezt a hagyomdanyt
és borgyujteményt is tovabb viszi és gyarapitja
a mindenkori legszebb borokkal az utékor és a
csalad szamadra, mert a gyokereink nélkiil nem
ézezhetjiik és élhetjiik meg a jovonket sem.

borzpérfat | 10



Benedek Pince - A vidék tiszta, esszencialis és zamatos ize

':-p Szerzd: Voros Attila | Fotd: a szerzd és a Bendek Pince archivuma
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zt hiszem, Benedek Péter neve
ma mar sokak szadmara cseng-
het ismerdsen. A még mindig
fiatal és ambicidzus matrai bo-
rasz élete egy Uj szakaszdba
lépett, ahol is a letisztultsag, a
tiszta lélek és az ezt visszatUk-
rozo tiszta borok kapjdk a f& hangsulyt.

AKki kostolta a Gydngyostarjani pince 2015-0s
borait, tudja, hogy mirdl beszélek. Amellett,
hogy kristalytiszta és nagyon matrai borokat
készit, érezhetd az is, hogy valéban megtaldl-
ta azt a stilust, amely leginkabb jellemz6 ra.
Egy pince boraindl ugyanugy vannak életsza-
kaszok, mint egy ember életében. Nyugodtan
mondhatjuk, hogy Péter borai felnéttek, épp-
ugy, mint 0 maga.

Nemrég a Matra egyik gyonyord, aprd tele-
piilésén, Gyongyostarjanban latogattam meg
a matrai boraszt. Els6sorban 2016-os tartaly-
mintdkat kdstoltunk, de mellette azért keriilt
néhdny 2015-0s tétel is a poharunkba. S persze
egy jot beszélgettiink...

Benedek Peti igazi vidékpatriota, s nem csak a
borok révén. Itt sziiletett, s nott is fel. Ugyan az
egyetem és a szakmai gyakorlat néhdny évre el-
szdlitotta sziil6foldjérdl, s kozben kiilfoldon is
szerzett nagyon hasznos tapasztalatokat, mégis
mindig is tudta, hogy itt akar élni, s a megszer-
zett tuddst is itt, a Matraban szeretné kamatoz-
tatni. Szerintem ez sikeriilt is neki.

Ez azért is fontos, mert Peti remek példa lehet
arra is, hogy meg lehet taldlni a vidékben az
életcélt, fiatalként is. Sokat beszéliink ma arrdl,
hogy sok fiatal szamadra nincs elég perspektiva
vidéken, s nincs megtartderd. Peti példaja jol
mutatja, ha lassan is, és néha bizony nehezen is,
de megtalalhatja egy fiatal a helyét vidéken is.

Egyre tobben vannak, de még mindig nem ele-
gen.

Hagyjuk kibontakozni
a termeészetet és
a termohelyet!

Peti elmondta, hogy hisz a tiszta, zamatos,
mégis egyedi és megismételhetetlen matrai bo-
rokban.

Az elmult évek tapasztalatai megmutattdk, hogy
céliranyos, tudatos és preciz munkdval is lehet
sikert elérni, de ami taldn még fontosabb - emeli
ki a borasz -, értéket teremteni. Egyre inkdbb a
sajdt éleszté az, amiben hiszek, s a horddval is
egyre ovatosabban bdanok — teszi hozza.

- Arra torekszem, hogy boraimban mind a ter-
moéhely kédolt karaktere, mind a fajtajelleg,
mind az élmény benne legyen. Mind a szakma,
mind az igényes borbardtok visszajelzése arra
enged kovetkeztetni, hogy van értelme szorgal-
masan, tudatosan, gyakran a legegyszeriibb
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megolddsok alkalmazdsdval épitkezni, fejlédni,
eldre tekinteni a jovobe. Csak is a természet tisz-
teletben tartdsdval, annak kegyes ajdndékainak
elfogaddsdval, de nem lesarcoldsdval lehet hosz-
szu tdvon sikert elérni.

- A vidék azonban nem csak a borrdl sz6l. Régi
vagyam vdlhat hamarosan valdra azzal, hogy a
bordszati tevékenység mellett belevigijak a rideg
marhatartdsba is. Angus marhdkat fogok vdsd-
rolni, s magas mindségii hust szeretnék nyerni
ezdltal. Ez megint egy olyan projekt, amellyel fel
lehet hivni a figyelmet a magas mindségii és ér-
tékii vidéki izek létjogosultsdgdra. Azt szeretném
elérni, hogy helyben, remek borok és husok - s ki
tudja, még mi mindenféle vidéki iz csatlakozik
ehhez - segitségével megmutathassam a mindsé-
gi vidék tiszta, esszencidlis és zamatos izeit.

Parhuzam a lélek és a borok tisztasaga, letisz-
tultsaga kozott Benedek Peti borainak letisz-
tuldsa parhuzamosan zajlik sajat maga belsé
értékeinek megszilarduldsaval. Peti egyértel-
muen Osszekoti a két folyamatot, s hozza teszi:
ma mar tudja, hogy csak a tiszta lélek sziilhet
igazan tiszta és letisztult borokat.

13 | borspériat

- Valldsos vagyok, hiszek a tiszta lélekben és a
valoban tartalmas emberi értékekben. Teszem

ezt annak ellenére, hogy a mai vildg nem biztos,
hogy ezek mentén halad elére. Boraimat els6-
sorban azoknak ajdnlom, akik nem csak hisz-
nek ebben, de képesek ezt az dltalam készitett
borokban is felismerni. Hiszem, hogy a bor nem
hazudik, s megmutatja a torddést, az odafigye-
lést és azt, ahogyan a bordsz a sz6l6bol - renge-
teg szeretet és tudds révén — vildgra segiti a bort.

A borok tisztasdga mellett egyre nyilvanva-
16bba valik, hogy Peti egyre inkdbb megismeri
daléit, s ugy tinik abban is j6 dontést hozott,
hogy melyik termdhelyet, mely fajtdkon keresz-
til tudja leginkabb megmutatni.

- Hiszek a termdéhely erejében, egyediségében és
megismételhetetlenségében. Ezt pedig modern,
de hagyomdnyos mddszerekkel igyekszem meg-
mutatni az arra fogékonyaknak. Ma mdr so-
kunk szdmdra nyilvanvald, hogy a Barnatanya,
az Epres vagy a Tiizkoves olyan diilok, amelyek
komoly értéket és egyediséget kindlnak.



Benedek Peti azt a stilust is megtalalta, ame-
lyen keresztiil ezt az értéket egyedien, tisztan,
zamatosan és élményt adoan képes megmutat-
ni. Ehhez fel kellett néni, s Peti felndtt a fel-
adathoz.

Benedek Peti nyitott szivi, jo lelki fiatalember,
aki az esetek nagy részében kissé lassan, meg-
fontoltan nyilik meg. Most egy masik Petit lat-
tam, aki kissé batrabban mesél magardl, arrdl,
hogy az 6 fejlédése hogyan mutat parhuzamot
a borok stilusanak letisztuldsaval.

Egyéniség, megfontoltsag,
termohely

- A Madtrdban ma dolgozé, kézmiives pincék
elott egyetlen ut dll, s ez a mindség, amely az
egyediségre épiil. Minden évben gyarapodik egy
kicsit a birtok. Nagysziileimtol megtanultam,
hogy egy bizonyos szint utdn, mdr csak lassan,
megfontoltan, mondhatni tyiiklépésben érdemes

csak haladni. Megbecsiilni, ami van, biiszkének
lenni rd, s nem ész nélkiil belerohanni valamibe,
amit a vildg probdl rank erdltetni.

Harmonikus mértékletesség

- Ugyanugy, mint a magdnéletben, a bordszat-
ban is meg kell taldlni az egyensiilyt.



Azt az egyensulyt, amelyben boldog lehetsz a
munkddban, a csalddban, s bdrhol mdshol az
élet egyéb teriiletén. Ezt a fajta egyensiilyt sze-
retném a boraim dltal is visszaadni, s szeretném,
hogy mdsok is érezzék ezt, ha belekortyolnak a
boraimba.

Anyukdm bélcs monddsat szoktam idézni ezzel
kapcsolatban: addig nyujtézkodj, amig el tudsz

érni. Ezt a fajta harmonikus mértékletességet
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szeretném én is kovetni.

- Abban hiszek, hogy egy bordsz akkor tud iga-
zdn jo bort késziteni, ha el6szor onmagdval ke-
riil harmdnidba, s ez bizony a boron is érzdd-
ni fog. Ha ismerjiik magunkat, a lelkivildgunk
tiszta, akkor vagyunk képesek igazdn letisztult
és harmonikus borokat késziteni. Tiszta, har-
monikus bort is csak tiszta lélekkel és szeretettel

lehet késziteni. S ha ezt egyszer az ember megér-
tette, akkor onnantdl kezdve, ez mdr nem csak
lehetbség, hanem feleldsség is. Ma mdr felndtt
fejjel érzem ezt a fajta feleldsséget, nem nyom,
nem teher, mert 6rom ldtni, hogy egyre toébben
vannak, akik ezt megértik, szeretik, s értékként
tekintenek rd.

Elérkezett a finomhangolas ideje

- J6 néhdny év tapasztalata - mind hazai, mind
kiilfoldi vonatkozdsban - van mdr a hdtam mo-
gott, s ugy érzem most jutottam el oddig, hogy
dtgondoljam, mit is szeretnék a jovében. Azt is
mondhatom, hogy ezen nem is igazdn kell gon-
dolkodnom, ugyanis az az ut, amelyet elkezd-
tem bejdrni, nagyon is az az ut, amelyet mindig
is szerettem volna. Ma mdr ldtom, hogy tiszta
szivvel és szeretettel lehet, s szabad bort készi-
teni. Magam is egy utat jdrok be, mint ember,
amelyet boraim szegélyeznek, mint mérfoldko-
vek. Ldtom a nehézségeket, s ldtom az értékeket
is. Ma azt tartom legfobb feladatomnak, hogy
minél tobb emberhez eljutassam az iizenetet:
nem kindlok mdst, mint a Mdtra kincseit, s ezt
a magam, tiszta, egyszerii és emberi modjan te-
szem.



Cserszegi fliszeres 2016

A Matra illatos arca. Tiszta, preciz izek a
fajta minden erényével. Zamatos sz0ldre,
barackra, granny smith almara, virdgok-
ra emlékeztetd jegyek csalogatnak. Egy
pohdr tiszta 6rom. Szdjban harmonikus a
korty, tartalmas és szorakoztato is egyben.

A bordsz kommentje:

- Szerettem volna megmutatni, hogy a faj-
taban rengeteg minden van, s nem csak az
egészen konnyed stilusban lehet élményt
adni a Bakonyi Karoly nemesitette fajta-
val. Husos, tartalmas bort készitettiink a
cserszegibdl. Szerelembor a javabdl, s nem
csak szerelmeseknek.

Kékfrankos rozé 2016

Az atlagos magyar rozékhoz képest tel-
tebb, krémesebb. Tiszta és zamatos gyi-
molcsaromakat kinalé bor mindazoknak,
akik kedvelik a tartalmas borokat. Az in-
tenzitds mellett is elegdns és letisztult.
[llatban tiszta és semmiképpen nem tola-
kodo. Eperre, szamdcara emlékeztetd je-
gyek vezetik az orrot, mellette fiistos, fé-
mes jegyekkel, kis borsossaggal.

A gytimolcsbomba azonban a szdjban rob-
ban igazan! Arad, és a lédus gyiimélcsos-
ség keni ki szdnkat. Szinte harapni lehet
a piros bogyodsokat! Eper, szamdca, cse-
resznye, piros ribizli. Harmonikus szerke-
zet, amelyet a terroir, a fajta és jol ihatésag
egyenld ardnyban tesz igazdn vonzdva.

A bordsz kommentje:

- Szintén egy olyan bor, amelybdl sokféle
stilus 1étezik. Szerettem volna ezt is ugy
elkésziteni, hogy azok is oromiiket leljék
benne, akik nem nagyon rajonganak a ro-

zéért. Ez egy husosabb, mélyebb, klasszi-
kus értelemben borosabb karakteri stilus.

Epreskert Sauvignon blanc 2016

Vonzo, energikus és nagyon tiszta illat, a
vegetalis és gylimolcsos jegyek metszés-
pontjaban.

A koves, fiistos, fémes jegyek szép orna-
mentikat adnak az intenziv fajtajelleghez.
Széjban telt, 1édus gytimolcsokben gazdag
a korty, finom szerkezetli, de lendiiletet
adoé savakkal. Elképesztéen zamatos, jo
izt bor, kelld6 mélységgel és tartalommal.
Ha nem hangozna elcsépelten, azt is mer-
ném mondani, hogy megvan hazank j sa-
uvignon blanc kirdlya.

A bordsz kommentje:

- A sauvignon blanc nem feltétleniil a , leg-
matraibb” sz6l6fajta. Egy darabig gondol-
kodtam azon, hogy sziikség van-e rd. Az
évek sordn aztdn rajottem, hogy ez a faj-
ta kivaloan reflektal az Epres-dilé egyedi
karakterére. S nem bantam meg...

Epreskert Chardonnay 2016 Epres-dilé
[llatban klasszikusan hozza a fajtara jel-

lemz6 jegyeket: alma, korte, némi barack.
A finomsepron-tartas némi élesztds jeggyel
is megajandékozta a bort. A dil6 karakte-
re egyértelmien kdszon vissza a borban,
de nem uralkodik, leginkabb fiiszerez.
Széjban krémes, telt. Lédus gylimolcsok-
ben gazdag a korty, szinte érezni lehet az
érzést, amikor egy érett gytimolcsbe hara-
punk, s annak édes, zamatos leve csurog
le a szank szélérél. Tiszta vidéki érzés ez,
modern megfogalmazasban. Tartalmas,
egyedi chardonnay-élmény, mely még a
fajta irant szkeptikus szdjakat is képes
meggyozni.
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A bordsz kommentje:

- Ezzel a borral szerettem volna egy itt-
hon nem nagyon létez6 stilust megalkotni,
megfogalmazni. Egy olyan bort szerettem
volna késziteni, amely gyiimolcsos, kré-
mes, mély és nagyon matrai, de még sem

kell hozza hordd.

Barnatanya Harsleveli 2016

Energiaital helyett!

A természet kiilonlegesen mosolygos ked-
vében volt, mikor ezt a sz616t érlelte. A bor-
ban mintegy 10 g/l természetes, erjedésbol
megmaradt cukor van. A harmodnidhoz
persze kellenek a savak is, s abbol sincs hi-
any, 8 g/l. Miel6tt valaki megijedne, ez a
bor nem a cukorrol szdél. A cukor sokkal
inkdbb a gylimolcsosséget, a zamatokat
katalizalja.

Illata Osszetett, mély és tartalmat sugall.
Egyben mutat érettséget és frissességet is.
Barack, licsi, csonthéjasok, narancs, mé-
zesség, viragos és koves, fémes jegyekkel.
Ahogy szell6zik, gy nyilnak meg tijabb és
Ujabb rétegek, aromak. Waxos, lanolinos.
Széjban kerek, telt és lédus gytimolcsok-
ben gazdag fehérbor, mely a sz4j minden
apro szegletét képes drommel és élmény-
nyel megtolteni. Vastag, erételjes, mégis
elegans bor.

Ez a bor igazdn képes megmutatni a Mat-
raban rejlo energidakat. Reméljitk azokban
is energiat szabadit fel, akik kostoljak.

A bordsz kommentje:

- A fajta a termohellyel egyiitt a birtok ék-
kove. Az 50 év feletti tokék, a max. 1 kg/
toke terhelés, a diil6 egyedi karaktere mind
arra predesztindlja a pincét, hogy elkészit-
stik bel6le az altalunk megalmodott nagy
fehérbort. Reméljiik sikeriilt!

Pinot noir 2016

A Tlzkoves-dilo adta az alapanyagot. Jon
is a fiistds, fémes karakter a borbdl. Hu-
sosabb, telt és remek szerkezett bor fo-
ganhatott a 2016-os évjarat gyiimolcsé-
bol. Illatban Osszetett, komplex, rétegzett
és fantasztikusan gytimolcsos. A cseresz-
nyére és ribizlire hajazo jegyek vezetik az
orrot, mellette virdgos, z6ldfliszeres orna-
mentikaval, s persze a tlizkoves fliszerek-
kel. Hivos karakter, de érezni, hogy szép
értettségben szedték a sz6l6t.

Széjban kerek, husos, szdjbetoltd, de ezt
olyan légies és elegdns modon képes meg-
mutatni, hogy szinte nem is érezziik a su-
lyat. Szép savak tartjak a kortyot, s nyujt-
jak hosszura az élményt.

Fiatal, még fejlddésben 1évé bor, amely
madr most is megkozelithetd, de akdr érlel-
hetjiik is még egy darabig. Biztosan nem
farad el konnyen.

A bordsz kommentje:

- Hiszek a fajtaban, s hiszem, hogy helye
van a borvidéken. Az egyedi és Osszetett
talaj, a mérsékeltebb klima és a jé kitettség
igazdn nagyszert gyiimolccsel ajandékoz
meg immadr néhdny éve, amibdl 6rom bort
késziteni.
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Igen, ennek tobb oka is van. A kezdetekben
ram hdrult ez a feladat és megmondom 6szin-
tén, hogy talan ebben taldltam meg legjobban
onmagamat. Nem vagyok borasz, nem az a
szakteriiletem, biologusként végeztem igy a
bordszat nem allt kozel hozzam, de azt tud-
tam, hogy mindenképpen a férjemmel szeret-
nék egyiitt dolgozni. Ez egy csaladi vallalkozas
ezért kerestem a cégen belill egy olyan teriile-
tet, amiben én is ki tudok egy kicsit teljesedni,
és a legjobban 6nmagam lehetek. A borboltunk
6-7 évvel ezel6tt indult el, ami szinte azonnal
magaval vonta a vendéglatast és innentdl kezd-
ve én is bekapcsolddtam ebbe a torténetbe.

A legels6 rendezvényiink a Napbor Unnep volt,
ami a Gyuri fiamnak volt az otlete. Ha az em-
ber a Napra gondol, akkor a nyar jut az eszébe,
ezért gondoltuk, hogy akkor legyen egy ilyen
hatalmas nagy nydri rendezvény, egy Napbor
Unnep. Utdna automatikusan jott a tobbi ot-
let, hogy ennek legyen egy 0szi valtozata, ami-
kor az egész év Kkiteljesedik, bekeriil a termés
a pincébe, ami szamunkra a legfontosabb iin-
nep, ezért ennek a Sz6l6 Unnepnek kell lenni.

Ez az egész még nagyon gyerekcipdben jar. Egy
nagyon jo marketing hattérrel kell rendelkez-
ni ahhoz, hogy minél tobb emberhez eljusson
az esemény hire. Az emberek szivesen jonnek,
veliink egyiitt élik at ezt a napot, egyiitt iinne-
peliink és aztan azt mondjak, hogy jovoére is
joviink. Fontos, hogy mindig tudjunk valami
Ujat nyudjtani, hogy minél tobb ember kapjon
tobb impulzust.

A jovére nézve nem egy napba suritenénk bele
egy-egy ilyen rendezvényt, hanem az dlmaink
az az, hogy pl. a Napbor Unnep egy 4-5 napos
tinneppé ndje ki magat és ezt a 2018-as évben
szeretnénk megvaldsitani. En mdr nagyon iz-
gatottan varom.



i

Van egy nagy almom, amit mdr 3 éve dédel-
getek, hogy a Nagy-Eged hegyen, ami azt
gondolom, hogy Kozép-Europanak az egyik
legimpozansabb szél6teriilete, ott szeretnék
egy fehér asztalterités Fine Dining vacsorat.
Nem szeretnénk tobbet, csak 15-20 {6 részére
egy kis helyet kiszoritani az Eged hegyen, hogy
biztonsagosan le tudjunk tlni és az étterem is
fel tudjon jonni. A fejemben teljesen Osszedllt,
azt gondolom, ezt is nagyon szépen meg fogjuk
tudni oldani.

Igen, nagyon kedves partnereink vannak, el-
s6sorban azok, akik komolyan foglalkoznak a

borainkkal. Vannak kiemelt partnereink, akik
a nagyobb rendezvényeken is mellénk allnak és
abszolut nem a gazdasagi oldalat nézik, hanem
elsdsorban a marketing értékét. Magaért az él-
ményért csindljuk, hogy minél tobben megis-
merjenek benntinket és a St. Andrea borokat.



Nagyon sokan vannak, akik még nem hallottak
rélunk, nem tudjak, hogy hol vagyunk. Andrea
nap kornyéké van egy Gourmet Séta nevezetii
programunk, melynek soran Eger belvarosa-
ban egy sétat tesziink és minden egyes fogast
mas-mas étteremben fogyasztunk el. Ilyenkor
a férjem, illetve Gyuri fiam olyan borokat proé-
bal osszedllitani, amik részben nincsenek for-
galomban, vagy mar csak par palack van be-
16le, vagy még nem kertiltek forgalomba, vagy
éppen csak nagyon-nagyon minimalis palack-
szamban késziiltek. Ez a program mindig nagy
kuriézum nemcsak a résztvevoknek, de a sé-
fek is nagyon izgulnak. Annyira késziilnek r4,
hogy arra az egy borra olyan ételt komponalja-
nak, ami nagyon gyonyor(i és magaval ragadja
a vendégeket. Ezért szokott ez a program iga-
zan jol sikeriilni, mert mindenki a legtobbet
igyekszik magabol hozzdadni.

Az egésznek a csticspontja szerintem az, ami-
kor magaval a borasszal, a férjemmel, vagy a
fiammal taldlkozik a k6zonség és dket hallgat-
hatjak. A férjem annyira nem szereti ezt a ri-
valdafényt, de ha akarnd sem tudna elbujni. A
tapasztalatukra, tuddsukra kivancsiak, én meg
hatulrdl prébdlom meg ket irdnyitgatni.

Korabban ugy gondolta, hogy mindent kézben
tud majd tartrani, de mara szerintem elfogyott



az energiaja és inkabb probdlja az egészet ram

bizni. Tudja, hogy jol fog sikeriilni. Ez a biza-
lom nekem jdl is esik. Van egy nagyon kedves
holgy, a Kata, aki nagyon sokat segit nekem,
legf6képpen abban, hogy azokat a gondolato-
kat, amiket én dlomként kezelek, 6 abban meg-
erdsit és mar két oldalrol tudjuk ostromolni a
Gyurit, hogy azt meg kell csindlnunk.

Ez egy elég erds kérdés. Azt gondolom, hogy
6 megvaldsitotta azt az dlmat, ami szerintem
tényleg egy csoda volt, hogy a St. Andrea Sz6-
16birtokot a nullarol felépitette és a 15 év alatt

kozben olyen sikereket ért el, amiket tobb évti-
zedes szolobirtokok, vagy akar szaz éves birto-
kok sem tudtak letenni ezid6 alatt az asztalra.
Nem is kivanhatunk mast és nagyobb dolgot,
mint azt, hogy ez a sz6élébirtok még legalabb
300 évig éljen és a gyerekeink, unokdink, dédu-
nokaink is megtalaljak a boldogsagukat benne.
Ezt biztos fentrdl latni fogjuk majd...

Nem tudjuk, hogy gyermekeink koziil még ha-
nyan fognak csatlakozni a St. Andrea Sz6l6bir-
tokhoz a jovOben. Jelen pillanatban egyediil a
Gyurma - if). LOricz Gorgy, szerk. — van, aki
benne dolgozik. Valamilyen szinten mar kap-
csoldédik a Balint fiunk is a Kedves Bisztroja-
val, ahol kizarélag St. Andrea borok vannak a
borkindlatban. Ugy gondolom ezzel egy olyan
kulcsot adunk 4t a gyerekeinknek, ami egy le-
hetdség, de nem kényszer, és ennek a sz6lbir-
toknak szerintem biztos, hogy van 1étjogosult-
saga és én tényleg ezt kivanom, ez a legnagyobb
alom, hogy ez fennmaradjon nagyon-nagyon

sokaig.

A masik egy nagyon maganjellegi torténet,
nagyon szeretném hogy a férjem egyszer va-
l6ban leiilhessen a didfa ala és ott festegessen,
ahogyan 6 elképzelte. Az unokai szaladgalja-
nak koriilotte mig a fia a sz6l6birtokot épitik.
Gyurinak ez az dlma, vagya, és természetesen
nekem is! Imddom a gyerekeimet és mar na-
gyon varom azt is, hogy nagymama legyek.
Nagyon-nagyon j6 nagymama szeretnék lenni
és legalabb 8-10 unokat szeretnék és ekkor mar
csak nekik szeretnék majd élni.

Még nincs. Szerintem amikor az elsé unokank
megsziiletik, akkor lesz az a pillanat, amikor
eliltetiink egyet.






Nyilvan, ortilnék, hogyha igy lenne, ugyanak-
kor azt kell mondanom, hogy ardnydban te-
kintve az értékesitett boraink tobb mint 70%-a
tényleg a gasztrondmidba és a borszakiizletek-
be keriil. Az, hogy a St. Andrea Sz6l6birtok ne-
vét viseld éttermek megnyiltak, ez nyilvan egy
masik kérdés, de talan szdmunkra nem is az a
legfontosabb hogy csak a mi boraink vannak
ezekben, hanem hogy 6nmagukban egy olyan
mindséget képviselnek, amihez nagyon joé tar-
tozni. Olyan szakemberek, séfek, sommelier-ek
dolgoznak ezeken a helyeken, akik a sajat terii-
letiikon sokkal magasabb szintre jutottak, mint
mi a szOl6-bor tekintetében és nyilvdn ez jo
inspirdcié szamunkra. Ugyanakkor taldn - és
ezekhez a dolgokhoz persze én kevésbé értek —
ez akdr a piacépités szempontjabdl is jo tizenet,
hogy szinvonalas kornyezetben, nagyon igé-
nyes és komoly szakmai hattér mellett mutat-
jak be ételek mellé a borainkat. En, mint ebben
az értelemben egyszer(i bortermeld, ezt nagyon
elédnyosnek gondolom. Természetesen nagyon

oriiliink annak is, hogy sok-sok étteremben ott
lehetnek a St. Andrea borok és reméljiik, hogy a
jovében ez igy marad, vagy akdr ennek az ara-
nya még tovabb ndéhet, nemcsak a mi esetiink-
ben, hanem a borvidék egészét tekintve is.

Ez nyilvanvaldan azon fog mulni, hogy mi ho-
gyan tudunk a piac reagaldsara figyelni, pon-
tosabban mi, egri boraszok hogyan tudjuk a
mai gasztronémiaban jelen 1évé mindségi el-
varasokat teljesiteni. Szamunkra, helyi borter-
mel6k szamara a legfontosabb hogy stilusosan,
az elvarhat6 legmagasabb mindségben fejezziik
ki az Egri borvidéket. A kérdés, hogy vajon ezt
meg tudjuk-e cselekedni? Mert ha igen, akkor
tudunk olyan alternativat mutatni a borszor-
timentekben, ami megkeriilhetetlenné teszi az
Egri borvidéket a jovoben. Els6 sorban ez raj-
tunk, bortermel6kon mulik, hogy finom boro-
kat tudjunk termelni. Nyilvan az tizenet sokkal
er0sebb egy fehér asztalndl, mint az druhdzak,
vagy borszakiizletek polcain, amikor ezer bor-
ral taldlkozik a vasarlo. Ha éttermi kornyezet-
ben, egy étel mellett meg tud jelenni, helyt tud
allni egy bor és élményt nyujtani, az szerin-
tem fokozott élmény és erre a sikerre nagyon is
sziiksége van az egri bortermel6knek.



Amit mi tudunk segiteni a séfeknek, azok leg-
inkabb a borral kapcsolatos informaciok, illet-
ve hogy rendszeresen taldlkozunk itt a birto-
kon, akdr a termdhelyet megmutatva, akar a
borokat, évjaratokat értékelve. Nyilvdn ez egy-
fajta egytitt élést, egytutt gondolkodast kivan
meg mind a két fél részérél. Ugyanakkor, ami
gyakorlatilag k6z6s dolog tud lenni, az egy-egy
konkrét borvacsora estnek a kitaldlasa, hozza a
borok a kozos kostolasa.

A magunk részérdl tobbnyire csak figyeljiik,
amikor a gasztronomidban jaratos szakembe-
rek fantdzidja meglddul. Ez szamunkra nagyon
izgalmas dolog, féleg az, amikor végiil az asz-
talnal taldlkozunk a megvaldsult étel Gtletek-

kel, alkotasokkal. Azt a pillanatot mi magunk
is nagyon szeretjiik. Gyakorlatilag megbizunk
az 6 szakmaisagukban, hiszen 6k értenek ah-
hoz, hogy milyen ételekhez, mit szolgalnak fel.
Nyilvan figyelembe veszik azt, hogy ez egy hi-
vOs adottsagu, vulkanikus vidék és ezért nagy-
jabdl az ételek igazodnak is ehhez a feszes egri-
séghez, ami jelen van a borokban és ezt nagyon
koszonjik nekik.

Nyilvan azt kell mondanom, hogy étel még
nem jelent meg a szemeim el6tt, mert az is
egy masik alkotds, ami az alapizek mellett
technoldgiatdl, fliszerek hasznalatatol is fligg.



Természetesen egy-egy borndl azért esziinkbe-
jut egy-egy aromavildg komponens, amit ugy
gondolunk, hogy jol hozza lehetne illeszteni.
Nyilvan ez abbdl adddik, hogy nekiink csak
ekkora tapasztalatunk és gyakorlatunk van,
nem vagyunk olyan alaposak és kicsit abbol az
élménytarbol tudunk csak meriteni amit atél-
tiink. Amikor példaul egy szép késoi sziirete-
1ést bort kdstolunk, akkor persze esziinkbe jut
az a klasszikus dolog, hogy milyen jol lehetne
egy gyonyori libamadjjal parositani. A profesz-
szionalis étel-bor parositas annal joval szofisz-
tikaltabb, mint ahogy mi gondoljuk. Mi nem
szoktuk igy kitaldlni, inkabb racsodalkozunk a
séfek kreativitasara.

Ndalunk majdnem mindenki nagyon szeret {6z-
ni és aminek nagyon 6riilok, hogy még a kisfi-
am, Gyurika is sokat bevallalgat, kiillonosen
tinnep idején. Vasdrnaponként én is kiveszem

a részemet, de daltalaban nyilvdn Andikaé a
f6szerep a konyhaban.

Valdjaban Gyurika és én szoktunk egymads-
ra licitdlva el6huzni egy-egy jeloltet, amit fo-
gyasztani javaslunk. Orommel veszem, amikor
onalléan felajanl egy bort, amit nyilvan 6 is
szeretne megkodstolni, illetve élményt var tdle,
olyan élményt, amit a tobbiekkel is meg szeret-
ne osztani. Ez nagyon boldogga tud tenni.
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Nekiink az egyik legfontosabb célkozonség a
gasztronomian keresztiil megfoghato fogyasz-
tok kore. Mi ebben a mindségi szegmensben és
egy alacsony termeléssel olyan borokat proba-
lunk meg elkésziteni, amik nagyon jol tudjak
az egri termel6helyet bemutatni. Az Egri bor-
vidék kifejezetten egy olyan borvidék, aminek
borai a gasztronémidban nagyon jol hasznal-
hatoak. Ezek az érleltebb, asvanyosabb tételek,
egyértelmiien komoly ételeket kivdnnak ma-
guk mellé.

Szerintem az egri borok barmely kategoridban
jol érvényesiilnek. Kategdridk alatt itt értek egy
konnyli gyimolcsos fehérbort, egy érleltebb
fehérbort, vagy egy kifejezetten asvanyosabb
fehérbort. Ezeket Egerb6l mind meg tudjuk
mutatni. Ugyanugy tudunk tide rosét is készi-
teni, mint ahogyan nagy vorosseket, vagy akar
pezsgoOket is, de nem feledkezhetiink meg az
édes borokrol sem. Az Egri borvidék egy ilyen
nagyon aldott termdhely, hiszen akar egy egész
borlap kindlatat 6ssze tudjuk allitani errdl az
egy borvidékrol.

2013 dta dolgozom egyiitt édesapukammal, az-
6ta minden évben készitek édesbort. Ennek az
egyik oka az, hogy Szepsy Pista bacsinal vol-
tam gyakorlaton és ott a szdraz borok vilaga
mellett az édes borok vilagaba is belekostol-
hattam, ami nagyon magaval ragdott. Ami-
kor hazajottem a sziiretrdl, felvetettem, hogy
csindljunk itthon is édes bort. Eldszor furcsan
nézett ram, de megengedte hogy gyarkoroljak
és azdota minden évben késziil St. Andrea édes
bor. A masik apropdja az volt, hogy — ha mar
igy gasztronomidrol beszéliink - rengeteg étte-
rembe eljutunk a borainkon keresztiil. Nagyon
sokszor vorosborhoz, bikavérhez, konkrétan a

Merengd bikavérhez probdlnak desszertet ké-
sziteni a séfek. Nagyon nehéz feladat egy szaraz
vorosborhoz egy édes desszeretet megalkotni,
ami tobb kevesebb sikerrel ment, de altaldban
inkabb kevesebbel. Akkor ugy gondoltuk apu-
kammal, hogy lehetne 1étjogosultsaga a bora-
ink kozott egy édes desszertbornak is. Ebben
az idoszakban nyilt az els6 éttermiink Buda-
pesten, ami végképp sziikségessé tette hogy el-
készitsiik a sajat egri édes desszertborunkat.



Megosztjuk a feladatokat. Egyszer én megyek,
egyszer 6. Vannak egyes éttermek, — akikkel
régebb dta egyiitt dolgozunk - hogy kifejezet-
ten Ot kérik, de eddig ugy vettem ki a vendégek
visszajelzésébdl, hogy akkor sem voltak csald-
dottak amikor én mentem helyette. Ilyenkor
azt szoktam mondani, hogy aki Lorincz Gyor-
ggyel szeretett volna egy borestet, az nincsen
rossz helyen, mert 6 fogja tartani, csak a fiata-

labbik kivitelében.

Nyilvan most, hogy mar egyiitt dolgozunk, igyek-
szem egy-két terhet levenni a vallardl a munka-
ban is. A sz6lészeti részt azt jelen pillanatban én
iranyitom, 6 végzi a pincemunkdkat és minden
egyebet. Nyilvan 6 a f6nok mindenben.

Abszolut igyeksziink rd odafigyelni, nyilvan
prébalunk alkalmazkodni az étteremnek a sajat
stilusahoz és a séfnek az elképzeléséhez, hogy
milyen ételeket pdrositott a borainkhoz. Tam-
pontokat szoktunk ilyenkor leginkdbb adani, a
faszerek tekintetében igyeksziink sugalni a sé-
feknek, hogy mi az ami esetleg jo lehet. Ebben
a f0 szerep Vajda Misi kolléganké, aki a som-
melier csapatunk vezetésével dolgozza ki eze-
ket az iranyelveket a borainkhoz.

Ok altaldban egy meniisort gondolnak ki, amit

elkiildenek nekiink. Ebbdl kiindulva probéljuk



az O altaluk kivalasztott borokhoz finomita-

ni az ételeket. A végén kozos munkaval olyan
eredmény sziiletik, ami elnyeri a vendégek tet-
szeset.

2013-ban megsziiletett egy olyan bor, ami
100%-ban harslevela volt. Nagyon sokaig var-
tam a sziirettel, november 19-én szedtiik le vé-

gil.

Eleinte ugy gondoltam, ha elkezdek édes bort
késziteni azonnal olyan feltételek lesznek mint

Tokajban. Lesz itt nekiink egy kis szamorod-
nink és aszunk, vagy valami hasonlo6 katergd-
ridju bor, igy képzeltem. Mondanom sem kell,
nem akart asztisodni a harsleveli. Végiil csak
egy picit rancosodott fiirtoket tudtunk sziiret-
leni, amibdl sziiletett egy kis bajos bor. A ma-
radék cukra 60-65 gramm, az alkoholja pedig
10-10,5 alkoholfok volt, ami nagyon kedvessé
tette. Igy lett a neve is ,,Kedves”.

Igen, 2014-ben is belevagtam, szerencsére ek-
kor mar volt botrytisesedés. Megprobaltuk
az aszusodott szemeket tokaji mintdra kiilon
sziiretelni. Itt mar kicsit tobb cukor lett, 88-90
gramm 12-es alkoholfok mellett. Kozben las-
san elkezdtem felismerni, hogy mennyire ne-
héz az édesbor készités. A legnagyobb problé-



mat az jelentette, hogy nem volt meg hozza a
szitkséges technikai hatteriink. Szerettem vol-
na 11 alkoholfok alatt megdllitani az erjedést,
hogy a cukor 100 gramm felett maradhasson,
de nem sikertilt, mert nem volt olyan kicsi tar-
talyunk, amiben id6ben le tudtam volna ugy
hiteni, igy egy kicsit tovabb potyorgott... Na,
de mindegy, ennek egy ilyennek kellett lennie.
Ne érts félre, a bor remek lett, a fogyasztok na-
gyon jonak talaltak, csak éppen én nem ilyent
szerettem volna.

Abban az évjaratban csoda tortént. Volt egy
olyan harsleveld iltetvényilink ami 100%-ban
aszus firtoket eredményezett, nem volt ben-
ne egyetlen egy épp bogyo sem és kompletten
az egész lltetvény botrytises firtokbol allt.

Ugyanuagy november 19-én sziireteltiink. Egy-
ben szedtiik le a teljes iiltetvényt és gyakrolati-
lag nem is kellett szemenként az asztiiszemeket
valogatni, csak lebogydztuk a fiirtoket és lehe-
tett rogton dztatni. Megsziiletett a St. Andrea
Sz6lobirtok és talan az Egri borvidék elsé hat
puttonyos aszu katergdridju bora. Mondhatom
ra azt, hogy ez egy aszu, hiszen 240 gramm
maradék cukor van benne 9,5% alkolhol és
63-as extract mellett. Most jelent meg oktober-
ben és mivel nem irhattuk ra hivatalosan hogy
asz, igy fantézia nevet adtunk a bornak. Ugy
éreztiik ez szamunkra egy igazi ajandék amit
kaptunk a jo Istentdl, ezért az lett a neve hogy
»~Ajandék”. Valdjaban magunk kozott nyugod-
tan hivhatjuk egy egri diil6szelektalt harsleveli
aszunak.



Szepsy Pista bacsi még nem latta, de a fia, Pis-
ti, Balassi Pisti, Szilagyi Laci és Ats Karcsi mar
kdstolték. Ok négyen voltak a szakmai tanécs-
addink is a bor elkészitésében. Nagyon ked-
vesek voltak. Tetszett nekik a bor nagyon, de
hozzatették, hogy azért ez nem tokaji. Igazuk is
van, ez egy teljesen mas karakter(i bor, hiszen
nem is Tokaj-Hegyaljan termett a sz6l6 sem.

Amikor sziiretkor beérkezett a sz616 a pincéhez
és lattam, hogy 450 gramm cukor van a must-
ban régton felhivtam Ats Karcsit és kérdeztem
tdle, hogy akkor ez most jot jelent, vagy nem.
Felhivtam Balassi Pistit is, 6 egybdl visszak-
érdezett, hogy: mennyi? Ebben az évjaratban
tudniillik nagyon kevés tokaji termeldnek volt
ilyen jo alapanyaga. Ats Karcsi nagyon aranyos

volt, mert miutdn megkostolta a bort azt mond-
ta: ,,Gyuri, nagyon irigykedem rad, hogy ilyen
édes borod van! Egyszer elmegyek hozzatok és
megtanulom hogyan kell ezt csindlni!”

Tavaly is készitettem aszubort. Ez mar kifeje-
zetten ugy tortént, mint ahogy Tokajban készi-
tik. Szemenként gyujtottilk az aszuszemeket.
Az Osszes fehér sz616fajtabol, amiben megjelent
a botrytis, azokbol sziiret el6tt kiszedettem.

Ez egy nagyon egries, hdzasitott asziiszem
gyljtés volt. Keriilt bele Lednyka, Harsleveld,
Furmint, Chardonnay, Pinot blanc, valamint
Sauvignon blanc. Tudom, ez igy nagyon izgal-
masan hagzik.



Ha nem is a teljes tabla, de mindenhol voltak
benne olyan flirtok, amik szépen asztuisodtak.
Akkor wvégigkiildtem a szdraz sziiret el6tt az
embereket, hogy ezeket a szemeket szedjék ki,
mert arra ugy sincs sziikségem a szdraz bor-
ban. Végezetiil 140 kg asztiszem jott 6ssze. Ezt
140 liter Harsleveli borral ontottem fel. Gya-
korlatilag igy lett egy 200-210 gramm maradék
cukru, 9,5% alkolhol fokos asztink. Ez egyetlen
gonci hordot tesz ki, ami nem valami sok. Ezt
kovetden csindltam még egy forditast is. 2016-
bdl igy harom édesborom is van. Nyilvan ta-
nuljuk még ezt, ami sosem lesz féirdny ndlunk,
de izgalmas jaték és szépen kiegésziti a borpa-
lettankat.

Szerintem egy nagyon izgalmas évjarat eldtt

vagyunk. Elképeszten érett gytimolcsok jot-
tek be mar most, igy a sziiretnek az elsé peri-
6dusdban is. A korai szdléfajtakat mar befe-
jeztilk. A Sauvignon blanc, Pinot noir, Pinot
blanc, Chardonnay és a Leanyka mar a pin-
cében pihennek. Lényegében mar csak a kései
éréstiek vannak hatra, amikkel még varni fo-
gunk. A Kékfrankos, Merlot, Cabernet, Rajnai
rizling és a Kadarka még kint vannak. Nem
tudjuk hogy milyen id6jaras lesz, de ha igy ma-
radna, akkor egy nagyon komoly évjarat lehet-
ne az idei. Nyilvdn varjuk a kegyelmeket. Vé-
gezetiil is olyan lesz, mint amilyennek lennie
kell, amilyennek a jé Isten megengedi. Mi csak
igyekszlink nem elrontani azt az alapanyagot,
amit megkapunk és ebben az évjaratban is ugy
allunk hozza a borkészitéshez, hogy igazabdl
mi nem bort akarunk késziteni, hanem vildgra
akarjuk segiteni ezeket a borokat.






Batydmmal éveken at gondolkoz-
tunk azon, hogy szeretnénk Egerben egy
olyan helyet, ahol az emberek igé-
nyes kornyezetben taldlkozhatnak a St
Andrea borokkal. Mindemellett fontos szem-
pont volt, hogy bar Egerszaldk nincs olyan
messze ahol a pincészet van, mégis kicsit ko-
zelebb szerettiik volna hozni az Egerbe érkezd
turistdknak és a helyi k6zonségnek a St. And-
rea SzOlobirtokot. A hely kivalasztdsa mindig
nagy fejtorést okozott, igy sokdig huzodott ez a
projekt. 2016 nyardn azonban kezdett komoly-
ra fordulni a dolog.

Szépasszonyvolgy  szivében Edesapdmnak
volt egy pincéje, amit még Nagypapam-
tol kapott, de a kihaszndlatlansdg mi-
att szerette volna eladni. A Szépasszony-
volgy elsé szamu turisztikai célpont és nagyon
jo adottsagokkal rendelkezik. Igy 2016 nyaran
jott az az otletem, hogy megprobalndm ezen a
helyen létrehozni a St. Andrea 1j bor bisztrdjat.

Tavaly oktdberben kezdddtek el a munkalatok
és el kellett donteni mi legyen a neve a helynek.
Mindenképpen szerettem volna olyan nevet
adni ami kapcsolodik a St. Andrea borokhoz.
Edesapdm mutatott nekem egy 2005-6s cimkét
ami a Kedves névre hallgatott és egy szdrnyas
csacsi volt rajta. Nekem ez annyira megtetszett,
hogyvégiil gy dontottem a Kedves Bisztrd mél-
toan fogja képviselni a pincészetet. Logd kap-
csan pedig a régi cimke lett kicsit tjragondolva,
de lényegében megmaradt a szadrnyas csacsi.

Hala Istennek 2017 juniusaban sikeriilt meg-
nyitni a helyet, amiért nagyon hdlas vagyok
Edesapamnak.



A pince kialakitasanal és hangulatanal fontos
szempont volt, hogy olyan hely sziilessen meg
ahol én is jol érezném magam. Igy egy fiata-
los, letisztult, mo-dern hely jott létre. Rizikot
vallaltam azzal, hogy a tobbi pincével eltérd
sti-lusban, dizdjnban alakitottam ki a pincét de
ragaszkodtam az elképzeléseimhez és ugy érez-
tem, hogy van igény valami mo-dernebb, Gjabb
felfogasra.

Rendszeres akusztikus estek vannak nalunk
és van ugy, hogy DJ szdrakoztatja a vendége-
ket. Osszel elkezd6dnek a borvacsora estek,
borkurzusok, étel és bor parositasa eldadas és
szeretnénk még nagyon sok szines programot
szervezni. Mivel a Kedves Bisztr6 egész évben
varja a vendégeket igy fontosnak tartom a fo-
lyamatos megujuldst a programok terén is.

A Szépasszonyvolgybe rengeteg turista érke-
zik, igy mindenképpen célunk, hogy méltéan
képviseljitk és bemutassuk a St. Andrea értékeit



és kivalé mindségli borait. Nyilvadn az elfogult-
sag is szdlhat beldlem, hiszen nagyon biiszke
vagyok Edesapamra, ahogyan felépitette a St.
Andrea Pincészetet. A borokban megmutatko-
zik az az aldzat és a hit amit 6 képvisel. Ezeket
az értékeket és felfogast szeretném képviselni a
Kedves Bisztréban is.
Azutobbiidébenahelyilakossdgnemnagyonjart
a volgybe. Célom volt és 6rommel tapasztalom,
hogy sikeriilt megmozgatni a helyi embereket
is, ami koszonhet6 annak, hogy a Szépasszony-
volgyi  pincék  fejlddésbe  kezdtek  és
komoly 6sszefogds alakult ki a pincék kozott.
A Kedves Wine Bistro & Shop névbdl is lehet
kovetkeztetni, hogy bor boltként is tizemel a
hely. Sokan vannak akik nem tudnak, vagy
nem akarnak kimenni Egerszaldkra vasarol-
ni a pincészethez, ezért dontottiink ugy, hogy
nalunk is meg lehet vdsarolni azokat a borokat
amiket Egerszaldkon.

Fontos szempontnak tartom a folyamatos
fejlodést, innovacidt. Jelen pillanatban egy 1j

borkdstold termet és nagyobb eldkészité hely-
séget alakitunk ki a pincén beliil. Ezaltal sze-
retném boviteni a belsé vendégteret és azokat
az igényeket kielégiteni akik esetleg valamit
szeretnének enni a borok mellé. Jelenleg kii-
lonleges sajt- és sonkatal varidcidkkal tudunk
szolgdlni és ezt akarndnk tovabb bdviteni.
Jelenleg a pincének csupan az egy harmada van
kihaszndlva, igy a jovében tovabbi helységek
kialakitasat és fejlesztését tervezziik.

Hétkozi zenés estek is elkezdddtek, amivel a
helyi fiatalokat és idésebbeket is egyarant sze-
retnénk invitdlni egy kis ki-kapcsolddasra.

A Kedves Wine Bistro & Shop Egerben a Szé-
passzonyvolgy kozpontjaban az ugy-nevezett
Disznofésoron talalhaté a 38-as pincében.
Keddtél Szombatig 10:00-24:00 6raig, Vasar-
nap 10:00-20:00 6raig varjuk a vendégeket.
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Nagyon jol sikeriilt a rendezvény, amit Pécs
belvarosaban, a Nick Galéridban rendeztiink
meg. Maga az épiilet is nagyon szép, nivos ki-
allitdsoknak szokott helyet adni, ahova ez al-
kalommal a kollegdim installaltak az Osszes
palyamtvet. Idén 121 pdalydzotdl érkeztek be
cimketervek, volt olyan alkoté aki 3-4 pa-
lyamtivel is nevezett, igy a 200-at is meghaladta
a birdlatra beadott tervek szdma.

Az idei volt a tizenharmadik alkalom. A ren-
dezvény el6tt el is gondolkodtam azon, hogy
azok a fiatalok, akik a legelején részesei voltak
a kezdeményezésiinknek mara mar végeztek a



tanulmdnyaikkal, mar javdban dolgoznak itt-
hon, vagy kiilf6ldon, sokuk csalddot alapitott és
taldn mdr a gyerekeiknek mutogatjak az akko-
ri rajzaikat, terveiket. Ha belegondolunk még
egy-két év és nagykoru lesz maga a projekt is.

Eddig a pécsi felsGoktatdsi intézmények és a
muvészeti kozépiskola vettek részt a felhiva-
sunkon. Az idei évben nyitottunk az orszag
tobbi milivészeti iskoldja felé, igy hat intézmény
hallgatéitol érkeztek be palyamtivek Egerbdl,
Sopronbol, Budapestrdl és természetesen Pécs-
rol.

Az el6z6 években minden pdlydzat alakal-
madval bementiink a Pécsi Tudomanyegyetem
Muvészeti Kardra, ahol az ottani muvészeti

tandrokkal kiraktuk az 6sszes palymunkat és
kozosen addig-addig szukitettiik, sztikitettiik,
szukitettiik, mig csak egy par darab maradt és
a legvégén én valasztottam ki, hogy idén melyi-
ket szeretném latni a terméken. Az idei évben
szandékosan a hattérbe huzdédtam a birdlatban
és inkabb hagytam, hogy a Pécsrdl, Sopronbdl,
Budapestrdl érkezett egyetemi tanarok, pro-
fesszorok teljes demokracidban dontsenek a
nyertes munkarol.



Az idei nyertesiink Rudics Monika, az egri
Eszterhdzy Karoly Egyetem mesterszakos hall-
gatoja lett. Az 6 cimketerve keriilt fel a kozel
20000 palack Bogyolére. Erdekeség, hogy 15
szavazattal toronymagasan végzett az élen, hi-
szen a masodik helyezett 5 szavazattal keriilt
fel a képzeletbeli dobogé masodik fokdra. A
Moénika cimketereve nagyon cizelldlt, kifino-
mult, olyan mint a csipke, amit dombornyo-
madssal igyekeztiink még hagsulyosabbad tenni.
A multban voltak nagyon megoszto cimkeék, de
a mostanirdl mar latszik, hogy igazi kdzonség-
kedvenc lesz.

Igen, kozosségi médidn keresztiil lehetett sza-
vazni a leginkabb tetszé palyamire. Ereztiik,
hogy a palyazaton résztvevok iskoldinak didk-
saga, a palyazok ismerdsei, rokonai, baratai ho-

gyan fogtak 0ssze. Ez mar 6nmagdban is adott
egy nagy lokést az egész projektnek, lehetett
érezni, hogy szinte zizeg minden a Bogydlé ko-
ril.

Nagyon sokan jottek el, voltak kivdncsiak az
eredményre és a palyamunkdkra. Az idei év
egyik kilonlegessége volt, hogy a muvészet
partolo osztrak FreyWille ékszerkészitd cég -
akik két borunkat idén bevalasztottdk kara-
csonyi ajandékosszedllitasukhoz — is beszallt a
cimkeprojektbe kiilondij felajanldsaival. A ko-
z0sségi médidban lefolytatott szavazds nyerte-
se 700 szavazattal az egri Szilagyi Tamara lett,
az 6 nyereménye 6 palack sajat cimkés Vylyan
Bogydlé 2017 és a FreyWille ajandéka, egy Gus-
tav Klimt ihletést selyemsdl volt. A harmadik
helyezett a soproni Hujber Ddéra modern, le-
tisztult cimkéje lett. Az 6 elismerése is egy sa-
jat cimkés Bogydlé csomag, illetve egy Vylyan



Terasz élményutalvany. A masodik helyezett
a Pécsi Tudomanyegyetem Miivészeti Karardl
Mezei Gréta lett, aki mar masodszor lett maso-
dik a Bogyolé palyazatunkon! Nagyon szeret-
jiuk kiforrott egyedi grafikai stilusat. Az 6 nye-
reménye 12 palack sajat cimkés Bogyolé 2017 és
két szeményes Vylyan Terasz utalvany. A nyer-
tesinknek, Rudics Monikanak a nyereménye
200.000 forint alkotdi dij, 24 palack Vylyan Bo-
gyolé 2017 és FreyWilletdl a Gustav Klimt kol-
lekcio The Kiss szettjének csodaszép gyurtje.

Lezajlott a dijatado, mar kereskedelmi forga-
lomban is elérheto a bor.

a pincétdl. Egy esztendo volt, amikor nem tud-
juk eldonteni, hogy a bor izlett annyira, vagy
a cimke lopta be a fogyasztok szivébe nagyon
magat, vagy csak a csillagok dlldsa hozta, de
akkor mar Marton napra nem maradt egy arva
palack sem a pincénkben beldle.

Hol lehet a Bogydléhez hozzdjutni?

Nyilvanvaléan mi is értékesitjiik kozvetleniil a
pincénel és a webshopunkon keresztiil, illetve
a CBA iizeleteiben és a Metro aruhdzakban is
elérheto.

Mennyire voltak tiirelmetlenek a kereskedok,
fogyasztok? Mennyire vdrtdk a Bogydlé piac-
ra keriilését?

Igen, nagyon tiirelmetlenek voltak. Istvannak,
a féboraszunknak mar augusztusban nyilat-
koznia kell, hogy mikor jon ki, mikortol le-
het megvenni. Az ujboroknak a hagyomanyos
megjelenési id6pontja Franciaorszagban no-
vember 3., itt Magyarorszagon altalanossagban
Marton nap, azaz november 11. kornyéke. Az
idén az iddjaras ugy engedte, hogy mar oktober
20-an meg tudtunk jelenni a Bogydlével. Min-
den évben 20-25.000 palackot készitiink beldle,
ami elegendd szokott lenni a piaci igényekhez
és altalaban december elejéig szokott kifogyni

A cimkepdlydzat mellett a Bogydlé rajongdk
a beltartalomra is nagyon kivancsiak. Milyen
lett az idei bor?

Nagyon gylimolcsos de mégis, kicsit talan
markansabb az eddigieknél, de mégsem olyan
mint egy hagyomanyos vordsbor technoldgia-
val késziilt ujbor. Van benne koncentricio, ez a
nagyon pimasz gyumolcsosség. Nagy évjarat-
ban a Bogydlé is mindig nagyon szép. Ez a bor
mindig valamiféle el6szele, beharangozoja az
évjaratnak. Ha a Bogydlé szép, kedves, akkor
Villanyban abbdl az évjaratbol nagy borok fog-
nak sziiletni.

Igy legyen!
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Igazabdl, hogy 6k ndi bordszok, az csak az ap-
ropdjat adta a konyvnek, de valdjaban nem
arrol szol, hogy 6k néi bordszok, hanem arrol
sz6l, hogy 6k nék. A konyv az 6 helytallasu-
kat mutatja be a vildgban. Azt gondolom, hogy
az emberi helytallds mindig aktudlis téma kell
legyen akar férfiakrdl, akdr nékrdl széljon is a
torténet. Ki hogyan all helyt valahol, ki hogyan
kiizd az elemekkel, ki hogyan 4all talpra nehéz
helyzetekbdl. En ndi konyvet akartam irni és
az, hogy ez ndi bordszokrdl szdl, az csak azért
érdekes, mert egy olyan férfias foglalkozasban
vannak jelen és dolgoznak nap mint nap, ami
még férfierovel is sokszor mindenkinek a di-
cséretére valik.

Igen, én azt szeretem hangsulyozni, hogy sz6
sincs arrdl, hogy gyengébbek lennének a nok.
Egészen egyszerlien mdsban erdsek, mint a
férfiak, de a férfiak meg bizonyos dolgokban
er0sebbek, mint a nék. Szerintem nagyon jol
van ez igy kitaldlva, igy egészitjiik ki egymast.
Nem kell folyton harcolni egymassal, de azt
mindenkinek tudomasul kell venni, hogy mi
is értink annyit, mint a férfiak. Vannak olyan

férfiak, akik ezt nehezen fogadjak el.

Van a konyvben egy torténet, a Nyulné Piithra
Beata meséli el, hogy amikor 6 végzett az egye-
temen, és jelentkezett kiilonboz6 alldsokra, ak-
kor az egyik szekszardi pincészetnél mar odaig
jutott, hogy ment volna a személyes interjura,
amikor folhivtak telefonon és kozolték vele,
hogy most jottek rd, hogy 6 nem Béla, hanem
Beata, és bocsdnat, de eddig félreolvastak a ne-
vét. Eddig nem is jelentkezett soha az életben
a pincészethez ,férfimunkdra” még nd. Nekik
az az elviik, hogy né a pincébe kizarélag labo-
rosként, vagy takaritdndként teheti be a labat,
ugyhogy ha 6 bordsz akar lenni, akkor keres-
sen maganak masik munkahelyet.

A Csetvei Kriszti mesélte — aki azért most mar
elég sok mindent letett az asztalra ahhoz, hogy



bebizonyitsa, hogy igenis talpraesett és jo bo-
rdsz — hogy 6 egyetemistaként a palack ergo-
némidjaval foglalkozott és igy keriilt a Béres
Sz6lobirtokhoz, ahol éppen akkor Bardos Sa-
rolta volt a f6bordasz. Kriszti maga is nagyon el-
csodalkozott ezen, hogy jé, de érdekes, ez lehet
néként egy szakma? Es aztan tessék, 6 is bordsz
lett, neki is az lett a hivatasa végul!

Mindenki mast mesél, de ugyanakkor meg azt
gondolom, hogy mindenki ugyanazt meséli.

Ott van példaul Osvath Fruzsina, aki még a
Csetvei Krisztinél is fiatalabb és ugy kertilt egy
eléggé rangos Tokaj-Hegyaljai bordszat élé-

re, hogy gyakorlatilag a diplomdjan meg sem
szaradt még a tinta és beiilt a Royal-Tokaji Bo-
raszatnal a fOborasz székébe és nap mint nap
harcolnia kellett az elemekkel. Mesélte, hogy
amikor az elején meghozott egy dontést az oreg
pincemunkdsok csak néztek rd, hogy biztosan
komolyan gondolja, hiszen 6 csak egy fiatal né.

Engem ujsdgiroként mindig a torténetek érde-
kelnek, én mindenkire rd tudok csoddlkozni.
Egy interju azért rendkiviil érdekes és hala-
losan izgalmas, mert két emberen mulik. Az
ember néha a sajat életére is rd tud csodalkoz-
ni egy beszélgetés kozben. En is nd vagyok és
kell6 empatidval rendelkezem, igy voltak nehéz
pillanatok a beszélgetések alatt, amikor majd-
nem mindannyian sirtunk.



Vannak nagyon-nagyon komoly veszteségek,
élettragédidk, emberi sorsok ebben a konyv-
ben, de nemcsak ezeken sirtunk, hanem mi nék
egészen aprésagokon is meg tudunk hatddni.
Hirtelen felnagyitunk valamilyen néz6pont-
bdl egy dolgot, amit addig nem is lattunk olyan
fontosnak és meghatddunk, jolesik vagy éppen
elszomorodunk téle és ugy érezziik, hogy sir-
ni kell. Persze nagyon sokat nevettiink is, hi-
szen nemcsak tragédidk, de torténnek veliink
nagyon dertis dolgok is. Mindegyik fejezet egy
nagyon mély beszélgetés eredménye.

Az, hogy ndi bordszokkal interjukat kellene
késziteni, az mar nagyon régen. A tokaj-hegy-
aljai Bubdjos Fesztivalnak vagyok a haziasszo-
nya az elsé perctdl kezdve és ott nagyon sok-
szor taldlkozom azzal a helyzettel, hogy ndkkel

beszélgetek, bordszndkkel beszélgetek és mar
akkor azt gondoltam, hogy ez milyen érdekes
lenne, nem volt feltétleniil egy konyv otlete a
fejemben, hanem csak hogy errdl irni kéne egy
sorozatot, vagy valamit. Tavasszal aztdn ugy
alakult, hogy meghivast kaptam egy bor duett
borvacsorara, aminek az a lényege, hogy a ho-
tel séfje {0z egy vacsorat és nem egy, hanem két
bordszt hivnak meg. Ezen az estén Luka Eniké
és Csetvei Kriszti volt a két bordsz. Ott alltunk
a borvacsordara varva és beszélgettiink a la-
nyokkal, akiket nagyon régéta ismerek mar, és
akkor Enikd mondta, hogy milyen nehéz néha,
meg Kriszti is mondta, hogy amidta a Pan-
nacska megsziiletett azota mennyit valtozott
a vilag... Ahogyan hallgattam ezt a két lanyt,
egyszer csak igy rdjuk néztem és megkérdez-
tem tOliik, hogy nem irunk ebbdl egy konyvet?
Igy jott ez az otlet tényleg a semmibél, egy perc
alatt sziiletett meg a terv a fejemben és utdna
megkerestem a kiadét, mdjusban a kiadé rabé-
lintott és juniusban elkezdtiik megirni.



Nagyon kemény munka volt. Gondolj bele, egy
ujsagiro terjedelemben és karakterben gon-
dolkodik, minden egyes torténet a konyvben
nyolcezer kétszaz karakter koriil van és mire
egy harminckétezer karakteres nyers szoveg-
b6l minden mondat a helyére keriil, minden
torténet kibontakozik, minden sualypont meg-
van egy élettorténetben, addig azért azzal na-
gyon-nagyon sokat kell dolgozni. A konyv
létrehozasanak minden pillanatdit imadtam,
nagyon szerettem utazni, nagyon szerettem a
lanyokkal taldlkozni, nagyon szerettem az in-
terjukat és megirni is szerettem. Sokat nem
aludtam a nydron, de egy percét sem banom,
hiszen igy oktober 30-an a keziinkbe vehettiik
a kész konyvet, ami valami egészen csoddlatos
dolog volt.

Mindenki azt mondja, hogy ilyen j6 dolog na-
gyon kevés tortént eddig vele. Nagyon-nagyon
szeretik ezt a konyvet, most mar ezt nyugod-
tan mondhatom, mert majdnem mindenkit6l
megkaptam a visszajelzést. Olvassak esténként
egy-egy torténettel ajindékozva meg magukat
a hosszu és faraszto nap utan. Azt latni kellett
volna, amikor Budapesten volt az els6 konyv-
bemutatdo amire a huszonhat lanybdl tizeny-
nyolc eljott és amikor eldszor fogtak a keziikbe
a konyvet sikongattak, mint a gyerekek, hogy
annyira boldogok, hogy ez megvalosulhatott.
Azt gondolom, hogy 6k nagyon magukénak
érzik és foként azért érzik a magukénak - Su-
zanne Hannauer mondta ezt nagyon szépen —
hogy még soha, senki nem kérdezte téle azokat
a dolgokat, amiket én kérdeztem, mert altald-
ban mindenki a szakmadval foglalkozik, hogy



mekkora a pince, mekkora a terméteriilet, mi-
lyen fajtak teremnek, meddig tartja hordoban,
hogyan értékesit... En pedig koriilnéztem Su-
zanne-nal és megkérdeztem, hogy melyikdtok
ilyen 160riilt, te vagy a férjed? Mert arr6l mesél
a lakdsa minden zege-zuga, hogy tele van szob-
rocskakkal, festményekkel, rajzokkal amik
lovakat abrdzol. Innentdl kezdve arrdl beszél-
gettlink, hogy szabad-e betorni egy lovat, vagy
hogy hogyan lehet egy lovat rabirni arra, hogy
egyuttmtkodjon veled? Ebbdl az aspektusbol
érted meg a Suzanne gondolkoddasat, hogy ho-
gyan banik a sz6lével, hogy hogyan banik a
borral, hogy mennyire becsiili azt az él6lényt,
ami ott lélegzik koriilotte, nevezziik azt akar
szO0lonek, tokének, akdr pedig bornak, mert
az is €él6lény és ha ilyen oldalrdl taldlsz kulcsot
valakihez akkor azt fogja érezni, hogy vele for-
dult egyet a vilag és ra mashogyan kivancsiak
az emberek ezentul.
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En azt gondolom, hogy igen. Hozzank nagyon
sokszor jonnek vendégek, baratok, akik kérik
a sztorikat. Barmilyen bort nyitok is ki, el kell
mondanom a mesét hozzd! Ilyenkor rendre el-
mesélem kinek a kezébdl vettem at azt a pa-
lackot, kinek a pincéjében érlel6dott az a bor
el6tte és néhdany olyan dolgot ragadok ki az élet-
utjabol, ami nagyon emberi, nagyon megérin-
ti azt az embert, aki utdna ezt a bort kostolja.
Ezutdn nem azt szoktdk mondani, hogy akkor
kérek egy Bussayt, vagy kérek egy Both Juditot,
hanem azt szoktdk mondani, hogy mutasd meg
még egyszer annak a harom fitigyerekes anyu-
kédnak a borat, aki Tokajban él! Késobb majd
meg fogja jegyezni, hogy hogyan hivjak ezt a
harom fiugyerekes anyukat Tokajban, de 6k igy
tarsitanak, vagy ezeket az élményeket tarsitjak
hozzd. Amidta a konyv elkésziilt, azdta mar
volt egy ilyen barati vacsora ndlunk és akkor



megmutattam minden ndnek a fotdjat, hogy
tessék, nézzétek meg igy néz ki és ez a torté-
net tartozik hozza. Innentdl kezdve én azt gon-
dolom, hogy nem lézetik, hogy nem jut eszébe
valakinek Bdrdos Sarolta arca, amikor kinyit
majd egy bort téle. Mashogyan kozelit, olyan
mintha koziink lenne hozza, olyan mintha a
baratunk lenne, mintha sokkal kozelebb allna
hozzank, mint eddig barmikor. Hirtelen arca
lett, torténete lett, egy ember koziiliink, akinek
ugyanolyan sorsa van, mint nekem, csak 6 ép-
pen borokat készit, én meg irok és ez igy szép.

Ez egy bekuckozéds konyv, esti olvasasra, pi-
hentetd, konnyt olvasni. Nem kell hozzd mas,
csak egy fiiles fotel kis takardval és maximum
3-4 torténet egy estére. Ha jol belegondolok,
én voOrosbort innék hozza, talan a Luka Enikd
Cabernet savignonjat valasztandm. Az a bar-
sonyossag, az a kerekség, teltség és dszinteség
ami abban a borban van, az ugyaniugy megvan
ebben a konyvben is.

A kdényv a Corvina Kiadd gondozd-
sdban jelent meg. Megvasarolhatd
orszagszerte a nagyobb kdnyvesbol-
tokban.
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driagyud szadmomra min-
dig egyet jelentett a zardn-
dokhelyként ftisztelt kegy-

templommal, ezért is ért

meglepetésként,  amikor
lpacs Szabo Istvdn oda invitdlt, hogy megmutas-
sa pincéjét. Amikor felértUnk a hegyoldalba, ak-
kor débbentem rd hogy igazabdl meég javaban a
Villadnyi borvidéken jarunk....

Honnan jott az otlet, hogy sajdt név alatt pin-
cét alapits?

A tagadasbdl. Sokaig a gondolatatdl is mereven
elzarkdztam, egészen egyetlen egy pillanatig.
Egy ismer6som kért télem segitséget, hogy van
egy kis sz6l6je, amit el szeretne adni, nézzem
meg mennyit érhet. Akkor jottem fel ide el6-
szOr és amint meglattam a helyet azonnal meg-
vildgosodtam, tudtam, nekem itt pincém lesz.
Nem nagy teriilet ezt, de ahhoz pont elég, amit
hobbiként a munkahely mellett sajait magam
meg tudjak muvelni.
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Mik voltak a céljaid?

Az eddigi tapasztalataimat folhaszndlva lét-
rehozni a szamomra idedlis birtokot, pincét.
Ennek az eredménye az, hogy ez egy szivattyu
nélkiili pince, tudtommal az egyetlen Magyar-
orszagon, ahol a feldolgozastol, a szlirésig, pa-
lackozasig bezarolag az 0sszesz miiveletet meg
lehet oldani targonca és a lift segitségével. So-
kat gondolkodtam rajta, ez egy komoly kihivas
volt szamomra. Nagyon sok gravi-tacids pince
van, amire igaz, hogy fentrdl lefelé halad a fel-
dolgozas, de az Osszes korfejtésnél, a sztirésnél,
a palackozdsndl mar szivattyukkal mozgatjak
a bort. Ezeket nem tudjék kiiktatni. En nem
akartam sehol szivattyut hasznalni. Ezért ugy
donottem, ha mar erre adtam a fejemet, akkor
az tényleg legyen olyan amire azt mondom,
hogy ez a tuddsom legjava.

Igy épiilt meg ez a pince végiil.

Igen, ez volt a vezérgondolat. Maga az épiilet
nagyon egyszerl, technologidban sincs sem-
mi olyan nagyon nagy forradalmi dolog. Az ut
vége a végtelen egyszeriiség — én ebben hiszek
mind a sz6l6ben, mind a pincében. Egy ilyen



kis pincéhez egy hat tonna/déras teljesitményti
bogydz6 luxusnak tiinhet, de ha mar a sz6l6-
ben annyit dolgozok vele, akkor ne a beérkezés
pillanatdban tegyem tonkre. A kisbogydzok
szétkenik a bogyot, de akkor minek ez a szi-
vattyu nélkiiliség, hogyha a legels6 pillanatban
egy homogén massza lesz és azonnal elvesztette
azt a mindséget amiért az egészbe belevagtam.

Nem volt ez tulzottan megterheld beru-hdzds
az elején?

Nekem volt a legfdjdalmasabb kifizetni az arat
— hiszen ekkor egy masfél szobas albérletben
éltiink a hdrom gyerekkel —de ugy gondoltam,
hogy ezeket meg kell venni, keriil amibe kertil,
mert egyébként nincs értelme a tobbi lépésnek.
Igy voltam a folyamat végével is, hiszen egy
bort nem lehet tisztességesen lezarni egy kézi
dugozdval, ezért vettem egy vakumos dug6zo-
gépet is.

Gyonyorii ez a naplemente, alattunk a sz610k-
kel. Mekkora a teriileted?

Csupan 1,2 hektar tiszta Cabrenet franc,

A-t6l Z-ig ismerem az Osszes tokét, mert
magam mivelem Oket. Sziiretkor példa-
ul kiilon van szedve tabla a felsé és alsé
fele. A pincében 6t kiilonbozo tételben ke-
ril szétvalasztdsra a termés. Maximalisan
igyekszem kiilon kezelni, annak megfelel6en,
hogy melyik milyen, mit tud. Folyton keresem
a dolgok mélységét, nekem nem a cél a cél, ha-
nem maga az ut a kihivas.

A Cabernet franc nem kevés az egyéniséged
megmutatdsdhoz?

Nem akartam sok fajtdt, csak a legjobbat,
ami Villdinyban a Cabernet franc, immadron
Villanyi Franc. Ebben szeretnék minél job-
ban elmélyedni. Itt nem horizontédlisan, ha-
nem vertikdlisan Kkiterjedni. Id6kozben a
tertilet kiegésziilt a Kékfrankossal. Nagyon
szeretem a fajtat, érzem azt, hogy helyi fajta-
ként nagy lehet6ség van benne. Vagany dolog
egy labon allni, csak lehet, hogy kettén azért
stabilabb. Igy van ez a boraszatban is. Nekem
Osszesen harom féle borom van. Szamomra
szimpatikus ha attekinthetd, sztk valaszték

incében. ,
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Modern bogyodzogép és palackozdgép, itt vi-
szont egy igen régi prést latunk...

Nem vagyok technolégiamanids, s6t nekem az
lelkileg is fontos, hogy a régi, jol bevalt esz-
kozt, tudast, tapasztalatot vigyiik tovabb.
Az eskiivOnkre kértem egy ,,Kossuth prést” a
barataimtol. Ez a prés a Zsurki Sanyi (toka-
ji bordsz - szerk.) nagysziileié volt, ndluk allt
otthon az istadlldban. Szerintem ez a legjobb
prés a mai napig. A vazat megtartva, a kosa-
rat, talcat rozsdamentesre cserélve, megallja a
helyét barmilyen Osszehasonlitdsban. A leg-
ujabb, legjobb prések is ugyanigy miikodnek,
csak mdr hidraulikusak, meg szamitdgép-ve-
zéreltek, ami halandova teszi Oket. Ez a prés
az 1800-as évek végérdl szarmazik, de ha el
nem lopjak, akkor az itkunokdm is nyugodtan
haszndlhatja majd, mert nincs ami elromoljon
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benne. A mult tapasztalatat a ma tuddsaval ot-
vOzni, azt gondolom ez nem csak erre, hanem
barmire igaz lehet.

Kozben leériink a pincébe...

Ez a tér hasonlé nagysagu, mint fent az er-
jesztd, a 2 hektdr termése kényelmesen befér.
Meghatdrozoan 5 hektos hordokkal dolgozom.
Ezeknél a fejtést csapdugdkon keresztiil lehet
megoldani.

Erdekes, hogy nem kozépre esik a csap.

Igen, azért van oda téve, hogy ne legyen benne
keringés, mert ha kdzépen van akkor felkapja
a seprOt az aramlas a fejtés kozben, viszont ha
igy ,,5 ordra” van téve, akkor — ezt a francidk-
ndl hallottam, lattam — nem kavarodik fel.
Hol lehet taldkozni a boraiddal?



Nincs nagy volumen ndlam, de most példaul az
az Osszekészitett raklap Japanba fog menni, a
multkor pedig egy kereskedd utjan 450 palack
az isztambuli magyar nagykovetségre jutott el.
Elfogyndnak belfoldon is, de azért az ember
mindig oriil, ha messzebbre is eljutnak a borai.

Honnan jott a cimke otlete?

Egy bor kapcsan nekem nagyon fontos a cim-
ke, a szlogen, az tizenet képi megjelenése. Ipacs
Gézat kértem fol a megtervezésére, mégis csak
6 is Ipacs — kdzben nevet. Le is jott becsiilettel,
kiszallt a kocsibol, szétnézett és mondta, hogy
6 mar sok helyen jart, de itt ugy érzi, mint-
ha az Eg és Fold kozétt lenne. Olyan az ard-
nyuk mint az aranymetszés. Nekem maga a
sz016-bor termelés is ilyen, a sz616t a f6ldon mu-
veljiik, aztan a bor felemeli a lelkiinket. Masnap
mégiscsakvisszakelltérniafoldre, fizikailagmeg
képletesen is, ki kell menni a sz6l6be, tjra dol-
goznikell. Szimomra ezt is jelenti az Eg és Fold
kozott szlogen.

Ezzen a vonalon indult el a cimke tervezé-
se. Pont akkor volt itt fent veliink egy volt
szobatarsam, Csonka Péter, aki azota a Ma-
gyar Madartani Egyestilet alelnoke és a pin-
ce folott észrevett egy darazsolyvet, ami egy
ritka és paratlan madar, mert ragadozé 1étére

a foldbdl kaparja ki a hangydkat, a darazsa-
kat, kisebb ragcsalokat. Magasan szdrnyal, de
azért le kell ereszkednie a foldre a betevd fa-
latért. Igy 4llt 6ssze a kép, hogy Eg és Fold ko-
zOott méltosagteljesen egy dardzsolyv szarnyal,
mint ahogy mi is lélekben szdrnyalunk, de az-
tan mégis le kell szdllnunk, hogy mtveljikk a
sz016t, hogy abbol jo bor legyen. Nekiink is az
anyafoldbdl kell kikaparnunk minden falatot a
boldogulasunkhoz. Ilyen a vincellér élete.

Azzal inditottuk a beszélgetést, hogy soha nem
akartdl sajdt pincét. Most mégis itt dllunk.
Felmeriil igy a kérdés, milyen tovdbbi terveid
»hincsenek” a jovore nézve?

Szamomra a legfontosabb, hogy megismerjem
a sz0lot egyre mélyebben és kozben egyre jobb
borokat készitsek. Hirom féle borom van, de a
kartonok oldaldn mar szerepel egy kovetkezo
is, ami még nics forgalomban. Ez egy Cabernet
franc valogatas, ami altal remélem, a horizon-
tot foljebb tudom huzni, magasabban tudunk
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Gincsai Tamassal beszélgettink




indig nagy orém szamomra,
ha egy kUldnleges borkostolon
vehetek részt. A kedvenceim
a vertikdlis bemutatdk, hiszen
ilyenkor egyazon borsitlus, fi-
lozéfia mentén kalandozunk egy bordszat egy
adott bor-tipusdnak évjaratai kdzott. Az ilyen al-
kalmakon a bordszatok a leg-nemesebb nedui-
ket szoktdk idérendben felsorakoztatni.

Mostani alkalommal a madi Holdvdlgy birtokra
|Gtogattunk el szerkesztd tarsaimmal, hogy a bo-
rdszat eddig palackba kerUlt aszuit gorcsd ald
vegyUk, ugyanis ezek hamarosan egy valogatds
csomagban kerUlnek a fogyasztok elé. Lelegzet-
visszafojtva hallgatjuk Gincsai Tamas bordsz be-
szamolojat.

Hogyan dllt dssze ez szelekcid?

Az els6 hat évjdrat aszu boraibdl készi-tettiink
egy 500 darabbdl 4ll6 limitalt szérids valoga-
tast, amit az alkalomhoz ill6 fadobozban ho-
zunk a piacra. Ezzel a kiilonlegességgel sze-
retnénk tisztelegni az elsé hat évjaratunknak.
Nem titkolt szandékunk, hogy ezzel egy soro-
zatot is elinditsunk, igy a mostani szelekciot
hat év mulva ujabb sorozattal gazdagitsuk mar,
ha ehhez a természet is hozzdjarul.

Mi adta az otletet?

Az alapgondolat az volt, hogy egy ilyen
valogatasban olyan boraink is helyet
kapjanak, amik most 6nallé borként még nin-
csenek forgalomban, de igy a borgyjtok és aszu
kedvel6k mégis hozzdjuthatnak. Eppen ezért ez
a valogatas egy igazi kuridzum, hiszen ezekbdl
a borokbdl még évekig csak az a par szaz ember
rendelkezhet 1-1 palackkal, aki most megvasa-
rolja ezt a diszdobozos gytijteményt.

Melyek azok, amik mdr most forgalomban
vannak ondllo tételként?

A 2006-0s, 2007-es és a 2008-as évjaratok van-
nak jelenleg kereskedelmi forgalomban. Most
oktoberben keriil a boltokba a 2009-es aszunk,
mig a 2010-es és 2011-es évjaratok csak ebben a
vertikalis sorozatban érhetéek el.

Eloirds szerint hdrom évig kell egy
aszut érlelni forgalomba hozatala elott.
Ti miért vartok ennyit?

Erre a valasz a pincészetiink hosszt bor-érle-
1ési filozofidgjaban keresenedd, mely szerint az
aszu borainkat két évig tartjuk hordoban és ezt
kovetden tovabbi hat évig érleljiik palackban a



miel6tt elhagynak a pincészet falait. Ezt mi tel-
jesen realisnak tartjuk egy olyan borral szem-
ben, amely akdr szaz évig is élvezheté marad.

Mennyire jellemzo az asziitokra a keres-ke-
delemben az évjdaratvdltdas? Ha kifut egy, csak
akkor jon a kovetkezo?

Nem, aszuk tekintetében jo ha parhuzamosan
tobb évjarat is elérhetd a fogyasztok szdmara,
igy mindenki meg tudja taldlni a szdmadra ked-
ves stilust, hiszen minden évjarat mas és mas
iz-jegyeket hordoz, masabb texturaju bort ad.
Nalunk minden Osszel kijon az ajabb évjaratos
aszu, amint elérte a nyolc éves érlelési kort.

Minden évjaratban lehet aszut késziteni?

Mi toreksziink ra! Vannak dolgok amik ezt se-
gitik. Az egyik a Holdvolgy birtok széttagolt-
saga. A mivelésiink alatt 1évé 26 hektdrnyi
szOloteriiletek a madi dilék 22 parcellajaban
fekszenek. Ez a soksziniiség teszi azt lehetové,
ha valahol elindul az asztisodas, akkor ebbdl
a hét dilobdl valamelyik biztosan beleesik. Ez
akar minden évben masik teriiletet jelenthet.
A masik dolog, a fajtdknak a kivalaszta-
sa. Mi mind a hat tokaji szO6l6fajtat term-
eszt-jiik, amik szintén évjaratonként mas-
hogyan reagalnak az adott szezon iddjardsa-
ra. Ez a két dolog biztositja nekiink évrdl-évre,
hogy tudunk aszut késziteni.

Vagyis az itt elottiink 1évé aszuk nem
biztos, hogy egy teriiletrdl, azonos szolo-faj-
takbol és azok azonos ardnydbdl késziilt?

Igy van, nalunk az egész Holdvolgy birtokrdl
készlilnek az aszuborok. Ezek nem diil6, vagy
fajtaszelektalt tételek. Amiben megegyeznek az
az, hogy az alapbor egy dil6-szelektalt furmint
a Betsek dil6bol. Ennek az az oka, hogy mi ugy
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gondoljuk, nem csak a szdraz boroknal fontos
egy bor mindsége, beltartalma, hanem az aszuk
alapboranak tekintetében is.

Az aszuszemek pedig a harom legnagyobb fe-
lilleten termesztett sz616inkrdl jonnek le, amik
a furmint, a harsleveld és a zéta. A sargamus-
kotalyrdl szarmazd aszuszemeket a késoi szii-
retelést édes borainkban haszndljuk fel, a ka-
barnal és a kovérsz6lonél minimalis asziszem
keletkezik, ezért ezek nem befolydsoljak nagy-
ban a végeredményt.

Mi van akkor, amikor nem képzddik elegendo
aszuszem?

Ha olyan az évjarat, akkor a teljes birtokrdl
mind a hat sz6léfajta hozzdjarul ahhoz, hogy
elegendd asztiszemet tudjunk sziiretelni. Al-
taldnossagban megallapithatd, hogy tiz évente
van harom nagy aszus évjarat, ami azt jelenti,
hogy nem csak mindségben, hanem mennyi-
ségben is a teljes borvidéken lehet aszuszeme-
ket sziiretelni. Nyilvdn ehhez sok tényezo
szerencsés egyittallasa sziitkséges. Ha most
visszatekintiink az elmult évtizedre 2007-t6l
2017-ig, akkor azt mondhatjuk kimagaslé volt
2007, 2008 és 2013.



Milyen aszukat készitetek?

Nalunk minden évjaratban a legmagasabb ka-
tegoria, azaz a hat puttonyos aszubor elkészité-
se a cél. Ez alatt nem készitlink aszut. Az elobb
felsorolt birtok tulajdonsagoknak koszonheto,
hogy 2006-t6l 2016-ig minden évben tudtunk
hat puttonyos aszubort késziteni. Nyilvan az
évjarati sajatossagok miatt van ugy hogy csak 4
hordé borrdl, mig jo esetben 20 hordé aszurdl
beszélhetiink.

Folyamatdban hol tartanak ezek a borok?
2006-tdl a 2014-es évjaratig mar le vannak pa-
lackozva a borok, a 2015-6s és 2016-0s évjara-
tok még hordoban érlel6dnek.

Milyen horddkkal dolgoztok?

Nalunk az édes boroknal egységes a szemlélet,
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ami annyit jelent, hogy fele-fele aranyban hasz-
nalunk gj és régi hordékat. Minden évjarathoz
vasarolunk 1j hordokat is, mert az édes bo-
rok sokkal jobban birjak az Gjhordds érlelést.
Nem annyira a porkolési jegyek domindlnak
benniink, hanem sokkal inkdbb a vanilia és a
citrusok a meghatarozoak.

Nézziik akkor az egyes évjdratokat!

A 2011-es évjaratot fogjuk elséként kostolni. Ez
egy nagyon szdraz €v, a nyar is nagyon asza-
lyos volt. Sokdig nem jott esé még szeptember-
ben sem. Ebben az évben nagyon kevés pincé-
szet volt, aki egyaltalan készitett aszubort. Mi
is folya-matosan gytjtottitk az aszuiszemeket.
A szaraz id6jaras lehetévé tette, hogy
még december 7-én is sziiretelhettiink.
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A szaraz évjaratokban a botrytis képzddés
minimalis, inkabb egyfajta toppedés jon létre
a bogydkban. Ez a borunk a 2015 évi londoni
Decanter borversenyen aranyérmet és regiona-
lis tréfeat is kapott.

A 2010-es évjarat tokéletes ellentéte volt 2011-
nek. Az elmult évtized taldn legcsapadékosabb
éve volt. Ezer milliméter feleltti csapadék hul-
lott, ami az atlag 600-650 mm-hez képest ko-
moly tobbletet jelentett a sz6l6t6kéknek. A fur-
mint és a harslevelti nem is cukrosodott olyan
mértékben, mint ahogy az idedlis lett volna,
ezért ebben az évjaratban is nagy fontossaggal
birtak a kabar és zéta aszuszemek. Ezeknek ko-
szonhetd, hogy most ez a bor egyaltaldn a po-
harunkban van.

Ebbdl az évjaratbol igy is csupan 3000 palack
aszubor késziilhetett.

Tamds kozben 1jabb
poharainkba.

évjdratot tolt a

2009 ugy tlint Tokaj nagy évjarata lesz, egészen
oktober elejéig. Homérséklet, csapadék meny-
nyisége, eloszlasa... minden iddlis volt, ahhoz
hogy a sz616 tokéletesen fejlédjon, érjen. Oktod-
berben viszont jott egy extrém csapadékmeny-
nyiség, egy nap kivételével az egész honapban
végigesett. A szdrazborokat szerencsére ez mar
nem befolyasolta és aszut is tudtunk késziteni,
de a tobbi édes kategériankra nem volt lehetd-
ség. Ebbdl is latszik, hogy bar lehet tokéletes az
egész év, de a szilireti idészak id6jarasa az, ami
vagy fellegekbe emel egy évjaratot, vagy szinte
teljesen megsemmisiti. Ebben az évben a zéta
aszuszemek mentették meg az évjaratot.

2008 az egyik legjobb aszus évjarat volt. A nyar
kicsit csapadékosabb volt, nem volt nagy hdség.
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A 57016 is kicsit lassabban fejlédott, de amikor
szeptemberben jott egy kis csapadék, az mar
megfeleld érettségi allapotban érte a szolat.
Ennek koszonhetden szépen botrytiszesedett
és az ezt kovetd szaraz Osznek koszonhetden

rekord mennyiségli aszuiszemet tudtak sziire-
telni a sz8l6sgazdak. Ebbdl az évjaratbdl 11000
palack aszubort készitettiink.

A2007-esévjarataszukészitésvonatkozasabanis
csucsévjarat volt, de érdemes 6sszehasonlitania
2008-asés2007-esborokat. Aborok paraméterei
szinte tizedes pontossaggal megegyeznek,
pedig 2007 nyara sokkal aszdlyosabb wvolt.
Visszaemlékezve lathatjuk, hogy sok helyen
40-41 °C fokos hémérsékleti rekordok doéltek
meg. Szeptember elején most is idedlis idoben
érkezett a csapadék, de ezt kovetden folytatd-
dott a szdraz periodus.Ennél az évjaratndl va-
lamivel alacsonyabbak lettek a savak, de alko-



holban és cukorban teljesen egyiitt mozog a
2008-as évjdrat aszu bordval. A kiilonbséget iz-
vilagban igazabdl az adja, hogy mig 2007 nyara
allandé magas hémérséklettel birt, addig 2007
hasonlé idészaka szinte végig hlivos maradkt.

Végezetiil a 2006-0s évjdrat érkezik.

2006-ot az Oszi iddjards mentette meg.
A nydr folyamdn minden héten tobb napig
esett az esd, ami novényvédelemben egy ko-
moly kihivast jelentett, de szerencsére sikertlt
megovnunk a sz6léket. Agusztus végén viszont
mintha elvagtdk volna, bekdszontott egy szdraz
iddszak és november végéig egy szem esd nem
esett. Ezeknek koszonhetéen az aszuszemek
mennyisége nem volt kimagaslé a borvidéken,
viszont beltartalmilag nagyon kiilonlegesek
voltak, mert a csapadékos nyarnak koszonhe-
téen magas savakkal rendelkeztek. Ilyenkor az

aszuban is teljesen mashova keriil az e-gyensu-
lyi pont és igy 11 év utdn is komoly lendiilettel
bir a bor.

Csak lassan ocsudunk fel a kozel két ords be-
szélgetésbol. Miként is Osszegezhetném ezt a
vertikdlis aszu kodstolot? Vannak egydltaldn
szavak ra?

Nem tudom, de egyben biztos vagyok, hat év
mulva szeretnék ugyanitt tilni Tamdssal és ak-
kor mdr 12 aszut késtolni hasonl6 csoddlattal.
Rajtam nem fog mulni! ;)
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2015-6s évjarattdl kezdve U

kUlsét kaptak a Bock Pincénél

a Selection sorozat borai. Bock

Valérral a legfrissebb 2017-es

borokrol és persze kordbbi év-
jaratokrdl is beszélgettink pdr nappal az idei szU-
ret befejezését kdvetéen a pincészet Obor Etter-
meének feraszan, poharunkban a dilévalogatott
tételekkel.

Nagyon diszkrét, letisztult megjelenésiiek ezek
a palackok. A cimkevdltdson til mennyiben
lett mds ezeknek a iivegeknek a beltartalma?

Igazdbdl nem titok, hogy a Bock Pincénél
én latom el a f6boraszi feladatokat. 1999-t6l
folyamatosan kivettem a részemet mindenbdl.
A kezdetekben leginkabb csak nyari munkak-
ban vettem részt, de 2003-t6l mar minden szii-
retben aktivan jelen voltam. Az elmult id6szak-
ban folyamatosan igyeksziink megreformalni a
borainkat. Persze ez nem megy egyik pillanat-
rél a masikra. Tudatosabb hord6haszndlatot cé-
loztam meg, amit mindjart a késtolt borokon is
megtapasztalhatunk. Sok mindenben magam
dontok, hogyan erjessziink, milyen hordokat
haszndljunk, de az egyeztetés persze nem ma-
rad el édesapammal. Nagyon fontos szamom-
ra az 6 visszajelzése, mert bar a borfogyasztok
valtozo 1zlését kovetve igyekszem ezeket a 1épé-
seket megtenni, de tudatosan folytatni akarom
a Bock hagyomdnyokat is.

Az utébbi években egyre tobb onallosagot,
ezen borok esetében pedig mar teljes mértek-
ben szabad kezet kaptam, ezért ugy dontottem,
hogy példdul a Pinot noir csak 6 honapos nagy
fahordos érlelést kap, mert a gylimolcsossé-
gét sokkal jobban ki tudja igy fejezni. Lehet,
hogy lesznek, akik kicsit nyersnek érzik majd,
de ugy gondolom, hogy nem kell a fas, hordds
aromakbol tobb bele, mert az mdr elnyomnd a

fajta igazan szép jegyeit. Nekem nagyon tetszik
ez a jatékossag.

Mi a helyzet a Chardonnay-val?

Kicsit nagyobb figyelmet forditok a fehérbora-
inkra, igy a chardonnayra is. 2 fajta chardon-
nay-t készitek kiilonb6z6 technologiai beavat-
kozdssal, mds erjesztési metddussal, igyekszem
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a borvidéki terroirt is megmutatni a jellegzetes
fajtajelleggel egyiitt, igy az izek kifejez6bbek. A
magasabb cukorfokkal sziiretelt tétel fahordds
érlelést is kap, ahol a finomsepris keveréssel fo-
kozzuk a komplexitast, az alacsonyabb cukor-
fokkal sziiretel tételbdl pedig a birtok chardon-
nay késziilt 2017-bdl, ami mostansag az egyik
kedvencem!
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A Fekete-hegyrol szdrmazik a Kékfrankos és a
Kadarka.

A Kadarka elég nehéz eset Villanyban. Ami-
kor szedniink kellene, akkor 4ltaldban minden
évben bedll egy egyhetes es6zés. Ez a hirtelen
sok csapadék a tobbi fajtat nem zavarja, hiszen
a Kékfrankos, vagy a Merlot jéval vastagabb
héjjal rendelkezik, de a korai fajtak, mint a
Kadarka nagyon megsinylik az ilyen id6t. Akar
le is folyhat a teljes termés a t6kékrol, mert any-
nyira vékonyhéju és tomott flrtl. Ezért tobb-
nyire mi egy korabbi idépontra helyezett szii-
rettel Sillert szoktunk késziteni. Taldn egyszer
egy nagyon-nagyon komoly évjaratban tudunk
majd egy nagy vordsbort is késziteni, de addig
inkabb a gyltimolcsos és konnyed Kadarkara
koncentralunk. 2016-ban készitettiink egy na-
gyon jo ivasu sillert és a Fekete-hegy diil6rdl
egy konnyed vorosbort is.

A 2015-6s Kékfrankos a Fekete-hegy dilében
terméskorlatozassal termett, ami azt jelenti,
hogy koriilbeliil hét és kilenc fiirt kozott tartot-
tuk a tOkéket. A hordos érlelése az egy érdekes
dolog volt, mert a kisfahordos érlelés utan nem
voltam teljesen elégedett a borral. Hidnyzott
még valami kerekség, krémesség, nem tetszett
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a fassaga sem, ezért ugy dontdttem ,,kutyahara-
past szdrivel” adunk neki még egy kis fat, csak
mas fajtat. Egyszerten kifejtettiik a tételt egy
kértartalyba és fabetét dongak behelyezésével
sikertilt is ,lekrémesiteni”. Ebbdl is tanultunk,
a jovoben nagyobb hangsulyt fog kapni a ,,fini-
selés”. Ez a bor egyébként nagy kedvence lett a
fogyasztoknak.

Elottiink van egy 2014-es BockérRoll is. Ez
mdr a nevében is egy bulis bor, mennyire adja
vissza izében, zamatdban a bor ezt a hangu-
latot, amit a cimke sugall?

A Bock&Roll esetében az elképzelés az volt,
hogy egy konnyedebb ,,bulibor’t készitsek. Ne-
kem madr volt el6tte egy hdzasitdsom a Libra,
ami nagy bordeaux-i fajtakbdl allt 6ssze. Ugy
gondoltam ez még hidnyzik: egy kalap ald ho-
zom a Pinot noirt a Kékfrankossal és a Syrah-

e aY, .-,;.:-l-q'.
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val. A Syrah az még ad egy csavart ennek az
egésznek illatban, a Kékfrankos pedig adja a
faszerességet és a kicsit komolyabb testet.

Ki volt ennek a bornak a célkozonsége?

Egyértelmtlien a fiatalok voltak a célcsoport,
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szeretnénk 6ket ranevelni a tudatos és mindsé-
gi borfogyasztasra. Mi els6sorban nem a kony-
nyed borokrdl vagyunk ismertek, ezért ezzel a
borral egy kapaszkodot szerettiink volna adni,
elérhet6 dron. Ez egyfajta misszid a résziinkrol.

Zadrdsként egy 2011-es Libra érkezik a poha-
runkba.

A Libra az els6 sajat borom, csak kimagaslo év-
jaratokban készitem. Harom termohely legki-
valobb borai szolgdltatjak az alapot. 50%-ban
a villinyi Ordogérok ddlébdl szarmazé Ca-
bernet Franc, 25%-ban Jammertalbdl sziire-
telt Cabernet Sauvignon és tovabbi 25%-ban a
Fekete-hegy Merlot-janak a hdzasitdsa. Annak
ellenére, hogy 24 honapot toltott Gj francia és
magyar hordokban, nem domindl benne a fas
karakter. Jol valasztottuk meg hordokat, és a
bor is annyira nagy beltartalommal bir, hogy
ezt szépen elraktdrozta magaban.

Vannak borok, amiket inkdbb kdstolgatunk,
fogyasztunk, ezek a mindennapok borai és
vannak az iinnepibb borok, amiket az ember
egy kicsit ritkabban engedhet meg maganak.

A Libra egy ilyen bor, amire azt mondhatja az
ember, hogy iinnepi asztalt kivan?

Ez a bor b6ven abba a kategdriaba tartozik.
Szerintem mar a tizezer forint kornyéki pa-
lackdrba tartozé borok is az iinnepi kategoriat
képviselik, ami egy meghittebb csaladdi pillana-
tot kisérhet. A Libra Cuvée is ebbe a kategdri-
aba tartozik. Ugy gondolom, mélt6 helye van a
karacsonyi asztalon. A Wine of The Year 2016
listajan a Libra Cuvée 2011 a vilag legjobb 6t-
ven vOrosbora kozott a huszonnyolcadik helyen
végzett! Erre nagyon biiszkék vagyunk.
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bzel masfél évtizede rendszeresen |ato-

gatom a hazai borvidékeket, kdzottUk

Tokaj-Hegyaljat is. Részt vettlnk tobb

helyi rendezvény szervezésében, lebo-

nyolitasdban, népszerUsitésében. Dol-
goztunk egyUtt polgdrmesterekkel, bordszatokkal,
borvidéki szervezetekkel.

Az évek alatt feltUnt, hogy sok 6tlet megva-
|6sitds nélkUl vdlik az enyészetté, kerll feledésbe.
Legfébb oknak azt tartom, hogy a bordszok el-
sodleges feladatuknak a borkészitést tartjdk és ez
tobbnyire fel is orli minden idejiket, energidjukat.
lgazdn jol mUkddd borvidéki komunikdacids és
marketing iroda Magyarorszagon egy borvidéket
leszamitva sehol nem mUkodik. Mindenki kdzpon-
ti, dllami feladatnak tekinti a borvidékek €s a ma-
gyar bor népszerUsitését.

Mégis mindenhol akadnak olyan emberek,
bordszok, akik tudjak hogy a jo bornak is kijar a
cégér és kezUkbe véve egy-egy szervezet zAaszlo-
rodjat kdzosséget teremtenek és valt-valnak vet-
ve toljdk a koz0s szekeret. llyen szervezt a Tokaiji
Bormiveldk Tarsasaga is, melynek motorja Bardos
Sarolta...

Tokaj-Hegyalja - talan - hazdnk legtobb szak-
mai szervezetével rendelkezd borvidéke. Mi-
ben mds a ti szakmai szovetségetek a tobbi
borvidéki egyesiilethez képest?

Ami minket 6sszekot, hogy szdmunkra na-
gyon fontos a dilg, ahol a sz616 termett. A bor-
készitéstink alapja, hogy legfontosabbnak a ter-
moteriiletet tartjuk és szeretnénk borainkban
megmutatni hogy a talaj, a fekvés mennyire
képes megvaltoztatni a bor karakterét, milyen
erdsen ranyomja a névjegyét, arra, hogy milyen
bor sziiletik.
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Milyen konkrét célokat tiiztetek ki a tdrsasd-

Ott Van a’Zz eg éSZ Vi |ég gotok elé a megalapitdsakor?
ad kezed ben . Az egyesiiletiink tavaly volt 10 éves. Mi nem

vagyunk egy ,hangosan kiabdlo” szervezet,

Ott Van a bo foOS Vi Iég de folyamatosan keressiik a daldk adta lehetd-

ségeket. A vildgon a legels6 diil6klasszifikacid

a kEZEd be n.... Tokajban volt. Ezt a tényt nagyon kevesen is-

merik és sajnos borvidéki szinten is alig hasz-

naljuk ezt a kommunikaciéban. Pedig ebben

| Oridsi lehet6ségek vannak, mind szakmai ol-

£ oy F S dalrél, mind marketing oldalrdl. Amikor meg-

saka ) alakult az egyesiilet, akkor is az volt és ma is az

a célunk, hogy felhivjuk a figyelmet erre klasz-

szifikacidra, élové tegyiik ezt a diilok megisme-
résén keresztiil.

[—

Borutazo applikécid
Elérhetd az App Store™-ban!

Kikkel boviilt az évek sordn a tdrsasdag? Van-e
a bekeriilésnek etikai, szakmai kivanalma,
minimum limite?

Az idén 2 uj tagja lett az egyesiiletnek: a Mon-
tium és a Myrtus Pincészet. A legfontosabb,
hogy olyan pincészet legyen az 4j tag, aki ugyan
olyan fontosnak tartja a dilds borok készitését,
mint mi és aki szintén mindségorientalt. Csak
olyan bordszat lesz tagja az egyesiiletnek, aki-
nek a tagsdgaval minden jelenlegi tag egyetért.

Milyen rendezvényeken vesztek részt? Milyen

tematikdja van ezekneknek a megjelenések-
nek?

Evente két fontos kdstolot szerveziink, az elsé a

“lz App Storeaz Apple Irnc. solgiltatis widegye.



szakmanak sz6l, ami egy zart kostolo csak bo-
raszoknak. Ilyenkor az el6z6 év ujborait kos-
toljuk meg egytitt. Viszont nemcsak az egyesii-
let tagjainak szol, hanem az egész borvidékrol
hivjuk a min6ségi termeldket. Idén 55 bordszat
volt jelen, mindenki 2-2 bort hozott. Megbe-
széltitk az évjarat oromeit, nehézségeit. Nagy-
szeru egyutt latni az egész borvidéket, nagyon
sokat lehet tanulni egymastol. Szerintem na-
gyon fontos, hogy egy estét egytitt toltiink kds-
tolassal. Igazi kozosségépitd alkalom!

A masik kostolonk Osszel van, ami viszont
mar a borbarat kozonségnek szdl. Ezt a Mind-
szent Havi Mulatsdg alkalmaval szervezziik
Bodrogkereszturon, minden oktober mdso-
dik szombatjan. Idén oktober 7-én volt a Tokaj

tok ezt rendszeresen fogjak hasznalni, akar egy
kdstold soran, akar ha kirdndulni indulnak a
borvidéken a sz6l6k kozé.

Ha most feltennénk a kérdést, hogy 10 év miil-
va milyen lesz az egyesiilet és akkor hogyan te-
kintenétek vissza az akkorra eltelt évtizedre?

Jo lenne, ha tiz év mulva sok j, lelkes kis pin-
cészet lenne és olyan diilokbdl is késziilnének
borok, ahol ma még nem sziiletnek 6nalld, em-
lékezetes borok. Remélem, ha majd akkor ujra
kiadjuk a térképiinket, még tobb dilé lenne
benne megjeldlve, mint a Bormivel6k altal ma-
velet tertilet.

Szerintem tiz év mulva mar rendelkezni fogunk

Nobilis kostolotermében. Itt az Egyesiilet tag-
jaink borait lehet kostolni, altalaban az el6z6
évjarat dilés borait mutatjuk meg, de persze
mindig van egy-két meglepetés bor is!

Milyen eredményeket konyvelhettetek el?

A mi eredményiink az, hogy egyre tobb tuda-
sunk van a dilékrol, sok tapasztalatot szerziink
a kozos kdstoldkon keresztiil és ez reméljiik,
hogy a borainkba is beépiil. 2007-ben elké-
szitettiik az els6 diilos térképiinket, ami akkor
hidnypdétld volt, mert addig nem volt ehhez ha-
sonlo. Idén ujra nyomtattuk, aktualizaltuk ezt.
Megjeloltiik, hogy melyik diilékben dolgoznak
tagjaink. Ennek a térképnek a bemutatdsa pont
most volt az 6szi kostolon. Reméljiik a borbara-

akkora tapasztalattal, hogy konkrét jellemzése-
ket tudunk adni arrdl, hogy 1-1 teriilet milyen
iz és illat karaktert ad egy bornak.

Szerintetek hol fog tartani a hazai és kiilfoldi
fogyasztoi tarsadalom a hazai és legfoképp a
Tokaji borok tekintetében?

Ma a fogyasztdkat elsésorban a szaraz bor ér-
dekli, a botrytiszes édes borok kicsit d&rnyékban
vannak. J6 lenne, ha tiz év mulva ez egyensuly-
ba keriilne. A fogyasztds nagy részét mindig is
a szaraz borok fogjak adni, ez igy rendben van,
viszont fontos lenne, ha végre a mélté megbe-
csiilés illetné ezeket a rendkiviil sok munkéval
el6allitott természetes édes borokat is.
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A meghivasos verseny elsé korébe azok a fe-
hér- és vorosborok keriilhettek be, amely-
ek a tagok szavazataialapjan 2016-ban ,,kiemel-
ked6 mindségiikkel a legigényesebb fogyasztdi
elvarasoknak is megfelelnek, illetve nemzet-
kozi 0Osszehasonlitasban is versenyképesnek
bizonyulnak”. (A borszakirok kizaroélag olyan
borokra adhattdk voksukat, amelyek a verseny
évét megel6z6 Ot évjarat sz6lotermésébol ké-
sziiltek, és maradékcukor-tartalmuk nem ha-
ladja meg a 12 g/1-t.)

Az eredetileg 18 magyarorszagi borvidékrol és
3 hatdron tuli teriiletrdél szarmazé 56 fehér- és
48 vorosbort tartalmazé lista harom szavaza-
ti korben folyamatosan szlikiilt, és a mindsitd
kdstolora a legtobb voksot kapott 12 fehér- és
12 vorosbor kapott meghivast. A fehérek kozott
Tokajt 6, Egert 3, Balatonfiired-Csopakot, Pan-
nonhalmat és a hatdron tuliakat 1-1, a vorosok
esetében Egert, Szekszardot és Villanyt 3-3, a
hatdron tuliakat 2 és Etyeket 1 bor képviselte.




A két csuicsbor mellett a Debreceni Borozd ma-
gazin kiilondijat a Super 12 kozé legtobb borral
bekeriil6 egerszaldki St. Andrea Pincészet kap-
ta.

A Super 12 - Magyar Bor Nagydij dijatado ga-
laiinnepségét a debreceni Déri Muzeum disz-
termében tartottak meg februdrban.

86 évvel ezelott az épiilet nem csupan mu-
zeumnak, hanem  kulturpalotanak s
éptlt. Ennek szellemében ad helyet min-
den év  novemberében  Magyarorszag
egyik legjelentésebb borseregszemléjének, a
Debreceni Bormustranak, és most els6 alka-
lommal a Super 12 dijatadé galanak.

Magyar

Borszakirak Kare

Alapitva: 2016

A Magyar Borszakirok Kére a Magyar-
orszagon borrdl publikald irdkat,
Ujsagirokat, fotografusokat fogja dssze,
segiti munkdjukat, érdekképviseletUket.

Tevéekenysegét az aldbbi terGleteken
fejti ki: szakmai kapcsolatok épitése és
dpoldsa, a Tarsasdg megjelenitése a
medidban, nyilvanos pdrbeszéd élenkitéset
szolgdld rendezvények tartdsa. Hozza-
jarulds a magyarorszagi borkultira
fejlesztéséhez, ismeretterjesztés a mindseqi
magyar borokrdl, illetve a vonatkozd
tapasztalatok megosztdsa egymassal.



Nerdigsonyi qjandek/

Magyar Borszakirok Kire

|
_Super e

2018. januar 27.

par ey e nost

Amennyiben 2017, december 15-ig belépdjegyet rendel a
Magyar Bor Nagydij
dijagtado galajara és az azt kbvetd borbemutatora, akkor
nemcsak kedvezmenyes 5.990 Ft*-os “Early Bird” aron juthat hozzg,
de radadasként egy exkluziv névre szolo disztokban veheti at, amit
akdr azonnal ajandékként a Kardcsonyfa ald is helyezhet.

Megrendeles és informacio:
Darin Sandor
+36 30 219-3578 | dsnetwork.ev@gmail.com

Részletek az esemény facebook oldalan!

*eloveteli jegy 2018. januar 15-16! valthatd 7.990 Ft-o0s aron,
mig a helyszinen valtott belepdjegy ara 9.990 Ft lesz
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A ,nihon-shu” kozismertebb neve a szaké,
amellyel meg az a helyzet, hogy tobbnyire
rizsborként - vagy ennél is indokolatlanabbul
rizspalinkaként - is szokas forditani, eloallita-
si mddja viszont sokkal inkabb a sorfézés fol-
yamatdaval mutat hasonldsagot. (Arrdl nem is
beszélve, hogy ugyanugy négy - négy alapveto
hozzéavald felhaszndldsaval késziilnek: a szaké
vizbdl, rizsbdl, egy specidlis riszmasszabdl és
egy élesztobdl, a sor vizbdl, arpamalatabdl,
komlobdl, és szintén egy élesztobol. Megj-
egyzendd tovabba, hogy a viz mindkét ital
Osszetevéi kozott meghatdarozd hanyadot
képvisel.) Ugyanakkor nem hagyhaté figyel-
men kiviil, hogy ami a latvanyt illeti, a szakék
nagy tobbsége a borhoz hasonldan tiszta és
atlatszo ital, valamint f6bb érzékszervi tulaj-
donsdgai is jellemzden a borral vethetdk ossze.
Ezzel egyiitt magyarul mégis inkdbb a szaké
széval célszert illetni, hiszen egy egészen
egyedi japan italféleségrél van szo, amelyet
meghatdrozoan abban az orszagban termel-
nek, ahol hasonléképpen nevezik.

79 | borzpérlat

Elkészitéséhez nem akdarmilyen rizsre van
sziikség és a viz milyensége is nagymértékben
befolydsolja a mindséget. Az el6bbit kifejezet-
ten erre a célra fejlesztették ki, a legkivalob-
bak gytjtoneve ,,shuzo kotekimai” és ezek az
orszag teljes rizstermésének mindossze 1,5%-at
teszik ki. (Ezeknek szamos nemesitett valtoza-
ta létezik, amelyek koziil a jobb mindségti ital
el6allitasahoz elsésorban a ,,Yamada Nishiki”
fajta haszndlatos.) Az utobbit lehetdség szer-
int olyan természetes mély forrasokbdl nyerik,
amelyekbdl lagyabb viz tor eld, illetve még az
ilyet is tisztitjak, els6sorban a keménységet
befolydsold sdk eltavolitdsa céljabol. E két
meghatdroz6 alapanyag mellett szitkség van
még egy, az erjedést szolgalo specialis elegyre,
amelynek ,,kodzsi” a neve és gy jon létre, hogy
g6z0lt rizshez penészgombaport keverve pépes
masszat allitanak eld, tovabba egy élesztd-
fajtara, amelyek koziil a f6zdék dltal leginkabb
preferalt a tobb mint hat évtizede kitenyésztett
»~Kumamoto Kobo” vagyis a 9-es torzs. Ezen
Osszetevokbdl egy, az idok soran gondosan ki-
munkalt technoldgia alkalmazdsaval késziil
el a szaké, amelynek mindségét tobbek kozott



az is befolyasolja még, hogy a rizsszemek
kiilsé felszinét milyen mértékben csiszoljak
le. (A prémium kategoridju italok -"Ginjo” és
"Dai-Ginjo” - esetében ez az ardny elérheti az
50-60%-ot.) Maga az erjedési folyamat rozsda-
mentes tartalyban harom-négy hét alatt megy
végbe, majd azt kovetden keriil sor a sziirésre
és az esetek tobbségében pasztorizaldsra is. Az
érlelési id6 hossza altalaban 6-12 honap.

Akinek lehet6sége adddik a legnagyobb japan
f6zde, a Hakutsuru meglatogatasira Kobe
varosdban, annak az is megadatik, hogy az
abban mar jo ideje mikodé muzeumban vé-
gigkisérje a szaké készitésének teljes foly-
amatat, amelyet élethti viaszfigurakkal is meg-
jelenitenek, illetve interaktiv kiallitétérben
mélyedhet el az ezzel az emblematikus japan
itallal kapcsolatos tudnivalokban. Az tizemet
egyébként 1743-ban alapitottdk, a markanév
1885 ota védett. Eves termelése 650 ezer hek-
toliter, az eladdsokbdl szarmazo bevétel 2015-
ben 310 millio dollar volt. Az utobbi évek-
ben azzal is hirnevet szerzett maganak, hogy
prémium kategériaju szakéi eléallitasahoz egy

sajat szakemberei altal kikisérletezett rizsfajtat
(Hakutsuru Nishiki) hasznal. Ilyen példaul
a Shizuku Tenku (Dai Ginjo) is, amely hagy-
omanyos kézi eljarassal késziil és kostola-

sa soran jellegzetes izvilagdban az élénk
gytimolcsosség is markansan megjelenik.

Ami a sz6lomuvelést és kiilonosen az ab-
bdl késziilé japan borokat illeti, az orszag-
ban jelenleg mintegy 23 ezer hektdron terem
ez a novény, viszont az dtlagosan 250 ezer
tonndnyi éves termésnek nagyjabol csak a
10 %-abdl késziil bor, amelynek mennyisége
2015-ben 186 ezer hektoliter volt. Ugyanak-
kor a hivatalos adatok szerint ugyanebben az
évben a japdn bortermelés mar kozel 1,1 millio
hektolitert tett ki, mert hazai bornak mindsiil
minden olyan, amelyiknek az elkészitéséhez
legalabb 5%-nyi sajat termesztésbol szarmazo
sz6l6t haszndlnak fel. Ezek kozott egyarant
vannak helyinek tartott fajtak (Koshu, Ryu-
gan; Muscat Bailey-A, Black Queen, Yama
Budo) és vilagfajtdk (Chardonnay, Riesling,
Semillon; Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot
Noir) is.
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A hazai madarkdju  cimkével piacra
keriilé ,japan” borok egyéb alapanyaganak £6
beszerzési helyei az Egyesiilt Allamok, Chile
és Franciaorszag. A szigetorszagban késziild
»japan” borok piaci részesedése mintegy 30%-
nyi. Ezeket tobb mint 200 boraszat allitja eld,
amelyeknek valamivel kevesebb mint a fele
hasznosit kizdrdélag hazai termesztést szol6t.
A teljes bortermelés 50%-a hdarom italgyartd
és -kereskedd nagyvallalattol (Kirin, Santu-

ry, Sapporo), illetve annak sajat bordszatabol
keril ki.

Az utébbi idében kiilonosen a Koshu sz416-
fajtabdl késziild boraik irdnt nétt meg az
érdekl6dés. Eredetével kapcsolatban az a
leginkabb elfogadott, illetve tudomdnyosan is
alatdmasztott vélekedés, hogy nagyjabol ezer
évvel ezel6tt kaukdzusi teriiletekrdl juthatott
el az egyik selyemuton a felkel6 nap orszaga-
ba. Borkészitésre nagyjabdl egy évszdzada
hasznositjak, az el6z06 szdzadfordulot kovetden
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eleinte még csak elvétve probalkoztak vele,
majd néhdny évtizeddel késébb, amikor a
vilagfajtak telepitése is intenzivebbé valt, kezd-
tek jobban odafigyelni rd. A késbbiekben a
kutatdi és termesztési probalkozasok - tobbek
kozott francia egytittmtikodéssel - elsdsorban
arra iranyultak, hogy beldle cukor hozzdadasa
nélkiil is a korabbiaknal sokkal jobb érzéksze-
rvi tulajdonsagokkal rendelkezd szdraz bor
készuilhessen.

A sz0l06 firtje kozepes nagysagu és viszony-
lag tomott szerkezetd, vastag héju bogyoi
nagyok, amelyeket éretten a rdézsaszin drn-
yalatok hatdroznak meg. Termesztéi jelle-
mzOen azt a mivelési modot alkalmazzak,
amelynek révén a szOl6torzs fiiggdlegesen
és egyenesen novekszik, a lombsator vizsz-
intesre alakitott és halozatos tamrendszer
tartja. Az utobbi idoben a hosszucsa-
pos metszéssel élnek, valamint altaldnos
gyakorlat a lombritkitds és a zoldsziiret is.
A korabbi idékben meglehetdsen alacsony
cukorfokkal és savtartalommal sziiretelték,



borszoloként

ami  behatdrolta torténd
hasznosithatosagat, de a virusmentesitett
alanyokkal mar elég j6 eredményeket tudnak
elérni. Napjainkban kozel 500 hektdron ter-
mesztik. Az iltetvények valamivel tobb mint
90%-a Yamanashi megyében van, ahol a japan
szolotertletek kozel 40%-at mivelik. Ezen a
vidéken az orszagos atlagnal sokkal kevesebb
a csapadék a sz016 novekedési ciklusaban és a
talajszerkezet is kedvezGbb.

A Koshu egyre tobb boraszat valasztékat bovi-
ti. Koztitk van az 1970-ben létesitett és ma
mar kozel 30%-os részesedéssel piacvezetd
Chateau Mercian is, amely 22 hektdrnyi sajat
tltetvényein (Nagano, Yamanashi) Osszesen
8 szOlofajtat termeszt (Koshu, Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Riesling ; Muscat Bailey A,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah). Termék-
piramisuk 5 szegmensbdl all, 0Osszesen 35
féle bort forgalmaznak. A két legfelsébe (Pri-
vate Reserve Series, Mariko Vineyard Series)
ezekbdl 9 tartozik, a tobbség vilagfajtakbdl
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Japdn  szigetorszag Kelet-Azsidban.
Nyugaton a Japdn-tenger, északon
az Ohotszki-tenger, keleten a Csend-
es-O0cedn és délen a Kelet-kinai-tenger
mossa partjait. A 6852 szigetébdl a negy
legnagyobb Hokkaidd, Honsu, Kjusu és
Sikoku, ezeket nevezik f&szigeteknek.
A nagy mulira visszatekinté Japdn ma a
harmadik legnagyobb gazdasdagi hata-
lom.Févdrosa éslegnagyobb varosaTokiod,
a vildg legnépesebb varostomorulése.

Terilete: 377 915 km?
Népesség: 127 110 047 {6

Klima: Az éghajlat Japdnban nagyrészt
mérsékelt, dm északrdl délre erdsen valto-
zik. Az orszagot hat nagy éghajlati dveze-
tre lehet osztani.

Domborzat: Az orszadg kb. 75%-a
erdds, hegyes terUlet, amely alkalmat-
lan mezdgazdasdgi, ipari és lakossa-
gi haszndlatra a meredek lejtdék, a
foldrengések, a szélséséges iddjards, a
gyenge talgj és az esézések altal okozoft
foldcsuszamidsok miatt. Ez azt okozta,
hogy a lakhato terUleteken a népsiriség
az egekig szokott, féleg a partvidéki
terUleteken. Japdn a harmincadik
legsUrUbben lakott orszag a vildgon.




(Chardonnay, Sauvignon Blanc ; Ca- Osszesen 10 kesziil a
bernet Sauvignon, Merlot, Syrah) Koshu fajtabol. Ennek ter-
készil, egynek viszont mar Koshu mesztésében elsésorban az

Akeno koril miuvelt sz6lok-
ben értek el sikereket, amelyek 700
méteres magassagban vannak, ahol
a legtobb a napsiitéses orak szama
az orszagban.

az alapanyaga. Az alsébbakban 6-6
olyan bor van, amelyeket a Koshu,
illetve a Muscat Baily-A fajtakbol
allitanak el6. A Chateau Mercian
Koshu Gris de Gris 2015-0s évjarata
esetében a sotétes rozsaszinl szolo
héjon azott, az erjedés és az érlelés
tolgyfahorddban tortént. Szine aran-
yba hajlé, illatdban a sarga husu

gytimolcsok jellennek meg, izét

fiistos jegyek gazdagitjak.

Kiilon figyelmet érdemelnek azok
a a fejlemények is, amelyek Hok-
kaido szigetén az utébbi idében
torténnek. Ennek a htivos klima-
ju vidéknek a keleti részén (To-
kachi) az els6é szolotelepité-

si probalkozasok alig b6 fél
évszazada kezdddtek, német
segitséggel, aminek tulaj-
donithatéan eleintea Kern-

er és a Miiller Thurgau,
valamint a Zwiegelt fajtak
honosodtak meg. Jelenleg
madr tobb mint két tucat-

nyi bordszat mukodik,

koziiliik a legnagyobb a

A Grace bordszat is a jo
mindségtii Koshu borok ter-
meld6je, amelyek alapanyagat
azok az {ltetvényei ad-
jak, amelyeket mar kozel
egy évszazada muvelnek
Yamanashi domboldalain.
Sajat teriileteik nagysa-

ga 14 hektar, amelynek
termése tovabbi 10 hek-
tarrél sziiretelt szélovel Hokkaido Wine Com-
egészill ki. A fajtavalasz- pany, amelyet 1974-
ték valtozatos (Koshu, ben alapitottak. Sajat
Chardonnay, Kerner ; szOlotertiletei 450 hek-
Cabernet Sauvignon, tdrosak, de szerzddéses
Cabernet Franc, Mer- kapcsolatban allnak
lot, Petit Verdot, Pinot tobb  kistermeldvel is.
Evente 4tlagosan 2,5 ezer
tonna sz6l6t dolgoznak
fel, amely mennyiségbdl
13 kiilonb6z6 bor késziil.

Noir), az éves bortermel-
és 2 ezer hektoliternyi.
A termékpaletta 4 A termékpiramis csucsat
mindségi  kategdéridban - az édes Yukizuki Kerner
32 féle bort (18 fehér, 2 i foglalja el (belfoldi fogy-
rozé, 9 voOrds, 2 pezs- S SN A _,[._-,ﬁjf;w asztoi ara 50 eurd/palack
g6, 1 madeira tipusu) = MERCIAN KATSUMUMA TAMANAS! koruli).

tartalmaz, koziilik
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Kovacs PAl
Németi Attila Viktor

- Bor & Parlat magazin
- Aquaticum Debrecen
Termdl és Wellness Hotel
- Debreceni Borozd
- Debreceni Borozd
- borkedveld
- borgyUjté



Vildgos aranysarga szin, zdldes re-
flex-szel, szép érett, nydri almds, man-
dulds, barackos, fUszeres illat, szép sa-
vak, vajas, krémes, érett, gyimoalcsos,
elegdns izek, hosszu lecsengés.

Ar: 3.800 Ft - www.beresbor.hu

Kb&zepesen halvanysarga szin, intenziv,
dsszetett illatok, viola, citrus, barack,
sok gyUmolcs, méz, fuge, mandulg,
kerek, €l savak, selymes test, behizel-
g0, kerek, gyUmolcsds, zamatos korty,

nem l6g ki beldle semmi, nagyon egy-
ben van, hosszu.

Ar: 3.500 Ft - www.hangavari.hu

Aranysdarga szin, intenziv, éreftt,
gyumolcsos, kortés, almas, figeés,
meézes, kevés zold fUszeres illat, szépen
lekerekedett savszerkezet, kozepes
test, szdjban kevés menta, kellemes-
en zamartos, gyUmolcsds izek, hosszu
lecsengés.

Ar: 1.750 Ft - www.borbolt.hu

Halvanysdarga szin, lassan nyild, de
nagyon osszetett, barackos, man-
dulds, fUszeres, birsalmas illat, élénk,
szep sav, selymes test, gyumaolcsos,



kerek, zamatos, meleg korty, nagyon
hosszU lecsengéssel.

Ar: kereskedelmi forgalomban nem
kaphato; kizarélag a pincészetnél
elérhetd

Halvany aranysdrga szin, érett, ba-
rackos, mandulads, citrusos, kortés, dids
illatjegyek, szép savszerkezet, a sza-
jban is komplex, kerek, gyUmolcsds és
hosszu.

Ar: 3.300 Ft - www.borbolt.hu

Halvanysargds szin, intenziv illat-
bomba, sok gyumodlccsel, parfUmas,
virdgos jegyekkel, a selymes test
mellé szép savak pdarosulnak, a korty
nagyon izgalmas, telt gyiUmaolcsos,
hosszU.

Ar: 3.900 Ft - www.borbolt.hu

Halvanysdarga szin, gyumaolcsds, fUsze-
res, almas, barackos illat, selymes test,
vibrald, de kellemes savak, a korty
gyumolcsds, zamatos, de egyben
izgalmas is, nagyon hosszu és komoly
potencidl.

Ar: 7.660 Ft - www.borbolt.hu

Halvany aranysdrga szin, 6sszetett,
gyumolcsds, kdrtes, barackos, vajas,
krémes illat, szép kerek sav, nagyon
kellemes, kerek, gyUmalcsos, vajas ko-
rty, nagyon hosszU lecsengéssel.

Ar: 8.000 Ft - www.bartapince.com



Halvany aranysdrga szin, eldszor
petrds, majd egyre gyUmolcsdsebb
illat, barackkal, mandulaval, kortév-
el, szép savszer-kezet, szdjoban kerek,
gyumolcsds, zamatos és izgalmas.

Ar: 3.050 Ft - www.borbolt.hu

Halvany aranysdrga szin, érett,
gyumolcsds illat, enyhe dsvanyossag-
gal, izgalmas savszerkezet, a korty
nagyon gyumaolcsds, mandulds, ba-
rackos, szép hosszU lecengés.

Ar: 3.050 Ft - www.borbolt.hu

Vildgos aranysarga szin, induldasndl
mandulds, majd gyUmolcsds illat-
jegyek, telt test, izgalmas savak,
krémes, vajas izek a szdjban, sok
gyumodlccsel, hosszu.

Ar: 6.000 Ft - www.tokaj-classic.com

95-100: tokéletes bor
90-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivald, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bo

Aranysarga szin, intenziv illatok, kevés
petfroleum, sok barackkal, citrusok-
kal, vajassaggal, virgonc, uditd savak,
izeiben a gyUmolcsdk domindlnak,
nagyo izgalmas s hosszu .

Ar: 8.000 Ft - www.bartapince.com




Halvanysdarga szin, intenziv
agyumolcsods illat, sok barackkal,
kdrtével, manduldval, izgalmas savak,
selymes test, a korty friss €s Ude, zam-
atos, gyumolcsds, komoly potencidl.

Ar: még nincs forgalomban

Egészen halvanysarga, zoldes atUtés-
sel, lassan nyilo, kdszmétes, ribizlis,
barackos illat, leheletnyi petrds fel-
hanggal, krémes, zamatos, izgalmas
izekkel, hosszu.

Ar: 6.000 Ft - www.tokaj-classic.com

Halvany aranysdarga szin, nagyon szep
kerek, mandulds, kdszmétés, krémes
illat, élénk savszerkezet, vajas, krémes
test, szajban gyUmolcsds, Ude, élénk,
friss, még nagyon fiatal bor beny-
omasat kelti.

Ar: 4.910 Ft - www.borbolt.hu

Vildgossarga szin, lassan nyild, ba-
rackos, mandulds illat, virdgos jegyek-
kel, leheletnyi perldzs érezhetd, a korty
friss, Ude, kerek, gyUmolcsds, kdzepe-
sen hosszu.

Ar: 3.900 Ft - www.bfk-tokaj.hu

Vildgossarga szin, lassan nyilo, ereft
koOrte, barack, mandula, citrus illaf,
elénk savgerinc, nem tul vastag test,
a korty gyUmolcsds, élenk, Ude és friss.

Ar: 1.830 Ft - www.borbolt.hu

Halvany aranysdrga sziny, illatdban
erett barack, kérte, alma és citru-



sok, élénk sav, selymes test, zamatos,
izgalmas, Ude izek a szdjban, szép
lecsengés.

Ar: 4.100 Ft - www.borbolt.hu

Halvanysarga szin, illatadban alma,
korte, kdszmeéte, mandula, lassan nyi-
lik, szép kerek sav, selymes test, a korty
nagyon gyumaolcsds, zamatos, frissito,
hosszu.

Ar: 7.500 Ft

Aranysdrga szin, édeskes, gyumaoalcsos
illatviladg, vilmoskdrtével, narancsos
jegyekkel, friss savakkal, selymes test-
tel, a szdjban sok citrus, alma, barack,
hosszU lecsengés.

Ar: 2.750 Ft - www.tokaj-hetszolo.com

Halvany aranysdrga szin, mézes,
edeskés, kortés, barackos, vanilids il-
latvildg, kerek savak, édeskés,

gyumolcsds korty, sok gyumalccsel, a
végén mandulaval.

Ar: 2.500 Ft

Aranysarga szin, érett, mézes, almas,
fOgés, mandulds illatok, szép kerek
savak, selymes test, a szdjoan érett
alma, fUszeresség, a végén keves
mandulds keserldség.

Ar: 3.500 Ft - www.hangavari.hu

Vildgos aranysdarga szin, érett
gyumolcsds, mézes kortés, barackos,
vajas jegyek, kerek savak, kdzepes
test, a szdjban gyUmolcsdsséqg,
fUszeresseg, a hatértben kevés
Asvanyossag, hosszu.

Ar infé: www.standrea.hu



Halvany aranysdrga szin, 6sszetett
gyumolcsds, mandulds, barackos,
citrusos illat jegyek, kevés petrole-
ummal, lekerekitett savak, a szdjoan
gyumolcsds, enyhe alkohol érzettel a
vegen.

Ar: 1.820 Ft - www.borbolt.hu

Aranysdrga szin, lassan nyilo,
gyumolcsos, citrusos illatviladg, élénk
sav, a korty friss, Ude, gyUmaolcsos, a
veégén enyhe alkoholérzéssel.

Ar: 2.120 Ft - www.borbolt.hu

SzOl6birtok és Pincészet

Vildgossarga szin, lassan nyilo,
gyumolcsds, keves korte, barack
mandula, kerek savak, a korty is kerek,
kellemes, |0 ivasuU.

Ar: 2.450 Ft - www.borbolt.hu

Halvanysdarga szin, mandulds, ba-
rackos, kicsit dsvanyos, citrusos illat-
viladg, kerek savak, szdjoan kellemes
jol ihatd, mindennapokra.

Ar: 3.190 Ft - www.borbolt.hu

Aranysdarga szin, 6sszetett gyUmaolcsos
barackos, mandulds, narancsos, man-
dulds illatok, élénk savak, a kortyban
is savhangsuly, a végén gyumaolcsos
jegyekkel.

Ar: 1.960 Ft - www.borbolt.hu

a Furmint tesztet Kovacs Pal értékelte

teszt utdn vegyes érzelmek kavarogtak ben-
nem, egyrészt egyértelmlen pozitiv, mert az
elmult, viszonylag nehéz harom évbdl érkezd
borok 75%-a a kivalé borok taborat erdsitette,
vagyis a bordszaink minden nehézség ellenére
remek munkdt végeztek. Mdsrészt az érzés
mar kevésbé oromteli, mert ha végigolvastak
a leirasokat, akkor valdszintileg az az érzésiik
tamad, hogy a teszteloknek nincs elég kép-
zettséglik ahhoz, hogy a borokat megkiilonboz-
tessék, jobban leirjak. Nos, én most azt érez-
tem, hogy a borok nagyon hasonloéak, inkabb a
fajta jegyei domindltak, nem titkoztek ki a ter-
roir jegyek olyan mértékben, mint ahogy azt
megszoktuk a jobb évjaratokban.

Osszességében mégis pozitiv a végkicsengés,
mert ha ilyen évjaratokban is kivalé borok
sziilettek, akkor bizakodva varhatjuk a jobb
évjaratok nagy borait, biztosan meg fognak
érkezni, legyiink tiirelmesek.

Tesztiinkhoz a helyszint a debreceni Platan
Hotel biztositotta. Koszonjik!
www.platanhotel.eu
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A teszteredmeényeket Darin SGndor dsszesitette
Palackfotok: Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:
Adamovich Karoly - Grof Buttler Bordaszat
Birlilboa Tamas - St. Andrea Szél6birtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Kovdcs Pdl - Debreceni Borozd
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozo
Tarndczi Zoltdn - Orsolya Pince




Besenyei Borhdz (Eger)

Egri Csillag Superior 2013

Erett, gyimolcsds, mandulds illatok.
ize kerek, zamatos. Lagy, kézepesen
hosszu bor. Itatja magadt.

Ar: 2.500 Ft - www.besenyeibor.hu

Thummerer Pince (Eger)

Egri Csillag Grand Superior 2013
Erett aranysdrga. Mandulds, kortés,
barackos, vajas illat. ize hosszy, 1agy,
zamatos, gyumaolcsos korty.

Ar: 4.980 Ft - www.borbolt.hu

Gal Lajos (Eger)

Kamravolgyi -Egri Csillag 2016
(palackmintal)

Edeskés, kortés, behizelgd illat. iz&ében
harsfavirdg, kamilla, érett gyiUmolcsok
teszik kerekké. Kozepes hosszusagu.

Ar: 4.500 Ft - www.gallajoseger.hu

85 pont

EGRI CSILLAG TESZT

Thummerer Pince (Eger)

Egri Csillag 2015

S6tét aranysarga szine pompdsan
mutat a pohdrban. lllatdban a hars-
faméz, barack, bandn és vanilia mu-
tatkozik. GyUmolcsds aromdi hosszan
simogatnak.

Ar: 1.570 Ft - www.borbolt.hu

Téth Ferenc - Egri Borvar (Eger)

Egri Csillag Superior 2016

llatadban alma, korte, érett kdszméte
és vajassag. Erett izek a szdjban.
Krémességeét lendUletes savai kUlon
kiemelik.

Ar: 3.000 Ft - www.egriborvar.hu

84 pont

Petrény Winery (Eger)

Egri Csillag Superior 2014

llatdban &szibarack, nydari alma és
zsalya figyelhetdé meg. GyUmolcsos
izvildga kerek savainak kdszénhetden
igazdan lenduUletes.

Ar: 2.950 Ft - www.petrenywinery.hu
borpérlat | 92



EGRI CSILLAG TESZT

84 pont 82 pont

Besenyei Borhdz (Eger)
Egri Csillag 2016
Virdgos, parfUmaos illatai
megragaddak. izében
lendUletes, elegdns, hosszan
tart a szdjban.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

Ostorosbor (Eger)

Egri Csillag 2016

Intenziv gyuUm©olcsds illat.
ize friss, Ude zamatu.

Korte és vanilia domi-
ndansan jelenik meg benne.

Ar: 899 Ft - Auchan, TESCO, Spar

Téth Ferenc - Egri Borvar (Eger)

Egri Csillag 2016

Kicist visszafogott kdszmétés, man-
dulds illat jellemzi. Kellemes, zamatos,
karakteres korty. Elegdns, hosszan tart.

Ar: 1.560 Ft - www.borbolt.hu

81 pont

Gal Lajos (Eger)

Nyakra-fore - Egri Csillag 2016
Gyomodlcsos, virdgos, kdzepesen
infenziv illat. Leginkdbb kérte, ba-
rack vehetd ki. izében rendkivUl
gyumalcsds, kellemes savai lendUletet
adnak a bornak.

83 pont Ar: 1.600 Ft - www.gallajoseger.hu

Besenyei Borhdz (Eger)
Egri Csillag 2013
Erett mandulds, barackos, vajas il-

lat. iz&ben is megjelenik a vajassag.

Nagyon kerek, de nem tul hosszu.
Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

Besenyei Borhdz (Eger)

Egri Csillag 2014

Erett kortés illat. iz&ében is korte,
birsalmasajt, enyhén vajas.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

Besenyei Borhdz (Eger)

Egri Csillag 2012

Osszetett gyUmolcsds illatdban
megjelennek a palackos érleleés

jegyei. Friss Ude, gyUmaodlcsds korty.

Nagyon &sszetett, szép bor.
Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu
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A feltlintetett arak nem mindsiilnek kozvetlen arajanlattételnek,
azokat a kereskedok elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak!

Az esetleges elirasokbdl ered6 karokért a szerkesztéség
nem vallal felel3sséget.

igy pontozunk mi:
95-100: tokéletes bor
90-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivald, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jo bo




Kovacs PAl
Németi Attila Viktor

- Bor & Pdarlat magazin
- Aquaticum Debrecen
Termal és Wellness Hotel
- borgyUjtd
- Debreceni Borozd
- Debreceni Borozd
- Debreceni Borozd
- Hotel Lycium
- Debreceni Borozd
- borkedveld
& - Hotel Platdn




S6tét aranysarga szind, éreftt, telt,
mandulds, barackos, kamillds, fUgés,
vajas illat, olajos test, nagyon szép,
kerek, simogatod savak, komplex, zam-
atos, izgalmas, érett gyumaolcsds korty,
nagyon hosszu lecsengés.

Ar: 1.320 Ft - www.kochboraszat.hu

Aranysdarga szin, érett gyumaoalcsok,
mango, fuge, kdrte, barack, vajassag
az illatban, olgjos test, kerek savak,
zamatos, gyUmaolcsos, telt korty @

végeén kis mandulaval, szép hosszu
lecsengéssel.

Ar: 2.100 Ft - www.babiczki.hu

S6tét aranysarga szind, érett mediter-
ran gyumolcsos, fas, fugés, kenyeéhée-
jas, vajas, manduldas illatok, kerek sav,
krémes test, gyUmolcsds, zamatos
korty, hosszU, mandulds lecsengéssel,
most van a csucson.

Ar: 2.200 Ft - www.koporos.hu

Vildgos, zdldes szin, alma, dszibarack,
ribizli, kamilla, birsalma az illatban,



eléenk,szép savak, olajos test, kellemes,
zamatos, infenziven gyimaolcsds, Oszi-
barackos, magnos izek a szdjban,
hosszU lecsengés.

Ar: 5.500 Ft - www.gallajoseger.hu

Vildgos sargds-zdldes szin, édes korte,
alma, barack, készméte, vajassag az
illatban, élénk, szép savak, nagyon
kerek, gyUmolcsds, zamatos és izgal-
mas korty, hosszu.

Ar: 2.500 Ft - www.bardosbor.hu

Vildgos aranysdarga szin, lassan nyild,
illatadban vimoskorte, édesség, vanilig,
citrusok, szép savszerkezet, kdzepes
test,

szAjban gyumolcsos, kerek, zamatos,
kicsit mandulds, hosszu.

Ar: 1.490 Ft - www.borbolt.hu

Aranysdarga szinU, dsszetett, kortés,
barackos, mandulds, bandnos, vajas
illat, szép integrdlt savak, olajos test,
agyumolcsds, kerek, zamatos korty, kic-
si kesernyével és alkohollal a végeén,
hosszu.

Ar: 4.000 Ft - www.balgabor.hu

Szalmasdarga sziny, érett gyimaolcsos,
vajas, kértés, mandulds illat, szép sav,
vajas, kremes fest, telt, gyuUmaolcsos,
zamatos korty, izgalmas, érett bor,
hosszu lecsengéssel.

Ar: 1.740 Ft - www.borbolt.hu

95-100: tokéletes bor
90-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivald, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jo bo



Halvany szalmasdarga szind, kortés, ba-
rackos, citrusos, vajas illat, olajos test,
pezsditd savak, gyumaodlcsds, mentds,
zamatos, izgalmas korty, hosszu
lecsengés.

Ar: 1.510 Ft - www.borbolt.hu

Vildgos szalmasdrga szind,
ereft, telet, gyUmolcsds,
viimoskortés, dszibarackos,
mangos, vajas illat, szép manduldval,
olajos test, szép sav, kerek gyUmolcsos
korty, zamatos, kellemes bor.

Ar: 935 Ft - www.kochboraszat.hu

Aranysdrga szinU, Osszetett, érett,
kortés, barackos, vanilias illat, telt,
kerek korty, olajos test, kerek sa-
vak, izében megijelenik a hordo, sok
gyumolccsel, hosszu lecsengés.

Ar: 1.650 Ft - www.kochboraszat.hu

Vildgos zéldes-sargds szinU
kicsit lassan nyilo, illataban
korte, alma, 8szi barack,
citrus, vajassag, kerek savak, kdzepes
test, zamatos, gyumaolcsds, kellemes
korty, hosszU lecsengéssel.

Ar: 1.200 Ft - www.molnaresfiai.hu

Sotét aranysdrga szind,
lassan nyilo, telt, érett,
vajas,

kortés, barackos, bandnos
illat, komoly test, kicsit érdes savak,
a korty inkabb gyUmolcsds, virdgos,
gyors lecsengés.

Ar: 1.240 Ft - www.koronaborhaz.hu

Aranysarga szinU, enyhe rozsaszines
reflexszel, telt, éreftt, kicsit visszafogoftt
Oszibarackos, almas illat, vajjal, fropusi
gyumolcsdkkel, olajos test, kerek sa-
vak, zamatos, gyumolcsos korty, szép
egyensuly, hosszu lecsengés.

Ar: 2.930 Ft - www.borbolt.hu

Szalmasdarga sziny, lassan nyilo, eg-
zotikus gyumolcsok, barack, alma,
gyogynoveny az illatban, szép telt
savak, olagjos test, kellemes, zamatos,
gyumolcsds bor, hosszu.

Ar: 2.670 Ft - www.borbolt.hu

Halvany aranysdrga szin, zoldes re-
flexszel, virdgos, bodzds, kortés, vajas,
tiszta illat, kerek savak, kdzepes test,
gyumolcsds, jol ihatod, kellemes bor.

Ar: 1.260 Ft
www.schieberpinceszet.hu



Aranysarga szinU, Vilmoskorte, dsziba-
rack, vaj, citrus és kdszméte azillat-
ban, kevés mandulaval, lekerekitett
savak, kozepes test, gyUmaoalcsos korty,
kdzepesen hosszu.

Ar: 900 Ft - Auchan, Tesco

Nagyon halvany, aranyos-zéldes szin,
barackos, gyogyndvényes, fustolt, fas,
vajas illat, élénk savak, kdzepes test,
lecsengésben karamelizdlt, sés izek.

Ar: 1.640 Ft - www.borbolt.hu

Vildgos sargds-zdldes szin, bodzds,
kortés, almas illat, vaniliaval, élénk
sav, kbdzepes test, inkdbb vegetdilis,
mint gyUmolcsds jegyek a szdjban.

Ar: 1.300 Ft - www.meszarosborhaz.hu

a Chardonnay tesztet
Kovacs Pdl értékelte

beérkezett 20 minta alapjan lesziirhetjiik,
hogy a fajta szereti az érlelést, a sz616 sokkal
szebb oldalat mutattak az idésebb borok, az-
zal egyiitt, hogy a fiatal borok is szépen szere-
peltek. A ma-gam részérdl azt gondolom, hogy
a Karpat medencében az 6shonos fajtak sok-
kal izgalmasabb, zamatosabb borokkal 6rven-
deztethetik meg a borkedveldket, de természe-
tesen a Chardonnay is adhat nagyon szerethet6
borokat.

A teszthez a helyszint a debreceni Aquaticum

Debrecen Termal és Wellness Hotel****
biztositotta.
Koszonjiik!

hotel. aquaticum.hu



Kadarka

A teszteredményeket Darin SGndor &sszesitette
Palackfotok: Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:
Adamovich Kdaroly - Grof Buttler Bordiszat
Birliloa Tamds - St. Andrea Széldbirtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Gromon Tamas - Gal Tibor Pincészet
Markovics Gyorgy - Egri Borvar
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozd
Tarnéczi Zoltdn - Orsolya Pince




KADARKA TESZT

St. Andrea Szélébirtok

és Pincészet (Eger)

Kadarka Superior 2015

Megkapd karakteres illat. Erett fuge,
aszalt szilva, finom fUszerek. Telf,
gazdag, igazdan kivald bor. Hosszu
lecsengésu.

Ar: 4.530 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Eszterbaver Pincészet (Szekszard)
Nagyapdm Kadarka 2016
GyUmodlcsos, érett, meleg illat. Ribizli,
csipkebogyd és malna jelenik meg
leginkdbb gazdag izvildgaban.
Szép, kerek bor.

Ar: 3.370 Ft - www.borbolt.hu

igy pontozunk mi:
95-100: tokéletes bor
90-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivald, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jo bo

Téth Ferenc - Egri Borvar (Eger)
Kadarka 2013

Erett, fUszeres illat jellemzi. iz&ben a
tdppedt meggy, némi cseresznye,
csokoldadé és vanilia. Harmonikus té-
tel.

Ar: 3.250 Ft - www.borbolt.hu

86 pont

Eszterbaver Pincészet (Szekszard)
Soégor Kadarka 2016

Intenziv illatt, leginkdbb érett megy-
gyre ismerUnk benne. izében is
nagyon gyomolcsos. Szép, tartalmas
bor.

Ar: 1.830 Ft - www.borbolt.hu
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KADARKA TESZT

izében is cseresznyés. Testesebb,
férfiasabb tétel, mint a tobbi kadarka.

Ar: 2.040 Ft
www.schieberpinceszet.hu

Téth Ferenc - Egri Borvar (Eger)
Kadarka 2015
llatdban fdszeres, enyhén tulérett

Koch Bordszat (Hajoés-Baja) gyUmdlcsdket idéz. izében is konyak-
Prémium Kadarka 2015 meggy €s mazsola figyelhetd meg.
FUszeres, érettillat. Iz&ben is nagyon Ar: 2.500 Ft - www.egriborvar.hu

fUszeres, besimold érlelési aromdkkal.

Megnyero, selymes, jol ihato bor. 81 pont

Ar: 1.100 Ft - www.kochboraszat.hu
Thummerer Pince (Eger)

lllatdban csipkebogyd es tulerett
Besenyei Borhdz (Eger) gyumolcsdk. Tuzes tétel. Picit taldn
Kadarka - Pinot noir cuvée 2012 mar tUl van a csucsan.
izében a meggyes lavasiti vanilia Ar: mér nincsen forgalomban

sodoval. Tompa savak, besimuld tan-
nin jellemzi. Kbnnyed, szerethetd bor.  SUimegi Draga Pincészete (Hajés-Baja)

Ar: 1.400 Ft - www.besenyeibor.hu Kadarka 2015 S
llataban visszafogott gyumolcsdsseg
83 pont némi fUszerrel. Telt, szintés fUszeres
aromdak a kortyban. Halvany savak.
Tuske Pince (Szekszard) Ar: 1.500 Ft - Kadarkabdr, Borhdzaspar

Kadarka 2016

Lassan ponlfoko.zik. pohgrunkbon. |I- 80 pont

lata Ieglnkopb ribizlire €s meggyre

emlékeztet. Iz&ében is gyUmolcsds. JOI  Besenyei Borhdaz (Eger)
All neki a hordods érlelés sordn szerzett  Kadarka 2011

aromavilag. Picit édeskés, szegfUszeges, fUszeres
Ar: 2.000 Ft - www.tuskepince.hu illat. Cigdnymeggy és fahéj kevereke
tarsul hozzd. Ezek a jegyek jelennek
meg leginkdbb izében is. Szép, frissen
kapart vanilia jarja még at a kortyot.
Schieber Pincészet (Szekszard) Ar: 1.400 Ft - www.besenyeibor.hu

Kadarka 2016
Picit zarkozott. lllatdban gyimolcsds.
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Teszt

Syrah

A teszteredményeket Darin SGndor &sszesitette
Palackfotok: Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:
Adamovich Karoly - Grof Buttler Bordszat
Birlilba Tamads - St. Andrea Sz8l6birtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Gromon Tamas - Gdl Tibor Pincészet
Markovics Gyorgy - Egri Borvar
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozd
Tarnéczi Zoltdn - Orsolya Pince




SYRAH TESZT

krémes, szilvas-meggyes aromak-
kal. RendkivUl 6sszetett. Hosszu
lecsengésu.

Ar: 8.950 Ft - www.petrenywinery.hu

88 pont

Takler Pincészet (Szekszdard)

Syrah 2015

Mdar illatadlban nagyon megnyerd.
LenyUgoz0 fUszeresség, erett gyUmol-
csOk, rengeteg csokolddé, kakad és
kavé. Nagyon tartalmas bor. Vincze Béla (Eger)

Ar: 2.530 Ft - www.borbolt.hu Meszhegy Syrah 2011 - Biobor
FUszeres, afonyds, erdei gyUmolcsds
illat mellett gyomorkeserire emlékez-
tetd gydgyndvényes arnyalat figyel-
heté meg. izében savanykds meggy
és frissen porkolt kave keveredik, mint
egy kUldnleges suteményben. Rend-
kivUl hosszu és vastag bor.

Vincze Béla (Eger) . Ar: még nincsen forgalomban
Meszhegy Syrah 2009 - Biobor

llatdban intenziven fUszeres és
gyUmolcsds. ize markdns, szintén
fUszeres dominancidval. Nagyon
hosszu.

Ar: 7.350 Ft - www.borbolt.hu

Vylyan Szélobirtok és Pincészet
(Villany)

Csoka 2014

Kakukktojas volt a Syrah sorb-

an, de remekUl megdllta a helyétl
GyUmdlcsds, leginkdbb epres illat. (zé-

Petrény Winery (Eger) ben lagy, sima, rendkivUl gyuUmaolcsos,
Syrah 2011 a meggyes vonal finoman fUszerezett.
Nagyon mély szin. lllata meleg, pic- Jol all neki a hordo.

it konyakmeggyre emlékeztet, ex- Ar: 3.900 Ft - www.vylyan.hu

tfrém fUszerességgel. iz&ében rendkivil



SYRAH TESZT

iz&ben nagyon friss, gyimadlcsds némi
csokoldadéval és vaniliadval fUszerezve.
Gazdag 6sszkep, igazdn szép bor.

Ar: 2.500 Ft - www.balgabor.hu

85 pont

Vylyan Szélobirtok és Pincészet
(Villany)

Syrah 2012

Nagyon gazdag illat, érett jegyekkel.
Mentat és fUszereket velink felfed-

ezni. izében az érett cseresznye és Vesztergombi Pincészet

szilva csokoladéval elegyedik. JO (Szekszard)

horddhaszndlat. Igazdn gazdag bor. Syrah 2015

Ar: 5.460 Ft - www.borbolt.hu Szep fUszeres-gyimaolcsos illat s

iz-jegyeket felvonultatd bor. llla-

ta nagyon elegdns. ize hatdro-

zott, gyUmolcsds, némi fUst, fekete
csokolddé és enyhe vanilia vegyUl a
kortyba.

Ar: 3.430 Ft - www.borbolt.hu

Balga Pincészet (Eger)

Syrah 2015

Kakaos, étcsokolddés, enyhén borsos
illat. iz&ében is ezeket a jegyeket véltik
felfedezni. Nagyon harmonikus. Lagy,
jol fogyaszthato.

Ar: 2.500 Ft - www.balgabor.hu Schieber Pincészet (Szekszard)

Fruska Rozé 2015

llatadban a malna és szamoca keve-
redik keleties fUszerekkel. Nagyon in-
tenziv, lendUletes, igen tartalmas roze-
bor. Remek nydrest hUsitd.

Ar: 2.490 Ft
www.schieberpinceszet.hu

Balga Pincészet (Eger)
Syrah 2013
GyUmolcsos illata nagyon intenziv.



Teszt

J1not Noir

A teszteredményeket Darin Sandor 6sszesitette
Palackfotok: Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:
Adamovich Kdroly - Grof Buttler Bordszat
Birlioa Tamas - St. Andrea Szdldbirtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Gromon Tamas - Gdal Tibor Pincészet
Markovics Gyoérgy - Egri Borvar
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozo



PINOT NOIR TESZT

St. Andrea Szolébirtok

és Pincészet (Eger)

Valdban méltod - Pinot Noir

Grand Superior 2014

Gazdag gyumolcsos illat jellemzi.
iz&ben is érett gyimolcsdk, meg-
gyes-cseresznyés dominancia finom
horddhaszndlattal pdarosul. Enyhén
fUstds, leginkdbb elegdns szivarra
emlékeztet.

Ar: 7.500 Ft - www.standrea.com

88 pont

St. Andrea Szolébirtok

és Pincészet (Eger)

Pinot Noir Grand Superior -
Nagy-Eged 2014

Nagyon elegdns illat- és izjegyek.
Szép harmonia a gyimodlcsdk és a
hordds aromdk kdzdtt. izében a feket-
ecseresznye domindl leginkdabb.

Ar: 19.900 Ft - www.standrea.com

Vdali Péter (Badacsony)

Pinot Noir 2015

Finom gyUm®lcsds illat. izében nagyon
gy, tartalmas. Lekerekedett savak,
érzéki hordohaszndadlat jellemzi. Rend-
kivOl sokrétU bor.

Ar: 4.620 Ft - www.borbolt.hu

Téth Ferenc - Egri Borvar (Eger)

Pinot Noir 2015

lzgalmas, enyhén fUszeres illat. iz&ében
meggy, feketecseresznye, csokoladé
jellemzi. Elegdnsan behizelgd tetel.

Ar: 2.320 Ft - www.borbolt.hu

Etyeki Kiria Borgazdasag (Etyek)
Pinot Noir 2015

GyUmolcsos illat, izében cseresznye,
kakao, fekete csokoladdé domindl.
Enyhe, harmonikus fa haszdlattal
egészUl ki a korty.

Ar: 4.270 Ft - www.borbolt.hu



PINOT NOIR TESZT

Téth Ferenc - Egri Borvar (Eger)

Pinot Noir 2008

llataban tulérett cseresznye, meggy
és csokolddé. Enyhén likérds, puncsos.
Szépen tartja magdt, de tovabb mar
ne érleljUk. Most a legjobb!

Ar: mdr nincsen forgalomban

85 pont

Takler Pince (Szekszard)

Pinot Noir 2015

Gyomodlcsos, fUszeres izvilag jellemzi.
Szép hordods jegyek. Savai karakter-
esek. Nagyon elegdns, egyensulyban
lévo bor.

Ar: 2.200 Ft - www.borbolt.hu

igy pontozunk mi:

107 | borsparlat

Ostorosbor Pincészet (Eger)

Pinot Noir 2015

Szép fUszeres-gyUmolcsds illat. izében
vadcseresznye és halvany fUszeresseg
jelenik meg.

Ar: 979-999 Ft - Auchan, TESCO

84 pont

St. Andrea Szolébirtok

és Pincészet (Eger)

Pinot Noir 2014

FUszeres illat. Iz&ben gyimadlcsds,
enyhén tulérett jegyek és vanilia fi-
gyelhetd meg. Savai szép eleganciat
adnak a bornak

Ar: 2.710 Ft - www.borbolt.hu

81 pont

Vylyan Széldébirok és Pincészet
(Villany)

Pinot Noir 2011

Infenziv meggyes-cseresznyés illat
jellemzi. izében is a cseresznyére em-
|ekeztetd aroma uralja.

Szivaros fUst lengi korbe. Mély, érett,
kerek, nagy testU bor.

Ar: 2.790 Ft - www.borbolt.hu
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A teszteredmeényeket Kovacs Pal Osszesitette
Palackfotdk: Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:

Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Fazekas Lajos - Aquaticum Debrecen
Termdl és Wellness Hotel
Gyarmati Gabor - borgyUijté
Katics Gergely - Debreceni Borozé
Kerekes Sandor - Debreceni Borozd
Kovacs Pdl - Debreceni Borozé
Molndar LaszIé - Hotel Lycium
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozd
Dr. Palotds Lehel - borkedveld
Sebestyén Csaba - Hotel Platdn

93 Thummerer Pince (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon
Superior vdlogatdas 2014



CABERNET SAUVIGNON TESZT

Az elmult néhdny évben a tesztjeinken nem szerepelt ez a vilagfajta sz616, amely a 2000-es évek
tajan volt a csucspontjan nadlunk. Mdra valahogy a napsiitéses drak nagyon magas szama. mintha
kiment volna a divatbél — kevesebbet lehet hallani ezekrdl a borokrdl, igy kivancsiak lettiik,
vajon mi is torténik ebben a témaban az orsz A rendszervaltas utani idékben a Cabernet Sauvi-
gnon az egyik legfelkapottabb bor volt, j6l barrique-kolt jelleggel, huzos tanninnal, nagy testtel.
Hosszu ideig azt gondoltuk, hogy ez a fajta jellege miatt van igy, de aztan az elmult 20-25 évben
bekovetkezett klimatikus véltozds sok mindent megvaltoztatott, kideriilt, hogy a fajta egészen
mads, sokkal érdekesebb, szerethetdbb arccal is rendelkezik, csak ahhoz nekiink is egy kicsit meg
kell valtoznunk. Ebbdl kiindulva lettiink kivancsiak a jelenlegi allapotra. agban. Felhivasunkra
6 borvidékrodl érkezett be 20 minta, igy véleményem szerint, egy viszonylag jo keresztmetszetet
kaptunk a jelenlegi allapotrol.

93 pont

simogatod, bdrsonyos tannin, komplex,
harmonikus korty sok gyumaélccsel és
csokolddéval, még mindig komoly
potencidllal.

Ar: 16.200 Ft - www.takler.com

Thummerer Pince (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon

Superior valogatdas 2012

Nagyon sotétvords, szinte fekete szing,
dsszetett, érett illatok, afonya, szeder,
csokolddé, kaveé, fa, avar, vajassdg,
a savak lekerekedve, de élok, bar-
sonyosan simogatd tannin, komoly
test, komplex, harmonikus korty, sok
kavéval és csokolddéval, nagy
potencidl van még a borban

Ar: 4.990 Ft - www.borbolt.hu

Takler Pince (Szekszard)
Cabernet Sauvignon Prémium 2012
Méelysotét vords szind, komplex, har-

Eszterbaver Boraszat (Szekszdrd)
“Tivald” Cabernet Sauvignon 2013
S6tét grandtvérds szind, komplex,
fekete gyUmolcsds, fas, avaros,
dohdnyos, vajas illatok, simogatd sa-
vak, bdrsonyos tan-

monikus, fekete ribizli, érett szeder, fa
avar, vajassag, csokolddé az illatban,
lekerekedet sav, hatalmas, olajos test,

nin, 0sszetett, nagyon kerek,
gyumolcsos, izletes, zamatos korty,
hosszU, nagy potencidllal.

Ar: 5.910 Ft - www.borbolt.hu



Stier Pincészet (Villany)

Cabernet Sauvignon 2012

Feketébe hajlo, sététvords szindg,
nagyon dsszetett, dfonyads, fekete ribi-
zlis, naspolyads, fas, avaros, puncsos,
vajas illat, izgalmas savak, kicsit élénk
tannin, komplex, gyumolcsds, fekete
cseresznyes, zamatos, izgalmas korty,
komoly potencidllal.

Ar: 4.620 Ft - www.borbolt.hu

Vin Art Pincészet (Villdny)

Villdnyi Cabernet Sauvignon Prémium
2012

Feketés vords szinU, komplex, fekete
ribizli, szeder, afonya, fa, avar, va-
jassag, kevés animalitas az illatban,
nagy test, simogatd savak, bdarsonyos
tannin, nagyon Osszetett korty, fekete
gyumolcsds, komoly potencidl, hosszu
lecsengéssel.

Ar: 6.900 Ft - www.kochboraszat.hu

90 pont

Petrény Winery (Eger)
Egri Cabernet Sauvignon Superior
2011

Nagyon sotétvords szind, komplex, vaj,
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fekete ribizli, dfonya, szeder, avar, fa
az illatban, hatalmas test, kerek savak,
bdrsonyos tannin, komplex, kellemes,
gyumolcsds haraphatod korty, szép
elegdans bor.

Ar: 11.950 Ft - www.pefrenywinery.hu

Vin Art Pincészet (Villdny)

Villdnyi Cabernet Sauvignon Classicus
2012

S6tét rubinvords szind, Osszetett,
gyumolcsds, fekete ribizli, dfonya, sze-
der, fa, vaj, avar, fUszeresség az illat-
ban, komoly test, simogatd sav és tan-
nin, komplex, gyumaolcsds, zamatos
korty, nagy potencidl, hosszu-hosszU
lecsengéssel.

Ar: 1.980 Ft - www.kochboraszat.hu

igy pontozunk mi:
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Fekete Borpince (Szekszdrd)
Szekszardi Cabernet Sauvignon 2012
(palackminta)

S&tét rubinvdrds szinU, Osszetett, kicsit
lassabban nyild, meggyes, fekete
gyumolcsds, vajas, malnds, avaros
illat, kerek sav, bdrsonyos tannin,
nagyon kerek, gyUmaolcsos, zamatos
korty, olajos test, hosszu lecsengéssel.

Ar: 3.860 Ft - www.borbolt.hu

Dimenzié Bordszat (Kunsag)

“Sadman” Cabernet Sauvignon 2011
S6tét rubinvdrds sziny, lilds széllel,
dsszetett, fUszeres, levendulds, fekete
gyumolcsds, vajas illat, lekerekedeftt
sav, badrsonyos tannin, olajos test, kon-
nyed, illatos, tutti-fruttis, gyumolcsos,

tarkonyos izek, fUszeresseég a kortyban,

szép lecsengés.
Ar: 2.650 Ft - Coop, CBA, Univer
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Lajvér Pincészet (Szekszard)
“Avantgarde” Cabernet Sauvignon
seletion 2012

S6tétvords szind, fekete és erdei
gyumolcsdk, vaj, fa, csokoldde, avar
az illatban, szép sav, komoly test, eny-
hén huzds tfannin, gyUmolcsos, dssze-
tett korty, komoly potencial, hosszu
lecsengés.

Ar: 4.990 Ft - Auchan, Tesco, Spar,
Metro

88 pont

Vin Art Pincészet (Villany)

Villdnyi Cabernet Sauvignon Classicus
2013

Vildgos granatvords szindg, fas, fe-
kete ribizlis, dfonyads, szedres, fUszeres
illat, kerek sav, olajos test, meg le-
heletnyit hUzo tannin, szép komplex,
gyumolcsds korty, hosszu lecsengés.

Ar: 1.980 Ft - www.kochboraszat.hu
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Feketébe haqjlo, sotetvords szind, fe-
kete ribizli, dfonya, meggy és szilva,
szeder, fekete cseresznye, hordo az
illatban, kerek, krémes, szép savak,
olgjos test, gyUmaodlcsds, zamatos, tan-
ninos lecsengés, nagy potencidl.

Toth Ferenc Pincészete - Egri Borvar Ay 4.200 Ft - n/a

(Eger)

Cabernet Sauvignon 2014

Atlatszd grandtvérds szind, édespa-
prikds, meggyes, cseresznyes, fusze-
res illat, kerek sav, bdrsonyos tannin,
gyumolcsds, zamatos, izgalmas, szép,
kdnnyU bor mindennapra.

Ar: 1.850 Ft - www.borbolt.hu Vylyan Sz6l6birtok és Pincészet
(Villany)

Villdnyi Cabernet Sauvignon 2013
Rubinvords szind, dsszetett, meg-
gyes, afonyds, fekete ribizlis, fekete
cseresznyeés, fas, avaros illatok, ko-
moly test, szép sav, kellemes tannin,
gyumolcsds, zamatos, hosszu korty.

Laczko Borhaz (Matra) | Ar: 3.510 Ft - www.borbolt.hu
Havas-hegyi Cabernet Sauvignon

o4
Sotéet bordo szinu, afonyas, fekete
ribizlis, fas, avaros, érett illat, szép sa-
vak, értékes tannin, robusztus test,
gyumolcsds, zamatos, telt, érett bor,
nagyon hosszu lecsengés.

Ar: 2.286 Ft - www.laczkoborhaz.hu

Egri Korona Borhdz (Eger)

Selection Egri Cabernet Sauvignon
2013

Vildgos grandt szind, meggyes, po-
prikdas,fUszeres illat, nagyon kerek sav,
Idgy tannin, kdzepesnél nagyobb test,
Muschi Alti di Silvestro Ottonelli gyumolcsds, kellemes korty, kbOzepe-
Le Cornete Cabernet Sauvignon IGT sen hosszu lecsengeéssel.

2015 Ar: 4.990 Ft - www.koronaborhaz.hu
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Koch Bordszat (Hajos-Baja)
Hajos-Bajai Cabernet Sauvignon
Prémium 2012

Rubinvords szind, meggyes, ribiz-

lis, szedres, fas illat, szép sav, kicsit
éerdes tannin, kozepes test, kellemes,
gyumolcsds, zamatos korty, kdzepe-
sen hosszu.

Ar: 990 Ft - www.kochboraszat.hu

Thummerer Pince (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon Superior
2013

Rubinvords szind, dsszetett, meggyes,
afonyds, fekete ribizlis, fas, avaros,
csokoladeés, fUszeres illat, kerek sav és
tannin, komoly test, gyUmolcsds, kom-
plex, nagyon kerek, zamatos, hosszu
korty.

Ar: 3.060 Ft - www.borbolt.hu
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Mészaros Borhdz és Pince (Szekszard)
Szekszardi Cabernet Sauvignon
Classic Seletion 2015

Grandatvords, meggyes, zoldpaprikdas
illat, faval, avarral, félddel, szép

sav, kellemes tannin, kdzepes test,
gyumolcsds, zamatos, kicsit animdlis,
hosszu korty.

Ar: 1.710 Ff - www.borbolt.hu

Schieber Pincészet (Szekszdard)
Cabernet Sauvignon Baranya-volgy
2015

Rubinvords szind, meggyes, afonyds,
piros cseresznyes, fas illat, szép sav,
meg nemt teljesen integralddott tan-
nin, nagyon gyumalcsos, kellemes [0l
ihato bor.

Ar: 1.920 Ft - www.schieberpince.hu

Bardos és Fia Pincészet (Matra)
Cabernet Sauvignon barrique 2015
Rubinvords sziny, lilds arnyalattal, fa,
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fekete ribizli, josta, meggy és szilva

az illatdban, szép savak, simogatod
tannin, kdzepes test, gyumolcsas, kel-
lemes, zamatos korty, jol ihato.

Ar: 3.000 Ft - www.bardosbor.hu

Schieber Pincészet (Szekszdard)
Solutio Perfecta Cabernet Sauvignon
selefion 2014

Rubinvords szind, visszafogott,
gyumolcsds, csokis, ribizlis, szilvas,
ringlos, fas illatok, kerek sav és tan-
nin, gyUmolcsos, jol ihatd, kdzepesen
hosszu bor.

85 pont

Egri Korona Borhaz (Eger) Ar: 3.890 Ft - www.schieberpince.hu

84 pont

Egri Cabernet Sauvignon barrique
2015
Nagyon dattetszd, rubinvords szind,

fas, fUstOs, meggyes, fUszeres, tejc- Petrény Winery (Eger)

sokoladés illat, zoldes jegekkel, kerek Egri Cabernet Sauvignon 2015

sav, lagy tannin, gyumalcsos, kerek, Bordovords szind, afonya, meggy,
kellemes korty, kdzepesen hosszu. kevés avar az illatban, kerek savak,
Ar: 1.690 Ft - www.koronaborhaz.hu kicsit erdes tannin, kozepes test,

gyumalcsds, izgalmas, kellemes bor
mindennapokra.

Ar: 1.750 Ft - www.petrenywinery.hu

Soltész (Eger)
Egri Cabernet Sauvignon 2015
Rubinvoros, meggy, fekete ribizli, eny-

Ostorosbor Pincészet (Eger) he vajassag, szép savak, selymes test,
Szélhegyi Cabernet Sauvignon 2015 gyumolcsds, zamatos, izgalmas korty,
Vildgos grandt szind, lassan nyild, meg egy kicsit huzos tannin, hosszu.
megygyes, cseresznyes, zOldszil- Ar: 1.500 Ft - Tesco, Auchan

vas illat, Iagy sav, enyhe tannin,

gyumolcsds korty, rovid lecsengés, jol 83 pont

ihato.

Ar: 1.300 Ft - Tesco, Auchan Lajvér Pincészet (Szekszard)
Szekszardi Cabernet Sauvignon 2015
Grandatvords szind, erds meggyes, ribi-
zlis, paprikas illat, kerek sav,
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enyhén huzos tannin, kdzepes test,
gyumalcsds, zamatos, izgalmas korty,
kicsi fannin hangsullyal a végen.

Ar: 1.899 Ft - Tesco, Auchan, Metro,
Spar

Nyilas Pincészet (Matra)

Mdatrai Cabernet Sauvignon 2013
Rubinvords szind, meggyes, szilvas,
afonyds, fas illatok, kerek sav, kerek
tannin, kozepes test, gyUmalcsos,
fUszeres, kerek izek a szgjban.

Ar: 1.050 Ft - www.nyilaspinceszet.hu

Ostorosbor Pincészet (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon 2013
Rubinvords sziny, visszafogott, lassan
nyild, fas, zoldpaprikds, ribizlis illaft,
gy sav, kicsit érdes tannin, a korty
savhangsulyos, zold.

Ar: 1.300 Ff - Tesco, Auchan

Tesztjegyzet

a Cabernet Sauvignon tesztet
Kovacs Pal értékelte

Ha kihagyjuk a koéstolt olasz tételt, akkor 6
borvidék, 29 bora keriilt az asztalra. Az elsé
gondolatom a teszt utdn az volt, hogy el kell
felejteni mindent, amit eddig errél a sz6lo-
fajtarél gondoltunk, hiszen azokbdl a régi sz-
tereotipidkbol, hogy tanninos, paprikas, stb.
semmisem igazolodott be. A fiatal évjaratokra
is inkabb a gylimolcsosség és a jo ihatdsag volt
jellemzo, kifejezetten kellemes szdjizekkel. Az
idésebb borokndl megjelentek azok a jegyek,
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amelyek miatt a borkedveld szivesen veszi le a
polcrdl a borokat, a komplexitas, az érettség, a
kerekség, a testesség. Ezek-nél a borokndl mar
el lehet és el is kell elmélkedni a vilag dolgairdl
borozgatds kozben. Osszességében a kostold
nagyon kellemes meglepetést okozott a tesz-
tel6 csapat szamara, oriiliink, hogy ezt a fajtat
valasztottuk erre az alkalomra.

A Cabernet Sauvignon teszthez a helyszint a
debreceni Aquaticum Debrecen Termal és
Wellness Hotel**** biztositotta.

Koszonjiik!
hotel. aquaticum.hu
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A teszteredmeényeket
Darin Sandor &sszesitette

Palackfotdok: Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:

Babiczki L&szlé - Babiczki Wine
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Gromon Tamads - Gdal Tibor Pincészet

Horvath Addm - Simon Jézsef Pincészet
ifj. L&rincz Gyorgy - St. Andrea Pincészet
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozd
Tarnéczi Zoltdn - Orsolya Pince
Tarsoly Jozsef - Egri hegybird

Riczu-Stier Pincészet (Villdny)
91 Villanyi Franc 2013
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Riczu-Stier Pincészet (Villdny)

Villadnyi Franc 2013

KAvés, afonyds illat jellemzi. iz&ében
gyumolcsdsseg, némi csokoldadeé. Kel-
lemes savak, szép bdrsonyos textura.
Nagyon komplex, hosszu lecsengésd,
izgalmasan buja bor. Bardti szi-
varozgatds elmaradhatatlan kisérdje.

Ar: 5.330 Ft - www.borbolt.hu

Mészaros Pincészet (Szekszdard)
Cabernet Franc 2013

Mar az illatdbdl is melegseg arad.
Nagyon gyumolcsds €s mellette szép
fUszeres vonulatot mutat.

A korty is meghatdarozéan
gyumoélcsos, mellette a hordd adta
aromak, leginkabb vanilia. Telt,
gazdag hosszu lecsengésu bor. Iga-
zAn gyonyory, minden cseppje kincs.

Ar: mdr nincsen forgalomban

90 pont

Vincze Béla Pincészete (Eger)
Arcanum Cabernet Franc 2011
Nagyon mély szin, brutdlisan sury.

izében az aszalt meggy és szilva, vo-
lamint vanilia. A pincére oly jellemzd
enyhén portois, likdrds vonal ebben
a borban is megjelenik. Igazan férfias
tétel.

Ar: 4.190 Ft - www.borbolt.hu

Petrény Winery (Eger)

Egri Cabernet Franc Superior 2011
Mdar illataban is nagyon gazdagnak
mutatkozik. Erett, dohdnyos, avaros
jelleg. iz&ben leginkdbb meggy, némi
afonya és halvdnyan egy kis szeder fi-
gyelheték meg. Hosszu, tartlamas bor.

Ar: 11.950 Ft - www.petrenywinery.hu

Bolyki Pincészet (Eger)

Egri Cabernet Franc - szlretlen 2013
lgazdn meleg illat. Leginkdbb piros-
bogydk, azon belll meggyes-feke-

tecseresznyés jegyek domindinak.
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Elegdnsan vastag korty.

A gyUmolcsodsseg mellettpikdans fUsze-
rek a meghatdarozéak. Hosszan
érlelheto.

Ar: 2.980 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Liszkay Pincészet (Balaton-felvidék)
Pangyéri SzUz Cabernet Franc
Barrigue 2012

llatdban enyhén féldes, avaros és
érett feketecseresznye dominadl.
Nagyon gaz-dag izvildg: cseresznye,
finom fUszerek, némi szarvasgomba.
Daniel Pincészet (Szekszdard) RendkivUil komplex, elegdns bor.

Cabernet Franc 2007 Ar: 3.990 Ft - www.borbolt.hu
llatdban picit zarkozott, lassan

nyilik. Avaros, enyhén bdrés jegyek.
A korty nagyon bdrsonyos. [zében

a gyumolcsdk mellett az érettség
domindl. Nagyon surU, likords,
leginkdbb konyakmeggy és a
kardcsonyi sutemények izkavalkadja.

Ar: 4.950 Ft - www.borbolt.hu

Csanyi Pincészet -

Chateavu Teleki (Villany)

Villdnyi Cabernet Franc 2012
Domindnsan gyumalcsos illat,
elsésorban afonya és szeder. izében is
a gyumolcsdk a meghatdrozoak. Eny-
Németh Janos (Szekszard) hén lekvdros.

Szekszardi Cabernet Franc 2013 Ar: 2.820 Ft - www.borbolt.hu
Visszafogottan indit, fokozatosan nyilik

a pohadrban. Nagyon aromagazdag:

afonya, kdkény és meggy. Mellette

finom fUszerek. Szép kerek bor.

Ar: 4.050 Ft - www.borbolt.hu
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Petrény Winery (Eger)

Borgundi Cabernet Franc 2009

Erett gyUmolcsdk és a hordds érlelés
aromdinak megnyerd 6sszessege
mind illataban, mind izében.
Elegdnsan kerek bor.

Ar: 2.750 Ft - www.petrenywinery.hu

86 pont

TUske Pince (Szekszard)
Baranya-volgyi Cabernet Franc 2012
Dohadny, fUst, bor és avar jellemzi az
illatat. izében rendkivil letisztult érett
bogydsgyUmodlcsdk, erdteljesen
fekete-ribiszkés és leheletnyi

menta, melybe a hordds aromdk
szépen simulnak.

Ar: 2.960 Ft - www.borbolt.hu

igy pontozunk mi:
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TOzkd Birtok (Tolna)

Voélgyseg Cabernet Franc 2015

Friss, Ude, gyumoalcsos illatt. Fiatalos,
gyumolcsds aromdak mellett szép
fUszerek és elegdns vanilia mutatkozik.

Ar: 3.500 Ft - www.tuzkobirtok.hu

Vesztergombi Pince (Szekszard)
Szekszardi Cabernet Franc 2012
Pirosbogyods erdei gyumaodlcsdk ka-
valkadja jellemzi az illatat és az izét
egyardnt. A kortyban az étcsokoladée
szépen korondzza a gyumolcsoket.

Ar: 2.290 Ft - www.borbolt.hu

Vylyan Pincészet (Villany)

Villadnyi Franc 2013

Nagyon intenziv gyumaolcsos, fUsze-
res illat jellemzi. Annyira egzotikusan
fUszeres, hogy szinte egy marokkoi
fGszer-piacon érezzik magunkat. [zé-



ben Ude gyUmolcsds és kaveés-vanilias
egyben. Friss Ude savai nagyon
elegdnsa teszik.

Ar: 3.660 Ft - www.borbolt.hu

84 pont

Szoke Matyds és Zoltdn (Matra)
Cabernet Franc 2013

Gazdag gyUmolcsos illat némi
dohdny-nyal fUszerezve. iz&ében is
kerek, igazdan hosszan tart a szajban.

Ar: 3.000 Ft - www.szokematyas.hu

Babiczki Laszlé (Matra)

Solymosi Cabernet Franc 2013

Friss, vibrald meggyes illat, némi
dohdnyos jegyekkel. izében is rend-
kivil gyUmoélcsos, elsdsorban feket-
eribizli mutatja szépen magadt.
Elegdns bor.

Ar: 2.450 Ft - www.borbolt.hu

Petrény Winery (Eger)

Egri Cabernet Franc 2012 - palack-
minta

Aszalt ribizlire, aszalt eperre emlékez-
tetd illat némi bodzavirdggal fUsze-
rezve. izében is hasonldan gazdag és
sokszind. Nagyon komplex bor.

Ar: 2.950 Ft - www.petrenywinery.hu

83 pont

Takler Pince (Szekszard)

Szekszardi Cabernet Franc 2014
Elegdn szin, tiszta illat jellemzi. izé-

ben elsddlegesen pirosbogyos
gyumolcsdk, némi afonya és fUszerpa-
prikdra emlékeztetd aromdadk. JO inni.

Ar: 2.290 Ft - www.borbolt.hu
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82 pont

Mészaros Pincészet (Szekszdard)
Hidaspetre Cabernet Franc 2015
Erett gyUmdlcsds, egzotikus fUszeres
illat. zében a bogyds gylimdlcsdk,
vanilia. Kedves, gazdag bor.

Ar: 3.570 Ft - www.borbolt.hu

Téth Ferenc - Egri Borvar (Eger)
Egri Cabernet Franc 2011

Nagyon mély, borddba haijld szin.
Megy-gyes, fUszeres illat és izvilag.
Enyhe zdldes benyomds a korty
vegen.

Ar: 5.500 Ft - www.egriborvar.hu

Szeleshat Szoldbirtok (Szekszard)
Szekszardi Cabernet Franc 2013
Gazdag iz: éreft cseresznye, feket-
eribiszke. Telt, hosszu korty jellemzi.

Ar: 2.650 Ft - www.borbolt.hu

80 pont

Molndr és Fiai Pincészet (Matra)
Mdaftrai Cabernet Franc 2014

Ude gyUm®lcsos illat, finoman flsze-
res, enyhén dohdnyos, avaros.
K&zepes testy, joivasu bor.

Ar: 1.390 Ff - www.molnaresfiai.hu
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Tesztiegyzet

a Cabernet Franc fesztet
Darin Sandor értékelte

Nagyon vartam a Cabrnet Franc tesztet. Az
utobbi idében kiilonos figyelem oOvezi a fajta
magyarorszagi “teljesitményét” ez koszonhetd
Michael Broadbent 2000-ben a Decanter mag-
azinban megjelent kijelentésének, mely szerint:
“...a Cabernet Franc Villanyban talalta meg ter-
mészetes otthonat!”

A cabernet franc a franciaorszagi Bor-
deaux-bol szdrmazik. Napjainkban mar a
vildg 0sszes borvidékén megtaldlhato. Borha-
zasitasokban daltaldnosan elterjedt. Fajtatiszta
borként kiemelked6 mindséget ad Loire-ban
és a Villanyi borvidéken. A Villanyi borvidék
hosszi ideje tartd egyiitt gondolkodds és
Osszefogas gylimolcseként atdolgozta eredet-
védelmi rendszerét és életre hivott egy 1j bor-
vidéki markat. A premium és super premium
kategoriakba sorolt 100% francok Villanyi
Franc madrkanév alatt keriilnek a 2014-es
sziirettdl a fogyasztok elé.

Azéta ez a fajtabor lett Villany kie-
melt vezérterméke. De a mostani tesztiinkon
nemcsak villanyi cabernet francok mérettetnek
meg egymassal.

Beigazoldodik majd a mi tesztiinkon is,
hogy a cabernet franc Villanyban van igazan
otthon, vagy masik jeles hazai borvidék raca-
fol a hirnévre? Ilyen el6zmények utan érthetd a
teszt el6tti izgatottsdgom.

Félre ne értsen senki, nem Villanyt féltettem,
hanem pont ellenkezéleg, a tobbi borvidékben
bizva vagtam bele a pontozasba.

A teszt nagyon jo hangulatban telt — egy
ilyen szerkesztOségi teszt lényegesen kotetle-
nebb, mint egy borverseny. Ugyan a borokrol

nem beszéliink, de azért nem szokdsunk néman
licsordgni kozben! ;)

Egymds utdn jottek a  tételek.
Igazan nemtetsz6 bor nem keriilta poharunkba.
Egyetértettiink abban, hogy a felhozatal nagyon
szinvonalas volt és nem volt egyszeru feladat
értékelni és pontozni a borokat. Mivel mind-
en tesztiink “vakon” zajlik, igy csak taldlgatni
tudtunk, hogy a nevezett hat borvidék koziil
kinek a képviseldje lesz az abszolut befuto. A
tesztek végén mindig elhangzanak sorrendben
a boraszatok, borok nevei. A lepel ugyan lehull
az egyes tételekrdl, de a pont-szdmok Ossze-
sitésére par napot még varnikell, igy a varakozas
csak tovabb fokozddott, mig végiil kideriilt kik
az éllovasok... Nagyon érdekes volt a végered-
mény, mivel az elsé harom bor kozott szinte a
“tizedpontok” dontotték el a sorrendet, mely
szerint els6 Villdny, a masodik Szekszard és a
harmadik Eger lett. Ami szdmomra nagyon
érdekes volt, hogy a tesztgyOztes Riczu-
Stier Boraszat bordt mar egy korabbi évjarat-
ban is kdstoltam és akkor is a villanyi mezdny
legjobb-jaként értékeltem...

A jovo ezen teszt alapjan is igéretes!

A Cabernet Franc teszthez a helyszint a noszvaji
Magtar Fogado biztositotta. Koszonjik!

magtarfogado.hu



Teszt

Merlot

A teszteredmeényeket
Kovdcs Pal dsszesitette

Palackfotdk: Németi Attila Viktor

A borokat tesztelték:
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Kerekes Sndor - Debreceni Borozd
Kovdcs Pdl - Debreceni Borozd
Kovdcs Péter - bordsz
Szabod Gyula - borgyUjtd



MERLOT TESZT

Bock Pince (Villany)

Villdnyi Merlot Special Reserve 2013
Nagyon sotét rubinvords szin, érett,
nagyon osszetett, gyUmalcsos, sze-
dres, afonyads, foldes, avaros, fas il-
latjegyek, szép savak, nagyon testes,
olajos folydsu, dsszetett, érett korty,
nagyon sok gyumolccsel, kellemes
tanninnal, nagy potencidllal, még
evekig szép bor lesz.

Ar: 9.250 Ft - www.webshop.bock.hu

Stier Pincészet (Villany)

Merlot 2013

Nagyon sdtét rubinvords szind, dssze-
tett, feketehUsu gyUmolcsdk, szeder,
afonyaq, szilva, fUst, avar, fa az illatban,
komoly test, kerek savak, bdrsonyos
tannin, a szdjban kerek, gyiUmolcsos,
zamatos, dsszetett, igazi nagydgydy,
hosszU lecsengéssel.

Ar: 3.750 Ft

Vin Art Pincészet (Villdny)

Villdnyi Prémium Merlot 2015 - palack-
minta

Mélysotét rubinvords szind, nagyon
dsszetett, feketehusu gyUmolcsok,
meggy, avar, fold az illatban, hara-
phatd, nagy test, izgalmas savak, tar-
talmas tannin, a korty nagyon dssze-
tett, robusztus, gyimodlcsds €s nagyon
hosszU lecsengés, még érnie kell,
nagy igéret.

Ar: nincs még forgalomba

TUzkd Birtok (Szekszard)

TUzkd Volgység Merlot 2013
Rubinvords szind, szilvds, dfonyds,
szedres, avaros, vajas illatjegyek, simo-
gatd savak, selymes test, bdrsonyos
tannin, gyumolcsds, kerek, zamatos
korty, hosszU lecsengéssel.

Ar: 3.620 Ft - www.borbolt.hu

Sz6ke Matyas és Zoltdn Pincészete
(Mdatra)

Amerlot 2012

Feketébe haqjlo, rubinvords szin, Ossze-
tett, gyUmolcsos, fas, szilvas, avaros



MERLOT TESZT

fold, fa és avar az illatban, kerek sao-
vak, simogatd tannin, komoly test,
gyumolcsds, zamatos, kerek, kellemes
korty, szép lecsengéssel.

Ar: 8.000 Ft - www.polgarpince.hu

illatok, kerek savak, komoly test, a ko- 87 pont

rty nagyon kerek, gyumaolcsos, zama-
tos és izgalmas, hosszu lecsengéssel,
csucson van.

Ar: 5.690 Ft - a pincészetnél

Mészaros Borhdz (Szekszard)
Prémium Merlot 2015
Grandatvords szin, dsszetett,
gyumolcsds, fustds, avaros, fas il-

Petrény Pincészet (Eger) lategyek, selymes test, kerek, szép
Egri Merlot 2011 savak, bdrsonyos tannin, szdjban
Nagyon sotét rubinvords szing, érett, kerek, gyUmolcsds, simogato, hosszu
fUstos, fekete gyUmodlcsds, szilvas, lecsengéssel, még nagyon fiatal.
szedres, fas illatjegyek, kellemes Ar: 3.750 Ft - www.borbolt.hu

savak, komoly test, bdrsonyos ta-
nin, gyumaolcsds, kellemes, nagyon
kerek és izgalmas korty, szép hosszu
lecsengés.

Ar: 6.950 Ft - a pincészetnél

Kovacs Pincészet (Matra)

Merlot 2014

Grandatvoros szind, illatdban piroshusu
gyumolcsdk, cseresznye, meggy.,
avar, féld, kevés vajassag, kerek
savszerkezet, olajos test, kellemes,
gyumolcsds, hosszu korty.

Polgar Pincészet (Villany) Ar: 1.500 Ft - a pincészetnél
Merlot csaldadi valogatds 2012

Feketébe hajlo vords sziny, érett,

dsszetett, feketehusu gyUmolcsok,

bor:pérlat | 124
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Szignarovits - Maka Pince (Matra)

Merlot 2015

Nagyon sdtét rubinvords szin, dssze-
Bolyki Pincészet (Eger) tett, gyUmolcsos, szilvdas, meggyes,
Egri Merlot 2015 vajas, foldes illat, selymes test, kerek
Sotét rubinvords szin, dsszetett, kel- savak, bdrsonyos tannin, kerek, zama-
lemes, afonyds, meggyes, szilvas, fol- tos, gyUmolcsos, izgalmas korty,
des illat, szép kerek sav, meg kicsit hosszU lecsengés.
huzos fannin, a korty nagyon kerek, Ar: 2.800 Ft - www.pincearon.hu

kellemes, zamatos, gyUmoalcsos,

hosszU lecsengéssel. 85 pont

Ar: 2.980 Ft - www.borbolt.hu

Koch Borhaz (Hajés-Baja)

Sebestyén Pince (Szekszdard) Frisch Szekszdrdi Merlot 2015
Gordgszoi Merlot 2015 Vildgos grandatvords szin, gyumaolcsos,
Grandatvords szind, nagyon Osszetett, meggyes, cseresznyes, vajas illaft,
feketehusu gyUmolcsok, fa, avar, kerek savak, simogatd tannin, kdzepes
vajassdag az illatdban, kerek, izgal- test, szdjban kerek, gyUmolcsds, kel-
mas savak, komoly test, meg kicsit lemes és hosszU.

erdes tannin, de a korty Osszetett, Ar: 1.750 Ft - www.kochboraszat.hu

gyumolcsds, zamatos és izgalmas,

nagy potencidl, hosszU lecsengés. 83 pont

Ar: 5.180 Ft - www.borbolt.hu o
Garamvari Szolobirtok (Balatonlelle)

Merlot prémium szelekcid 2015

Sotét rubinvords szin, Osszetett, szilvas,
meggyes, piros ribizlis, fas illatokkal,
kerek savak, kedves tannin, szép
gyumolcsds, zamatos korty, szép
lecsengés.

125 | borspériat Ar: 2.415 Ft - METRO, a pincészetnél

igy pontozunk mi:




MERLOT TESZT

Ostorosbor (Eger) 1

Egri Merlot prémium 2016 — palack- TeSZTJ egyzeT
minta

S6tét grandtvords szin, meggyes,
nydri szilvas, avaros illat, kerek savak,
kdzepesnél nagyobb test, szdjoan

kerek, g\fumé'CSéSI kbzepesen hosszU A felvonultatott borsor kellemes perceket
lecsenges. okozott a teszteloknek, mert nagyon komoly,
Ar: nincs még forgalomban testes borok, igazi nagyagyuk keriiltek a po-

harakba, de azt is meg kell vallani, hogy voltak

81 pont kevésbé szépek, egyszeriibbek, csak tigy a min-

a Merlot tesztet
Kovdcs Pal értékelte

dennapokra.
Ostorosbor (Eger)
Egri Merlot 2016 En mindenesetre nem kezdeném temetni ezt a
Atlatsz6 rubinvords szin, meggyes, kéksz6l6t, mert még nem latjuk az igazi arcat,
cseresznyes, fas illat, keves pa- meg a bordszoknak is sziikségiik van az id6-
prikaval, kerek savak, kozepes fest, jarasvaltozas okozta tapasztalatok megszer-
enyhen ’[cmnin hangsUlyos korty, gyors  zésére. Szerintem ma is ihatunk szép merlot
lecsenges. borokat és komoly jové all még a fajta el6tt,
Ar: 699 Ft - TESCO, Auchan batran nyuljanak a bolti polcokon a merlot
borok felé.

80 pont

Polgdr Pincészet (Villany)

Merlot prémium szelekcid 2015
Vildgos rubinvdrds szin, meggyes,
cseresznyés, foldes avaros, szép sa-
vak, kicsit érdes tannin, kdzepes test,
szdjban a tannin domindl, a vége
gyumolcsds, rovid lecsengés.

Ar: 2.800 Ft - www.polgarpince.hu

A Merlot teszthez a helyszint a debreceni Hotel
Lycium**** biztositotta. Koszonjiik!

hotellycium.hu
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KESOI SZURET - MEGSEM TOKAJ TESZT

Minden évben meg szoktuk nézni az édes borok vonalat is, de ebben az évben nem akartunk
aszuval foglalkozni, inkabb a késoi sziiret borait vizsgaltuk meg. Itt szeretném megjegyezni, hogy
szandékosan kértiink szaraz, félszaraz, félédes és édes késdi borokat és az is tudatos volt, hogy a
tokaji borokat kiilon teszteltiik, kiilon valasztottuk a tobbi borvidéktol.

Ebben a szegmensben soha nem latott aktivitast tapasztaltunk, hiszen 9 borvidék, 25 pincésze-
tének 38 borat kellett a teszteloknek végig kostolni, ami egy délutanba keriilt. E16sz6r a nem to-
kaji borokat kezdtiik kostolni, az alabbi eredménnyel:

Aranysdarga szin, sszetett, intenziv,
hars, birsalma, citrus az illatban, kerek
savak, nagyon szép egyensuly, zam-
atos, kerek, 6sszetett €s nagyon
gyumolcsds, rendkivUl hosszu
lecsengéssel.

Ar: 3.900 Ft - www.standrea.hu

St. Andrea Szolobirtok és Pincészet
(Eger)

Ajandék Egri harsleveld surperior 2015
Aranysarga szind, nagyon érett,
nagyon &sszetett, mandulds, kortés,
barackos, mandulds, citrusos, botryt-  St. Andrea Szolobirtok és
iszes illat-jegyek, kivald sav és édesség  Pincészet (Eger)
egyensuly, komoly, olgjos test, a korty  Kedves 2014

komplex, kerek, gyuUmolcsds és irgal- Aranysarga szinUd, komplex, kdrtés,
matlanul hosszu lecsengés, mar-mar barackos, mandulds, citrusos, vajas il-
tokaji aszu magassag. latjegyek, szép elénk savak, simogatd
Ar: 21.000 Ft - a pincészetnél edesség, gyUmolcsos, izgalmas, friss,

zamatos korty, hosszu lecsengés.

89 pont Ar: 1.500 Ft - www.standrea.hu

[gy pontozunk mi:
95-100: tokéletes bor
90-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivald, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jo bo

St. Andrea Szolobirtok és Pincészet

(Eger)
Késdi Egri harslevelU superior 2016 bor:pérlat | 128
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Csernyik Pince (Matra) Petrény Pincészet (Eger)

Bérc 2016 December HarslevelU superior 2014
Halvany szalmaszind, dsszetett, kortés,  Sdtéet aranysarga szind, érett, tdoppedt,
muskotdlyos, vanilids illatjegyek, birsalmds, kenyérhéjas, vajas illatok,
szép kerek savak, olajos test, kerek, kerek savak, kellemes eédesseg,
gyumolcsds, zamatos korty, hosszu gyumolcsds, kellemes korty, enyhe
lecsengéssel. kesernyével a végén.

Ar: 2.200 Ft - a pincészetnél Ar: 2.750 Ft - a pincészetnél

Koch Bordszat (Villany) Petrény Pincészet (Eger)

Késdi szUret Chardonnay prémium DC 2014

2015 Halvany aranysdarga szinU, érett korte,
S6tét aranysarga szind, érett, dssze- grépfrut, mandula az illataban, élénk,
teftt, de szép savak, olajos test, nagyon
kortés, barackos, mandulds, vajas gyumolcsds, zamatos, hosszu korty,
illat, szeép lecsengéssel.

kerek savak, olajos, komoly test, Ar: 1.750 Ft - a pincészetnél

gyumolcsds, mandulds, zamatos, érett

korty, szép hosszu lecsengéssel. 86 pont

Ar: 1.320 Ft - www.kochboraszat.hu

A feltlintetett arak nem mindsiilnek kozvetlen arajanlattételnek,
azokat a kereskeddk el6zetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak!

Az esetleges elirasokbdl ered6 karokért a szerkesztGség
nem vallal felel3sséget.

129 | borspariat
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Ludanyi Jozsef Pincészet (Matra)
Kirdlyberki Zenit 2008

Vildgos, kicsit zoldes-aranysargads
szinU, Vilmos kortés, dszibarackos,
toppedt sz8I8s, vajas illatjiegyekkel,
szép, kerek savak, kellemes édesség,
olgjos test, gyUmodlcsos, zamatos,
kerek korty, szép lecsengéssel.

Ar: 3.200 Ft - a pincészetnél Ludanyi Jozsef Pincészet (Matra)
Maftrai Sargamuskotdly 2011

Nagyon vildgos szalmasziny, vajas,
muskotdalyos, barackos illat, kellemes
savas, szep édesség, egyensuly, olajos
test, kellemes, szép gyUmolcsds korty,
szép lecsengés.

Ar: 4.000 Ft - a pincészetnél

Bardos és Fia Pincészet (Mdtra)

Zenit 2016

Halvany aranysdrga szind, édeskeés,
barackos, mézes illat, szép savsze-
rkezet, nagy test, szép sav-édesseg
egyensuly, kellemes, kerek, zamatos,
gyumolcsds korty, hosszu lecsengéssel.

Ar: 2.500 Ft - Auchan, a pincészetnél  Garamvari $z6l6birtok (Balatonlelle)
Dércsipte SzUrkebardt, 2014

Halvany szalmaszind, édes almas, ba-
rackos, vajas, vanilids illatjegyek, kel-
lemes savak, kdzepes test, kellemes,
gyumolcsds korty, szép lecsengés.

Ar: 2.150 Ft - METRO, a pincészetnél

Polgar Pincészet (Villany)

EzGsthars 2016

Aranysarga szinU, edes, mézes, ba-
rackos, vajas illatjegyek, kerek sa-
vak, olajos test, érett gyimolcsdk a
szdjban, vajassaggal, édességgel,

nagyon hosszu lecsengéssel. Soltész Pince (Mdtra)
Ar: 2.500 Ft - www.polgarpince.hu Debrdi HarslevelU Superior prémium
2016

Halvany szalmasdarga szind, har-
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sas, barackos, vajas illatjegyek,
kerek savak, kbzepes test, édeskes,
gyumolcsds korty, rovid lecsengéssel.

Ar: 2.800 Ft - Szépasszonyvélgy

84 pont

Polgdr Pincészet (Villany)

EzUsthars 2015

Halvany aranysdarga szin, édeskés,
meézes, vajas illat, nagyon kerek
sav, olajos test, a szdjban a
gyumoélcs domindl, szeép édességgel
megtamogatva, hosszu lecsengés.

Ar: 2.500 Ft - www.polgarpince.hu

83 pont

Garamvdri Szél6birtok (Balatonlelle)
Déliddé Chardonnay

Prémium szelekcio 2015

Szalmasdarga sziny, Viimos korte, ba-
rack, vanilia, déli gyumoalcsok az illat-
ban, nagyon kerek sav, kdzepes test,
a korty mandulds, zéldes, érdekes,
kdzepes lecsengéssel.

Ar: 2.150 Ft - METRO, a pincészetnél

82 pont

Bata - Loyal Pincészet (Matra)
Egyetlen M 2016

Nagyon halvany szalmaszin, illatos,
szénds, szalmas, vajas jegyek, élénk
sav, gyumolcsds, zamatos, kellemes,
hosszu korty.

Ar: 2.000 Ft - www.csakajobor.hu

131 | borzspériat

Csernyik Pince (Matra)

Matrai Harsleveld 2016

Aranysarga szinU, kortés, édes almdas,
harsas, vajas illatjegyek, szép kerek
sav, olajos test, kenyérhéjas, man-
dulds, gyUmolcsos korty, kdzepes
lecsengéssel.

Ar: 2.500 Ft - a pincészetnél

Tuske Pince (Szekszard)

Pszt! 2017

Halvanyszalmasdarga szind, nagyon il-

latos, gyUmaodlcsds, citrusos, koszméeteés,
bodzds, élénk savak, kellemes, zama-
tos, izgalmas bor, nagyon fiatal.

Ar: 1.000 Ft - a pincészetnél

Polgdr Pincészet (Villany)

Aranyhdars 2012

Mély aranysdarga szinU, érett, t6ppedt,
kenyérhéj, mandula, fUge az illat-
ban, lekerekedett savak, olajos test,

a kortyban is az érettség domindl,
kenyérhéjas izekkel a végén.

Ar: 2.790 Ft - www.borbolt.hu



Tesztiegyzet

a késdi szuret tesztet
Kovdcs PAl értékelte

lgazi meglepetés volt ez a tizenkilenc
bor. Kideriilt, hogy a Karpat-medencé-
ben minden borvidéken Ilehet, s6t meg-
kockdztatom kell, késéi borokat késziteni,
nemcsak édes, de akdr szdraz kivitelben is.

Kifejezetten komoly meglepetés volt az
Ajandék, késdi harslevelt superior a St. An-
drea pincészettdl, mert ez a bor mar tokaji ma-
gassagokban jar, biztos vagyok benne, hogy a
tokaji borsorban senki nem vette volna észre a

kakukktojast.

A késoi sziiret teszthez a helyszint a debreceni
Hotel Lycium**** biztositotta. Koszonjuk!

hotellycium.hu
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Kovdcs PAl
Németi Attila Viktor

- Bor & Pdrlat magazin
- Debreceni Borozd
- Debreceni Borozd
- bordsz
- borgyUjté



A tokaji édes borok mindig kellemes feladatot
jelentenek, hiszen ritkan kap az ember arra le-
hetdséget, hogy a vilag legjobb édesboros bor-
vidékérdl nagy meritésben ismerkedjen eze-
kkel a nedukkel. Lassuk mire jutottunk?

Szent Tamas Szolobirtok és Pincészet
(Mdad)

Edes Szamorodni 2013

Halvany aranysarga szin, nagyon
dsszetett, kortés, barackos, mandulds,
kenyérhéjas, vanilids illatjegyek, aszu
Magassagu egyensuly, élenk sav,
szep édesseq, szdjban nagyon kerek,
harmonikus, gyUmolcsds, dsvanyos,
nagyon hosszu lecsengés.

Ar: 11.070 Ft - www.borbolt.hu

90 pont

KESOI SZURET - TOKAJ TESZT

sav, nagy fest, szgjban érett, kerek,
harmonikus, gyumolcsds, nagyon
hosszu.

Ar: 8.500 Ft - www.borbolt.hu

Erzsébet Pince (Tokaqj)
Tokaji Forditas 2013
Halvany aranysarga szinu, 6ssze-

tett, intenziv, barack, méz, mandu-
la, dsvanyosag, vajassag, citrusok az
illataban, nagyon szép egyensuly,
élénk sav, pont elégséges édesseg, a
korty gyUmaolcsos, kerek, harmonikus,
nagyon hosszu.

Ar: 9.800 Ft - www.tokajcoffee.com

Holdvolgy (Mad)

Intuition No.1 Zéta Szamorodni 2008
S6tét aranysarga szind, erett, dssze-
tett, manduldas, fUgés, asvanyos,
gyumodlcsos, vanilids illatjegyek,
nagyon kellemes egyensuly, élénk

Béres Szolobirtok és

Pincészet (Erdobénye)

Magita késoi szUret 2014

Vildgos aranysdarga szinu, dsszetett,
éretft, mandulds, barackos, mézes,
vajas illat-jegyek, olgjos test, nagy
egyensuly, élénk sav, szép édesség,
szajban gyumolcsos, dsszetett,

borspérlat | 134
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zamartos, kerek, hosszU lecsengés.
Ar: 2.350 Ft - www.borkereskedes.hu

89 pont

Tokaj késdi szUret 2015
Halvany szalmasdargds-zoldes szind,
mandulds, barackos, asvanyos il-
latjegyek, kerek savak, szép

Patricius Borhdz (Bodrogkisfalud) egyensuly, nem tul testes, a korty szép
Katinka 2016 gyumolcsds, zamatos €s hosszu.
Halvany szalmasdarga szind, dsszetett,  Ar: 2.740 Ft - www.borbolt.hu
gyumolcsds, barackos, kdrtés, almads,

mandulds, vanilids illatjegyek, sz&p sav
és édesség egyensuly, komoly test,
szdjban nagyon kerek, gyumaolcsos,
zamatos, hosszu lecsengés.

Ar: 2.340 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Edes Szamorodni 2015 — palackminta
Halvany szalmasdrga szind, mézes,
kortés, birsalmds, vajas illatjiegyek,

szep sav-edesség egyensuly, a korty
Szent Tamas Szolobirtok és Pincészet kerek, gyUmolcsos, izgalmas és hosszu,
(Mdad) még nagyon fiatal.
Kesdi szuret 2016 — palackminta Ar: nincs még forgalomban
Szalmasdarga szinU, Osszetett, méz,
barack, ribizli, vajassag az illataban,
szeép, élénk savak, édesseég egyensuly,
a korty barackos, zamatos, izgalmas
és hosszu lecsengésu.

Ar: 4.540 Ft - www.szenttamas.hu

Grof Dégenfeld Szolobirtok és
Pincészet (Tarcal)
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Edes Szamorodni 2014 — palackminta
Nagyon halvany szalmasdarga sziny,
barackos, kdszméteés, vajas, asvanyos
illat, nagyfokl egyensuly a sav és
edesseg kodzott, kerek, zamatos,
kerek, kellemes korty, nagyon hosszu
lecsengés.

Ar: nincs még forgalomban

Royal Tokaji Boraszat (Mad)

Furmint késdi szuret 2016

palackminta

Halvany aranysdarga sziny, kérte, méz,
vaj az illataban, szép sav, olagjos test,
kellemes édesseg, szép egyensuly,
gyumolcsds, kerek és hosszu korty.

Ar: nincs még forgalomban

Royal Tokaji Boraszat (Mad)

Royal Cuvée késdi szuret 2016
Halvany szalmasarga szind, mandu-
la, barack, vajassag az illatdban,
kerek savak, az édesség simogato,
szdjban gyumolcsds, a végéen enyhe
savhangsuly.

Ar: 2.810 Ft - www.borbolt.hu

KESOI SZURET - TOKAJ TESZT

Grof Dégenfeld Szolobirtok és
Pincészet (Tarcal)

Fortissimo késoi sziret 2016

Halvany szalmasarga szind, mandu-
la, barack, vajassag az illatdban,
kerek savak, az édesség simogato,
szdjban gyumolcsds, a végéen enyhe
savhangsuly.

Ar: 2.640 Ft - www.degenfeld.hu

Himesudvar (Tokaj)

Tokaji Sargamuskotaly 2016

Nagyon halvdny szalmaszind, almdads,
barackos, muskotdlyos, dsvanyos
illatjegyek, kellemesen élénk sa-
vak, kdzepes test, a korty eldszor
gyumolcsds, zamatos, a végén eny-
hén savhangsulyos, hosszu.

Ar: 3.490 Ft - www.himesudvar.hu

I;rzsébe’r Pince (Tokaj)
Edes Szamorodni 2013
Halvany aranysdarga szind,



KESOI SZURET - TOKAJ TESZT

barackos, petrolos, mandulds, 84 pont

Asvanyos, vajas illatjegyek, harmon-

ikus sav-édesség egyensuly, szdjban Himesudvar (Tokaj)
kerek, kellemes, gyUmodlcsds, hosszu. Tokaji Kdveérszold 2014
Ar: 4.600 Ft - www.tokajcoffee.com Nagyon halvany szalmasdrga szind,

citrus, barack, kdészméte, vaj az il-

85 pont lataban, szép kerek sav és édesseg,

kOzepes test, a korty zamatos,
gyumolcsds, kdzepesen hosszu.

Ar: 4.990 Ft - www.himesudvar.hu

Dobogo Pincészet (Tokaj)
Mylitta 2016 — palackminta
Halvany szalmasdarga szind, zéldes re-

Himesudvar (Tokaj) flex-szel, Vilmos korte, barack, méz
Kaleidoscope Tokaji Cuvée 2015 az illatadban, nagyon élénk savak,
Nagyon halvany szalmasdarga szind, a korty gyumaolcsds, izgalmas, kicsi
kicsit visszafogoftt, barackos, man- savhangsullyal, hosszu lecsengés.
dulds, asvanyos illatok és izek, kerek Ar: nincs még forgalomban

savak, kdzepes test, szdjban kellemes,

zamatos, a végé kevés manduldval. Szent Tamas Szolobirtok és Pincészet
Ar: 2.990 Ft - www.himesudvar.hu (Mad)

Dongd Szamorodni 2014

Aranysdrga szinJ, kortés, mandulds,
barackos, asvdanyos, toppedt szOIbs,
vajas illat, élénk savak, olajos test,
szdjban élénk, izgalmas, gyiUmolcsos,
még nagyon fiatal.

Ar: 9.900 Ft - www.szenttamas.hu

Hétszol6 Szolobirtok (Tokaij)
Domaine Imperial 1502 2016 s
palackminta TSSZTJ GQYZGT
Halvany szalmasdarga szind, mandulds,

barackos, kortés, vajas illatjegyek,

kerek savak, szép test, kellemes, a kesOi szUret tesztet
gyUmalcsds, zamatos korty a szdjban, Kovacs Pdl ertekelte
szép lecsengés.

L ) A tokaji kés6i borok most sem okoztak
Ar: nincs meg forgalomban

csalddast, egyontetl véleménye volt a teszteld
csapatnak, hogy nagyon szép borsort volt szer-
encsénk megkostolni, batran ajanljuk a borokat
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Németi Attila Viktor

- Bor & Pdrlat magazin
- Debreceni Borozd
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- borgyujté



PEZSGO TESZT

Az elmult egy évben mintha valami valtozads kezd6dott volna a pezsgd piacdn, tobb termel6tdl,
nagyoktdl is, olyan hirek jonnek, hogy bar az évvégi nagy roham nem mult el, de évkozben is sze-
mmel lathatéan névekedett az érdeklédés természetes pezsgdk irdnt. Oszintén be kell vallanom,

hogy én is szivesen megiszok egy pohdar pezsg6t barmikor évkozben, ezért is tdimogattam a teszt
megismétlését.

Szerencsére a borasztok koziil is néhdnyan igy gondolkodtak és egy szép sort sikertilt 6sszedllitani
a bekiildott borokbol. Osszesen hat borvidék nyolc pincészetének 18 pezsgbjét kostoltuk meg.
Ime az eredménye:

89 pont lat, kellemes, simogatd CO2 és sav,

nagyon kerek, zamatos, izgalmas,
kerek, gyUmolcsds, hosszu korty.

Ar: 4.990 Ft - www.borbolt.hu

Tokaj Nobilis Pincészet (Tokaj)

Tokaji Pezsgd Furmint brut 2015
Aranysarga szind, nagyon &sszetett,
vajas, mandulds, asvanyos, barackos
illat, amely megtdlti a poharat, szép

perldzs, kellemes savak és CO2, Patricius Borhdz (Tokaij)

kerek, nagyon &sszetett, elsGsorban Pezsgd brut 2014

gyumolcsds, zamatos, izgalmas korty,  Vildgos aranysdarga sziny, szép perldzs,
nagyon hosszu lecsengés. dsszetett, gyUmaodlcsds, mandulds, ba-
Ar: 4.500 Ft - a pincészetnél rackos, asvanyos illat, kellemes sav és

CQO2, a korty nagyon, kerek, kellemes,

88 pont zamatos, frissitd, gyumoalcsds, kellden

hosszU.

Ar: 4.500 Ft - www.patricius.hu

Grof Dégenfeld Szolobirtok és
Pincészet (Tokaj)

Tokaiji Furmint extra brut 2011 Garamvdri Szolobirtok (Balatonlelle)
Vildgos aranysarga szind, dsszetett, Brut nature prémium selection 2008

mandulds, vajas, kortés, barackos il- Halvany aranysarga szind, lassan nyild,



PEZSGO TESZT

gyumolcsds, barackos, kdszmétés, va-
jas illat, szép perldzs, izgalmas savak,
kellemesen gyUmodlcsds, zamatos, ko-
rty, a végén szép élesztés jegyekkel.

Ar: 3.980 Ft - METRO, a pincészetnél
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Garamvdri Sz6l6birtok (Balatonlelle)
Optimun brut prémium selection 2013
Nagyon vildgos szalmasdrga szin,
bsszetett, érett, gyUmolcsos, kortés,
barackos, vajas illat, simogatd CO2,
kerek, de élé savak, gyumolcsos,

Torley Pincészet (Budafok) kellemes, zamatos korty, hosszu
Chardonnay nyers pezsgd brut nature lecsengés.
Aranysarga szind, nagyon osszetett, Ar: 4.170 Ft - METRO, a pincészetnél

korte, kenyérhéj, vanilia, barack az
illatban, kellemesen élen CO2 és sav,
gyumolcsds, izgalmas, frissitd korty,
hosszU lecsengés.

Ar: 3.260 Ft - www.borbolt.hu

86 pont

Torley Pincészet (Budafok)

Francois President brut

Vildgos szalmasziny, &sszetett, almds,
kdszmétés, vajas illat, kerek savak,
kerek CO2, bizsergetd perldzs, a sza-
jban alma, egres, lici kavarog szép
egyensulyban, hosszu lecsengéssel.
Garamvdri Sz6lobirtok (Balatonlelle) Ar: 3.260 Ft - www.borbolt.hu

Tokaji Furmint brut 2013

Aranysdrga szinU, Osszetett, érett 9y pontozunk mi:

alma, barack, kbszméte és vanilia az S ke bo

illatban, kellemes perldzs, kerek savak, et ivald keonplex kaakterer,
zamatos, izletes, gyimolcsds korty, nagyon j6 bor

hosszU lecsengés. S —

Ar: 4.085 Ft - METRO, a pincészetnél
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PEZSGO TESZT

Eszterhazy Karoly Egyetem (Eger)
Brut Natfure 2016

Vildgos szalmasdarga szind, vissza-
fogott, lassan nyild, érett kdrtés, élesz-
tos illat, nagyon kerek savak, kicsit
faradt CO2, szdjoan gyUmolcsds, de
rovid.

Ar: 2.500 Ft - EK Egyetem

Torley Pincészet (Budafok)

Francois President Rosé brut 82 pont

Faradt lazac rozsaszind, dsszetett,
meggyes, cseresznyeés, vajas, naranc-  Torley Pincészet (Budafok)

sos illat, apré CO2, szép sav, izgal- Excellence SGrgamuskotdly édes
mas, gyumaoalcsds korty, simogatd bu-  Vildgossarga sziny, kifejezetten
borékokkal, kellemes lecsengéssel. gyumolcsds, kortés, barackos, va-
Ar: 3.260 Ft - www.borbolt.hu jas illat, kerek sav, kellemes édesség,

izgalmas CO2 bizsergés, a végén szep

84 pont gyumolcsds lecsengéssel.

B} , Ar: 1.599 Ft - TESCO, Auchan
Torley Pinceszet (Budafok)

Gdla sec
Vildgossarga szin, barack-
os, almas, vajas illat, szgj-

\$G10g,

Torley Pincészet (Budafok)
‘ Pinot Noir Rosé sec
Vildgos lazacsziny, kbzepesen inten-
ban kerek savak, kdzepe- Ziv meggy, cseresznye, ribizli az illat-
sen élénk CO2, a korty is ban, élénk sav, élenk CO2, szdjban
elénk, vibrald, izgalmas, kellemes gyumolcsds, kellemes lecsengés.

kesemyevel a vegen. Ar: 1.250 Ft - TESCO, Auchan
Ar: 1.050 Ft - TESCO, Auchan

Polgdr Pincészet (Villany)
83 pont Chardonnay - Ottonel Muskotdly brut
2015

Torley Pincészet (Budafok) Arany szalmasdarga szinJ, narancsos,
Orfeum Rosé sec kortés, aimas illatok, élénk sav, kel-
Vildgos lazacszing, szilvas, feketeribizlis, lemes CO2, a korty nagyon élénk,
vajas illat, kellemes savszerkezet, élénk  citromos jegyekkel, kesernyével zar,
CQO2, a korty egyenes, gyumaolcsaos, kdzepesen hosszu.

elénk és zamatos, szep lecsengessel.  Ar: 2,800 Ft - www.polgarpince.hu
Ar: 1.599 Ft - TESCO, Auchan
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PEZSGO TESZT

Torley Pincészet (Budafok) :

Excellence Chardonnay extra sec TeSZTJ egyzeT
Aranysdarga sziny, koértés, naspolyads,
almads illat, nagyon élénk sav és CO2,

a korty izgalmas, zamatos, a vegen
sok licsivel.

Ar: 1.599 Ft - TESCO, Auchan Osszegzésként elmondhatd, hogy ma mar it-
thon is lehet kivalo pezsglket vasarolni a bor-

81 pont boltok és aruhdzak polcain. Ami nagyon Or-

vendetes, hogy a tesztelt pezsgék mindsége

a pezsgo fesztet
Kovacs Pal értékelte

Polgar Pincészet (Villany) kellemes meglepetés volt, hiszen nemcsak a
Rose CEJvee ,erT, ) palackos erjesztéssel késziilt tételek voltak szé-
Lazacrozsaszin szinu, nagyon lassan pek és kellemesen ihatdk, hanem a tobbi is.

nyild, érett piros gyUmolcsdk, narancs,

cifrus azillatban, szep savak, kellemes A magam részérdl csak biztatni tudom a bo-
CO2, bizsergo, gyumaolcsos, kellemes,  rivé baratokat, hogy batran forduljanak a pezs-
rovid lecsenges. g6 felé, kellemes meglepetésekben lesz résziik.
Ar: 2.800 Ft - www.polgarpince.hu

Osszegzés

Meg kell vallanom, hogy fenndlldsunk leg-
nehezebb napja volt a téli lapszdm teszt
borainak koéstoloja, amikor is  0sz-sz-
esen 74 tétel keriilt a poharunkba,
abszolut vakteszt keretein beliil. Tobben is
meglepddtiink a borok felsoroldsakor és ko-
moly konzekvencidkat kellett levonnunk, f6leg
abban, hogy ne legyiink biztosak abban, amire
azt gondoljuk, hogy azt mar jol tudjuk. Tobb
olyan bor is volt, amelyek nagyon megviccelt
minket szdrmazasa és fajtdja alapjan.

A pezsg6 teszthez a helyszint a debreceni Hotel
Lycium**** biztositotta. Koszonjiik!
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PIAC

minden hénap masodik vasarnapjan

A DISZNOKO BIRTOKON,
A SARGA BORHAZ PARKOLOJABAN



https://www.facebook.com/HegyaljaPiac

