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A Zempléni Nemzeti Parkért Szovetség
a Tokaji Borvidék Szdlészeti és Boraszati Kutatdintézet szakmai tamogatasaval
MINDEN HONAP MASODIK VASARNAPJAN 10-16 ORA KOZOTT KEZMUVES PIACOT RENDEZ

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

” _r

néven a 37-es fout melletti Diszn6ko Szoélobirtokon, a Sarga Borhaz koriili téren

APRILISI PIACNAP: 2014.04.13.

Szeretettel varunk mindenkit, ismerkedjenek TOBB MINT 50 HELYI TERMELOVEL és portékaikkal!

HUSVETI SONKAMUSTRA
& PIACSZULINAP

- SONKABEMUTATOVAL vérja a piacozdkat a BARI BIOMANGALICA-GAZDASAG és a KOCSIS-TANYA
- husvéti konty al val6t a SZORATH PALINKA kinal
-10:00-13:00 sarkanyt épitiink és SARKANYEREGETESSEL fogjuk be a bojti szeleket
- HUSVETI DISZEK készitése HELYI KEZMUVESEKKEL

-10:00-14:00 PONILOVAGOLTATAS a sz6l6ben a HATAS-TANYAVAL
-HUSVETI HAZTAJI ALLATSIMOGATO, ismerkedés a haztaji allatokkal
- 14:00 ,SZINEK VILAGA Bodrogkeresztur, Bodrogkisfalud és Tokaj” -

borkdstold és borismereti kurzus ALKONYI LASZLOVAL
- GASZTROKALAND a Sarga Borhaz Ettermében: BARANYSONKA-KOSTOLO és a PIACMENUBEN BARANYETELEK

a , Keleméri Baranykak” gazdasag baranyhus-termékeib6l készitve

- a SZULINAPI PIACTORTAT a CSICSORKE LEKVARMUHELY késziti

- A SZULINAPI OROMZENEROL az AGYAGBANDA gondoskodik
- BIRTOK- ES PINCELATOGATAS a Disznoké Sz8l6birtokon

INFO: tokajhegyaljapiac@gmail.com, www.tokajhegyaljapiac.blogspot.com, www.facebook.com/HegyaljaPiac
A PIACOT MINDENFELE IDOJARASI VISZONYOK KOZT MEGTARTJUK!!! A miisorvaltoztatas jogat fenntartjuk.

TAMOGATOINK: Eurépai Mez6gazdasagi Vidékfejlesztési Alap: Q_) ' A SZERVEZOK
a vidéki tertletekbe beruhazoé Eurépa o G E
TOKAJ DISZNOKO :

E (J? By * i Pﬂﬁ{:\!??" PLEASURE OF PURITY Toln):Hegraljs
Bi&ERED LAl CIA BOEHYIDEE : g Plilﬂ

ke i

[ S TR S T TN


https://www.facebook.com/HegyaljaPiac

Darin Sandor

lapkiado

Annyi szép gondalat, torténelmi mult, bu és dics6ség leledzik
nemzeti Himnuszunkban. Kunsdg mezeinek kaldsza és Tokaj
szOlovesszei is emlitésre keriilnek, de hol vannak a jé magyar
palinkak? Miért maradtak ki a tobbi terményeink, a szilva, a
barack, az alma? Nehéz utolag erre valaszt taldlni, miért csak a
kenyérgabona és a bor keriilhetett bele ebbe a fohaszba. Nem
gondolom, hogy 1823-ban az orszdgmarketing sz6lt volna bele,
mik lehetnek elemei a nemzet versének és mik nem. Ezért ugy
gondoltuk, egészitsiik ki most gondolatban és emlékezziink meg
ebben a szamban méltdan a palinkarol.

Osszegytjtogettiik és idérendbe rendezgettiik nemcsak a palin-
ka, de a technologi, a lepdrlds torténelmi mozzanatait. Felkutat-
tuk az eredetvédett fajtakat, a tobbi hagyomanyos termdhelyeket
és térképen szemléltettiik, milyen gazdag is a palinkak for-
rasteriilete.

Nyilt levélben kértiink fel kozel 60 f6zdét - melyek kozil 12
csatlakozott hozzank - hogy ingyenesen bemutatkozhassa-
nak oldalainkon és bemutassdk azokat a palinkaikat is, amely-
ekre a legbiiszkébbek. Hogy csak az egyotode jelzett vissza és
élt a lehetdséggel? Egyrészrdl értetlentl allunk ez eldtt, hiszen
marketinges logikdval nem tudom, mi kedvezébb az ingyenes
megjelenésnél, masrészrél 6rommel t6ltott el, hogy azon manu-
fakturak, akik visszajeleztek, milyen fontosnak tartottak, hogy
ezzel a bemutatkozdssal is erdsitsék a palinka hirnevét.

Fontos stacio ez az id6szak a mindségi palinkdk torténetében!
Legalabb olyan fontos, mint a rendszervaltdas utani iddszak,
amikor a kommersz szeszesitalokkal kellett felvenni a harcot
és megmutatni, hogy mit is tudnak a f6z6mesterek. Most nem
ezt kell mdr bizonyitani, hiszen az elmult hetek vildgversenye is
bebizonyitotta, hogy az eddig megtett ut helyes. Most azt kell
tudnunk bebizonyitani, hogy a Magyar Pélinka megérett a vi-
laghirnévre és mélto helye van a szalonok és klubok kindlatdban
szerte a vilagon.

MéI1t6 helye lenne a Himnuszban is!
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ingyenes digitalis borturisztikai és
gasztronémiai magazin

1. évfolyam 1. szam
Megjelenik negyedévente

Kiadja a
DS-NETWORK KFT.
4028 Debrecen, Tolgyfa u. 20.
Tel.: +36 (52) 446-532
info@boresparlat.hu

Felel6s kiado
Darin Sandor

Foszerkeszto
Séllei Livia

A mostani szam megjelenésében a
segitségiinkre voltak
Baranyi Tibor, Bodonyi Emilia, Dedk Brigitta, Dobosa
Ica, Horvath Marianna, Juhasz Miklés, Kelemen Csilla,
Komaromi Janos, Dr. Kosarka Jozsef, Hegyalja Piac,
Pach Gébor, Savanya Klara, Tollas Csilla, Varga Zoltan,
Vavrek Zsolt, Villany-Sikl6s Borut Egyesiilet, Vintegro,
Wendler Tibor

Fotok
Bock Pince, Darin Sandor, Gere Tamas és Zsolt
Pincészete, Hotel Lycium, Németi Attila Viktor,
Takacs Zsolt, Tourinform, Szigetvary Zsolt, Vylyan,
a kiadvanyban bemutatkoz6 palinkafézdék
és on-line képligynokségek

Hirdetésfelvétel
Tel.: +36 (30) 219-3578
s.darin@borutazo.hu

ISSN 2063-9406
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Magazinunk elkotelezett hive a magyar bor- és pdlinkakultdrdnak,
ezért mindenkor kidll a kulturdlt és feleldsségteljes
alkoholfogyasztds népszerdsitése mellett!

Alkohol tartalmii italok fogyasztdsdt 18 éven aluliaknak és
kismamdknak a terhesség alatt nem ajdnljuk!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

FIGYELEM! A magazin interaktiv tartalmakat tartalmaz, melyek érin-
tésre, vagy kattintasra kulsé tartalmakat, weboldalakat nyithatnak
meg. A DS-Network Kft. semminemti felel6sséget nem vallal a kapcsolt,
vagy linkelt kulsé oldalak tartalmaért, az kizarélag az ezen oldalakat
tzemeltet6k felel6ssége.

A magazinban felhasznalt irasok és fotok szerzéi jogvédelem alatt all-
nak, a személyes és nem keres-kedelmi felhasznalas eseteinek kivée-
telével tilos azokat akar eredeti, akér atirt formaban barmilyen médi-
umban ko6zo6lni, sugarozni vagy tovabbadni, részben vagy egészben
szamitégépen tarolni.

A kiad6 a meg nem rendelt kéziratokat, képeket, elektronikus rogzitésu
anyagokat nem &riz meg és nem kuild vissza! Ezaldl kivételek a palyaza-
tokra érkezett irasok, palyamuvek.

A magazinban megjelené hirdetések tartalmaért a kiadé nem val-
lal felel6sséget. Az elhelyezett fizetett hirdetések nem tukrozik a
szerkesztéség tagjainak, vagy a kiadé véleményét. A hirdetések
kozzétételekor teljes mértékben figyelembe vesszik a gazdasagi
reklamtevékenységrél sz6l6 1997. évi LVIII. térvény rendelkezéseit, vala-
mint az 6nszabdlyozé reklampiacon kialakult gyakorlatot.
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HirSziiret
Az elmult hetek legfrisebb hirei

Palinka torténelem
A leparlas kezdetétdl az eredet-
védelemig...

Palinka a sikeragazat?
Gondolatok multrol és jovorol

Eredetvédelem

Magyarorszag palinka
térképe

Bemutatjuk
12 Palinkaf6zde Magyarorszagrol

Trendek és izlések
Ausztriabol

Magyar éremeso a
Destillatan

Bemutatkoznak
12 Palinkaf6zde: 40 palinka
+ 2 palinka alapu likor


https://www.facebook.com/BOResPARLAT

4030 Debrecen, Somlyai 10.
Tel.: +36 (52) 537-700
info@platanhotel.eu
www.platanhotel.eu

Eves eseménynaptar
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° HOTEL PLATAN |
Az Andok borai a pisco sikerének . SNk kT .
nyomaban ° o
® HOTEL PLATAN*** °

borspariat


http://www.platanhotel.eu/

HIRszuret

y

I

NAGY SIKERREL ZARULT A
4 EVSZAK 4 SZTRACHEF
SOROZAT TAVASZ]
ALLOMASA A HOTEL

LY CIUM**** DEBRECEN
ATRIUM ETTERMEBEN

2014. mdrcius 21-én a Hotel Lycium**** Atrium
éftermében Segal Viktor chef, gasztronémiai

tandcsadoé kapraztatta el az altala bemutatott

TavasZi

ételsorral a kulindris éiményekre vagyo ven-
dégeket.

Az egzotikus alapanyagokbdl készOlt ételek
letisztult izvildga, az egyes fogdsok elegdns
talaldsa és latvanya felejthetetlen élményt sz-
erzett a vendégek sz&mara, akik —elmonddsuk
alapjan -marmost lelkesen varjak, hogy megis-
merkedhessenek a kdvetkezd élményva-
csora izvildgdaval. A gasztrondmiai eseményso-
rozat junius 21- i, nydri dllomdsanak sztarseéfje
Kovacs Ldzdr lesz.

Pincenyitogato

‘Hajos Pincefalu

BEUGRO: 2.000 FT

(20405 DL KOSTOLO+BOROSPOHAR)

GASZTRO UTCA

HAZISAIT, SONKA, KOLBASZ

SZALONNA KURTOS KALACS

CSETTEGO TAXI
2

NYITVA TARTAS

10:00-T0L ‘ 06 30 548 3904

VINTEGROMGMAIL.COM
f FRACEBODOK.COM/VINTEGRO
WWW.HRIDSVARDS.HU

INFORMACIO


https://www.facebook.com/vintegro

FELH[VAS AZ ORSZAGOS
PALINKAVERSENYRE

A Pdlinka Nemzeti Tandcs idén 0j alapokra
helyezve rendezi meg a vildg egyetien,
kizarélag pdlinkdk szadmdra kiirt megmérette-
tését, az Orszagos Pdlinka- és Torkolypdlinka-
versenyt. , A pdlinka népszerUsége és ismert-
sége évrdl évre folyamatosan né, a magyar
gasztrondmia egyik biszkesége, hungari-
kum. Ezért kiilondsen nagy felelésség a szak-
ma mérvadd eseményének, az Orszdgos
Pdlinkaversenynek a megszervezése. A verse-
nyen az egészen kicsi, de mindségorientalt
fodéktol az ismert pdlinkahazakig barki meg-
méretheti pdlinkdjat, a gydéztesek biszkén
viselhetik az elnyert cimeket” - dllitja Mihadlyi
Ldszlo, a tandcs elnoke.palinkaverseny

Az esemény lebonyolitdsaval kapcsolatban
egysegesek az elvardasok, igy a legfébb igény,
hogy az eredmény hiteles legyen, a megszer-
zett mindsitések a valdsagot tUkrdzzek. Ennek
erdekében felkészitd tréningek sordn valasz-
tjdk ki a biralokat, akik professziondlis moédon
ertékelik a tételeket. Természetesen egy ter-
meék esetében a dij akkor ér valamit, ha annak
kézzelfoghatd haszna is van, ezért az ered-
meényhirdetést népszerUsitd gdla keretében
rendezik meg, és a szervezdk a késdbbiekben
is tdmogatjdk a gydztesek marketingjét.

A versenyre nevezés hatdrideje aprilis 25., ami
egyben a mintdk beérkezésének hatdrideje is.
Az eredményhirdetés junius 19-én, a pdlinka
europai unids eredetvédelme kihirdetésének
evforduldjan lesz.

ENSZ GALAVACSORA, 500
PALACK BORKIVALOSAG-
GAL

A Vidékfejlesztési Minisztérium Nemzeti
Borkivalésdg Programja, a tavalyi évben
megkezdett gyakorlatot folytatva, idén is
megteremti annak lehetéségét, hogy hazai
és nemzetkozi rendezvényeken bemutassa
a Borkivdalésagokat. A Borkivaléosagokbdl a
Gdlavacsordra 500 palack bort vasarolt meg
a Nemzeti Borkivdlésdg Program , ezzel is
segitve a bordszok és pincészetek bemutat-
kozasat és ismertségik novelését.

A marcius 4-5-én megrendezésre kerUlt és
a csaladi gazdasagokhoz kapcsolddd ren-
dezvényen a Nemzeti Borvdlogatott tagjai
mutatkoztak be az agrdardiplomatdk eldft.
Magyarorszdg szadmara kiemelt diplomdci-
ai rendezvényén 10 pincészet dltal készitett
Borkivaldsag kerUlt kivalasztdasra, hogy az étel-
sor méltd parja legyen.

A pincészetek bordszai is meghivasra kerUltek,
akik személyesen mutathattdk be a borokat
a vacsora soran. Mivel a rendezvény az ENSZ
Flelmezésigyi és Mezégazdasdgi Szervezeté-
nek (FAO) kongresszusa a csalddi gazdasagok
eveben zajlik, igy olyan csalddi pincészetek
kerGltek kivdalasztasra, akik maguk is kicsiben
alkotnak vildgszinvonalat.

bor:parlat
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UJABB BUDAPESTI ETTEREM
KAPOTT MICHELIN-
CIILLAGOT

Ujabb budapesti étterem, a belvdrosban taldl-
haté Borkonyha kapott Michelin-csillagot, az
I. kerUleti Déryné Bisziré pedig Bib Gourmand
mindsitést nyert el. Bécsben négy Uj étterem
kapott Michelin-csillagot, Eszak-Eurépdban
pedig tiz vendéglatohely is biszkélkedhet a
cimmel.

A Michelin-kalauz Main Cities of Europe
szerkesztéi a Borkonyhdt fantasztikusnak
tartjak, és kiemelték a kilondsen kedvezd ar-
éerték ardnyt. A Borkonyha az elsé olyan di-
jazott Budapesten, amelyet nem a csucsgasz-
tfrondmia, hanem a biszirds, lezserebb vonal
jellemez, viszont a hazai kdzénség és a turis-
tak kdérében is nagyon népszeru - olvashatd a
www.diningguide.hu oldalon.

Mint irjdak: “A belvarosi Borkonyha egyedi valo-
gatdasu borkindlattal kiséri szellemesen inno-
vativ, vdltozatos bisztrokonyhdjat. Csaladias
legkodrt sugarzd belsd tere minden elemében
a formalitdsoktol mentes étkezést szolgdlja.
A magyar bisztrd vonal eddigi eredményeit
hasznositva, de mindig sajat kreacidikkal alaki-
tottak ki varosszerte népszerd stilusukat. Foga-
saik tdbbseégében napi beszerzésy, friss alapa-
nyagokbdl készUlnek.”

A kalauz értékelése szerint a Déryné Bib Gour-
mand mindsitést kapott, mig a Bock Biszird, a
Var: A Speiz Etterem és az Arcade Bistro Bib
Gourmand mindsitéset toroltek. A kordbban
csillaggal kituntetett févarosi Onyx és Costes
ettermek megadrizték elismerésuket.

A szomszédos Ausztria  fovdarosa  gasz-
trondmidgjat  négy Uj Michelin-csillaggal
jutalmaztdak: csillagot kapott a Konstantin Filip-
pou, a Tian, az Edvard és a Vincent étterem.
A kordbban elismert bécsi és salzburgi étter-
mek megtartottdk csillagaikat - Salzburgban
az lkarus, a Pfefferschiff €s a Carpe Diem nevUy
ettermek buszkélkedhetnek a Michelin-kalauz
elismerésevel.

Valdsagos*csillaghulléas” voltEszak-Eurépdban:
az éfteremkalauz tiz Ujabb vendégldt vett fel

bor:parlat

a csillagosok k&zé Danidban, Svédorszagban,
Finnorszadgban és Norvégidban. Csillagokat
fovarosi éttermek, illetve egy gdteborgi kony-
ha kapott.

" Az északi orszagok gazdag étkezési kulturaval
és a regiondlis termékek széleskory kindlataval
rendelkeznek” - irta kdzleményében Michael
Ellis, a Michelin igazgatdja. Aprilisban az észa-
ki orszadgok vendégldi kindlatadnak bemuta-
tasdra kUlon kalauz jelenik meg.

Sérkézi Akos séf a budapesti Borkonyha étterem-
ben 2014. marcius 12-én. A Michelin-kalauz Main
Cities of Europe szerkesztbi a magyar éttermek
ko6zil a Borkonyhat dijaztak az idén Michelin-csil-
laggal, amely ezzel a harmadik Michelin-csillagos
magyarorszagi étterem.

Hdarom csillagot kapott a ddn févaros, Kop-
penhdga, ahol az inyencek mar két 2-csilla-
gos éfterem - a mar vildghird Noma mellett a
Parken labdarigd-stadionban 1évé Geranium
- k&z6tt valaszthatnak. A kis skandindv orszdg
igy immar 6sszesen 17 Michelin-csillaggal bUsz-
kélkedhet, tébbel, mint bdrmelyik északi szom-
szédja.

Egy Uj kétcsillagos vendéglét taldinak az étter-
emlatogatok Athénban, ahol a Funky Gour-
met vivta ki a gasztrozsiri elismerését.

A Michelin étteremkalauz kUIon-kUIGN Gsszes-
en 23 orszdgban jelenik meg. Ezenkivil évente
megjelenik a 20 eurdpai orszdg 44 varosat
lefedd Main Cities of Europe is, amelyet sze-
rddn adtak ki Stockholmban.
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MAGYAR PALINKASIKEREK
A DESTILLATA-N

Az oszirak Destillata nemzetkoézi parlatverse-
nyen hazdnkat 29 pdlinkafézde képviselte, és
188 magyar érem sziletett! A megmérette-
tésre 11 orszag 183 fozdéje oOsszesen 1700
mintdval nevezett, Magyarorszag az orszagok
szerinti Osszesitésben (Ausztria és Néme-
torszdg mogott) a 3. helyet érte el 1 év pdr-
lata cimmel, tovabbad 11 arany, 92 ezist és 84
bronz éremmel. A Nemzetgyoztes 23 érem-
mel az Agardi Pdlinkafézde lett. A masodik
helyen a Gyulai Pdlinka Manufaktira végzett,
a harmadik pedig a Nobilis pdlinkafézde lett.
A marcius 15-i dijatadé a salzburgi Stiegkel-
ler rendezvénykozpontban zajlott, de a ma-
gyarfézdéktobbsége tegnap, a hazaidijatadé
keretében vette at az érmeket dr. Budai Gyula
dllamtitkartél és Wolfgang Lukas Destillata-

Ugyvezetotdl a Magyar Mezégazdasdgi
MUzeumban.

ADestillatanemzetkdzipdrlatversenyhuszonkét
éve indult Ausztridban, Magyarorszag tobb
mint egy évtizede képviselteti magdt az es-
eményen, s a hazai pdlinkafézdék minden
évben szép eredményeket érnek el a 100%-
ban gyUmolcsbdl készild pdrlatok kildnbdzd
kategdridiban. Az év elején bekUldott tétele-
ket nemzetkdzi szakmai zsUri értékeli, s a birdk
bsszetétele szinte minden évben valtozik.

A Destillata kdstold zsdritagjaimindannyian vizs-
gdzott szakemberek, akiknek mindsegorientdlt
és fUggetlen munkdgjat kostoldtréningek és
tovabbképzések biztositjgk. A kostolobi-
zottsdgok a fézdék dltal nevezett, legaldbb
kétszeres szUrdn datjutott mintdkat négy sze-
mpont alapjdn értékelik: illat- és iztisztasag,
a gyUmolcs karakteressége és a harmonia,
tehat az dsszbenyomds.

A Desfillata 2014 legeredményesebb hazai in-
duloi

Agardi Pdlinkafézde - NEMZETGYOZTES: egy
Ev pdrlata (Sérpdrlat) dijal, valamint 3 arany
(Szilva pdlinka barrique, Cigadnymeggy pdalin-
ka, Meggylikdr), 13 ezUst és 6 bronz érem

Gyulai Pdlinka Manufaktira — 1 arany (Erdei
Meggy Pdlinka) és 5 ezUst és 9 bronz érem

Nobilis pdlinkafézde — 7 ezUst és 7 bronz

Arpdd és Vaddsz Pdlinka

Rdcz és Racz Pdlinka Manufaktura

Schiszler Pdlinka

Bolyhos Pdlinkafézde

Tovabbi sikeres indulok:

Brill pdlinkahdz

1 Csepp Pdlinka Kft

Demeter Pdlinka

Erdei SGndor maganfdzd

Gyenesei Pdlinkdrium magdnfézde
Hunnium

Kunsag-Szesz ZRT.

Kovdcs Zoltadn magdanfézd

Krasnydanszki Krisztidn magdanfézd
Lakatos Tibor maganfdzd

Malus Rex Kft — Harmatrdzo Pdlinkafdzde
Matheus Pdlinkahdz

~Marton és Lanyai” pdlinkafézde

Rdacz és Racz Pdlinka Manufaktura
Schiszler Pdlinkafézde

Szamosszegi Pdlinkahdz

Tiszadadai pdlinkafézde

Tokaj-hegyaljai Likdr- és Pdlinkamanufaktura
Tuzséri Pdlinka Manufaktura

Zedon Pdlinkamester Kft — Villanyi pdlinka
Zimek Pdlinka Manufaktura
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Pinceszetiink a kozelgo husveéti iinnepekre valo tekintettel
meglepi Ont egy rendkiviil kedvezményes akcidval!

40% KEDVEZMENNYEL visarolhatnak Polgar borokat!
gy biztosan a legjobb borokat tudjik kivalasztani

a Husvéti iinnepekre.

&

#

Honlapunkon talalhatd webshopon keresztiil torténo rendeléskor
az ott szereplo boraink arat 40%-kal csokkentjiik!
http://www.polgarpince.hu/webshop

Az akcid ideje: 2014, marcius 20-23., csiitortoktol vasarnapig
Minimumrendelés 1 karton (6 palack)

Kiszallitasi dij 3.000 Ft

Kiszallitas hatirideje 2014. marcius 28. péntek

A 40%-os kedvezmény csak és kizardlag az akcio ideje alatt
elinditott Atutalis esetén, illetve a futdarnak torténd készpénzes
fizetés ellenében érvényes!

Az utalasrol bizonylatot kériink fax-on a 72/492-053-as szamra,
vagy scannelve a bor@polgarpince.hu-ra.

Bankszamlaszam: 50800111-11198684

A borokbol barmekkora mennyiség rendelheto! L) lx

Ne feledje, ez a rendkiviili ajanlatunk csak
2014. marcius 20. és 23. kozott érvényes!

A kovetkezo naptol borainkat a megszokott
aron ertékesitjiik.

Kapcsolat:
Porcié Timea
Tel.: +36 20 3655 709, Fax.: +36 72 492 053

Email: bor@polgarpince.hu



http://www.polgarpince.hu/webshop

MEGALAKULT A BALATONI
KOR

A Balaton kérnyékének legismertebb bordszai
és vendéglatosai osszefogtak, hogy rendbe
szedjék a tépart turizmusat és gasztronomidjat.
Rdmennének az olaszrizlingre, a helyi termé-
kekre, hosszU tavon pedig egy egész évben
élheté és élvezhetd Balaton lebeg a szemik
elott.

Marcius 21-én a husz legismertebb balatoni
bordsz és vendéglatos jelképesen a to kdze-
pén alakitotta meg a Balatoni Kért, hogy
osszefogasukkal, a helyi termékekre épitd ré-
gidkdzponty gasztrondmidaval és innovativ
megolddasokkal magasabb szintre emeljék a
vendeéglatast. Délben indultak BalatonfUredrdl
Siofokra a 16 egyik emblematikus hajdjaval, a
Kelénnel, az &sszefogds jegyében &sszekdtve
a két partof.

A 10 kbzepére érve az alapitdok négy méteres
Balaton-sziluettet raktak ki boraikkal megtoltott
poharakbdl és ezekkel koccintva alapitoftdk
meg Unnepélyesen a Balatoni Koért. Ezutdn

vendégeiket kindltdk meg a borokon kivUl az
alapitd éttermek, egy cukrdszat és pdlinkahdz
izelitGivel. Stratégiai partnerként meghivtdk a
Magyar Turizmus Zrt, a Balaton Turizmus Szovet-
s€g, a Balaton Fejlesztési Tandcs és a Bahart
vezetdit, valamint a szélé-bordgazat fejlesz-
téséért felelds miniszteri biztost, hogy a hajout
alatt a régid szamdara kialakitando jovokeéprol
targyaljanak.

Akadr az orszdgimazs is épilhetne a Balatonra

Dr. Kiss Eliza miniszteri biztos kiemelte, a Bala-
tonra kell épiteni a bormarketingen tul akdr
az orszagimazst is, mivel az arculatépités {6 ér-
tékeit egyesiti itt pdratlan kdrnyezetben a bor-
turizmus és a régids gasztrondmia, melyeknek
IGtvanyos fejlédését Idthattuk az utdbbi évek-
ben. A turizmus képviseldi is hasonldképp ny-
ilatkoztak.

A Balatoni Kor alapitdi fé céljaikkal kapcsolat-
ban fontosnak tartottdk, hogy a szdk nydri sze-
zonon Ul négy évszakos szezonalitds alakuljon
ki a toparton. Az alapitdk mdr most ezt képvise-
lik, egész évben nyitva tartanak, de szeretnék,
ha ez dltaldnossd valina a Balatonndil.
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Nemcsak a gasztrondmia és a vendéglatds
magasabb szintfre emelése a céljuk, hanem
dltaldban a balatoni életmindség javitdsa a
régiokdzponty szemléletmdd révén, Ossze-
fogdsukkal természetes egységként kezelve a
Balatont. Tavlati céljuk a Balaton arculati el-
emeinek jobb kidolgozdsa és egy jovdkeép ki-
alakitdsa a régid szadmara.

Kardos Gdabor szervezd (egyben a Mandin-
er gyakori vendégszerzdje) kiemelte: ,llyen
egész Balatont feldleld 6sszefogdsra kordb-
ban nem volt példa, még a régebbi idéklben
sem. Az alapitok kdzul tobb esetben mar az Uj
generdcio képviseli a csalddot, melynek neve
hosszU évek alatt az dltaluk képviselt mindség
jelképévée valt. KUldn-kilon is elismerést vivitak
ki maguknak, illetve céguknek, most azonban
azért fognak &ssze, hogy a régidokdzpontu sze-
mléletmdd megerdsitésével Uj perspektivat
nyithassanak a balatoni vendéglatds szamdara.
Nagy 6rom megtapasztalni, milyen kreativ en-
ergidkat szabadit fel ez a kdz6s munka, a kdzds
célok érdekében.”

Rdmennének az olaszrizlingre

A Balatoni Kér nem csupdn az alapitd pin-
cészetek marketing-szervezeteként jon létre,
hanem elsGsorban kdzérdekd, 0Osszbalatoni
célok szolgdlatdra. Ezért nem elsésorban Uj
tagok felvételével tagitandk a Kort, hanem
inkdbb azzal, hogy f6 projekijeik eleve nyitot-
tak lesznek az elveikkel azonosuld partnerek
szamdra. Egyik fé térekvésUk példdul a Bala-
ton bordnak elkészitése, egységes cimkével és
jol azonosithato stilussal, de nem csupdn tag-
jaik boraibdl, hanem olyan rendszerben, mely-
hez mdsok is csatlakozhatnak.

bor:parlat

Az elsd ilyen k&z6s balatoni bor vdarhatdéan
eqy olaszrizling lesz, mivel az orszag mindmaig
legelterjedtebb szAol6fajtdjaval kapcsolatban
a balatoni borrégidra térténelmi feleldsseget
ré az a tény, hogy a versenyeken és a piac-
on legelismertebb olaszrizingeknek mdr ma
is tdbb mint kétharmada balatoni. A Balatoni
Koér nemzetkdzi szinten is innovativ megoldds-
sal egy Uj fajtavéedjegy és logd bevezetését
javasolnd a kordbban sokszor témegborként
kezelt fajfa megitélésenek javitdsa érdekée-
ben.

A Balaton meghatdrozd arculati elemeinek
jobb kidolgozdasat stratégiai célnak tekintik.
Ezértis hirdettek meg a képzd- ésiparmivészeti
egyetemekkel egyUttmUkdédve egy ,Szives
Balaton” logopdlydzatot, melyet a helyi ter-
meékekre, elsGsorban balatoni borokra és
halakra épuUld, a nydri szezonon tUl is mun-
kahelyeket teremtd mindsegi régiokdzpontu
vendéglatas védjegyeként vezetnének be. A
kordbban létrejott Badacsonyi Kor épp azért
kezdeményezte a té6 mindkét partjat feldleld
dsszefogds keretében egy Balatoni Kér meg-
alakitasat, mert szadmos célkitizestk csupdn
ebben a keretben valdsulhat meg.

Balatoni termékeket a Balaton-partra!

A vendéglatasban szeretnék elérni azt, ami a
peéldaként emlegetett francia vagy olasz ré-
gidkban mar dltalanos, hogy helyi termékekre
és helyi borokra épuUljon a kindlat. Ezzel kapc-
solatban kiemelt problema, hogy a balatoni
haldszat felfUggesztése miatt idén gyakorla-
tilag nem juthatnak legdlisan balatoni halhoz
az éttermek. Ez nem csupdn a mindségi gasz-
frondmia szamdara jelent csapdst és jelentds
visszalépést, hanem turisztikailag is komoly
versenyhatrany a horvat tenger-



parttal, vagy akdr Eurépa nagy tavaival szem-
ben a Balaton szdmdra, mivel itt a vendégek
ma nem kaphatjdk meg azt, ami a legtébb
vizpart arculatdt hagyomdnyosan megha-
tarozo, képeslapokon is megjelend emblema-
tikus élmény, hogy a haldszhajok kikdtnek, friss
halat drulnak és haldikat a parton szdritjdk. Az
orvhaldszat problémdjat is a haldszat privat-
iz&cidja oldhatnd meg.

A Balatoni Kér tehdat ebben a nehéz kérdés-
ben sem éri be a problémdk felemlegeté-
sével, hanem konkrét megolddsi javaslatokat
tesznek.
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Mdar az eldszezonban szeretnék elinditani Bor-
part nevld akcio- és rendezvénysorozatukat,
melyben szintén részt vehetnek az alapitdkon
kivil mas partnerek is. A nydri turistacsalogaté
fesztivaldompingbdl kiemelkedve szeretnék
felnivni a figyelmet arra, hogy nem elég egy-
két napra rekldm-esemeényekkel és ideiglenes
fabodékkal jol mUkodd vendéglatds Iatszatat
kelteni, mert ennél a régiod fejlédése szempon-
tjdbdl sokkal fontosabb, hogy egész évben Ol
MUkodd mindségi vendéglatd helyek legy-
enek a téparton.

llyen helyek mar ma is vannak a Balatonndl,
a Borpart ezeknek éiményszeri megismeré-
sét tenné lehetdvé Ujszerd megolddasokkal:
+kostoljuk kdrbe a Balatont!” - példdul hajoval
vagy kerékpdarral, kdzben hangulatos fényké-
pekkel, vagy akdr vicces videdkkal, rdvid
beszamoldkkal megdrdkitve a to korbekdsto-
IGsat. Ezek k&zUl a legjobbakat a Balatoni Kor
dijazni fogja, kUlonféle kategodridkban.

A Borpart kiemelt rendezvényein a bordsz,
séf, cukrdsz vagy pdlinkamester mutatja be
éldben termékein keresztUl szakmdja érdekes-
ségeit és életfelfogasdat, valamint él6 zenével
egészUl ki a program. A Borpart tehdat a 16
legkivalobb vendéglatd helyeit kdtné Ossze
térben és idében, a t6 kdrbekdstoldsat elme-
nyturava tevd programsorozattal, Uj mindseqi
alternativat teremtve a fesztivaldémpinghez
képest.

Forras: bor.mandiner.hu

www.agardi.hu
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BORBAN A TUDOMANY:
ATADTAK ,AZ MTA BORA
20 14" ELISMERESEKET

A Magyar Tudomanyos Akadémia mindsitett
borversenyén tudésok és bordszok 54 magyar
pincészet és bordaszat 147 bora ko6zil valasz-
tottak ki azt a hetet, amely egy éven keresztil
viselheti ,,Az MTA Bora 2014” elismeré cimet.

Otédik éve mar, hogy elészdr meghirdettik
az Akadémia Bora cimért folyd mindsitett bor-
versenyt - kdszdntotte Pdlinkas Jozsef, az MTA
elndke az induldkat, a borbirdkat és a sqgjtdo
képviseldit Az MTA Bora 2014« borverseny
eredményhirdetésén. ,Ugy gondoltuk, hogy
a bor kdzel all a tudomdnyhoz. Kozel dll, mert
a borkésziteshez a természet ismerete kell,
faradsdgot nem ismerd szolgdlat, kitarto, fe-
gyelmezett és tUrelmes munka, éppen Ugy,
mint a fudomanyhoz. Ahogyan a jo bort bar-
ki felismeri, még a kevéssé hozzdertd is, ugy
a valodi tudomdanyos eredményt se lehet
relativizalni, ebben is hasonlitanak™ - hang-
sulyozta Pdlinkas Jozsef. A birdlobizottsag el-
nokeként éromének adoft hangot, hogy a
magyar bordszok évrdl évre egyre kivalobb
borokat neveznek be a magyar borvidékek
izeit felvonultatd, rangos megmeérettetésre.

A borrégidkat tekintve az MTA borversenyére
idén is a Tokaqji borvidékrdl érkezett a legtd-
bb nevezés, a borok kdzel egyharmada innen
szarmazoftt. Szekszardrdl 18, Villdnybdl 17, a
Kunsagbol pedig 15 tétel kerUlt a birdk aszta-
laira. NépszerUek voltak arozéborok, ebben az

évben a bormesterek a tavalyihoz képest ké-
tszer annyit, 21 tételt neveztek be. A bizottsdg
szakmai &sszegzése szerint megfigyelhetd,
hogy mind a fehér-, mind a vordsborok eseté-
ben egyre magasabb az alkoholtartalom. A
desszertborok és a felsd kategorids vordsborok
mezénye kiemelkeddnek bizonyult: a zsUri
az elébbiben &f, az utébbiban hdrom bort
mindsitett aranyérmesnek, vagyis értékelt 90-
nél magasabb atlagpontszémra.

A bordszok felsd, illetve kdzépkategodridban
nevezhettek legjobb boraikkal. A felsd kat-
egoridban fehér-, vords- és desszertborokat,
a kozépkategodridban pedig szdraz és édes
fehérborokat, vorésborokat és rozékat rang-
sorolfak a borbirdk a borversenyeken meg-
szokott 100-as pontrendszerben. Mindkét kat-
egoridban a csoporton belll legmagasabb
pontszdmot elért bor viselheti 2014-ben «
~Magyar Tudomdanyos Akadémia Bora 2014"
cimet. Emellett ,,A Magyar Tudomdnyos Aka-
démia Borversenye 2014 Arany” dijat kaptak a
90 feletti pontszamra értékelt, felsé kategorias
borok.

Abirdlobizottsag tuddsokbodlésborszakertékbdl
allt. A bizottsag elndke Pdalinkas Jozsef, az MTA
elndke, az alelndki tisztet Hajos Gyodrgy, az
MTA doktora, professor emeritus toltdtte be,
a tandcsaddi tevékenységet Santa Zoltdn, a
Borkollégium lektora Iatta el. A bizottsag tagjai
voltak: Csizmadia Andrds, borszakértd, gasz-
trofilozofus, a Magyar Bor Akadémia tagja, Fre-
und Tamdas, akadémikus, az MTA Kisérleti Orv-
ostudomanyi Kutatéintézet igazgatoja, Geiszt
Miklds, a Semmelweis Egyetem Elettani Intézet
egyetemi docense, Nagymarosy Andrds, az
ELTE TTK Altaldnos és Alkalmazott

borspariat
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Foldtani Tanszék egyetemi docense, Németh
Tamds, az MTA fétitkdra, Niszkdcs Miklds,
Ujsagird, a Magyar Bor Akadémia alelndke,
valamint Pdasti Gydrgy, a Budapesti Corvinus
Egyetem docense.

Nemes, de nehéz feladat hdrult a borbirdkra,
amikor vdllalkkoztak ,,Az MTA Bora 2014"
kivalasztdsara - dsszegezte az idei bormustra
legfontosabb  megdllapitasait Hajos Gyor-
gy akadémikus, a birdlobizottsdg alelndke,
és hozzatette: amikor a magyar fudomdny
fellegvdra a nevét adja egy-egy borhoz, fon-
tos tudomadnydiplomdciai kUldetést teljesit.
+Az elkdvetkezd évben az Akadémidn meg-
forduld kUlféldi és hazai fuddsok, szakemberek,
vendégek ezeket az italokat fogyaszthatjdk
majd a rendezvényeken, fogaddsokon vagy
Unnepségeken, ezek az izek kapcsolddnak
majd hazatértik utdn az események em-
lékéhez. Emelkedett pillanatok itala a bor, ép-
pen ezért a legjobbak kézUlis a legkitindbbet
kell felkindlnunk - hangsulyozta az akadémi-
kus, és kiemelte: - KitGnd bordszaink vannak,
akikre az egész vilag el6tt bUszkék lehetlnk. A
hat kostolasi alkalom sordn téblbszor is megj-
egyeztUk, hogy ilyen kitind borsorbdl nagyon
nehéz kivdlasztani a legjobbat, ugyanakkor
elmondhatom, hogy a szigoruan név nélkuli
kostolds a legtobb esetben egydntet( ered-
ményhez vezetett.”

A ,Magyar Tudomdnyos Akadémia Bora
2014" dijazotijai

Kb6zépkateqodria - Fehérbor

A szdraz fehérborok versenyében elsd

bor:parlat

helyezett és ,,Az MTA Bora 2014"” cim kitUntetés
birtokosa a Royal Tokaiji Bordszati Zrt. 2012-es
évjaraty Tokaji Furmintja lett.

Az édes/félédes fehérborok kdzott is a Tokaji
borvidék remekelt: a Patricius Borhdz Katinka
2011 nevd bora kapta alegtdbb pontot és ,,Az
MTA Bora 2014" cimet.

Kozépkategdria - Rozé

A rendezvények rozéborainak versenyében a
Sz06lI8si Pincészet SzollGsi Rosé 2013 nevd, cab-
ernet sauvignon-, kékfrankos- és merlot-hdza-
sitdsa bizonyult a legjobbnak, s érdemelte ki
az ,,Az MTA Bora 2014" cimet.

Kb6zépkategodria - Vordsbor

A kdzépkategoria legtdbb ponttal értékelt
vorosbora, igy ,,Az MTA Bora 2014" cim nyer-
tese a Takler Pincébdl érkezett Szekszardi Ca-
bernet Franc 2011.

Felsé kategodria - Fehérbor

A fehérborok csoportjdnak legjobbika a Tor-
nai Pincészet 2011-es évjaraty TOP Selection
Apdatsagi Furmintja, igy a zsdri déntése alap-
jdn ez a neddy viselheti ,,Az MTA Bora 2014"
kitUntetd cimet.

Felsé kategdria - Vordsbor

+AzZ MTA Bora 2014" cim nyertese a villanyi
Bock Bordszat z4aszlos bora, a 2009-es évjaraty
Bock Cuvée, amely egy bordeaux-i tipusu, ca-
bernet sauvignon-, cabernet franc- és merlot-
hdzasitds.



Felsd kategodria - Desszertbor

A felsé kategodria desszertborai kdzUl a leg-
jobbnak a Patricius Borhdz 2003-as 6 put-
tonyosTokaiji Aszujat itélte a zsdri, amely igy el-
nyerte ,,Az MTA Bora 2014" cimet.

A ,Magyar Tudomdanyos Akadémia Borverse-
nye 2014 Arany” dijazottjai

Felsd kateqgodria - Fehérbor

ldén a felsé kategodria fehérboraindl minddssze
eqgy bor lépte at a 90 pontos hatart, igy ebben
a mezdnyben a Somloi borvidékrdl szarmazd
Tornai Pincészet 2011-es évjaratu TOP Selec-
tion Apdatsagi Furmintja egyeduliként viselheti
az aranyérmet.

Felsé kategdria - Vordsbor

Aranyérmes a villdnyi Bock Bordszat zdszlds
bora, a 2009-es évjaratu Bock Cuvée; a Sze-
kszardi borvidék Takler Pincészetének 2008-as
évjaraty Szekszardi Cabernet Sauvignon Re-
serve nevU bora; valamint a Sebestyén Pince
2008-as évjaratu Gradus nevd bora.

Felsd kategodria - Desszertbor

Ebben a kategdridban valamennyi aranyé-
rmes, tehat 90 pont felett teljesitd bor a Tokaiji
borvidékrdl érkezett. Aranyérmes a Patricius
Borhdz Tokaji Aszu 6 puttonyos 2013 elnevezésy
bora; a Huddcskd Pincészet Tokaji AszU 6 put-
tonyos ,,Lapis” 2007 nevy bora; a Pannon Tokaj
Pincészet bora, a Tokaji Dominium AszU é put-
tonyos 2006; a Royal Tokaji Boraszati Zrt. Tokaiji
AszU6 puttonyos ,Betsek” 2008 elnevezésy
bora; valamint a Royal Tokaji Bordszati Zrt.
Tokaji Aszu 6 puttonyos ,,Nyuldszd” 2008 nevl
bora.

b LLE

SOLTYADKERT



http://www.schiszler.net

HIRszuret

y

EGRI BORASZNAK ADTAK
AT A GAL TIBOR
EMLEKDIJAT

Az immar kilencedik éve megrendezésre
kerilé Magyar Borok Bdljdhoz kétédé hagy-
omdany a Gal Tibor Emlékdij dtaddasa. Budapest
egyik legnagyobb presztizsU bdljdn annak a
tehetségesnek tartott borasznak adtak at az
elismerést, akire a nagykozénség a legtébb
szavazatot leadta. 2014. februdr 22-én, Bu-
dapesten az elismerést Bukolyi Marcell, a Bu-
kolyi Csaladi Birtok
bordsza vehette at.

2006-ban indult el a
Magyar Borok Bdl-
ja, és az esemény a
borkedvel6 bdlozdk
korében aratott sik-
ernek k&szOnhetéen
azota is minden év-
ben megrendezésre
kerOl. A bdl rangjat
az adja, hogy az es-
eményen az Uzleti és
a diplomdciai kozélet
jeles szerepldi mel-
lett vezetd bordszok
vesznek  részt. A
rendezvenyt  2014-
ben is tdbb az Ev
Bortermelbje  cimet
viseld bordsz ftisztelte
meg jelenlétével; a
tébb, mint hdromszdz
vendég kdzdtt foglalt helyett Arvay JAnos, Ats
Kdroly, Garamvdari Vencel, Gere Aftila, Ka-
mocsay Akos, Konydri Janos, Polgdr Zoltdn és
Vida Péter.

Az est folyaman elébb Wolf Andrds, a Gault-
Millau dltal az Ev Konyhaféndkének vdlasz-
tott séf dtfogdsos menujét fogyaszthattdk el a
vendégek, mialatt Horgas Eszter fuvolamuivész
és Simko-Varnagy Mihdly csellista is szora-
koztatta a kdzénséget. Bar a menUhoz kindlt
borsor is ezekre a tételekre épult, az étkezést
kovetden a bdlozok tovabb kdstolgathattdk a
hazai kindlat olyan meghatdrozd borait, mint
az olaszrizling, a furmint, a kékfrankos €s a ca-
bernet franc.

borsparlat

Az est egyik kUldnleges pillanatanak szami-
totta a Gdal Tibor Emlékdij ataddasa, amely-
nek nyertese 2014-ben a kordbbi évekhez
képest Uj rendszer szerint kerUlt kivalasztasra.
Az Ev Bortermel&je cim birtokosait kérték fel a
szervezOk arra, hogy javasoljanak egy dltaluk
tehetségesnek tartott bordszt. A nagykdzdn-
ség az § javaslataik és indoklasuk alapjan sza-
vazhatott janudr elejétdl februdr 15-ig.

A tObb ezer szavazat kiértékelése utdn az elsd
hdrom helyezett meghivast kapott a Mag-
yar Borok Bdljdra. Dobogds helyen végzett
Szemes Jozsef (Villdnyi borvidék) és Varkoly

Addm (Tokaji borvidék). Az elsé helyet azon-
ban egy ifju egri bordsz Bukolyi Marcell ér-
demelte ki. A Bukolyi Csalddi Birtok bordsza
a kovetkezdképpen nyilatkozott: ,,Az, hogy
jeldltek a dira, mdar 6nmagdban is megtisz-
teltetés, az pedig, hogy a szavazok tdbbsége
is érdemesnek taldlt rd, oridsi 6rom. Igyekszem
a jovében is a munkdmmal bizonyitani, hogy
2014-ben a Gdal Tibor Emlékdij j© helyre kerUlt.”

Az elismerést és a vele jard hirdetési csomagot,
valamint tanulmdnyi tdmogatast ifj. Gal Tibor
és dr. Tabor Istvan a bdl szervezébizottsdgdnak
elndke adta at. A Magyar Borok Bdljat
megrendezd Winelovers csapatnak mar ko-
moly tervei vannak a jové évi, jubileumi bdl
lebonyolitasdra.
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A Borbalon valasztjuk meg Villany Borkiralyndjet és Borkiralyat,
akik egy éven keresztul birtokoljak aztan e rangot és képviselik
a villanyi borokat az egész orszagban!

A fergeteges hangulatrol a Cornett Band gondoskodik!
(http://cornettband.mindenkilapja.hu/)

‘ =m
MENU

Zsenge wasabis zoldborsé krémleves

borsocsiraval, bivaly mozzarellaval

Tonkababos brokkolipure
roston sult lazaccal, romai salataval

Mangalica tarja zoldseges serpenyds burgonyaval,
szalonnas sult hagymaval

Madartej friss gyimolcsokkel
Az ételekhez illd 5 féle Polgar bor kostoléjaval egybekotve.

T Asztalfoglalas:
Program ara: 7500,-HUF/F6 POLGAR Pincészet - VILLANY :

(A megadott arak bruttd arak. Villany 7773 Hunyadi u. 19. :

A valtoztatas jogat fenntartjuk.)

i - pincészel
E-mail: panzio@polgarpince.hy i P11 EETES

Telefon: + 36 72 492 053, +36 20 57072 86 :


http://www.polgarpince.hu
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l'era it van a nagy csapat! A tavalyi év sik-
eres rendezvénye utdan ismét egy csapatban
dolgoznak a magyar és a nemzetkézi konyha
t6bbszorésen dijazott kreativ ,miUvészei”.

MEGUJITOTTA A MAGYAR
TURIZMUS MINOSEGI
DIJAT A HOTEL LYCIUM****
DEBRECEN

A kozel egy éviizedes multra visszatekinté
Magyar Turizmus Minéségi Dij a hazai turisz-
tikai szolgdltatasok egységes és megbizhaté
minositésére szolgdlé pdlydazati rendszere.
A pdlydzatot évente egy alkalommal hirdeti
meg az Magyar Turizmus Zrt. 2006-0s beveze-
tése ota évrdl évre egyre t6bb szdlloda és ét-
terem pdlydzik a dijra, jelenleg 105 szolgdl-
tatéonadl taldlhatjuk meg a Magyar Turizmus
Mindoségi Dijat, a ,,Q" tablat.

2014. februdr 27-én az Utazdas Kidllitas hivata-
los megnyitd Unnepségén a Hotel Lycium****
kimagasld mindségi munkdjanak és ered-
meényeinek elismerésedl - immar masodiziben
— Debrecenben egyeduUliként vehette at a
Magyar Turizmus Mindségi Dijat. A szdlloda a
dij célkitizései szerint - mind a szakma, mind
a vendégek elvardsainak maradéktalanul
megfelel. Ezzel az Unnepélyes eseménnyel
zarult az az egyéves palydazasi folyamat, ahol
a nyertes szolgdltatok szinvonalas munkdjat az
orszag egyik legnagyobb turisztikai kidllitdsan
jelenlévd szakemberek elbtt ismerik el.

bor:parlat

Ujra itt van a nagy csapat! A tavalyi év sikeres
rendezvénye utdn ismét egy csapatban dol-
goznak a magyar és a nemzetkdzi konyha t6-
bbszdrdsen dijazott kreativ ,,mivészei”.

A komoly mindsitési rendszerben 800 kritérium
5594 pontjdbdl legaldbb 85%-oft kell teljesiteni.
BUszkén mondhatjuk el, hogy a Lycium kozel
100%-0s aranyban felelt meg az elvardsoknak.
A 3 évig érvényes dij birfokosaként a szdl-
loda a Q jel mellett a ,,European Hospital-
ity Quality” mind&sitési rendszer elismerését
jelenté 2Q haszndlatdra is jogosult. A Hotel
Lycium idén madr 4. éve e mindsitési rendszer
muUkodtetésével biztositja vendégei részére
a magas mindségu szolgdltatasokat. KUldn
megtiszteltetés, hogy az elismerd oklevelet és
a Magyar Turizmus Mindségi Dij tabldt Dr. Ko-
moroczki Istvadn nemzetgazdasagi allamtitkdr
ur és Denéné Toth Marianna, a Magyar Tu-
rizmus Zrt. vezérigazgatdja nyujtotta at Szerdi
Zsuzsanna szallodaigazgatd szamdara.



TELTHAZAS VOLT A
KAVEBAR BAZAR

Hatalmas érdeklddés mellett zajlott a hétvegi
KaveéBar Bazdr, tobb mint kétezer-6tszaz ven-
dég kostolt kaveékat, parlatokat és borokat a
Corinthia szdlldban. A rendezvényen &tven
kiallitd termékeit ismerhették meg a ldtogatdk,
és a kavéillat mar a kdriton érzédoétt. Azismert
kereskedelmi markdk mellett megjelentek a
hazdankbanis egyre népszeriblb mikroporkoldk,
s a vildg legjobb termd&terlleteirdl érkezd
kavékat izlelhette meg a kdzonség. Kivalo
pdrositasnak bizonyultak a borok is a kavé
mellé, hiszen amint az eldéaddsokbdl kiderUlt,
az izjegyek, a fajta és a termdtertlet mindkét
ital esetében meghatdrozd szempontok.

A kétnapos eseményen 6t szakmai - s ebbdl
négy orszagos - bajnoksag is zajloft. Lelkes
kdzonseg kisérte a kaveés szakma versenyeit,
az AeroPress bajnoksadgon Szalczer Péter
nyert, & képviselheti hazdnkat a vildgverse-
nyen. A jelentds pénzdijazasy B1-Be the One
barista bajnoksagot Varady Tibor barista ny-
erte, aki t0bbszdrds bajnok kUlonbodzd kaves
kategdridkban, s az egyik népszerd, ,,Ujhulla-
mos"” budapesti kavezo tulajdonosa. Hatalmas
erdeklddés mellett készUltek a legfinomabb
koktélok is, s a flair mixerek akrobatikus mutat-
vanyokkal fUszerezték meg a kevert italokat.
Az idei orszdgos koktélbajnok Odor Andrds,
a latvanyos flair kategoéridban pedig Dedk

Olivér bizonyult a leg-
jobbnak, o6k utaznak a
fokvarosi vildgbajnoksagra
szeptember végén. A Ma-
gyar Sommelier Bajnok-
sagon is megjelent a hazai
boros szakma szine-java. Dr.
Fazekas Sandor vidékfejlesz-
tési miniszter kdszontdtte a
résztvevOket, és az &ssze-
tett, elméleti és gyakorlafi
feladatokbdl alld  szakmai
versenyt Szik Mdatyds som-
melier nyerte.

A bajnoksagokkal pdrhuza-
mosan futd szemindriumok,
vezetett kostolok is telthdz-
zal mentek. Horvath Lajos
. &5 Kis Zoltan kavés vilag-
- . bajnokok radmutattak arra,

milyen kUlonbségek vannak

egyfajta kave kilénbodzo
porkdlesi modjai kdzott. Szantd Tibor csokola-
démester eldaddsaban a kakad Utjat, illetve
a csokolade készitését ismerhettéek meg a
vendégek, a kostoldban pedig forrd csoko-
|ddék is szerepeltek. Keresztes Ferenc bdr-
tender top prémium mindsegU vodkakat kos-
toltatott, melyekbdl ugynevezett molekuldris
vodkakoktélokat is készitett, melyek inkdbb
kiserofalatkéent, mint italként funkciondlhatnak
egy bdr itallapjan. Alexandra Geay, az A.E.
Dor cognac-haztdl érkezett pdarlatszakértd
elbaddsa a cognac-ok vildgdba kalauzolta
az éerdekléddket. Itt is lehetdség volt kUldn-
leges tételek izlelésére, s a kostolok a kidllitdi
standokon folytatdédtak. Rumbdar, vodkao-
stand, pdlinkdk és hazai bordszatok vartdk az
erkezbket, de kiséréfalatokbdl sem volt hidny
mangalica sonkdatdl a macaronokig. A Corin-
thia szalld Atrium teraszan egy kidllitas is hely-
et kapoft a hétvégére, az Everybody Needs
Art kortars képzémuivészeti Ugyndkség nyolc
hazai, egy japdn és egy olasz képzémuivesz
munkdait mutatta be a kdzébnségnek Fekete
Leves cimmel. Az 6tddik alkalommal megren-
dezett esemény szervezdje, Szuna Noémi sz-
erint az idei év volt eddig a legsikeresebb, s
a tervek szerint a KavéBar Bazdarral nemcsak
Budapesten, hanem az orszdg mas helyszinein
is taldlkozhatnak a vendégek a kodzeljvoben.

bor:parlat
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2014. EVI MAGYAR SOM-
MELIER BAIJNOKSAG

A Magyar Sommelier Szovetség évente
rendszeresen biztosit szakmai megmérette-
tési lehetéséget a hazai sommelier szakma
kivaléosagainak. A verseny célja most is a
magas szintl, nemzetkozi szabdlyoknak is
medgfelelé versenyzési lehetéség megterem-
tése hazankban a sommelier szakmdban dol-
gozoknak.

Ebben az évben a
verseny a Kavébar
Bazdr keretein belll
kerUlt megrendezésre

a Hotel CORINTHIA
Rendezvénykdzpont-
ban.

A Bajnoksag foved-
noke és egyben a
zsUri  fiszteletbeli el-
ndke Dr. Fazekas
Sandor Vidékfejlesz-
tési miniszter volt.

A bajnoksag reggel
9  orakor  kezdd-
dott a zartkory
kdzéepddntdvel,
ahol a versenyzdk
tesztlap  kitoltésével
szOlészeti és bordszafi
tuddasukrol adtak sza-
moft, valamint a som-
melier munkdjara és
az étteremben fels-
zolgdlt egyéb italokra
vonatkozd kérdésekre vdalaszolta. Mindezek
mellett pdrlatokat és borokat kellett irdsban
jellemezniUk.

Ezek utdn egy bort dekantdltak és irtak le
szOban egy vdlasztotft idegen nyelven.

Az elméleti és gyakorlati feladatok alapjan a
legjobb eredményt eléré harom versenyzd ju-
tott a 15 drakor kezdddd déntdbe.

Dr. Fazekas Sandor Vidékfejlesztési miniszter Ur
szemeélyesen kdszontdtte a versenyzdket.

A nyilvanos dontébe jutotft versenyzdk éttermi
korOlmeények kozott, a sqjtd és az érdeklddd
kdzonseg eldtt mérték dssze tuddasukat.

bor:parlat

A dontében a versenyzék a pezsgd felszol-
gdldastdl a hibds borlap javitdson, italajanla-
son keresztUl a dekantdldsig adtak szdmot
felkészUltségUkrdl. Borokat és kUlonbdzé parla-
tokat jellemeztek. A versenyt kdz6s meglepe-
tés feladat zarta, mely sordn egy palack bort
toltottek a versenyzdk hét pohdrba ugy, hogy
a palackban fél deciliter maradjon.

A szakmai zsUri munkdjdban részt vett Molndr
B. Tamas és Gianni Annoniis. A zsUri eindke Kdli
lldikd, a Magyar Sommelier Szévetség elndke
volt.

A nehéz feladatok megolddsa sordn nemes

szakmai pdrharcok alakultak ki a kUlonbozd
stilusirdnyzatok k&zott.

Végul az elsé helyezést és egyben a ,Mag-
yarorszag Sommelier Bajnoka 2014" cimet Szik
Mdatydas (Prime Steak&Wine étterem, Budo-
pest) a fiatal feltorekvd nemzedék tagja ny-
erte el. Masodik helyezést Cseke Gdabor som-
melier (Schloss Hotel Pichlarn sommelier-je,
Steiermark, Auszria), mig harmadikat Varga
Norbert sommelier (Onyx Etterem) ért el.

A nemzedékek nemes pdrviadaldbdl ebben
az évben a fiatalsag kerUlt ki gydztesen.



TAROLTAK AVOROSBOROK
A Xlll. SYNGENTA ORSZA-
GOS BORVERSENYEN

Tobb mint négyszdaz bort neveztek az orszag
valamennyi borvidékérél a Xlll. Syngenta
Orszdgos Borversenyre. A siofoki dijatadon
elhangzott: rendkiviil erés mezdny jott ossze,
idén a benevezett nedlk k6zo6tt kiemelkedéen
jol szerepeltek a vorosborok. A gdlan atadtdk
a legjobbaknak itélt Quadris-dijakat is: ebben
az évben a Béres Szdlébirtok és Pincészet Kift.
2013-as Tokaji Késdi Sargamuskotdlya, a Bog-
dan Birtok Nagy-Somléi Primavera ‘13 rizling-
szilvani bora és a villdnyi Polgdrbor Kft. 2009-
es Cabernet franc-ja kapta.

Magyarorszdgon az elmult évben 3,8 millié
tonna szO8I6t szUreteltek le a csaknem 64 ezer
hektdros termd&tertleten. A hektdronkénti ter-
mésatlag majdnem elérte a 7 tonnat, amelly-
el jelentésen meghaladtdak a szélétermesztdk
az elmult két év atlagat, hangzott el a siofoki
rendezvényen. A leszUretelt sz8I6bdI 2,5 millid
hektoliter bor készUlt, kétharmada fehér-, 28,5
szazaléka vordsbor, 5,6 szazalékarozé. A mag-
yar borok nagyobb részét itthon fogyasztjdk el,
a borexport évente mintegy 700 ezer hektoli-
terre tehetd.

Czigdny Tibor, a Syngenta Ugyvezetd igaz-
gatdja kifejtette: a hazai szélétermelésben
és bordszatban figyelheté meg az elmult
husz esztendd egyik legnagyobb fejlédése. A
bordszok tudatos, &sszehangolt bordszati és
névényveédelmi technoldgidt alkalmaznak,
hiszen egészséges sz8I6bdl lesz a mindsegi bo-
ralapanyag. Igy kerdlnek ki a hazai bordsza-

tokbdl olyan kivald mindseégu borok, amelyek
nemzetkozi szinten is keresettek lehetnek. Min-
dezt olyan gasztrondmiai, turisztikai fejlesztések
egészitették ki, amelyek ndévelték az agazat
f&szerepldinek jOvedelemtermeld képessegét.

Az idei megmeérettetésre az orszag valamennyi
borvidékérdl 439 bort — 256 fehéret, 113 voro-
set és 70 rozét — neveztek. Ebben az évben
a vordsborok szerepeltek jobban, értékelt dr.
Janky Ferenc, a Budapesti Corvinus Egyetem
Bordszati Tanszékének docense, a borverseny
elndke.

— Bdr 2013-hoz képest szerényebb termést
hozott a 2011-2012-es két esztendd, mégis
mindketté nagyon jo évjarat lett, ezekbdl az
evekbdl nevezett vordsborok a borverseny-
en nagyon jol szerepeltek — hangsulyozta dr.
Janky Ferenc. - A tavalyi évben nem voltak
kdnnyU helyzetben a szdlészetek, bordszatok:
dltaldnossagban a savtartalom megemelk-
edeft, a cukor pedig lehigult. Ahhoz, hogy jO
borok kerUlhettek a palackokba, kellett az értd
technologus. Az idei borversenyen a fehér-
borok kisebb szadmban értek el sikereket, badr
nagyon szép borokat neveztek be a bordszok.
Taldn a rozék maradtak el egy kicsit a vara-
kozdasainktol.

Asiofokigdlan atadtdk alegkivaldbb boroknak
jaré Quadris-dijakat, ezt a Béres Széldbirtok és
Pincészet Kft. 2013-as Tokaji Késdi Sargamusko-
talya, a Bogddn Birtok Nagy-Somldi Primavera
‘13 rizlingszilvani bora és a villdnyi Polgdarbor
Kft. 2009-es Cabernet franc-ja kapta idén.
Erdekesség, hogy a hat nagyarany elismerést
kapott nedld mindegyike vordsbor. A zsUri ezen
kivOl 140 arany, 183 ezUst, 78 bronz mindsitést
adott, 29 termeld pedig oklevelet vett at.

borspariat
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A palinka a vildg egyik legosibb itala, amit
mindenhol készitenek és fogyasztanak.
Osszetevéik, készitésének médjai tajanként,
orszagonként igen eltéroek, ami koszonheto
az idojaras és a természeti adottsagok eltéré-
seinek.

Hogy pontosan kik és hol
készitettek a vildgon el6szor
igazi parlatot, azt taldn madr
sohasem fogjuk megtudni.
A gorogok és a rdmaiak mar
az Okorban nagy mennyiség-
ben készitettek kiilombozd
borokat. Nagy valdszintiséggel
ezek szolgdltattak alapany-
agot a kezdeti “égetett sze-
szek” eldallitdsdhoz. Az els6
feljegyzés Thesszaliai Anax-
ilaustol szarmazik K.E. 28-
bdl, akit magiagyakorlasért
kiutasitottak Romabdl: “..ha
a boros amfordba tengervizet
adunk és elkezdjiik forralni,
akkor az egy id6 utan keletkezo
g6zoket olajlampdssal meg le-
het gyujtani...”.

Az elsé bizonyiték a desz-

tillaciora az 1. szdzadbol Alexandridbdl
szarmazik, ahol gorog alkimistak készitettek
parlatokat. A viz desztilldlasat azonban Aph-
rodisziaszi Alexandrosz mar kétszdz év-
vel kordbban lejegyezte. Az elsé és mdsodik
szazadbdl vannak irdsos nyomok Kindban is

borsparlat

Hieronymus Brunschwig: Liber
de arte Distillandi de Compositis
(Strassburg, 1512)

32 ikt a

ORTENELEM

leparlasra, de tényleges régészeti leletek csak
joval kés6bbi dinasztidk idejébdl kertiltek eld
eddig. Nagy valdszintiséggel azt a leparlasi
folyamatot, amelybe mar a hiités fazisa is bele
tartozott, a 8. szazadban arab tuddsok fejlesz-
tették ki.

Az els6 egyértelmi bizonyiték
a desztillacios aton eldallitott
alkoholra a 12. szdzadbdl,
Salernébol szarmazik. A frak-
cionalt desztilldciét pedig
Tadeo Alderotti fejlesztette ki
a 13. szazadban.

Buda kornyékén mdr a 13.
szazadbol talaltak specidlis
“égettboros” tivegeket, ebbdl
arra kovetkeztetiink, hogy ek-
kor mar szallitottak Magyar-
orszagra Italia feldl borpar-
latot. (Uveget akkoriban még
csak Itdlidban  készitettek.
-szerk. - ) A 14. szazadra mar a
kiralyi orvosoknak ismerniiik
kellett ezt az uj “gyogyitalt”.

1500-ban, a német alkimista
Hieronymus  Braunschweig
kiadta Liber de Arte destillandi (Desztillacio
muvészete) cimmel az els kizdrdlag csak a
leparlasnak szentelet konyvet, melyet 1512-
ben egy kibdvitett valtozat is kovetett.

A 15. szazadig az égetett szesz gyogyszernek
szamitott. Ezt a szerepet igazolja az eurdpai



Alkimistdk uigy vélték, hogy desztillaciéval
kinyerheté a “szellem” az anyagbdl.

Stradamus (1550 koriil)

terminoldgiaban a latin aqua vitae (élet vize)
elnevezés is. 1656-ban a Frankfurtban dolgozé
Johannes Praevotius kiadta Opera medica
cimt konyvét, melyben megemliti Erzsébet
magyar kirdlyné életvizét. Ez valdjaban bor-
parlat volt rozmaringgal aromasitva, melyet
sajat és férje, Karoly Robert kirdly koszvényé-
nek gyogyitdsara hasznalt.

Matyds kirdly kordban madr kiilonbséget tettek
aborbdl és a gabonabdl késziilt parlatok kozott.
A gabonaszeszeket crematum, crematura név-
vel illették. A pdlinka szavunk szlovak eredetti
és a Babinka sz6bdl szarmazik. Elsé irdsos
formaban 1572-ben egy debreceni okmany-
ban fordul eld.

Comenius Sarospatakon 1653-ban irt Or-
bis sensualium pictus (A lathatd vilag ké-
pekben) cimli munkdjaban mdar bemutatja a
palinkafdzés eszkozeit is. 1684-ben Thokoly
Imre szdmadasai kozott szerepel a szilvapalin-
ka: ,néha szilvabdl is jo égett bort vagy pdlinkdt
foznek, mikor ideje vagyon az gyiimolcsnek.”

Ebben az id6ben a sernevel6hdzak és a
palinkafézdék egyiitt mikodtek. Maga a f6zés
foldesuri el6jog volt, a paraszti f6zést ezért

korlatoztak. Tilalmak is megfogalmazddtak
a palinkaf6zéssel kapcsolatban. Tiltottak a
kenyérgabona felhasznalasat f6zés céljaira, és
istentiszteletek idején is tilos volt a f6zés. Az
egyhaz felligyelete alatt is folyt f6zés. A ciszter-
ciek Heves megyében, 1715-ben mtikodtettek
serf0z6 hazat (braxatériumot) és palinkaf6z6
héazat (domus crematoria).

Az 1799-t6l kialakult kistizemek, szesz-,
palinka- és likdrgydrak termelése elvezetett a
palinkaf6zés kozponti szabalyozasahoz. A 19.
szazad elejétdl, a borparlatok megnevezésére a
francia eredetli konyak szt kezdték hasznal-
ni. A ,palinka” gyakorlatilag ekkortol valt a
gylimolcsalapu parlatok egyértelmi megn-
eVeZESEVE.

Az els6 magyarorszdgi pdlinkaf6z6-késziilék
dbrdja egy serneveldben.
(Comenius kényve nyomdn)

Burgonyapalinkdt el6szor 1769-ben féztek
Magyarorszagon; gréf Lazar Janos jelentette
be az Els6 Erdélyi Foldmuvelé Egyesiiletben.
Ugyanott 1771-ben Frivaldszky Janos termé-
szettudds kukoricabol késziilt palinkat muta-
tott be.

borsparlat



K. Matyus Istvan, Kiikiill6 varmegye f6orvosa
1787-ben ezt veti papirra: ,,Hallottam hite-
les emberek felvetésébdl, hogy mikor ennek a
gytimélcsnek (ti. a szilvanak) b6 termése vagy-
on, kénnyen késziilhet Erdélyben 6tvenezer ve-
der szilva égett-bor, vagy amint néhol hivjdk
Gugyi, vagy a mai tisztesebb neve silvérium”

1836-ban a foldesuri el6jog gyakorlatat
torvényerére emelték, majd bevezették a
palinkaadét, s 1850-t6l a szesz allami monopo-
lium lett. 1851-ben, az akkori Magyarorszag
tertiletén 105.129 f6zdét irtak
Ossze. Az orszagban ekkor
szinte minden kozség, varos,
nagyobb uradalom, ill. gaz-
dasag sajat pdlinkaf6zdével
rendelkezett.

1913-ban 860  szeszgyar
mtkodott az orszagban, me-
lyek koztil csupan 30 volt
ipari méretd. A magyar sz-
eszgyartas ekkor lett eldszor
vilagszerte elismert. Az els6
vilaghaboruban begyujtotték
a réz ustoket és harcaszati
célokra beolvasztottak.

1921-ben a szesztorvény a ter-
melést korlatok kozé szoritot-
ta: a kovetkezd évben a hazai
fogyasztasra évi 240 ezer hek-
tolitert engedélyezett az allam.
1924-26 kozott szerelték fol
a fozdékben a szeszmérd gé-
peket. Tobblettermelésre csak
kulfoldi rendelés esetén nyilt
lehet6ség. Ennek ellenére 1934-re méar ugy em-
legették a barackpdlinkdt, mint a ,vildghirt
magyar” italt.

borsparlat
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1938-ban alapjaiban valtoztattak meg a
palinkaf6zés torvényi kereteit. Ett6l kezdve
a ,szesz eldallitasa, finomitasa, viztelenitése,
behozatala és értékesitése felett” kizdrdlag
az allam rendelkezett. Ebben az id6szakban
a szeszgyarak szama tovabb csokkent, a
gylmolcspalinkak exportja viszont a masodik
vilaghaboru Kkitoréséig folyamatosan novek-
edett.

A masodik vilaghaborut kovetden dllamosi-
tottak az Osszes szeszf6zdét, melyek kizdrdlag
egységesitett termelési keretek
szerint gyarthattak, illetve a
bor- és gyiimolcstermel6k ré-
szére kif6zethet6 mennyiséget
is korlatoztak. 1952 majusatdl
pedig bevezették a feles f6zést,
ami azt jelentette, hogy a ter-
més feleagazdaé —amiutansz-
eszaddt fizetett — fele pedig az
allamé. Ez a rendelet egészen
1970-ig életben maradt!

i 1 PLARGITHORIT 80

1920-ban 260, 1970-ben 1.070,
1982-ben 815 f6zde miikodott
az orszagban.

1982-ben az allam lemon-
dott szeszmonopodliumaroél és
engedélyezték, hogy palinka-
f6zéssel maganszemélyek is
foglalkozhassanak. A leg-
nagyobb  f6zdlst  kapaci-
tasa 500 literben volt maxi-
malizdlva. Lehetség nyilt
viszont 1j f6zdék alapitasara
és engedélyezték a meglévd
szeszf6zdék maganszemélyek részére torténd
bérbe, vagy szerzodéses tizemeltetésbe adasat
is. Mddositottak a gyiimolcspalinka-szab-
vanyt, igy a legalacsonyabb engedélyezett
szeszfok 50 helyett 40 lett.




A rendszervaltist kovetéen a  hazai
palinkafézdéket tobbnyire elmaradott tech-
nikai felszereltség és hattér jellemezte. Min-
dezek mellett szintén lehetetlen feladatvolt jo
mindségli alapanyagokat beszerezni a haz-
ai termeldktol. Ilyen korilmények kozott,
jo palinka készitésére gyakorlatilag alig volt
lehetdség, deugytiint,hogyerreapiacnaknincs
is sziiksége, hiszen a boltok polcain uralkod-
tak a finomszeszbol és vizbol “eloallitott”
szeszesitalok, amik azért névleg palinkaként
keriiltek forgalomba.

De akadtak olyan palinkafdzdk, akik ebben a
kilatastalannak tiné helyzetben is felvallaltak
a mindségi palinka tigyét. A technoldgiai fe-
jlesztéseken talmenden meg kellett szervezni a
mindségi gytimolcsellatast is, hiszen torekveés-
eiknek legfobb célja a mindségi magyar palin-
ka ujrateremtése volt és ehhez a kivalo alapa-
nyagok alapfeltételnek szamitottak.

Tudtdk jol, hogy csak kivdlé mindségt termé-
kekkel lehet a fogyasztok elismerését kivivni és
a szeszesitalok irdnyabdl a palinka felé terelni
a figyelmiiket.

2004-ben az Eurodpai Unid elfogadta, hogy
a palinka megnevezést Ausztria négy tar-
tomanyan kiviil kizarélag Magyarorszag al-
kalmazhatja termékeire. A pdlinka azdta
hivatalosan is hungarikum. A torvény értelmé-
ben pdlinkdnak csak azok a gyimolcs- és
sz6lotorkoly-parlatok nevezhetdk, amelyeket
meghatdrozott eljardssal Magyarorszagon
allitottak eld, és amelyeknek az alapanyaga is
Magyarorszagon termett, tovabbd cefrézését,
parlasat, érlelését és palackozasat is Magya-
rorszagon végezték. A torvény megalkotdsat
négy orszagos szakmai szovetség (a Szeszi-
pari Szovetség, a Palinka Céh, a Palinkaf6z6k
Orszégos Erdekképviselete és a Magyar P4lin-
ka Lovagrend Egyesiilete) tdmogatta.

R TRAMINI
DULOVALOGATAS 2012
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PALINKA

a sikeragazat?

014-ben kijelenthetjiik,

hogy a Palinka az elmult

egy évtized egyik legdina-

mikusabban fejlodo ter-

méke az orszagnak. So-
kan megszerették, egyre tobben értik és
egyre tobben gondoljak, hogy: értékes,
akar az orszagunk szimbdlizasara al-
kalmas termék lehet(ne).

De nézziikk egy kicsit a torténelmet:
2004-es Unios csatlakozasunktol, amio-
ta a Pdlinka védetten magyar termék,
kezdddott az ujkori idészamitas.

bor:parlat

Sajnos, a kilonb6zé  érdekcsopor-
tok (mert itt is vannak) harca miatt az
Orszaggytlés csak 2008 novemberében
fogadta el a Palinka Torvényt, mely egy
meglehetdsen szigoruan, de joél definidl-
va fogalmazza meg mindenki szdmadra,
hogy mit hivhatunk Palinkdnak - ha
rajtam mulna, kozépiskolds tananyag
lenne. Ez a maga kordban egy jo torvény
volt, most kozel 6 év tavlatdban viszont
megérne egy kis pontositast...

2010  szeptemberében a  jelenlegi
Orszaggytlés meghozta a szabad parlat
eléallitassal kapcsolatos jogszabalyokat,
mely jo szandéku, de semmiképp nem at-
gondolt, végigegyeztetett rendelkezések
halmaza, melyek miatt az Unid kotelezett-
ségszegési eljarast inditott hazank ellen.

Kozben az el6z6 Unids ciklusnak
koszonhetéen 4-5 millidrd Ft tdmogatasi
pénz folyt be az dgazatba és a szereplok
szama meghdromszorozodott. Ma mar
kozel 140 kereskedelmi fézde iizemel
az orszagban. Sokan lattak fantdziat a
fézdealapitdsban, aminek kovetkeztében
komoly mennyiségi, rosszul poziciénalt



készletek keletkeztek és értékesitéssel
kiizd a szakma nagy része. Talan nem
talzas kijelenteni, hogy a kereskedelmi
t6zdék zome csak azért nem ment tonkre
madra, mert bérf6z6 tevékenységiiknek
koszonhetoen likviditasuk nehezen, de
biztosithato.

A képzés teriiletén kijelenthetd, hogy
az OKJ-s tanfolyamokon ,képzett”
gyumolcspalinka gyartd képesitést ado
intézmények nagy része ,papirgyar”. A
palinkafézéshez igazabol ért6 emberek-
bél hidny van. A versenyeken fliggetleniil,
objektiven birdlni tuddkbdl szintén, és
képzésiik egyaltalan nem megoldott. Ami
jonak nevezhetd, hogy a Corvinus Egye-
temen 2012-ben elindult egy mesterkép-
zés palinka szakon, melyre igen sokan
jelentkeztek és idén mar diplomas szak-
mérnokként erdsithetik az agazatot.

Itt tartunk jelenleg, és nem tudjuk mit
hoz a jov6. Mivel én sem latok eldre, csak
érzéseimre hagyatkozhatok. Igy probélok
néhdnyat 6sszefoglalni.

A Kkotelezettségszegési eljaras keretében
valoszintsithetd, hogy a jovedéki ado-
mentességet el fogjak torolni (mert ilyen
sehol sincs a tagorszdgokban és talan nem
is ésszertl), és valamilyen mértéki add
bevezetésre fog keriilni mind a bér-, mind
az otthon f6zott parlatoknal.

Véleményem szerint ez nem fog komoly
kiesést jelentenia bérf6zdék életében, mert
az utobbi néhany évben rengetek 1j ,,hob-
by” cefrézo 1épet be a piacra, és 6k adozva
is fognak f6zetni, legfeljebb a ,.fekete-par-

latok” piacén lesz dremelkedés.
Valdszintsitem tovabba, hogy az otthon
f6zOk terén bevezetnek, valamely regiszt-
raciot, melyet mara mdr nemcsak a szak-
ma, hanem a jovedéki ellendrzést végzo
szervek is tdmogatnak. Fontos, hogy
olyan valtozasok legyenek, ahol szakmai
konszenzussal teremtjiik meg a tovabblé-
pés lehetdségét.

Végezetiil par gondolat az dgazat jovojével
kapcsolatosan:

A palinka ma Magyarorszagon vilag-
hirti termék! Ahhoz hogy ez nemzet-
kozi szinten pozitiv iranyba valtozhas-
son oktatasra, marketingre, személet
valtasra van sziikség, mely pénz kérdése
és allami szerepvallalas nélkiil nem tud
miikodni.

Pach Gabor

Fontos, hogy a szerz6 véleményét, mint
oktatd és pdlinkdval foglalkozo szakember

jegyzi!

bor:parlat



Eredetvédelem

palinkak egy olyan cso-

portjat  lehet eredet-

védelem ala vonni, amely-

ek foldrajzi szarmazasa,

eloallitasuk modja specia-

lisan meghatarozott és
koriilhatarolt. Ezeknek a névhasznala-
tat az Eurdpai Union beliil oltalom ala
vontak.

Ezeken a foldrajzi teriileteken bizonyos
gyiimolcsfajtak kiemelkedo minoséget
mutatnak és évszazadok ota kivalo
minoségli palinkat készitenek beloliik.
Ezekre a palinkafajtakra a palinkator-
vény alaprendelkezéseinél sokkal szig-
orubb kovetelmények vonatkoznak.

Magyarorszagon jelenleg nyolc ilyen téje-
gység és gyimolcsfajta élvez eredetvédel-
met és az elsé Ot fajta nemzetkozi szinten
is védett termééknek szamit.

Szatmari szilvapalinka

Evszdzadok ota a Szatmér-Beregi tdj
kiemelkedd hiressége, vendégkdszontd
itala. Aki ide latogat, legyen az fiatal vagy
idés, nem mulaszthatja el megkostolni.
Az a mondas is jarja, hogy aki iszik beldle,
minden kortyatdl egy évvel fiatalabb lesz.
A termék el6allitasara a penyigei és a besz-
tercei szilvafajta gyiimolcse hasznalhato,
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egyéb szilvat maximum 20%-ban tar-
talmazhat az atvett gyiimolcs. Veresszil-
vat nem tartalmazhat a vdlogatas.

Kecskeméti barackpalinka

A Kecskeméten és kornyékén termesztett
kajszibarackbdl készitett, a gytimolcs il-
latat, izét és zamatat meg6rzo, vilaghirt
palinka. A vendéglatasban ujszertien di-
gesztivumként (emésztést el@segitdként)
is kindljak. A Kecskeméti Barackpadlinka
eléallitasanadl felhasznalhaté gytmolcs-
fajtak: Magyar kajszi, Gonci magyar ka-
jszi, Ceglédi biborkajszi, Bergeron és a
Pannonia.

Békési szilvapalinka

A Korosok volgyében termett szilvabol,
évszazadoshagyomanyukiststirendszert
palinkaf6zéssel késziil. Aranyld szinét és
kivalo izét a fahordos érlelésnek kdszon-
heti. A Békési Szilvapdlinka el6allitasahoz
felhasznalhatd szilvafajtak: Voros szilva
(ardnya minimum 50%) és egyéb szilva-
fajtak; Besztercei, Ageni, Stanley, stb.



Szabolcsi almapdélinka

A hagyomdnyos réz kisiiston valo lepar-
las friss gylimolcsiza és illata, kellemes
aromdju almapdlinkdt eredményez. A
leggyakrabban felhasznalt fajtdk: Jona-
tan, Jonagold, Golden és Red Delicios val-
amint Idared.

Gonci barackpalinka

A gyiimolcsfajta a gonci magyar kajszi és
a termotdj kivalo jellegébdl sziiletd, kii-
lonleges illat- és zamatanyagban gazd-
ag palinka, amely kiilonbozik mas ré-
giok barackpalinkditol. Felhasznalhatd
gytimolcsfajtak: Magyar kajszi, Gonci
magyar kajszi, Pannoénia, Ceglédi bibor-
kajszi stb.

Ujfehértoi meggypélinka
Uj taggal, az Ujfehértdi meggypdlinkaval

boévilt az eredetvédett palinkdk kore. A
Magyar Szabadalmi Hivatal 2007. majus
7-ei visszahatd hatdllyal lajstromozta a
foldrajzi arujelz6k kozott az Ujfehértdi
meggypalinkat. Az Ujfehértoi
Meggypalinka elddllitdsahoz azon Deb-
receni b6termd és Ujfehértoi fiirtosmeg-
gy fajtdk gyimolcseit lehet felhaszndlni,
amelyek termd teriilete Ujfehértd, ill. a
kornyékbeli, az eredetvédettségbe bele-
tartozo telepiilések valamelyike.

Gocseji kortepdlinka

Az itt késziil6 kortepalinka sajatossaga,
hogy biztositjak az utéérést a gytimolcs-
nek, mig a tobbi palinka esetében a friss
gylimolcsot rogton feldolgozzak. A lepar-
las és a finomitas kizarélaga kétutas, hagy-
omanyos magyar desztillaciéval - azaz a
kististi leparlassal - torténhet. Felhasznal-
haté gytimolcsfajtak: vadkorte, sézokorte
fajok és a Bosc kobak, Vilmoskorte, Con-
ference, Hardenpont téli vajkorte, Clapp
kedveltje, Packham’s Triumph, Fétel apat,
Nemes Krasszan.

Pannonhalmi térkoélypdlinka

Kizdrélag a pannonhalmi borrégio
fehérsz616jébdl (példaul az Irsai Olivér, a
zenit, a rajnai rizling, a cserszegi fliszeres
fajtakbol) fézhetd, 2009 decemberétdl
eredetvédett magyar palinka. Az elkészi-
téséhez  haszndlhaté  legfontosabb
szOlofajtak: Olaszrizling, Tramini, Rajnai
rizling, Sziirkebarat, Chardonnay, Zefir,
Irsai Olivér, Cserszegi fOszeres, Juhfark,
Leanyka, Furmint, Harslevela.
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Magyarorszag Palinka Térképe
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Bemutatjuk

AGARDI PALINKAFOZDE

Az évszdzados fradicidkra épitd szakértelem,
a legkorszerdbb technoldgia, valamint a min-
den részletre kiterjedd gondoskodd figyelem
btvozésével az Agardi Pdlinkafézde a valddi
magyar pdlinka olyan, a legkifinomultabb
izlesnek is megfeleld, legmagasabb mindségi
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Az Agdrdi Pdlinkafézde Uj szint hozott a ha-
zai pdlinkafézdék vildgaba: megjelent a pi-
acon egy luxuskategodria, amely célzottan a
legigényesebb vevoékornek kindl sajat fézésu
pdalinkat.

Az Agdrdi gyUmolcspdlinkdk a kizardlag a
magyar gyumolcsre jellemzd egyediizvilag je-
gyeit hordozzdk. Gazdag, friss aromaikkal, tisz-
ta, gyUmolcsos izeikkel pdrlataink — a fogyasz-
tok és a szakma egybehangzd véleménye
szerint is - a hazai gasztrondmidban évtizedek
Ota létezd Ur betdltéséhez jaruinak hozzd.

A magyar pdlinka presztizsének megovasa
iranti elkotelezettséget az Uzem méretei is
tUkrozik az Agardi pdlinkdkat ésszerGen korla-
tozott mennyisegben készitik, ami annyit jelent,
hogy csak akkora mennyiseget dolgoznak fel,
amelynek termékpdlydjat elejétdl a véegeéig
sajat maguk iranyitani és ellendrizni tudjdk.

Az Uzem 2002-ben, teljes egészében zoldmezds
beruhdzdasként jott létre. A helyszin kivalasz-
tasdban dontd szerepet jatszott az, hogy a
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kornyezd regid kivald alapanyagbdziskent
szolgdl. A f&zdét koruldleld gyumolcsdsok for-
rasai a csucsmindségu pdlinka elddllitasdhoz
szUkseges elsd osztalyu alapanyagnak.

A pdratlan mindséget a fogyasztok és a szak-
ma elismerése mellett szamos hazai és nemzet-
kdzi dijis tanusitja: a legrangosabb nemzetkdzi
pdlinkaversenyen, a Destillatan tobb termeé-
kUnket arany-, illetve ezUst- és bronzéremmel
tUntették ki 2003 6ta minden évben, tobb-
nyire nemzetgydztes cimekkel térink haza,
a magyarorszagi pdlinkaversenyeken pedig
évek o6ta az Agdrdi Pdlinkdk hozzdk el a leg-
tdbb Champion-dijat, aranyérmet. Magyaror-
szagon egymast kdvetéen mar 4 alkalommal
nyerte el az Agdrdi pdlinkafézde a legered-
meéenyesebb pdlinkafézde dijat.

Kapcsolat:

Agardi pdlinkafézde

2484 Agdrd, Sreiner tanya
Telefon: +36 (22) 579-164
Fax: +36 (22) 271-161
agardi@agardi.hu
www.agardi.hu

Nyitva tartds:
HES - Péntek: 9.00-17.00; Szombat: 9-16.30


http://www.agardi.hu

Bod g r e YA T

BESTILLO PALINKAHAZ

Egy hely, melynek ,Boldog” a neve. Lankds
tajak és napcsokolta gyimolcsdk, melyeket
a Joisten jokedvében teremtett. Két fiatal
pdr, tele tetfterdvel, tuddssal és odaadds-
sal. Egy modern pdlinkafézde — a BESTILLO.
A fentiek kulon-kUlon is izgalmasak — de egyUtt
ezekbdl csakis valami nagyszerJ szGlethet.

A BESTILLO pdlinkafézde Boldogkdvaraljdn
fogadja azon szerencséseket, akik szeretnék
megkostolni a nagy taldlkozdasokbdl és kildn-
leges gyUmolcsokbdl szarmazd pdlinkdkat és
kivancsiak a helyre, ahol mindezek szUletnek.

Kapcsolat:

BESTILLO Pdlinkafézde és Pdlinkahdz
3885 Boldogkdvdaralja, KulterUlet 043/8
Tel./fax: +36 (46) 306-628

Mobil: +36 (70) 423-9318
eva.varga@bestillo.hu
www . bestillo.hu

bor:parlat
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Bemutatjuk

DUNAI HAJOS PALINKA

UzemiOnket 2007 jUniusdban nyitottuk meg
Dunavecsén. KisUsti lepdrld berendezésink
magyar szakemberek kivald munkdja, amely-
ben o0tvoz&dik a hagyomdny és napjaink
korszerU technoldgidja.

A terUlet kivdlasztasdban doéntd szerepet
jatszott a telepUlés foldrajzilag kivald elhely-
ezkedése, mikroklimdja, valamint az évtizedes
hagyomdnyokkal biré gyUmodlcstermesztési
kultura, illetve az itt termelt gyUmolcsdk utd-
nozhatatlan és egyeduldlld illat- és iz vildga.

GyUmolcspdlinkdinkban az iranyitott erjesztés-
nek és a kiméletes lepdrlasnak kdszdnhetden
sikerUlt palackba zarni a Dunavecsén termelt

o« 7 o s

A magyar pdlinka mint hungarikum megova-
sa iranti elkotelezettségunket az UzemUnkben
készUlt kisUsti palinkdk kivald mindsége igazol-
ja, melyeket bdtran ajdnljuk minden kedves
fogyasztd és forgalmazd szamdara.

Kapcsolat:

Dunai Hajoés Palinka

Vecse Komplex Kft.

6087 Dunavecse, Alkotmany u. 120.
Tel./Fax: +36 (78) 438-091
dunaihajos@dunaihajospalinka.hu
www.dunaihajospalinka.hu

borspariat



http://www.dunaihajospalinka.hu/

M,ARKHA,ZI PALINKAFOZO
TARSASAG

Mdrkhdza egy csoddlatos fekvésl zsdkfalu
a Cserhdt hegység Matra felé esé oldaldn
Salgdétarjan és Hollokd kdzott feldton. Termé-
szeti szépsége és nyugalma minden turistat
dmulatba ejt — miis rabjava valtunk.

Vdllalatunk egy bardti tarsasagbdl ndtt ki, az
alapitd tagokat évtizedes bardatag fUzi dssze.
A kozds kalandok alkalmat adtak a pdlinka-
fogyasztas és készités terUletén dsszességélben
100 év tapasztalat gydjtésére, amelyet most
kivdnunk kamatoztatni.

Vezérelvink kettds: mindség és innovdacio.
Taldn ez utdbbirdl érdemes néhdny gondola-
tot emliteni.

Amagyarpdlinkahagyomdnyosankettdslepdr-
|GsU technoldgidval készUl, azaz az elsé f&zetet
— vodkdat — még egyszer f6zni, azaz finomitani
kell. Korunk kihivasaként hazdnkban egyre
tobb pdlinka készUl kulféldi technoldgidval,
amely a magyartdl eltéré modon, kicsit illatos-
abb italok elkészitésére alkalmas. Ezt a kihivast
egy innovativ technoldgia kialakitasaval ig-
yekszUnk megvdlaszolni. A finomitd Ust utdn
beiktattuk az egykords lepdrlas lelkét jelentd
aromaerdsité  oszlopot. Ennek eredmény-
eként pdlinkdinkra illenek egyrészt a ha-
gyomdanyos magyar jellemz&k, azaz testes,
fajsulyos italok.

Mdasrészt viszont illat- és iztartalomban ver-
senyeznek a legmodernebb idegen tech-
nologidkkal. Igy kivanjuk megnyitni oz
utat a pdlinka térhdditd hadjdaratdnak -
hagyomdanyorzé modern italokat dllitunk eld.

Kapcsolat:

Markhazi Palinkafézd Tarsasag
3075 Mdarkhaza, hrsz. 05/2.
Telefon: +36 (32) 390-070
iroda@markhazipalinka.hu
www.markhazipalinka.hu
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Bemutatjuk

SAVANYA PALINKAHAZ

ASavanyaPdlinkahdz a csalddivallalkozasunk,
melynek a szekszardi borvidék dombjai adnak
otthont. A féz6mester, Savanya Géza, a Mag-
yar Pdlinka Lovagrend tagja, a pdlinkafézés
nagy dregje, mestere. 1986 ota 6z pdlinkat sa-
jat fézdéjében. O az, akimegdrizte és megsze-
rettette a mesterséget az egész csalddunkkal.
Sidagdrdon, a Lednyvari pincefalu szivében,
szépen muvelt szOI8k és csinos tanydk kdzott
taldlkozik a mult és a jelen. Egy 1958-as és
egy 2013-as alapitasy fézde. Az Uj Pdlinkaha-
zunk zoldmezds beruhdzdsként jott 1éfre, és az
orszag egyik legmodernebb féz8berendezése
taldlhatd benne. Az Uj Uzemben - Magya-
rorszadgon egyeduldalld mdédon — a Iatogatdk
egy Uveges folyoson sétdlva nézhetik végig a
pdlinkakészités allomdasait.

A dimbes-dombos vidék kitind gyumolcsd-
sei évrdl évre, kifogdstalan szinvonallu és
elegendd mennyiseégU gyUmolccsel Iatnak el
bennUnket, melybdl aztan kivald mindsegu
pdlinka készUl. Ezek nagy része egy éves ér-
lelés utan kerUl palackba. Harom kUlénb6zd
termékcsalddunk minden igényt kielégit. Az
50, 44 és 38 fokos kézmUves pdlinkdkkal erd,
stilus és egy csipetnyi fortély kerUl a palackba.
Akereskedelmipdlinkafézés azonban csak egy
dolog. Vdllaljuk, hogy a gondosan eldkészitett
gyumolcsbdl bérfdzés keretében lefézzuk bar-
ki palinkdjat, hogy aztdan bUszkélkedhessenek
vele a baratoknak.
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Apdlinkdkmellettazdsszesolyan pdlinkdzdshoz
vagy ajandékozdashoz szukséges kiegészitd
— pdlinkdspohdr és fedd, pdlinkakidonto,
pdlinkashébér, diszdoboz - megtaldlhatd
nalunk, amire szukseg lehet.

Pdlinkdink megtaldlhatdék egyre tdbb vino-
tékaban, étteremben, borbdrban, bisztréoban
csakugy, mint a webshopokban vagy fesz-
tivalokon.

Vdllaljuk még egyedi termékek gydrtasdat,
teljes kory szakmai fandcsaddst, lehet hozzdnk
jonni fézdeldtogatdsra, de a pdlinkavacsordk
es kostolok mellett sem lehet szo nélkUl elmen-
ni, legyen sz6 akadr egy bardti tarsasagrol vagy
egy ceges rendezvenyrdl.

Kapcsolat:

Savanya Pdlinkahdz

7171 Sidagard Lednyvar, Hrsz. 1423/A.
Tel.: +36 (30) 820-4260

Tel.: +36 (30) 709-9110

Tel./Fax: +36 (74) 437-058
info@savanya.hu

www.savanya.hu


http://www.savanya.hu/

SCHISZLER PALINKA

A Schiszler Pdlinkdk az Alféld gyUmolcseinek
legjavat zarjdk az Uvegbe.

A kiemelkedd mindség nemcsak arégiod kivald
term&fdldjeinek, de az itt €l6 emberek kitartd
munkdjanak is kdszénhetd, mellyel megter-
emtették a virdgzd gyumolcsiltetvényeket.

Soltvadkerten a minden részletében modern
epullet egyszerre szolgdl kostoldteremkent és
pdlinkafézdeként. A hely hangulatanak sa-
rokkdve a fézdét a kostoloteremtdl elvdlasztd
Uvegfal, ami minden pdlinkaszeretd ember
szivét megdobogtafja.

Modern f&zde, az orszdg egyik legkivalobb
gyumolcstermd vidéke, tébb évtizedes szak-
mai tapasztalat és igény egy minden részleté-
ben mindségi ital elddllitdsara — ez a Schiszler
Pdlinkdak titkal!

Kapcsolat:

Schiszler Pdlinka

Zsombos-Drink Kft.

6230 Soltvadkert, Ifjisag u. 29.

Tel./Fax: +36 (78) 581-018, +36 (78) 581-019
www.schiszler.net
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Bemutatjuk

SPRITUS PRIMUS

ASPRITUS PRIMUSKft. kivdld alapanyagbdlkészi-
ti cefréit, melyeket ellendrzdtt hdmeérsékleten
zqjl6é, gondos erjesztést kdvetden f&zink Kki.
A kisUsti lepdrlas biztositja pdlinkdink testessé-
gét, az aromakoncentrator oszlop pedig az
illatgazdagsagot. A friss gyUmolcs karakterét
domboritd pdlinkdink acéltartdlyokban vara-
koznak a palackozdsig, az alma és torkdly
alapu tételeket tokaiji aszus, barrique fahorddk-
ban, a szilvapdlinkat eperfahorddban érleljuk,
hogy tfovabbi aromdkban gazdagodjanak.
Egyedi termékek, céges és személyes ajan-
dékok

Pdlinkdink megrendelheték egyedi design-
nal (palack, cimke, csomagolds). Szolgdl-
tatdsaink igazodnak fermékeink kézmuives
vényeket, kostolokat, fézdebemutatdt s
szervezUnk kis csoportok, bardfi tarsasdgok
részére. Szeretetftel vdrjuk budapesti szak-
UzletUnkben!

Termékcsalddjaink:

SPIRITUS PRIMUS Top: KUlonleges, szogletes,
modern palackokba toltjuk a legjobb,
mindségi palinkdinkat.

“07" termékcsalad: fiatalos stilus, “széles sz6g-
letes vall, kocka has” és kivald dar/értékardny
mindségi kompromisszum nélkul.
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UJJLENYOMAT: Magyarorszdg neves bordsza-
taibdl szarmazd valogatott, legmagasabb
mMin&segU torkdlyeibdl csucsmindsegu - évente
limitalt mennyiségu - térkolypdlinka készul.

Kapcsolat:

Spiritus Kavéhaz, Pdlinka- és BorszakUzlet
1136 Budapest, Tatra utca 12/B
Www.spiritus.co.hu

Nyitva tartds:
HétfS - Csutdrtdk: 10.00-18.00,
Péntek - Szombat: 10.00-20.00

Szolgadltatdsaink:

- Pdlinka, bor és kavé irdnyitott kostoldja.

- CsUtortokon, kéthetente dllanddé idépontban
18:00 oratdl tematikus kdstolo-estek somme-
lier-nk vezetésével.

- Irdnyitott bor- és padlinkakdstolok Korty-abrosz
segitségével magyar, angol és német nyelven
sajat szakUzletUnkben és kUIsd helyszineken.

- A Spiritus Primus sajat pdlinkafézdéjében
készUlt dijnyertes pdlinkdi, hazai borvidékek
vdalogatott borai.

- Gourmet specialitdsok (bio sajtok, mangali-
ca és szarvas hentesaru).

- Rendezvényszervezeés (szUletés- €és névnapok,
bardti és csalddi 6sszejdvetelek, céges ren-
dezvények).


http://www.spiritus.co.hu/

TOKAJ-HEGYALJAI LIKOR-
ES PALINKAMANUFAKTURA

A 2012-ben indult Tokaj-hegyaljai Likdr- és
Pdlinkamanufaktira kézmudves, prémium ital-
kUlonlegességei igazi kuribzumnak szamitanak
a magyar italpiacon.

Harmatos barack, Csdszari vilmoskorte, Csat-
tands meggy, Dércsipte kdkény, Guruld feke-
teribizli, Pimasz erdei som, Lombfakaszté vad-
kdrte. Csak néhdny példa a vdmosujfalun
taldlhatdé manufaktira széles pdlinkavdalasz-
tekabdl, melyben a hagyomdnyos izek mellett
az igazi kildnlegességek is megtaldlhatok, a
Tokaji Sargamuskotaly sz8I6- és torkdlypdlinka
pedig igazi helyi jellegzetesség. Pdlinkaik egy-
seégesen 40%vol alkoholtartalmuak, Ude, illatos
karakterUk valamennyi palack felbontdsakor
azonnal érezhetd.

A manufaktira tébb mint egy egyszer(
pdlinkatzem. Céljuk, hogy a kézmdves likdrok
is megkapjdk azt a megérdemelt figyelmet,
melyet a borok és palinkdk kivivtak maguknak.
LikSrieik kUldnlegesseégét az alapként hasznailt,
kivald mindségU pdlinka és tokaji borpdr-
lat adja. A szdmos versenyen dijazott Glam
prémium meggylikér kifejezetten a holgyek
szamdra készUlt. A festett csipkés Uvegbe
toltott ital hihetetlenUl intenziv. gyUmaolcsds-
ségét a palackonkénti 6t kilogramm meggy-
nek kdszonheti. A tokaji borpdrlat és prémium

sz8l6padlinka hozzdaddsaval készUlt Berbence

Bitter gourmetlikdr igazi digestif, egyedisége
abban rejlik, hogy a gyogyndvénykivonatot
a borpdrlattal és sz&l6pdlinkaval a Tokaji aszu
érlelésére haszndlt horddban pihentetik, igy
erve el az ital jellegzetes izvildgat.

A manufaktira csapata szeretettel varja az
éerdekldddket a kostoldohdzdba, ahol a Iato-
gatdk megkodstolhatjgk a jelenleg fejlesztés
alatt allo tovabbi kildnlegességeket is!

Kapcsolat:

Tokaj-hegyaljai Likér- és Pdlinkamanufaktira
3941 Vamosujfalu, Kossuth Lajos u. 23.

Tel.: +36 (47) 394-168

finom@tokaijilikor.hu
facebook.com/tokaijilikor
www.tokaijilikor.hu

Rendelje meg italainkat online, hivatalos hon-
lapunk webshopjabdll

Nyitva tartds:

Hétfé - Péntek: 8.00-16.00

Az esti és hétvegi ldtogatds esetében elbzetes
egyeztetés szukseges!

borspariat
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Bemutatjuk

TUZSER PA].INKA
MANUFAKTURA

Pdlinkafézénk nagy bérfézési hagyomdnyok-
kal rendelkezik, hosszu évek ota készitjuk ré-
gionk palinkdit, elsésorban a hagyomdanyosan
termd gyUmodlcseinkbdl az almdabdl, szilvabal.
Egyik célunk régionk kiemelkedd termékét a
Szabolcsi Aimapdlinka legszebbjeit késziteni, a
fogyasztokkal megszerettetni a tuzséri aimabdl
készUlt termékeket.

2009-ben az Uzem teljesen megujult.
A féépUllete atépdlt, a régi technoldgidkat a
legmodernebbekre cseréltlk, mellyel a mar
meglévd tapasztalatainkat kiegészitve a ré-
gio legjobb pdlinkdi készitésére valtunk alkal-
mMassa.

2011-t8l a kereskedelmi piacokra is készitink
termékeket, melyekkel azonnal rangos elis-
meréseket szereztink (Destillata, Hundeszt).
Tébb termékcsalddot készitink, legbuUszkéb-
bek a 0,35 | kiszerelésU Prémium és a 0,5 |
kiszerelésU HP - vagyis hdzipdlinka - soroza-
tainkra vagyunk.

A 2012 év eleji Destillater aranyéremmel még
nem volt vége sikereinknek: 2012. Magyaror-
szag legjobb pdlinkdja a “Tuzséri Vilmoskorte™
lett. Ezen év végére elkészUlt a kdstoldhdazunk,
jovo év elejétdl pedig mar szdllassal is varjuk
az érdekléddket.
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Termékeink feldlelik a gyUmolcspaletta nagy
részet, illetve folyamatosan készitjuk kUlonle-
gességeinket.

Bemutato fézdénkben varjuk az érdekldéddket
szeretettel.

Kapcsolat:

Komdromi italhdz

4030 Debrecen Vagohid u. 3.
Telefon: +36 52 433-028

Tuzsér, Kalonga-tanya
Telefon: +36 20 96 92 469
tuzserpalinka@freemail.hu
www.tuzseri.hu


http://www.tuzseri.hu/

VILLANY| PALINKA

A Villdnyi Pdlinka Uzeme Villanytol 4 km-re,
Magyarbdly telepUléseén helyezkedik el, amely
Magyarorszdg egyik leghiresebb borvidéke,
a Villényi borvidék vonzdskdrzetébe tartozik.
Mar a 15. szazadban is hires volt a kérnyék
borairdl és kereskedelmérdl. A telepullés je-
lenét folyamatos fejlédés jellemzi. A napsu-
téses ordk magas szadmdnak kodszonhetden
kivald mindségU a sz8l6- és gyUmolcstermés.
Pdlinkdinkat és borpdriatainkat a regidobdl
beszerzett gyUmodlcsokbdl, torkolydkbdl és
a méltan hires villdnyi borokbdl készitjuk. FS
profilunk a térkoly- és szOl6pdlinka, valamint
a bor- és sepropdrlat készitése. Filozofiank,
hogy a legkitinébb alapanyagokbdl a leg-
jobb MmindségU pdlinkdkat dllitsuk eld, amely-
ek a Villdnyi borvidék hirnevét is dregbithetik.
Az utdbbi évek pdlinkaversenyein arany-,
ezUst- és bronzéremmel dijazott pdlinkdink is a
Villadnyi Pdlinka kivald mindségérdl tanuskod-
nak.

A technolégiankrdl

Technologidnk vildgszinvonald, a modern
lepdrld-berendezés a fézést és finomitdast egy
folyamatban vegzi el, ezért hivijdk erdsitd fel-
tétes és oszlopos eljardsnak is. A pdlinkafézés
két, egyenként 1 500 literes Ustben torté-
nik. Célunk az éves mintegy 5 000 tonna vil-
lAnyi torkoly feldolgozdasa és lepdrldsa. A még
kitdnébb mindseg elérése érdekében céglnk
2012-t6l egy modern, szamitdgéppel iranyi-

tott, 3x10 000 literes cefrézd berendezéssel
biztositja a gyUmolcsdk és torkdlydk megfeleld
eriedési folyamatat. A fenti adoftsadgok biz-
tositjgk a Villdnyi Pdalinkak folyamatos kitind
mindsegeéet.

Kapcsolat:
Villdnyi Palinka
ZEDON Pdlinkamester Kft.

Kbézponti iroda

2045 Térdkbalint, Kinizsi u. 15.
Tel: +36 30 894 6929

Fox: +36 23 511 509
info@villanyi-palinka.hu
www.villanyi-palinka.hu

Magyarbdlyi Pdlinkafézde
7775 Magyarbodly, Vasut u. 74.
Tel/fax: +36 72 456 247

Mobil: +36 30 894 6931
agnes.kuti@villanyi-palinka.hu

Bejelentkezni a kdzpontiiroda elérhetdsegein
keresztUl van lehetdseg.
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Bemutatjuk

ZIMEK PALI[\IKA
MANUFAKTURA

A Zimek Pdlinka Manufaktura 2005. de-
cemberben kezdte meg a tevékenysegét
Zamdardiban, a Balaton déli partjan. Az alapito,
Roland Zimek a kezdetektdl fogva kifejezetten
a Balaton kérnyéken illetve Magyarorszdgon
termdé gyumolcsok feldolgozdsdara alapozta a
fézde munkdjat.

Vdllalkozdsunk folyamatosan elkdtelezett,
hogy termékeink csak alegszigorubb mindségi
kdvetelményeknek megfelelve készilienek és
kerGlienek a vendégeink, fogyasztoink asz-
taldra. A Zimek mdrkanév alatt megjelend
pdlinkdink az elmult 8 évben sok elismerést
szereztek a pdlinkdt kedveld fogyasztok és
a pdlinkat érté szakmai birdldk  kdrében.
Ez id6 alatt hazai és nemzetkdzi versenyeken
3 alkalommal szerepeltink hazdnk legjobb
pdlinkafézd mUhelyeként. Fézdénk nem csak
termékeiben fejlédik folyamatosan, hanem
mara mar infrastruktdrgjdban is egyre inkabb
egy mindsegi nemzeti termeld manufaktirava
valik.

Manufaktirdnk szeretettel varja minden
betér6 vendégét, és meghivja 1-2 pdlinka
ingyenes kostoldsdara. A pdlinka kdstolokat
szervezett formdban is lebonyolitjuk Tovabbra
is él a pdlinkakdstoltatdsi programunk, ahol
egy nappal korabbi elézetes egyeztetés alap-
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jan varjuk az érdekléddket. 5 900 HUF/f6 dij
ellenében egy 3 ords programon vehetnek
részt, ahollehetdséguk van a fézde bejardsara

és 12 + 1 kUlonféle padlinkat kostolhatnak
magyaros hideg tdlak kiseretében.

Kapcsolat:

Zimek Pdlinka Manufaktura

8621 Zamardi, Endrédi Ut hrsz. 061/24.
Tel: +36 (70) 451-7221, +36 (30) 822-3717
info@zimekpalinka.hu
www.zimekpalinka.com


http://www.zimekpalinka.com/

ZSINDELYES
PALINKAFOZDE ES
KOSTOLOHAZ

A Zsindelyes Kostolohdz 2008-ban épult fel azzal
a céllal, hogy az ide érkezék egy pdlinkatura
alkalmaval - megismerkedve a modern
pdlinkafézdé berendezésekkel €s gyUmolcsfel-
dolgozdkkal — visszatérhessenek egy pillanatra
a multba, megismerjék a gydkereket, a hagy-
omdanyos tanyasi vildgot. A Kostolohdz egyféle
fézdemuzeumkeént is szolgdl, hiszen az ipartor-
ténetitargyi emlékek arégmult pdlinkafézésrdl
drulkodnak, mig a kihelyezett képek a Zsinde-
lyes Pdlinkafézde térténetét mesélik el.

A kostolohdz a Zsindelyes tanydn egykoron
éepitett cselédndzak hd mdasa, XXI. szdza-
di épitészeti és technoldgiai megolddasok-
kal. A hagyomdnyoknak megfeleléen a tetd
fazsindelybdl készUlt, a hdz megdrizte az egyp-
itvaros jellegét, ami az egykori cselédlakdsokra
volt jellemzd. Berendezése is egyértelmien
a mult értékeit kdveti, bent és a szabadban
egyarant. Az udvaron elhelyeztek egy bubos
kemencét is, amelyben a megjeleniteni kivant
hangulatképhez abszolut ill6 ételek készUinek
egy-egy csoport latogatdsa alkalmaval, ugy
mint toltott kdposzta vagy sGlt kacsamell par-
asztburgonyaval.

AKostoldhdzban két kildonalld teremvan, ame-
lyek &sszesen 60-70 f6 fogaddsdara és egyuttes
kiszolgdldasara alkalmas, igy nem csak bardti
tarsasdgok, hanem illusztris fogaddsok,

Uzleti megbeszélések, kiUlonbdzd vdllalati tré-
ningek megtartasara is alkalmas helyszinként
szolgdl. Emellett egy mintabolt kialakitasara is
sor kerUlt, amelyben minden pdlinkdnk és mds,
pdlinkdhoz kapcsolddd termékink kaphatod,
akadr eldzetes kostolassal egybekdtve.

Jojjdn el hozzdnk, érezze jOI magdt ndlunk,
legyen a vendéguink egy pdlinkafézde |ato-
gatassal egybekdtdtt pdlinkakostoldsral

Kapcsolat:

Zsindelyes Kostolohdz

4245 Erpatak, Zsindelyes tanya 1.

Tel.: +36 (42) 290-325, +36 (30) 590-7715
zsindelyes@zsindelyes.hu

www. zsindelyes.hu bor. pérlat

Jnfjojnwiag


http://www.zsindelyes.hu/

TRENDEK ES [Z1 ESEK
Ausztriaban

z 1989-ben rendezett
elsd verseny ota sokat
valtozott az (izlés)vilag -
meséli Wolfgang Lukas,
a verseny szervezdje. A
nyolcvanas évek végén
Ausziridban ugyanis
a vegyesgyumolcs és
a slivovicakéent forgal-
mazott szilvapdlinka volt  kaphato,
megkérddjelezhetd mindsegben, mikdzben az ét-
termek a nemzetkodzi italokat tartottak készleten.
De szerencsére az oszirdk fézdék felismerték
a lehetdséget és elkezdtek nyitni az Uj izek és a
mindség iranydba, és néhdny év elteltével mar
akadtak termeldk, akik 80-féle kUlonbdzd parlatot
kindltak.

A gyorsan fejlédd pdrlatpiacon az ezredforduldn
mutatkozott ugyan némi megtorpands, de 2003-
ban a kivald Uzemeknek kdszdnhetbéen ismét

szarnyra kapott az dagazat, amelynek
népszerdsége azodta toretlen.

Ausziridban a jovedéki  szabdlyozds
harom fajta fézdét kuldnbdztet meg: a
gazdasdgit, a kereskedelmit és a kisk-
ereskedelmit (1000 liter alatt). Az elsd ket
kategodria évente 1,7 és 1,8 millid hek-
toliternyi pdrlatot termel évente, mig a
kiskereskeddk nagyjabdl 100 ezer liternyit
dobnak piacra.

Atrendekrdlszolva aszakemberelmondta: néhdny
éve a zoldségpdrlatok jottek divatba, majd Sket
kovették a kakadtartalmu italok, majd a gin, whis-
key és szivarpadrlatok, de kdzben a mindség irdn-
ti kereslet vdltozatlanul magas szinfen maradt.
Ausziridban egyébként alegkeresetebb izek nap-
jainkban a kajszi, a viimoskorte, a maddrberkenye
és a malna, mikdzben nehezen eladhatd az aima,
a szilva és a seprépdarlatok.

Magyar eéremeso a Destillatan

Azidei Destillata versenyre 1.687 minta érkezett be
11 orszagbdl, hazankat 29 pdlinkahdz képviselte,
akik 188 érmet szereztek, és az orszdgok szerinti
Osszesitésben a harmadik helyet érték el.

A Destillata nemzetkdzi pdrlatverseny huszonkét
éve indult Ausztridban, Magyarorszag tobb mint
egy évtizede képviselteti magdat az esemény-
en, s a hazai pdlinkafézdék minden évben szép
eredményeket érnek el a 100%-ban gyUmolcsbdl
készUl6 pdarlatok kUlonb6zd kategoridiban.

A Nemzetgydztes 23 éremmel az Agdrdi
Pdlinkafdézde lett. Ezt az elismerést csak azon
orszagok esetében osztjdk ki, ahonnan legaldbb
ot f6zde nevez, dsszesen legaldbb husz tétellel.

bor:parlat

Az idei érmek igy oszlottak meg a nevezd fézdék
orszagai kozott: 1. Ausziria: 93 érem (51%), 2.
Németorszdg: 36 érem, 3. Magyarorszag: 29
érem, 4. Olaszorszdg: 15 érem, 5. Szerbia: 4 érem.
Egy-egy érmet szerzett Hollandia, Romdania, Svdijc,
Szlovdkia, Spanyolorszag és Argentina.

Magyarorszdg - az Agardi sérpdrlataval - elnyert
egy év parlata cimet, tovabbd 11 arany, 92 ezUst
és 84 bronzérmet szereztek f&zdéink.

A verseny szervezdi az utdlagos figyelem-
mel kovetést is lényegesnek tartjdk a verseny
hitelesegének biztositdsa érdekeben.

A rakovetkezd évben azon termékekbdl, amely-
ek a megmérettetésen érmet  nyernek,
véletlenszerGenmintatvesznekakereskedelembdl,
e€s amennyiben az nem egyezik meg a nevezett
tétellel, Ugy a fézde sajat koltseégén hozzdk nyil-
vanossagra a cimtdl vald megfosztds tenyét.
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Destillata

GOLD
MEDAILLE

ggy Palinka
835 |

meggyfajtabdl készult
oyumolcsos illatokkal.
llekcio egyik gydngysze-
kissé borsra emlékeztetd
, megspékelve finom mar-
araktereiben bonbon-
ékezteté gyumolcsossé-
olja el fogyasztojat.

0s, fineszes, sokrét(, de
= artelmezhet6 palinka, ami

: csak versenyeken, hanem a
Orében is aratja.

at szobah&mérsékleten ape-
gy digesztivumként ajanljuk.

ot g )00 Ft
GIPsY
It CHERI i olhat6: Agardi websho

| 8

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.agardi.hu/webshop/hu/30-ciganymeggy-palinka-035-l-5999545370172.html
http://www.nemetifoto.hu/

2014

 Destillata Qg
: " R D 1

ack Palinka
0,5

atos gyumolcs megannyi iz-
6rz6 mesterm( az Agardi
Kajszibarack palinkaja. llla-
v lekvaros jegyek fémijelzik,
as a garaton folytatodik.
kellemes, gyimolcsos, a ga-
lecsengési palinka. Finom,
ott 6rok favorit, kortyolga-
nden palinkakedvel§ 6romét
kibontasa utan érezzuk,

is az igazi kajszibarack

sat szobah&mérsékleten ape-
gy digesztivumként ajanljuk.

RO0 Ft

olhaté: Agardi webshop

borzparlat | 48

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.agardi.hu/webshop/hu/19-kajszibarack-palinka-05-l-5999545370127.html
http://www.nemetifoto.hu/

| Deﬂﬂl‘“" ;'3 D I

yos sz616 Palinka
0,51
!

borvidékrdl szarmazé Irsai
jtabdl készult kulonleges-
arozo fajtajegyekkel. Ettdl
ny az Agardi Muskotalyos

soran kifejezetten a sz6l6t,
)lesot dolgoztuk fel, hogy
suk a sz616 valédi zamatat.
inte parfumaos, mondhatni
‘pikans, fajtajellegesen

0s karakterd, ugy illatban,

sat szobahd&mérsékleten ape-
janljuk.

990 Ft

ml e rolhaté: Agardi webshop

49 | borspariat

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.agardi.hu/webshop/hu/termekeink/15-muskotalyos-szolo-palinka-05-5999545370134.html
http://www.nemetifoto.hu/

BESTILLO

skorte Palinka
35 |

fajtai szamos vadon
sztez8désével alakultak ki.
mesztik, amelyek egymas
n keresztez6dnek. F3ja
N8, hosszaban mélyen
zsU. Egyik legértékesebb,
almazé, kellemes zamatu
10lcsunk.

alinkak a kulonleges
ortébdl készilnek. A
éretten szép sarga, napos
sas szinez8désd,. Husa

9, bélev, illatos, édes-sa-
muskotalyos zamatu.

vilmoskorte palinka szinte
en, illataban egyarant. Fris-
emekul parosul a flszeres,
tajelleg. Rendkivul hosszu
igazan harmonikussa és

490 Ft

olhat6: BESTILLO webshop

borzparfat | 50

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.bestillo.hu/webshop/bestillo-piros-vilmoskorte-palinka/
http://www.nemetifoto.hu/
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BESTILLO

ibarack Palinka
351

r kajszi a fajtacsoport
esebb valtozata. Korondja
éges lombozatu, kdnnyen
akadasa és viragzasa

t jobb a termésbizton-

se kivalé zamatu és

, kbzepesen nagy vagy
m), élénk narancsszin(.
julius kozepén érik.

30Nnci barackpalinkajaban

ynusU mag karaktert és a

ozott gyumolcsds izvilagot
s virag illatok gazdagitjak.
0 Ft

hat6: BESTILLO webshop

Foto: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.bestillo.hu/webshop/bestillo-gonci-barackpalinka/
http://www.nemetifoto.hu/

BESTILLO

ST I L ';:: nye Palinka
SERESZ 35|

ALINKA 3 lye ugyan kisebb, kevés-
- abb szinl és savasabb
sztett testvérei, megis
3 alapanyagként szol-
ak és magas cukortar-
zOnhet6en az erdei és
okre jellemz6 markans,
a jol f6zott palinkaban
Beltartalma olyannyira
kivalo borok és sherry
eszithetbek belble. Mar-
dominans és megigézo.

adcseresznye Palinka ku-
talalkozasa. Behizelgben
egeével csabit, mely parosul
marcipanos, mandulas

Ezt az egyedi izhatast fanyar
sztikus élménnyé varazsolja.

0 Ft

olhatoé: BESTILLO webshop

borspariat | 52

Fot6: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.bestillo.hu/webshop/bestillo-vadcseresznye-palinka/
http://www.nemetifoto.hu/

borspariat

:-- skorte Palinka

51

Uimolcsoseiben termelt
t termésébdl készult
llatait a gyumaolcsag-
azsolta ellendllhatatlan
amely felejthetetlen élmé-
yasztdja szamara.

ihFt
hato:
nka Haza

pest, Rakoczi ut 17.

1opban

Foto: Bor & Parlat © 2014


http://www.magyarpalinkahaza.hu/termekek/vecse-komplex-kft/-/nev/asc/20/1

Fotd: Bor & Parlat © 2014

e gyumolcsoseiben termelt
va valogatott gyimolcsébdl
ka. lllataban, izében - a
rlasnak koszonhet8en -
20rizni az érett gyuUmolcs telt
3ét, mandulas magzamatat,
ordds és gyimolcsagyon
lelés varazsolt ellenallhatatlan
é.

8 Ft
lhato:
3linka Haza

apest, Rakoczi at 17.

shopban

borzparlat | 54


http://www.magyarpalinkahaza.hu/termekek/vecse-komplex-kft/-/nev/asc/20/1
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ajos
eggy Palinka
0,51

 gyumolcsdseiben termett
ogatott termésébdl, iranyi-
éssel, gondos leparlassal

csagyon torténd érleléssel
llinka magaban hordozza a

« s

138 Ft
: ! rolhato:
P\GYAS ' Palinka Haza
E S I B WO dapest, Rakoczi ut 17.
-,EhtEGG'T"'P:‘i'L'HNﬁ;ﬁH obshopban
—'—L-__________

Foto: Bor & Parlat © 2014


http://www.magyarpalinkahaza.hu/termekek/vecse-komplex-kft/-/nev/asc/20/1

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014

Markhazi

Y 1 6 BosSzi - Szilva Palinka
Bordoka Agyon
61%v/v | 05|

MARKH AZ] A BoSzi készit6i 2011-ben voltak 50 évesek, 1961-ben szulettek, ennek tiszteletére készllt

ez a 61 fokos palinka, mely Markhaza kérnyékén lévd 6sbordkasbol szarmazéd bordka agyan
pihentetett szilvapalinka.

Listaar: 6 175 Ft

Megvasarolhato: onlline bOr&pérIat | 56



http://www.markhazipalinka.hu/index.php?a=szolgaltatasok&m=rendeles&id=4
http://www.nemetifoto.hu/
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NYA

AHAZ

eggy Palinka
I

kik azt mondjak, hogy a
folott az igazi. Vannak,
ak, hogy az 50 az tul sok.
akik ezt a palinkat meg-
yilatkozott, hogy kell6en
nem tolakodo, selymes
a tiszta, jellegzetes. ize,
eggyé, mint amit most

)l. Letisztult egy csipetnyi
aggal fliszerezve. Hat most
itatkozzunk? :-).

) Ft
ato:

a palinkafézde boltjaban.
ard Leanyvar, Hrsz. 1423/A.

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.nemetifoto.hu/
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SAVANYA

-'j'rl:n.l.llx.,- )
] va Palinka
5 |

a dinamit! Egy klasszikus
dulatokkal. A kulonleges
/abél készult, muskota-
flszeres jegyeket hordozé
aztuk le a legfinomabb

a, melynek gazdag, jelleg-
sodalatos borostyan szine
O@sebbé az élményt, mint

2 Van Damme spargaja.

90 Ft

olhato:
n a palinkafézde boltjaban.
gard Leanyvar, Hrsz. 1423/A.

borzpariat | 58

Fot6: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.nemetifoto.hu/
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anyszalagos
2 Palinka
51

asi gimnaziumi igaz-

zunk készonettel a milliok
vezett fajtadért, ami leg-
2nés csoportban nem, de
zamat kategdriaban min-
|l begydjtene jo par jelolést.
rben is halat rebeghetink
I Plane, hogy palinkakészi-
s fajtat hozott 6ssze,
azhetjuk flszeres zamatat
tban egyarant, ami - akar
0€njai - enyhe fanyarsaggal
sut.

390 Ft

olhato:
On a palinkafézde boltjaban.
agard Leanyvar, Hrsz. 1423/A.

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://www.nemetifoto.hu/
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Desi?liuh I} H S l l H]I Korte Palinka

0,35 |

e S OLTYADKERT
SILVER 1
MEDAILLE rtébo6l készult, friss illatokkal
aled. kellemesen édes parlat.

4700 Ft

arolhatd: online

TALOCATOTT CYUMGLESBOL
KESZOLT

ALINKS

ILE V0L 425 D3l

borsparlat | 60
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http://www.schiszler.net/palinka/webaruhaz/0-35l-palinkak

61 | borspariat

2—3
b &
MEDAILLE WJW t
: "

S11E

mf i SH[H wil

SO LTY ADKERT erkenye Pélinka
Destilllata
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Umolcsos palinka.

6 000 Ft

arolhaté: online

o
P

e

Ifl el
T
A A
deife

VALOGATOTT cYOMOLCSBEL
» HESZULT

I]HHNKH

V00425 LS


http://www.schiszler.net/palinka/webaruhaz/0-35l-palinkak

GOLD
MEDAILLE

2014 H [: H S l l [ H livér Palinka

- II SOLTYADKERT 0,35 |

AMICRUNG DESTCR SPAITUOIIN

BRONZE | rlat, amelynek minden cseppjé-
MEDAILLE = 4 7 y s 77
- arsonyos muskotaly iz fedezhet6

-

4700 Ft

arolhaté: online

ALOCATOTT cYUMOLESEOL
KESZIOLT

ﬁHHNKH

I V0L 42%
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piritus Primus

atos birs Palinka
% viv | 0,51

fajta minden szépségét, illatat, fan-

ar zamatat hordozza palinkank. A
isusti technoldgia biztositja a testet, az
rételjes, izeket, a félreismerhetetlen
ajtakaraktert, az aromaerdsité torony
koncentralta az illatok sokszinlséget.

- Akulonleges palinkak kedvelGinek
ajanljuk.

Dijai: HunDeszt 2012 - Bronz,
Keceli Palinkainnep 2013 - Bronz

Listaar: 8 350 Ft

Megvasarolhato: online és

Spiritus Kavéhaz,
Palinka- és Borszakuzlet
1136 Budapest, Tatra utca 12/B

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://spiritus.co.hu/webaruhaz/
http://www.nemetifoto.hu/
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iritus Primus

elt szilva Palinka
ov/v | 05

: ;4
A N e,
5 % }—
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=

eperfahordds érlelés kerekebbé
flszeresebbé teszi a hamvas szil-
palinka lekvaros iz-és illatvilagat.

- ' essége levegdztetés utan bontakozik
s oA : , erételjes karaktere akar szivar vagy
: lasz porkolési (csokoladés, vanilias,
10gyoros komplex aromaju) kavé mellé
karakan kisérove teszi.

Dijai: Keceli Palinkatinnep 2013 - Arany

Listaar: 8 350 Ft

Megvasarolhaté: online és

Spiritus Kavéhaz,
Palinka- és Borszakuzlet
1136 Budapest, Tatra utca 12/B

o e e

borzparlat | 64

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://spiritus.co.hu/webaruhaz/
http://www.nemetifoto.hu/

iritus Primus

uscat Ottonel Szdélopalinka
Yv/iv | 0,71

nuscat ottonel sz616 egyedulalléan
tos, muskotalyos jegyeit koncentralja
a parlat. ElIményt nyujt mind a karak-
es szaraz izek kedvel6inek, mind
edig a parlatok behizelgd, selymes
llegét keres6knek. Araddan parfimés,
yumolcsos, jellegzetes és konnyed
gyszerre. A 40 %-os alkoholtartalom ta-
ogatja a konnyed izek érvényesulését.
A palinkat ismerd&knek és baratkozéknak
is ajanljuk.

sz6lopalink

Muscat Ottonel 3 e

~ Listaar: 4 700 Ft

LApIfiat.ca hi

Megvasarolhatd: online és

Spiritus Kavéhaz,
Palinka- és Borszakuzlet
1136 Budapest, Tatra utca 12/B

65 | borsparlat

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://spiritus.co.hu/webaruhaz/
http://www.nemetifoto.hu/

SPIRITUS
akal a Id

imus
009 Aszutorkoly

,35 |

saga, @ zamatos furmint

3, @ harsleveld viragillata,

k mazsolas-lekvaros, aszalt
érezhet6 ebben a torko-

. Egy nagyszer( évjarat

alinkatinnep 2011 - EzUst
)0 Ft

5

hato: online és

PRI TUS

L véhaz,
5 Borszakuzlet

apest, Tatra utca 12/B

1§
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Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://spiritus.co.hu/webaruhaz/
http://www.nemetifoto.hu/

\ BRONZE

Qumu_s

-hegyaljai Likor- és
kamanufaktura

prémium meggylikor
| 051

as meggypalinka alapu
lonlegességlnk az igazi nék kul-
s finomsaga. Italunk néiességét a
onkénti 6t kilogramm meggynek
nhetd intenziv gyimolcsdsség, az
onyabb alkoholtartalom altal bizto-
. gyengéd iz és a minden figyelmet
ahoz vonzo festett csipkés palack
. A tokéletes valasztas barati 6ssze-
telek, kozos esték emlékezetessé
léhez.

6rkulonlegességlink prémium
in6ségét jelzi, hogy 2013-ban a Des-
llata nemzetkozi italversenyen a kat-
2014-ben pedig bornz érmet kapott.

A Gyulai Agyas Palinkak és Likérok
versenyén 2013-ban megkapta a nagy-
dijat.

e . ' Listaar: 3 750 Ft

Megvasarolhaté: online

67 | borzpériat

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014



http://tokajilikor.hu/glam-premium-meggylikor/
http://www.nemetifoto.hu/

' BERBENCE!
i . | Bll llj]{ hegyaljai Likér- és

‘,\\ . ! .amanufaktira

nce Bitter gourmetlikor
| 051

onhét kulonféle gydgy- és

10veny felhasznalasaval készult
igazi kuriozum. Kulénlegességét
a, hogy a gyogynovényeket a Toka-
érlelésére hasznalt hordéban
tetjuk tokaji borparlat és preé-
sz6l6palinka hozzaadasaval. Igazi
stive, mely kifejezetten ajanlott

/ lakomak, k6z0s vacsorak meg-
nazasara.

aar: 3 750 Ft
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aljai Likor- és
_ ufaktara

oskorte Palinka
> |

a csaszari kortének
oskorte nemes izét
panodan intenziv illat- és

t

t6: online
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aljai Likor- és
nufaktara

'amuskotély

> multra visszatekinté

k vilaghir( sz6l6fajtajanak
mesen lagy, a sarga-

016t fémjelzd gazdag iz-

en cseppjében magaban
ka manufakturank egyik

0 Ft

hatd: online
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aljai Likor- és
wufaktara

adalma Palinka
35 |

kank céglnk kulonleges
tozik, melyben az izek és
1gja az Otszirmu almafa-

YV

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014
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Tuzséri &
HP Barack Hazipalinka
50%v/v | 0,51

A 2014-es Destillata palinkaversenyen ezust érmet érdemelt ki.

Megvasarolhato:

Komaromi Italhaz

4030 Debrecen, Vagohid utca 3.
Telefon: (52) 433-028

7 5 | bor& parlat Fotd: Németi Attila Viktor © 2014
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HP Szabolcsi alma Hazmalmka
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A 2014-es Destillata palinkaversenyen ezust érmet érdemelt ki.

Megvasarolhato:

Komaromi Italhaz

4030 Debrecen, Vagohid utca 3.
Telefon: (52) 433-028

Foté: Németi Attila Viktor © 2014 bor& parlat | 76
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Villanyi
Agyas Szilvapalinka
38%v/v | 05

A megjelend leheletnyi szilvalekvar és karamell izek mellett, csillogd borostyan szint
kdlcsonoztunk neki.

Listaar: 5 990 Ft

Megvasarolhatdé: online
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Villinyi
Agyas Meggypalinka
38%v/v | 05

A villanyi kdrzet meggyébdl készul6 palinkaink izét dgyazassal tokéletesitetttik. A sok napsu-
tésnek kdszonhetben a fajtara jellemzé iz erésebb, az illata gyimaolcsdsebb.

Listaar: 5 990 Ft

Megvasarolhatoé: online

Foté: Németi Attila Viktor © 2014 bor& parlat | 7 8
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Villanyi
Agyas Muskotaly Széldpalinka
38%v/v | 051

Kellemesen likéros jellegl, konnyen itatja magat, ezért vigyazzunk vele, ne felejtsik el, hogy
ez egy valddi palinka!

Listaar: 5 990 Ft

Megvasarolhatdé: online

79 | borspariat

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014
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Villanyi

Cabernet Franc Torkoly Opalinka
40% v/v | 0,51

A Cabernet Franc sz6l6b6l szarmazo térkoly horddban vald 15 hénapos érlelésével egy karak-
teres opalinka szuletik.

Listaar: 5 990 Ft

Megvasarolhatdé: online

Foté: Németi Attila Viktor © 2014 bor&parlat | 80
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ban talalhato, autéval

t6 a 37-es szamu féutrol:
0zOtt tabla jeloli a hozzank

id6 egész évben:

ek: 8.00 - 16.00

‘asarnap: 10:00 - 18:00
eltérd idépontban a borhaz
Jpont egyeztetéssel l[atogath-
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Tokaj-borvidékrdl szarmazé torko-
ank egyenesen Mad legjobb lankairol
rkezett. A Furmint friss gyumalcsos
latat remekul kiegésziti a Sargamusko-
aly flszeressége ,lagysaga. Az egyedi
madi riolittufa talaj sajatossagai mind
egtalalhatéak illatdban, izében. As-
vanyossag és a torkolyre jellemzd karak-
eres iz-illatvilag mind egyedivé teszik
2zt a palinkat.

A 2014-es Destillata palinkaversenyen
‘bronz érmet érdemelt ki.

irgemuskptdly- fur
: .

Listaar: 4 800 Ft

Tegues teThiply

Megvasarolhaté: online és

ilalpeza s frpulnsc: * Zimek Palinka Manufaktira
: SR - 8621 Zamardi, Endrédi Gt hrsz. 061/24
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a
A
le kozvetlen kdzelében
szuletett gazdag, intenziv
alinka, primdr gyimeélcs
sszU lecsengéssel. Egyike
nlegességeinknek a Fuji
molcs el6szor Japanban
elicious” keresztezésével
ntenziv illatkarakter, erés,
, édes-savanykas aroma.

egzotikusnak tlnik, kel-
jellemzi.

800 Ft

olhato: online és

alinka Manufaktura
amardi, Endrédi Ut hrsz. 061/24

otd: Bor & Parlat © 2014
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linka
935 |
mek Manufaktura szom-
talalhaté Ultetvényeken
het6séguk van arra, hogy
a legérettebb gyimalcsot
sakis a kézzel atvalogatott,
eggy kerul a palinkaba.
arolas soran a meggy palinka
omajaban még intenzivebb

800 Ft

rolhato: online és

alinka Manufaktira
amardi, Endrédi Ut hrsz. 061/24
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a hagyomanyosan meg-

eklnkon, amely a szabol-

\ = és az itt megtermd zama-
pALS Iméaknak koszonhetéen

\ etséget élvez. A fahéjas,

’ ot a tolgyfahordo eny-

raktere teszi még kulon-

0 Ft

ato:
er webshop

Prémium mingsége pialinka, mesterfokon
hésritve, ramatos magyar gyimolcsbal!

Fotd: Németi Attila Viktor © 2014
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esztési igényeihez Ujfehé-
e kival¢6 foldrajzi és klima-
okkal rendelkezik, igy nem
a XVII. szazad masodik

 a teruleten alakult ki a
sztés kulturaja, és mint

Destiillata < tja, itt szuletett az Ujfe-
meggyfajta is, amelybdl

‘nwen 1 pélinkét készitunk.
MEDAILLE

0 Ft

hato:
ter webshop

Prémium mindségd palinks, mesteriokon
készitue, zamatos magyar gylimolcsboll

Foto: Németi Attila Viktor © 2014
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Szilvapalinka
),5 |

zilvabol f6zott palinka
hatatlan mas palinkaval,
olcs egyike az aromakban
szilva fajtaknak. Osszetett
abb egy lagy, édes nek-
karakteres marcipanos
arozza meg. Az eper-
orténd érlelés nemcsak a
tette hangulatosabbg, de
emesen jelen van a hordé.

0 Ft

hato:
ter webshop

mium minbségi pilinka, mesterfokon

hészitve, zomatos magyar gyimileshil!
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Az Andok borai a pisco
sikerének nyomadban
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nemzetkozi  szaksaj-
toban egyre tobb irds
jelenik meg arrol, hogy
ma mar a perui turisz-
tikai nevezetességek
sorabankell emliteniaz
orszag gasztrondmiaikindlatatis, amely
az elmult években olyan magas szint-
re fejlodott, hogy maradandd élmén-

Tobb mint kétezer évvel ezel6tt, a Pisco volgyében élt egy
népcsoport, akik hires fazekasok voltak.
Az Inka Birodalom szdmdra is 6k szdllitottdk jellegzetes
amfordikat, melyeket a készités helye utdin
“piskos™-nak neveztek el.

nyel képes gazdagitani az oda emiatt
egyre nagyobb szamban latogato inyenc
kilfoldieket. Az orszag fovarosaban
tobb szinvonalas étterem valasztéka biz-

tosit ritka kulindris 6romot, amelynek
az utobbi id6ben mar az is része, hogy
a fantdziadas és izletes fogdsok mellé
kivalo helyi borokat lehet fogyasztani.

A mai Peru teriiletére kozel fél évez-
rede érkezett spanyol hoditok elég
hamar felismerték, hogy tobb helyen
is kedvezdek a természeti adottsagok
a szoldmuveléshez, igy
hamarosan hozzd is kezd-
tek a telepitésekhez. Az 1l-
tetvények teriilete fokoza-
tosan bovilt, de a tovabbi
novekedésnek véget ve-
tett az kiralyi tiltas, amely
az anyaorszagi termel6k
érdekeinek védelmét volt
hivatott szolgalni. A sz4616-
és borkultura fejlodésének
a fuggetlenség kivivdsa
utdn elsésorban az olasz
bevandorlék adtak  1j
lendiiletet, amely egészen
a filoxéravész szinte vég-
zetes pusztitasaig tartott.
Utdna csak lassan indult
be a helyreallitas és hossza
évtizedekbe telt, mire az
agazatnak sikeriilt vala-
hogyan talpra allni, dm ez
sem volt tartds folyamat,
mert az elmult szdzad hat-
vanas éveiben a foldreform
és a gerillaharcok kedvezdtlen hatdsai
miatt egy idore megakadt.

borspariat



Az orszagban jelenleg a szél6teriilet
nagysaga 20 ezer hektdrnyi, az éves ter-
mésmennyiség 300 ezer tonna kortiili. En-
nek nagyobb része csemegesz6ld, feldol-
gozasra csak alig egyharmad része keril.
Evente 4tlagosan 330 ezer hektoliter bort
allitanak el6, amely mennyiség a telejs
hazai fogyasztas kozel 80%-4t biztositja.

A nagyobb boraszatok Ica vdrosanak
kornyékén mukodnek, ahol a foldrajzi
és éghajlati adottsagokbdl kovetkezden
az ultetvényeket ontozni kell, amihez az
Andok kisebb folyoi biztositjak a sziikség-
es vizmennyiséget. A legrégebben - mar
a gyarmati idékben is - termesztett faj-
ta a Quebranta, de abbdl tobbnyire csak
parlat késziil. A borok alapanyagaként
elsdsorban a Chardonnay, a Sauvigon
Blanc, a Viognier, a Semillon és a Chenin
Blang, illetvea Cabernet Sauvignon, a Mer-
lot, a Tannat, a Tempranillo és a Malbec
szolgdlnak. A helyiek kedvence viszont a
Borgofia (Burgundi) néven ismert édeskés
asztalibor,amelyetahasonlo neviiszl6bol
meglehetdsen nagy mennyiségben allita-

bor:parlat

ak eld. (Errdl bebizonyitottak, hogy nincs
koze a hires francia borvidékhez, hanem
az Izabella egyik mutdnsa. A tobbség
elsdsorban a kistermeldktdl szerzi be a
forgalmasabb kozutak menti drusitohely-
eken.)

Peruban az évente termelt bormennyi-
ség jelentOs részét tovabbra is hazilagosan
készitik és helyben értékesitik, de a tekin-
télyes multra visszatekintd nagyobb
boraszatok (Vista Alegre/1857, Queiro-
lo/1880, Tacama/1889, Tabernero/1897,
Ocucaje/1898) elOretorése meglehetdsen
latvanyos, hiszen palackjaik napjainkban
mar minden borszakiizletben és szuper-
marketben megtalalhatok.

A nemzetkdzi borversenyeken elsdsorban
a Tacama szerepel eredményesen, amely
legnagyobb sikerét tavaly érte el, amikor a
Concours Mondial de Bruxelles chilei ki-
adasanak népes mezOnyében a Seleccion
Especial 2011 Petit Verdot bora nagyara-
ny érmet nyert. Az Olaechea csaldd altal
125 éve alapitott bordszat iiltetvényeinek
nagysaga mintegy 300 hektdr, amelynek
termésébdl évente nagyjabdl 1,5 millio
palackot toltenek meg. Torténetének uj
fejezete akkor kezdddott, amikor 1962-
ben a francia, de magyar felmendkkel
is rendelkez6 Robert Niederman lett a
fébordasz, akinek helyét néhdny éve honfi-
tarsa, Frédéric Thibaut vette at.

A termékskala elég széles, jelenleg kozel
kéttucat boruk és pezsgdjiik van forga-
lomban, koztiik ujdonsagként egy-egy
Carmenére és Alicante Bouschet.



Exportra az éves perui bortermelés nem
egészen 10%-a keriil, amelyb61 2013-ban
kozel 1 millio USD bevétel keletkezett.
Ez az érték 12%-kal haladta meg az
el6z6 évit és 55%-kal az 6t évvel korab-
bit. A {6 felvevépiac az amerikai, ahova
a teljes kivitel 70%-a keriil. A kiilfoldre
szallitott mennyiség egynegyede a Tab-
ernero pincéjébol kertil ki.

A novekvd kulfoldi érdek-
16dés felkeltette a chilei
bordszatok figyelmét is,
amelyek koziil a harom leg-
nagyobb részérdl - egy friss
sajtéhir szerint - befekte-
tési szandék fogalmazddott
meg telepitésre alkalmas

foldek vasarlasara, 0sszesen
100 millié USD értékben.

Noha a perui bor ismertsége
novekvoben van, egyelére
még csak kozeliti a nemzeti
italnak szamité pisco hir-
nevét, amely ma madr kiilfoldon is
egyre nagyobb, ami a kivaldé mindség
mellett a népszerusitésére tett céltuda-
tos akcidknak is tulajdonithatd. Errdl a
sz6l6bdl késziilt parlatrél mar nem sok-
kal a spanyol hdditast kdvetden emlités
torténik a korabeli dokumentumok-
ban, mint a gyarmati kereskedelem si-
keres termékérdl. Mar akkoriban egye-
di leparléeszkozt (falca) hasznaltak a
készitéséhez és specidlis agyagedényben
(botija) taroltak. Neve kecsua eredet(i
(jelentése: kismaddr) és annak idején

ugyanigy nevezték el azt a kikotét is,
ahonnan a behajozasa tortént. Ez egyéb-
ként fontos szerepet jatszott abban, hogy
nemrég az EU ezen a néven foldraj-
zi arujelzOként bejegyezte, mint ,egy
Peruban hagyomdnyos modon, sz6l6
erjesztésével és lepdarlasaval eldallitott
gyumolcsparlatot”.

A jelenleg érvényes normativa szerint a
pisco olyan ,,palinka, amelyet kizarolag
erre rendeltetett sz6l0k frissen kierjedt
mustjabdl parolnak le olyan modszer-
rel, amely az elismert termohelyeken
kialakult hagyomanyos mindséget biz-
tositja”. Az eldallitasdhoz engedélyezett
fajtak: Quebranta, Negra Corriente,
Mollar (nem illatosak); Italia, Moscatel,
Albilla, Trontel (illatosak) és az Uvina.
Ezekbdl az alabbi pisco-félék késziilnek:

bor:parlat



puro (csak egyfajta nemillatos sz616bdl),
aromatico (csakegyfajtaillatossz6lobol),
mosto verde (a még nem teljesen kiér-
lelt és hazasitott mustok leparlasabol),
acholado (a vegyes sz6l6bdl erjedt must
leparlasa vagy kiilonbo6z6 sz6lok parla-
tainak keverése réveén). Tavaly ezekbdl
Osszesen 72 ezer hektoliter késziilt,
amely mennyiség 7%-kal nagyobb az
eldz6 évinél. Kiilfoldre még csak alig
10%-at adjak el, de kozel félszdz orszag-
ba szallitjak és az exportbdl szdrmazo
bevétel tavaly mar meghaladta az 5 mil-
1li6 USD 0sszeget. A nagyobb bordszatok
mindegyikének termékskaldjan ott van
a pisco is, és folyamatosan nd a kisebb
- kizardlag ennek el6allitasaval foglal-
koz6 - manufakturdk szama.

A pisco a hirnevét koktél alapany-
ag-aként szerezte, de ujabban sokan
isszak tisztdn is az erre tervezett egyedi
poharbol. A ,,pisco sour” a mult szdzad
haszas éveiben egy limai barban sziile-
tett igazi perui kiilonlegesség, amelynek
egy évtizede - februdr elsé szombatjan

facebook .l

borspérlat , ,
Bor es Parlat

429 ember kedvell = & ember beszel erral

- kiilon napja is van. Osszetev6i: 0,5 cl
pisco, 0,3 cl citromlé, 2 cl cukorszirup,
2 kiskandlnyi tojasfehérje, esetleg egy
csepp Angostura Bitter (ezeket jégkock-
aval kell turmixolni és egy csipetnyi
fahéjporral meghintve felszolgalni).

- drkj -

Emberek, helyek vagy dolgok keresése

| & Tetszik | | & # v |



https://www.facebook.com/BOResPARLAT

Palinka Programok

Eves eseménynaptar 2014

VII. VELENCEI-TAVI HAL-VAD-BOR- ES

PALINKAFESZTIVAL

Détum: 2014. 4prilis 30. - mdjus 4.
Helyszin: Agérd, Gérdony, Dinnyés
Bévebb informdcié: www.velenceito.info

CIGANYMEGGY FESZTIVAL
Détum: 2014. julius 5.
Helyszin: Agirdi Pélinkafézde
Cim: 2484 Agérd, Sreiner tanya

Program: Julius 5-én keriil megrendezésre
az immdr ha-gyomdnyosnak szdmité agardi
Cigdnymeggy Fesztivdl, s idén is kiilonleges

gasztronémiai kindlat fogadjuk a ldtogatdkat. Az
Agardi Pélinkafézde nyolcadik alkalommal tin-
nepli a palinkafézési szezon kezdetét egy hangu-
latos szabadtéri piknik keretében, s az esemény
évrél évre szép szamban vonzza a helyieket és a
nyaralévendégeket egyardnt.

Palinkdk és hisit6k mellett kenyérldngos, grill
ételek és természetesen a kimaradhatatlan hely-
ben nyujtott, kemencés meggyes rétes , ami
kezdettdl fogva az egyik legkelend6bb harap-
nivalénak Az ételek és italok mellett kulturilis
programok gondoskodnak a viddm hangulatrél.
A kisebbekre is gondolnak a szervezék, igy a
gyerekek szdmdra lesz jatszdkert, lovagoltatds,
arcfestés a helyszinen, s persze szimos finomsig
a vélasztékban. A rendezvény délelétt tiz 6rakor
kezdédik, s éjfélig varjik a kulindris inyencségek
és a programok irdnt érdekléddket a palinkahaz
Létogatécentrumdban, a Sreiner tanydn.

A belépés ingyenes!

Bévebb informdcié: agardi.hu

DEBRECZENI ZAMAT PALINKA ES
PAROSKOLBASZ FESZTIVAL
Détum: 2014. szeptember 18-21.

Helyszin: Debrecen, Nagyerdd

Program: Az orszdg legjobb pdlinka-manufak-
turdi és Debrecen legjobb éttermei ismét egyiitt
mutatkoznak be a Nagyerdén.

Bévebb informdcié: www.zamatfesztival.hu

4.18.
4. 30.
5. 15.

7.5.

9.18.

10. 2.

GYULAI PALINKAFESZTIVAL
Détum: 2014. dprilis 18-21.
Helyszin: Gyulai Vir

Bdvebb informdcié: www.palinkafesztival.hu

BUDAPESTI PALINKAFESZTIVAL 2014
Détum: 2014. mijus 15-18..
Helyszin: Budapest, Vdroshdza park

Program: 2014 a korte éve! Mar késziil az Ev
kortepélinkdja, amit a hagyomanyok szerint a
Budapesti Palinkafesztivdlon késtolhaté meg
elészor.

Bévebb informaicié:
www.budapestipalinkafesztival.hu

Détum: 2014. julius 11-13.
Helyszin: Boldogkévéralja

Program: Abatjj szdimos egyedi terméke kozott
taldn a kajszibarack a leghiresebb. A térség jel-
legzetes gytimolcsébél a kornyéken elsésorban a
magyar kajszi, a gdnci magyar kajszi, a ceglédi
biborkajszi illetve a pannénia fajtdkat termesz-
tik. Ezekbdl késziil a foldrajzi eredetvédett
gonci barackpdlinka is, mely annak kdszonheti
védett stdtuszdt, hogy nemcsak az alapanyaga
helyi, de a pédlinka lepdrldsdra és palackozdsdra
is itt kertil sor. Gonci barackpdlinka ennek
megfelel6en csak Gonc térségében, mintegy 45
telepiilés hatdrdban késziilhet - sehol mdshol a
vildgon. A baracksziiret idejére idSzitett vigassig
els@sorban természetesen a barackrdl szél majd:
lesznek ebbdl késziilt helyi finomsdgok - lekvir,
szOrp, palacsinta, krumplildngos, rétes, fagyi és
persze palinka -, baracklekvar- és palinkafdzés,
megkdstolhat6k a legjobb kornyékbeli éttermek
kiilonlegességei.

Bdvebb informdcié:
www.goncibarack.bestillo.hu

VIil. BUDAVARI PALINKA- ES KOL-

BASZFESZTIVAL

Détum: 2014. oktSber 2-5.

Helyszin: Budapest, Budavéri Palota

Bdvebb informdcié: www.palinkaeskolbasz.hu

borsparlat


http://www.agardi.hu/
http://www.zamatfesztival.hu/
http://www.goncibarack.bestillo.hu/

IX. Villanyi BorZsongds 2014
2014. mdjus 1-2-3-4. Irany Villany!
Sztarvendég: Kerekes Band


http://borzsongas.hu
http://borzsongas.hu

