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A Zempléni Nemzeti Parkért Szovetség
a Tokaji Borvidéek Szolészeti es Boraszati Kutatointézet szakmai tamogatasaval
MINDEN HONAP MASODIK VASARNAPJAN 10-16 ORA KOZOTT KEZMUVES PIACOT RENDEZ

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

néven a 37-es fout melletti Disznoko Szolobirtokon, a Sarga Borhaz koriili teren

JULIUSI PIACNAP: 2014.07.13.

Szeretettel varunk mindenkit, ismerkedjen TOBB, MINT 50 HELYI TERMELOVEL és portékaikkal!

PIKNIK GONCI BARACKKAL

- PIKNIK A SZOLOBEN-bérelhetd és megvasarolhatd piacos piknikkosarakkal
- KAJSZ1-VASAR a gonci és hegyaljai baracktermés legjavabél,
LEGYESBENYEI és GONCI termeldink kertjébél
- GASZTROKALAND a Sirga Borhiz Ettermében: a piacmeniiben SARGABARACK HIDEGEN-MELEGEN
- .BARACK A PLACCRA -aszfaltrajzolas kajszira hangolva
- 10:00- 14:00 PONILOVAGOLTATAS a sz6l6ben a HATAS-TANYAVAL
- a BOR-BARBAN bemutatkozik az U] OLASZLISZKA TOKAJI HARSLEVELD,
a pult mégott KWASSZINGER LACI és a SAMUEL TINON, no meg a boraik az olaszliszkai diilékbél
- a parlatok szerelmeseit GONCI BARACKPALINKAVAL virjuk
- .-TOKAJ-HEGYALJA BORASZ SZEMMEL":
BALASS ISTVAN, borasz (Balassa Bor, Szent Tamas Pincészet) FOTOKIALLITASA
- BIRTOK- és PINCELATOGATAS a Disznokd Szdlobirtokon
- JATSZOHAZ és GYERMEKFELUGYELET
- TANGOHARMONIKA-KONCERT

INFO: tokajhegyaljapiac@gmail.com, www.tokajhegyaljapiac.blogspot.com, www.facebook.com/HegyaljaPiac
A PIACOT MINDENFELE IDOJARASI VISZONYOK KOZOTT MEGTARTJUK!!!
A miisorvaltoztatas jogat fenntartjuk.
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Nagyon gazdag, élményekben dus tavaszunk volt!

Lekkel...

Sok idét toltottiink Villanyban:

- Dobog¢ 1éptekkel turaztunk a Vylyan birtokon...
- BorZsongtunk...

- megkdstoltuk a legszebb Villanyi Franc-okat...

Meglovagoltuk a Balaton legvadabb hulldmait:
- Bujdosé Feriéknél vendégeskedtiink...
- kiprébaltuk a Balatoni VMSZ 4j mentéhajdjat...

Ellatogattunk Magyarorszag legszebb sz6l6birtokara:
- Nagyot lazitottunk a Patricius Borhaz teraszan...
- hatdsosan engeszteltiik a Fagyosszenteket...

Kiilonleges vertikalis kdstoldkon voltunk:
- Furmintokat csodaltunk a Patriciusnal...
- elvarazsoltak a Pinot Noirok Thummerernél...

Teszteltiink, teszteltiink és teszteltiink:
- Pinot-kat...

- Egri Csillagokat...

- habzokat...

...kész csoda, hogy idore elkésziiltiink a magazinnal (is) ;-)

Darin Sdndor

lapkiado

Igyekeztiink mindenrdl beszamolni. A mostani szamban nagy-
on sokan kivették a résziiket a munkabol. Ennek koszonhetéen
mind képeiben, mind irasaiban nagyon sokszinti lett a mos-
tani szam, ami az eddigi legnagyobb terjedelemben is.

A tavaly nyéri szamot kozel 11.000-en toltotték le!!! Bizunk
benne, hogy a mostani szamunk még nagyobb népszertségnek
orvend majd és az 8szi szamban mar arrél szamolhatok be,
hogy nemcsak a “legvaskosabb’, de a “legkedveltebb” lapsza-
mot adtuk kozre nyari olvasmanyként.

Legylink akar fénokmentesen a munkahelylinkoén, vagy a
naperny6 arnyékaban valamelyik tengerparton a Bor&Parlat
elkisér barmerre is jarunk, hiszen terjeszt6 partnereinknek
koszonhetéen a létezd Osszes formatumban és eszkozon
olvashatdak vagyunk a vildg minden pontjan - akar offline is!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

bor:pariat
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ingyenes digitdlis borturisztikai és
gasztrondmiai magazin

lIl. évfolyam 2. szam
Megjelenik negyedévente

Kiadja a
DS-NETWORK KFT.
4028 Debrecen, Tolgyfa u. 20.
Tel.: +36 (52) 446-532
info@boresparlat.hu

Felelés kiado
Darin Sandor

Foszerkeszto
Séllei Livia
A mostani szam megjelenésében a
segitségiinkre voltak
Becker Leondra, Bujdoso Ferenc, Dr. Csorjan Balazs,
Domjan Zsuzsanna, Hegyalja Piac, Ivanyi Emese,
Kertész Zoltan, Dr. Kosarka Jézsef, Kovacs Pal,
Molnar Péter, Nagy Zita, Oldh Rita, P. Nagy Ildiké, PNT,
Sipos Gabor, Somogyi Krisztina, Szabé Edit,
Villdny-Siklés Borut Egyesiilet, Vintegro
...6s még sokan masok

Cimlap: Villanykovesdi pincesor
Cimlap foté: Bencs Janos

Fotok
Bencs Janos, Darin Sandor, Hotel Lycium, Németi
Attila Viktor, Takacs Zsolt, Tourinform, Szigetvary
Zsolt, Wawrzsak Laszlo, a kiadvanyban bemutatkozé
boraszatok és on-line képligynokségek

Hirdetésfelvétel
Tel.: +36 (30) 219-3578
s.darin@borutazo.hu

ISSN 2063-9406

J8)

Magazinunk elkdtelezett hive a magyar bor- és pdlinkakultdrdnak,
ezért mindenkor kidll a kulturdlt és feleldsségteljes
alkoholfogyasztds népszerdsitése mellett!

Alkohol tartalmii italok fogyasztdsdt 18 éven aluliaknak és
kismamdknak a terhesséq alatt nem ajdnljuk!

ﬁ facebook.com/BOResPARLAT

FIGYELEM! A magazin interaktiv tartalmakat tartalmaz, melyek érin-
tésre, vagy kattintasra kulsé tartalmakat, weboldalakat nyithatnak
meg. A DS-Network Kft. semminemti felel6sséget nem vallal a kapcsolt,
vagy linkelt kulsé oldalak tartalmaért, az kizarélag az ezen oldalakat
tzemeltet6k felel6ssége.

A magazinban felhasznalt irasok és fotok szerzéi jogvédelem alatt all-
nak, a személyes és nem kereskedelmi felhasznalas eseteinek kivételé-
vel tilos azokat akar eredeti, akar atirt formaban barmilyen médiumban
kozolni, sugarozni vagy tovabbadni, részben vagy egészben szamito-
gépen tarolni.

A kiadé a meg nem rendelt kéziratokat, képeket, elektronikus rogzitésu
anyagokat nem 6riz meg és nem kiild vissza! Ezaldl kivételek a palyaza-
tokra érkezett irdsok, palyamuvek.

A magazinban megjelené hirdetések tartalmdaért a kiadé nem val-
lal felelésséget. Az elhelyezett fizetett hirdetések nem tiukrozik a
szerkesztéség tagjainak, vagy a kiadé véleményét. A hirdetések
kozzétételekor teljes mértékben figyelembe vesszik a gazdasagi
reklamtevékenységrél sz6l6 1997. évi LVIII. térvény rendelkezéseit, vala-
mint az 6nszabdlyozé reklampiacon kialakult gyakorlatot.
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KIPROBALTUK, AJANLJUK

Hol mashol tolthetnénk estéinket villanyi tartézkodasunk
alatt, mint valamelyik pincészet szallashelyén!

Valaszték van boven, a wellnesstdl, a pincerendszeren at a
kis csalddias panziokig. Most nekiink is egy nagyon hangu-
latos panzidra esett a valasztasunk. A Gere Tamas és Zsolt
Pincészetéhez tartozé Diodfa Panzid csaladis légkorével,
baratsagos kiszolgalasaval, remek boraival tokéletes ki-
kapcsolddast igér. Nemrégiben terasza igazi mediterran
kontdsbe 61tozott, a panzid szobai is megszépiiltek. De ezek
a fejlesztések - szerencsére - nem valtoztattak a legfontosab-
bon, a baratsagos vendégszereteten!

Mindenkinek szivbdl ajanljuk!

83 Patricius Borhaz- Magyarorszag
Legszebb Szol6birtoka 2013
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89 Kitekinté: Marokko e 7773 Villany, Diéfés u. 1.
e Tel.: +36 (72) 592-009
03 VinAgora Borga'la o info@geretamas.hu

e WWw.geretamas.eu

87 Furmint vertikalis
kostolO a Patricius Borhaznal
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NAGYSZABASU KEZDEME-
NYEZES A MAGYAR
BOROK NEPSZERUSITESERE

Kezdeményezést indit a Lidl Magyaror-
szdg a magyar borok hazai és nemzetkozi
népszerUsitésére. A kezdeményezés elso |é-
pésként a LIDL WINE EXPO 2014 HUNGARY nevi
rendezvényen 7 magyar borrégié 130 bordsza-
tdnak 594 féle bordat mutatja be az druhazlanc
harom eurépai orszag Lidl képviseldinek azzal
a céllal, hogy minél tébb hazai bor vdljon
elérhetévé a kilfoldi Lidl aruhazaik polcain.

Ujabb 1épést tesz a Lidl Magyarorszdg afelé,
hogy népszerUsitse a magyar termékeket it-
thon és kUIfoldon is, ezUttal a magyar borokra
helyezik a hangsulyt. A kezdeményezés egy
nagyszabdsu borexpo-val indul, ahol Cse-
horszag, Lengyelorszdg és Szlovakia Lidl
képviseldi 7 magyar borrégid 130 bordsza-
tanak 594 féle bordt ismerhetik meg, és valasz-
thatjak ki azokat, melyeket elérhetdvé tesznek
sajat aruhdzaikban.

+A magyar export tovabbndvelésének kulcsa
az élelmiszer- és borexportunk ndvekedése.
Kettds célunk van, az Eurdpai Unidba irdnyuld
borexportunkmindségi, valamint akeletiexpor-
tunk mennyiségi ndvelése” — mondta Szijjartd
Péter, kijeldlt kUlgazdasdgi- €s kUligyminiszter-
helyettes a rendezvény sajtotdjékoztatdjan.

A Lidl Magyarorszdg az elmult években is

jelentdés volumenben forgalmazott magyar
borokat itthon és kiIféldon is. A 2013-as évben

bor:parlat

a Magyarorszagon csaknem é millio palack
magyar bort értékesitett az daruhdzldnc, és
tébb mint egymilliard forint értékben exportalt
hazai borokat, 7 eurdpai orszagba.

.Kezdeményezésunkkel az a célunk, hogy mi-
nél szélesebb kbérben jussanak akdar magyar
csaladi pincészetek is export lehetdséghez
a Lidl hdldzaton keresztUl, és mindemellett
a hazai druhdzainkban is minél szélesebb
magyar bor kindlatot tegyUnk elérhetdve” —
mondta Grosz Jend, a Lidl Magyarorszag ig-
azgatdésagdnak elndke. ,,A mai rendezvény
csak a kezdet, tervink, hogy a szomszédos
orszagokat kdvetden, a késdbbiekben tovab-
bi europai orszagok is megbizhatd és ndvekvd
piacot jelentsenek majd a hazai boroknak™ —
tette hozza.

A magyar termékek népszerUsitése és az ex-
port ndvelésére iranyuld aktivitdsok mindig is
fontos szempontot képviseltek a Lidl Magya-
rorszag életében. A 2013-ban inditott Lidl a
magyar beszallitdkért programmal az aruhdz-
ldnc azt a célt tdzte ki maga elé, hogy ndvelje
szortimentjében a magyar termékek aranyat,
tdmogassa a magyar termeldket a hazai és
nemzetkdzi jelenlét erdsitésében egyardnt,
ezdltal a magyar gazdasag fejléddéset és
versenyképessegét.

A mostani kezdeményezés a programba
illeszkedden egy széles Osszefogds eredmeé-
nyeként a magyar borokra helyezi a hang-
sulyt, a rendezvényen részt vevd orszagok
— Csehorszdg, Lengyelorszag és Szlovakia -
széles felvevopiacot jelenthetnek a magyar
boroknak, hiszen 6sszesen csaknem 900 Lidl
daruhdzpolcairakertlhetnekkiezek atermékek.
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FELHIVAS AZ IDEI FEHER
BOROK ORSZAG-
KOSTOLOJARA

Tisztelt Termeldk!

Orémmel tdjékoztatjiuk Ondket, hogy ismé-
telten meghirdetjik a FEHER borok Orszagkds-
tolojat.

A mintdk és a jelentkezési lapok leaddsa 2014.
junius 4-t61 2014. jUlius 4-én 12 ordig lehetséges
az aldbbicimen ésidében: NEBIH BAIl, Budadrsi
Utitelephely (XI. kerGlet Budapest, Higany u. 2.).

Nyitvatartasi ido:
Hetfotdl-csutdrtokig: 08:00-15:30
Péntek: 08:00-12:00

Nevezhetnekazaldbbifeltételeknekmegfeleld
bortételek:

- magyar és kulfoldi fehérszold fajtak (hdzasi-
tasok is);

- kereskedelmi forgalomban kaphatd (2014.
december 31-ig min. 500 palack);

- rendelkezik NEBIH forgalomba hozatali enge-
déllyel, vagy a forgalomba hozatali engedély
iranti kérelem az Orszagkdstold jelentkezési
lappal egyidejlleg benyujtdsra kerdl;

- szdraz, félszaraz, félédes, édes borok vala-
mint borkUlonlegessegek;
-kiskereskedelmibruttdbeszerzésiaramin. 750 Ft

Figyelem! Egy pincészet max. 3 bortételt kUld-
het az Orszagkostolora.

Barmilyen kérdés esetén szivesen dllunk ren-
delkezésre a borkivalosag@fm.gov.hu e-mail
cimen!

LEGYEN NEI‘{IZETKC")ZI
LUXUSTERMEK A
TOKAJI BOR

A Tokaj Kereskeddhaz Zrt. azt szeretné, hogy a
tokaji bor, mint marka bevezetheté legyen a
nemzetkozi luxustermékek kozé.

A tokaji bor, mint elsé szadmu nemzeti markaé-
rtékként torténd sikeresseé tétele érdekében a
legnevesebb helyi bordszok és kUlfoldi market-
ingszakemberek részvetelével egy Uj luxusmar-
ka létrehozdsdba kezd a Tokaj Kereskeddhdz
[rt.

Errdl Tombor Andras, a tarsasag
felUgyeldbizottsdgdnak elndke beszélt hétfdn
Budapesten Ujsagirok eldtt. Elmondta: a
markaépitésben, amely a teljes borvidék ter-
meékeire vonatkozik a Tokaj Kereskeddhdz 7rt.
a Claessens Internatfional segitségével kezd
bele.

A nemzetkdzileg elismert ceg tevekenysegetdl
azt varjdk, hogy a tokaji bor, mint marka
bevezethetd legyen a nemzetkdzi luxustermé-
kek kbzé. Erre a célra ket évre 3 milliard forint,
azaz mintegy 10 millié eurd dll rendelkezésre.

bor:parlat
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A Bujdoso-borokat szavakba nem,

csak pohéirba lehet Ontent

NEMERE
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BUJDOSO
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http://www.bujdoso.com/

MEG EGY TAMADAS AZ
OLASZ BOROK ELLEN

Onkéntes importkorlatozds bevezetésére kéri
a borimportéroket a Hegykoézségek Nemzeti
Tandcsa (HNT) annak érdekében, hogy vissza
lehessen szoritani az olasz borok behozatalat
- erositette meg Tornai Tamds, a HNT elndke az
MTI-nek hétfon.

Hozzdtette, hogy
a HNT az dgazat
hosszU tavu eredmeé-

nyessége  érdeké- Futans
ben megolddsi
javaslatokat dolgoz 600
ki a kormdnyzat ré-
szére. 500
Kdzlése szerint a HNT 400
alelndke, Frittmann
Janos az alféldi tér- 300
s€g meghatdrozo
borimportdreivel 200
kezdeményezett
egyeztetéseket an- 100
nak erdekében,
hogy mdar az idén a

erzékelhetd meér- 2010
tékben vissza lehes-
sen szoritani az olasz
borok behozataldat.

Az agrdrszektor.nu pénteken arrdl irt, @
termeldk aggodalma nd, mert az idei mag-
yar szOlotermés a kedvezd iddjards hatdsdra
nagyobb lesz a tavalyindl. A portdl szerint az
importkorlatozds mellett a HNT szorgalmazza
azt is, hogy a kialakult 25 szdzalékos aranynal
nagyobb mennyiségben hdzasitsanak mag-
yar borokat a behozott borokhoz.

A HNT elndke az MTI-nek elmondta: 2013-ban
a teljes, mintegy 600 ezer hektoliteres mag-
yar borimportbdl az olasz borok 516 ezer hek-
toliterrel részesedtek. Ennek a mennyiségnek
a megjelenése a magyar piacon agazati
szakértdk szerint az idén jelentds mennyisegu
hazai szOl6 felvasarlast nehezitené meg, emel-
lett pedig a szAl6felvasarlasi arak letorésével is
fenyeget.

Elmondta, hogy a HNT emellett a teljes hazai
borimportra dompingdr ellenes koltseégnodveld
“dijfételt” tartana szUkségesnek és ked-

vezményes hiteleket is szorgalmaz a hazai
szOl6felvasarlok szamdra. A beavatkozdsok
azt célozndk, hogy ne zuhanjanak a széléarak
az idei, varhatéan mdar augusztusban
megkezdddd eldre Iathatdlag jO mindségu és
mennyiségu szUret idején.

Az olaszborimport alakulasa (ezerhektoliter)

201 2012 2013

Farras: VM, HNT, agrarszektor.hu

Tornai Tamds szerint az intézkedésekkel el le-
hetne érni, hogy az olasz borimport, igy a
telies magyar borbehozatal jelentdésen csdk-
kenjen 2013-hoz képest. A cél az, hogy az im-
port borok mennyiségét 300 ezer hektoliter ald
lehessen szoritani, ami mintegy 40 szdzalékos
visszaesést jelentene a borbehozatalban az
elmult évhez viszonyitva.

A HNT ezt az intézkedés-csomagot gyors me-
golddsnak tekinti, de az agazat hosszU tavy
eredményessége érdekében, mint szakmakd-
zZi szervezet megolddsi javaslatokat dolgoz ki
a kormdnyzat részére - mondta Tornai Tamds.

Forras: MTI
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Az idei VinAgora Nemzetkozi Borversenyen a fehér

boroké volt a f6szerep

1 nagyarany, 58 aranyérem,
120 eziistérem,
1 ,nevezod orszag legjobb bora”,
6 ,,legjobb fajtabor” dij

»Szivembe zdrtam Magyarorszdgot.
Bdrmikor szivesen visszatérek, akdr
a VinAgordra birdlni, akdr egy
vakdciéra a csalddommal. Kezdem
érteni mitol vildghirii a tokaji bor és
maga a borvidék.”

borspariat

Négy napon at dolgoztak a versenyre érkez6 hazai és
kiilfoldi biralok, akik a munka utan délutanonként
a Tokaji borvidéket bemutatoé programokon vettek
részt. Szép borok versengtek idén is, de jelentosen
tobb eziistérem sziiletett, mint arany. A champion
dijak junius 28-an, a VinAgora Borgalan, a Boscolo
Konferencia K6zpontban keriilnek kihirdetésre.

“"Fﬁi
-
- g
el ZIDENCIA



Fontos a borverseny szabdlyzatanak azon pontjat kie-
melni, amely szerint a nevezett borok 30%-a kaphat
csak érmet. Tekintettel a szigoru szabalyra idén bizo-
nyos kategoridakban az egyébként aranyérmes szinvon-
alat képviseld borok kozilil néhany nem kerlt be a leg-
jobb 30%-ba.

A junius 12-15. kozott, Tarcalon megrendezett VinAg-
ora Nemzetkdzi Borversenyre 579 nevezés érkezett 19
orszagbol. Ausztrdlia, Brazilia, Franciaorszag, Libanon,
Peru, Németorszag, Romania, Spanyolorszag, Taiwan,
Gorogorszag és Uruguay is szerepelt hazankon kivil
a nevezd orszagok soraban. Az 6sszesen 71 fébdl allo
nemzetkozi zslri keményen dolgozott, hogy tudasa sz-
erint a legjobb déntést hozza meg a négy nap alatt.

A champion dijak junius 28-an keriilnek kihirdetésre. A
tobbi dij az alabbiak szerint kerult kiosztasra:

Nagyaranyérmet, vagyis 92 pont feletti értékelést egy
bor kapott, az Uruguay-ban mikddé Narbona Pincészet
2011-es Narbona Tannat Roble vorés bora. Ha egy
kilfoldi orszagbdl legalabb 20 minta érkezik, akkor a
nevezett mintak kozul a legmagasabb pontszamot elért
arany érmes bor kilondijban részesiil, ezt idén szintén
az Uruguay Narbona Pincészet kapta.

Idén 6 fajtabor dij is gazdara talalt. Hogy ki nyerte ezeket
a dijakat, szintén junius 28-an derul majd ki.

= -

Az aranyérmes borok kozul kivalasztott legkivalobb
borok, vagyis a champion borok kilétére a Borgalan
derdl fény.

A részletes eredmeénylista a kiilondijak nélkil megtalal-
hato a VinAgora weboldalan.

A szik szakmai kérben bonyolitott verseny eredmé-
nyei a fogyasztoék szamara is fontosak. A borkedvel4
nagykozonség idén is megismerheti a részletes ered-
ményeket, és végigkdstolhatja a borversenyre nevezett
Osszes bort. A VinAgora Borgalara junius 28-an, szom-
baton a Boscolo Konferencia Kdzpontban, elegans
kornyezetben vonul fel a hiis borospalackok hosszu sora,
melyekbdl a borkedvel6k kedviikre kdéstolgathatnak.
Minden bor mellett megtaldlhaté a hivatalos biralati lap
aversenyen kapott értékeléssel, igy a vendégek 6sszeha-
sonlithatjak a borok eredményeit. Uj kedvencekre buk-
kanhat, régi ismerdsoket tidvozélhet poharaiban az, aki
szereti a bort, szereti a sokszinliséget vagy egyszerien
kellemesen szeretne eltdlteni egy borillati napot kozel
600 féele nedd, és sok neves bordsz tarsasagaban.

Belépdjegy ara elévételben 5900.-, a helyszinen 6900.-
forint.

A helyszinen kristaly kostoldpoharat kaucio ellenében
biztositunk.
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2 MILLIARDOT CSALT EL
AZ ISMERT BORASZ

Egy ismert svdjci bordasz offshore szamldain mil-
liok voltak, mikézben pancsolta a borat.

Dominique Giroud, hires svdjci bordsz 9,5 millid
svadjci frank (2,3 milliard forint) adot felejtett el
befizetni az dllamkasszdba —irta az Atlatszd.hu.
Alegnagyobb svdjcibortermeld vidék, a Valais
ismert bordszanak Ugyeit még 2011 ben kezd-
te vizsgdlni az adohatdsag. 2013 8szén cege a
Giroud Vins SA vagyonat a helyi adohatosag
befagyasztotta. A beszadmolodk szerint 13 millid
frank, 2001 és 2009 ko6zbtt elért nyereseg utdn
“felejtett el” addzni, a nyereséget kildnb6z6
technikakkal rejtve el a hatosag eldl (a Credit
Suisse bank egyik fiokjdban egy offshore céeg
szamlgjan, stb.).

A bordszt juniusban tartdztattdk le — de nem
adocsaldsert, hanem adatlopdsért. A férfi
egy kdzérdekl bejelentés forrdsat probdl-
ta megszerezni az Ugyodn dolgozd Ujsagirdk
szamitogépéerdl, akik megirtdk, hogy adot csal
és hamisitja a borait. Egy titkos Ugynokdt, egy
hackert, és egy magdnnyomozot szabaditott
rajuk, hogy deritsék ki, ki volt aforrasa a cikknek.
Szadmos adatot elloptak a szamitdgépukrdl,
amit kifejezetten ezért tértek fel. A poén a
térténetben az, hogy egy napilap idékdzben
megnevezte a kdzérdeklU bejelentés felté-
telezeftt forrasat, egy az orszag penzigyminisz-
teréhez kdzeli, magas beosztdsu kdztisztviseldt.

Giroud elkotelezett jobboldali, aki j©0 kapcso-
latokat apol szélsdjobboldali svajci politikusok-
kal is. Ha most bUndsnek taldljdk, &t év borton
varhat a nagy sportversenyeket is szponzordlo,
anyilvanossag elétt nagycsalddos, fundamen-
talista katolikuskent megjelend vallalkozora. JO
képmutatd modjdara nemrégiben felhdboro-
dottan azzal vadolta az egész borszakmdat,
hogy az dltala haszndlt “adoéracionalizald™
technikdkat masok is széles kdrben hasznaljak.

A HAGYOMANY
FOLYTATODIK - ISMET
BORASZ FOCI ETYEKEN

Az Etyek Pincefesztival hagyomadnya
folytatédik az Etyeki Pikniken is. A Magyar
Bordszok Labdarigé-valogatottja  kihivta
a Magyar Orszaggyilés vdlogatottjat egy
bardtsdgos mérkézésre. A BorAszok a par-
lament vdlogatottjdval mar 11. alkalommal
csapnak ossze junius 7-én szombaton, 15.00
orakor az etyeki Molndar Béla Sportcentrum
palydjan.

A parlamenti vdalogatott varhatéan Budai
Gyulaval, Csampa Zsolttal, Papcsdk Ferenc-
cel, Szatmary Kristéffal a soriban Iép majd pa-
lyara, sét reményeink szerint Kévér Laszlo ha-
zelnok Ur is erdsiti Oket.

Az erésitésre szUkség is lehet, hiszen a BorAszok
jogosan duzzadhatnak az dnbizalomtdl, hiszen
immar kétszeres EB ezUstérmesnek mondhatjdk
magukat. A svdijci bordsz labdarigd-Eurépa-
Bajnoksdg dontdjeben végul hosszabbitdsban
3:2-re a német valogatott gydzott, de azt az
ellenfelek is elismerték, hogy a magyar csapat
az egész torna alatt kiemelkedden jatszott,
kizarélag Unneplésre van tehat ok.A mérkdzés
kezddrugdsat a legendds Dr. Fenyvesi Maté
76-szoros valogatott jatékos végzi el, a mec-
cs rendjérdl Arany Tamds hdromszoros év
jatékvezetdje cim birtokosa gondoskodik majd
Vamos Tamds és Forgdcs Akos segitségével. A
pdlya szélérdl élében kdzvetiti a nagy derbit
Novotny Zoltdn és Hajdu B. Istvdan. Izgalmas
bsszecsapds igérkezik, emiatt is érdemes kila-
togatni Etyekre.
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TiZ BORASZ EGY
CSARDABAN

A Balatoni Kor szervezésében tiz bordsz és
150 vendég gyilt 6ssze minap a Baricska
Csdardaban, hogy annak fontossagat hird-
essék: balatoni éttermekbe balatoni borok
valdk. A vendégld izletvezetdje, Martonosi
Zsolt szerint az ételek nyersanyagait is helybdl
kellene beszerezni, Uj alapokra helyezve ezzel
a vendéglatast, és segitve a helyi gazdakat.

A helyi termékek tadmogatdsdnak jegyében
a Balatoni Kor rendezte meg BalatonfUreden
a Bor Part nevU estet, amelyre szazotven ven-
dég ladtogatott el. A balatoni bordszok koézUl
tizen képviselték magukat: a Jasdi, a Szent
Dondt, a Laposa, az Istvdndy, a Villa Tolnay, a
Sabar, a Bezerics, a Szeremley, a Légli és a Buj-
doso Pincészet. A szervezdk célja az volt, hogy
a vendégek kdzvetlenul taldlkozhassanak és
beszélgethessenek a helyi bordaszokkal, s azt
hirdessek: itt az ideje, hogy eltérdljek a hosszu
ideje helytelenUl berogzult szokdsokat, vagyis
a mads vidékekrdl szdllitott borokat levaltsak a
helyi italok, a fagyasztott hekk helyett pedig
friss keszeg kerUljdon a tanyérokra.

A rendezvényre kUlonbdzd éttermek mas-mas
etelkUlonlegesseget hoztak el. A KistUcsok
Etterem kacsa rilettel kdprdztatta el a ven-
dégeket, a hdzigazda Baricska Csarda harcsa
korozottet kindlt joghurtos uborkaval. A Bac-
chus Etterem mangalica szalonnds-vargdnyds
padlizsankrémet hozott magdval, a Bergman
Cukraszda pedig siteményeket ajanlott fel.

A Balatoni Kort idén mdrciusban huisz ismert
balatoni bordsz és vendéglatdés alakitotta
meg, hogy &sszefogdsukkal, a helyi termé-
kekre épitd régidkdzpontyd gasztrondmidaval
Uj dimenziét nyissanak a vendéglatdasban.
Az igazi balatoni vendéglatésok, étteremtu-
lajdonosok k&zUl ugyanis sokan szégyenként
élik meg azt, hogy a magyar tenger halait
dunai halakkal kénytelenek potolni. - Szeret-
nénk elérni, hogy a jévében minden balatoni
étteremben helyi borokat szolgdljanak fel, és
a koérnyékbeli gazddkat is segitve a kdzelben
készUlt friss alapanyagokbdl készilhessenek az
ételek - mondta el a Naplédnak Martonosi Zsolt,
a Baricska Csdrda Uzletvezetdje. Ettermében
95 szdzalékban balatoni borok kaphatok,
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ezzel is példat szeretne mutatni a helybéli
kollégdknak. Nem titkolt vagya, hogy eldébb-
utdbb minden alapanyagot a kdzeli falvakbdl
szerezze be, hiszen friss husbdl sokkal zamatos-
abb étel készithetd. Mar most Nemesvdmos-
rol szdllitjuk a tejtermékeket, SUmegpragardl
a sajtokat. Ezeket szivvel-lélekkel készitik, igy
sokkal finomabb lesz t6lUk az étel tette hozzd
Martonosi Zsolt.

A Balatoni Kor célja nemes, de helyzetUk nem
konnyd. Tavaly decemberben ugyanis ledlli-
totta és megszUntette a balatoni haldszatot
Fazekas Sdandor vidékfejlesztési miniszter. A
dontést azzal indokolta, hogy sok kritika érte
a hasznositét. A tarcavezetd akkor ugy fogal-
mazott: meggydzddése, hogy ez daltal nagy
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lehetdséghez jutnak a horgdszok, mert igy
dveék a Balaton vizfelUlete. Fazekas szerint ak-
kor kizdrdlag kifogdsok érkeztek hozza a tar-
sasaggal kapcsolatban.

A Balatoni Kér tagjai azonban nem adjdk fel a
harcot, és ha a térvény egyeldre megnehezifi
a dolgukat, tovdabb kUzdenek, hogy legaldbb
a fejekben elériegk a kedvezd vdaltozdast, és
mind az étteremtulajdonosok, mind a fogyasz-
tok elinduljanak az igényes gaszirondmidhoz
vezetd uton.



A TOKAJI BORVIDEKROL

Atfogé képet szeretne kapni a Tokaj-hegyaljai
torténelmi borvidékrdl az év végéig a Tokaji
Borvidék Hegyko6zségi Tandcsa.

A testUlet a borvidék Gltetvényeirdl, a bordsza-
tok ingatlan- és eszkdzparkjdardl, a pincékben
tarolt borkészletekrdl, valamint a bordsztar-
sadalom szociologiai helyzetérdl is pontos ké-
pet kivan alkotni.

Pracser Miklds, a tandcs elndke szerint ez az in-
formdacios bdzis jelenti az alapot ahhoz, hogy a
“BOR-VIDEK Tokaj Hegyalja Nemzeti Program”
keretében tervezett fejlesztési pdalydzatok és
hosszU tavu termeldi programok egyardnt sik-
eresek legyenek.

A borvidék termelésének alapjat az Ultetveé-
nyek jelentik, ezért a program elsé eleme a
2013-ban megkezdett termdbhely-felmérés kit-
eriesztése lesz a térség teljes, 11 ezer hektdros
terUletére. A termeldket ennek részleteirdl az
elmult két hétben megtartott hegykdzségi
gyUléseken tgjékoztattdk. A munka célja az,
hogy a borvidék minden parcelldjan helyszini
vizsgdlattal mérjek fel a sz8léultetvények dlla-
potdt, a termdbhelyek adottsdgait.

A projekt keretében lgjstromba veszik a
bordszatok épdleteit, eszkdzeit, az alkalma-
zott technologidkat, valamint a vizvételezési
lehetdségeket is.

A mennyisegirél mindseqi
bortermelésre torténd atal-
l&s egyik legfontosablb alap-
feltétele az atlathatdsag és
az ellendrizhetdseg tovabbi
megerositése, ezért a he-
gykdzségi tandcs minden
termeld meglévd borkészle-
tét lajstromba kivanja venni,
borfajtara, mennyiségre és
mindsegre kiteriedden.

A készletadatokat kérddives
modszerrel  gyuUjtik  majd
Ossze, a munkdat pedig
egy szakmai testUlet felO-
gyeli, amelyben a szakmai
hatosagok képviseldi mel-
lett két olyan kUlsé szakértdi
isrészt vesz, akik a borvidéken kivUlrdl érkeznek.

Ezzel pdrhuzamosan a tandcs a tokaji bordsz-
tarsadalomrdl is szeretne pontos képet kapni,
a felmérés egyebek mellett azt vizsgdlja majd:
milyen valds veszélyt jelenthet a bordsz szakma
eloregedése, remélhetd-e elegséges utanpot-
IGs, illetve a bordszok mekkora része szamol
birfoka hosszU tavy muUkodtetésevel, menny-
ien kivanjak esetleg értékesiteni parcelldikat.

A cél az, hogy a borvidék ismét a vilag prémi-
um borrégidoinak szUk, exkluziv klubjdhoz csat-
lakozhasson. Enhez egyszerre van szUkség arrq,
hogy pontfosan fisztaban legyUnk a jelenlegi
helyzetUnkkel és atlathatova tegyUk az egész
térseg mukodéset. A négy terlletre kiterjedd
felmérés elvégzese és a kapott eredmények
kiertékelése az év végére készUlhet el - mond-
ta Pracser Miklos.

Akormany azelmult éviben ddntott a 27 telepUl-
est magdaban foglald Tokaji Borvidék kiemelt
fejlesztési térseggé nyilvanitasardl, valamint a
“BOR-VIDEK Tokaj Hegyalja Nemzeti Program”
elinditasardl. A program elsé Utemének meg-
valdsitasara a kabinet mintegy 33 milliard forint
hazai és eurdpai unids forrds atcsoportositasat
hagyta jova. Az évtized végéig pedig 6sszes-
ségében 100 milliard forintnyi hazai és eurd-
pai forrds érkezhet a térténelmi borvidékre, a
bordgazat és a kapcsolddd szektorok fejlesz-
téset célzd beruhdzdasokra, valamint a hosszu
tavu programok megvaldsitasara.

bor:parlat
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Il VILAG,BAJNOK CHEFEK
EJSZAKAJA

2014. madjus 9-én a Hotel Lycium**** Debre-
cen Afrium éttermében - a 2010-évi erfurti
szakdcsolimpia aranyérmes csapata részveé-
telével - ismét nagy sikerrel tartottadk meg a
“II. Vildgbajnok Chefek Ejszakdja” egyediil-
allé gasztronémiai rendezvényt. Az esemény
iranti nagy érdeklédést mi sem bizonyitja job-
ban, mint az, hogy egy héttel a rendezvény
elétt a szervezék mar lezartdk az asztalfogla-
Idsokat, és telthazat jelentettek, valamint az,
hogy még Dunantuilrél érkezoket is vendégil
Iathattak a hazigazdak.

A tavalyi év sikeres rendezvénye utdn ismét
egy csapatban dolgoztak a magyar és a
nemzetkdzi konyha tobbszdrdsen dijazoft
kreativ ,muUvészei.” A nagy csapat: Breiten-
bach Rezsd (6 kettdés mindségben volt jelen:
hdzigazdaként illetve olimpiai- és vb arany-
erem birfokosaként is) valamint Breitenbach
Attila, Mile Jozsef, Rédai Aftila és Gonda
Attila tdblbszords olimpiai, Eurdpa bajnoki és
vildgbajnoki aranyérmes chefek. E taldlkozds-
nak adott Ujra helyet az Atrium étterem 2014.
majus ?-én egy kUldnleges vacsoraest erejéig,
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ahol az 6t vildgbajnok altal dsszedllitott exkluziv
menUt kostolhattdk meg a vendégek. Az est
meglepetése idénis a kildnleges desszert volt:
a Torony tridsz.

Az esemény megdimoddja, Molndr Ldszlo - a
Hotel Lycium**** F&B Managere szerint azon tUl,
hogy kUlonleges kulindris élvezeteket kindl egy
ilyen élményvacsora a résztvevoknek, egyben
egy szakmai egyUttmuikddést, gaszirondmia
dsszefogdst is jelképez. A Vildgbajnok Chefek
Fiszakdjathagyomdnyteremtd céllal hivia élet-
re a Hotel Lycium**** vezet&sége 2013-ban,
igy jové mdjusban is szeretettel varjak az Uj,
valamint a visszatérd érdekléddket.

JO hir az inyencek szadmdra, hogy a Hotel
Lycium****-ban a nydr sem telhet el kUIon-
leges gasztrondmiai esemény nélkUl: junius
21-én Lazar Chef az orosz, a griz és a tatar
konyha kUldnlegességeit felvonultatd orosz
vacsoraesttel varja az érdekléddket a debre-
ceni Afrium étteremben a Négy évszak négy
sztarchef gasztrondmiai sorozat masodik, nydri
Allomasan.



KULONLEGES GASZTRONPMIAI I(ALAI:I DOZASOK!
NEGY EVSZAK NEGY SZTAR CHEF
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ELMENYVACSORA-SOROZAT
SZTARCHEFEKKEL

A HOTEL LYCIUM ****
ATRIUM ETTERMEBEN

OROSZ
VACSORAEST 7
LAZAR CHEFFEL {£

Részvételi dij: w
11.900 F1/F0 |
HEEE |

ah

Tradicionalis orosz konyha:

VODKA, KAVIAR, PELMENYI, BORSCS,
STROGANOFF-BELSZIN,
ES MEG SOK MINDEN MAS!

Asztalfoglalas:
D +36 (30) 681 0498 vagy +36 (52) 506 600
| HDTEL L‘& E.‘.II.M
LLLLLLL

Bovebb informacio:

@ Debrecen, Hunyam Bk
< (52) 506 600 = hotel@hotellycium.hu WWW. theu'yc‘ um.hu



http://www.hotellycium.hu/
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A Pdlinka Nemzeti Tandcs idén 0j alapokra
helyezve rendezte meg az Orszagos Pdlinka-
és Torkolypalinka Versenyt. 50 fozde 335 mintat
inditott a versenyen, a kereskedelmi fézdék
részvétele rekordszamu volt.

A 335 minta 8 fdkategdridban (almatermésUek,
csonthéjasok, bogyds gyumolcsdk, sz4OIo,
torkoly, vadgyumolcsdk, dagyas és vegyes)
versenyzett egymassal.

Az eredmeényhirdetéssel egybekdtoft rangos
dijadtadd gdla a Mezbgazdasagi Muzeumban
volt junius 19-én, ahol az dgazatért felelds szak-
politikusok, intézmények vezetdi, a pdadlinkds
szervezetek, lovagrendek, a nevezdk és a
birdlok egyUtt Unnepelték a helyezetteket: 99
bronz, 114 ezUst és 63 aranymindsités kerult
atadasra.

Kdszdntdét  mondott  Zsigd  Robert, @
FéldmuUvelésigyi Minisztérium dallamtitkdra, az
eseményt pedig Jakab Istvan, az Orszaggyudlés
alelndke nyitotta meg.

A verseny gydztesei egy mdsik hungarikum, a
Herendi Porceldnmanufaktura dltal készitett
dijokat vehettek at Béli Géza versenyigaz-
gatotol és Mihdlyi LaszIotdl, a Pdlinka Nemzeti
Tandcs elndkétol.
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Az Orszagos pdlinka- és
torkolypdlinka-verseny legjobbijai:

- Magyarorszdg legjobb pdlinkdja: Szicsek
Pdlinkafézde Kft. — fekete ribizi

- Champion, almaterméslek kategodridban:
Lsindelyes — jonagold alma

- Champion, csonthéjas gyUmdlcsdk: Gyulai
Pdlinka Manufaktura - szilva

- Champion, bogyds gyumodlcsdk: Szicsek
Pdlinkafézde — fekete ribizli

- Champion, sz6l6bdl készUlt palinkdk : 1 Csepp
Pdlinka — piros veltelini sz816

- Champion, torkolybdl készilt palinkdk: Zedon
— Villdnyi torkdlypdlinka

- Champion, vadgyUm©olcsbdl készult palinkdk:
Schiszler Pdlinkafézde — maddrberkenye

- Magyarorszag 2014. évi legeredményesebb
bérfézetdje/maganfézdje: Dr. Gyenesei Istvdn
- Magyarorszag 2014. évi legeredményesebb
pdlinkafézdéje, I. hely: Gyulai Pdlinka Manu-
faktira Kft.

- Magyarorszag 2014. évi legeredményesebb
pdlinkafézdéje Il. hely: Harmatrdzé Pdlinkahdz
- Magyarorszag 2014. évi legeredményesebb
pdlinkafézdéje ll. hely: Szicsek Pdlinkafdzde
Kft.
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BELGA ETTEREM VEZETI A
GOURMET-K EUROPA
LISTAJAT

Egy belgiumi éttermet vdalasztottak Eurépa leg-
jobbjdnak a gasztrobloggerek és gourmet-k.
Kelet-eurépai éiteremnek hire-hamva nincs a
100-as listan.

A nyugat-belgiumi Dranouterben muikddsd In
de Wulf nevU uralja idén a szdz legjobb euro-
pai éttermet felsorakoztatd OAD-listat (Asso-
ciation of Opinionated About Dining), ame-
lyet évrdl évre gaszirobloggerek és gourmet-k
véleménye alapjdan dllitanak dssze.

A dobogd mdsodik helyét a délkelet-fran-
ciaorszagi Roanne bUszkesége, a Maison Trois-
gros szerezte meg, mig harmadikként a kelet-
spanyolorszagi Ddanidban mukédd Quigque
Dacosta futott be - jelentette be Steve Plot-
nicki, az OAD elndke.

A Michelin-csillagok  odaitélésérdl  dontd
ellendrokkel szemben az OAD listdjat az eurd-
pai éttermeket megjart gasztrobloggerek és
inyencek véleménye alapjan allitjgk dssze.

Az idei ranglista elkészitéseben tdbb mint
4300 ember segédkezett, 140 ezer eurd-
pai éttermet értékelve. Belgiumbdl hét ven-
déglatéhely kerUlt fel a nivos listara, hdrom
BrUsszelbdl, szintfén hdarom Flandridbdl és egy
Vallénia terGletérdl. Ezen éttermek mindegyike
Michelin-csillaggal is buszkélkedhet.

Kobe Desramaults, alegjobbnak kikidltott In de
Wulfséfjeszerintacsapatmunkdanakkdszonhetd
az elismerés. “Ez az eredmény a csapattagok
nemzetkdzi sokszindségének is kdszénhetd. Tiz
kGlonbdzS orszaghbdl vald szakdcsokkal dolgo-
zom, és ez adja éttermink kUldnlegessegét” -
mondta buUszkén a konyhafondk.

Az idei szdzas lista legjobb tizes mezényében
egy belga, harom francia, két spanyol, egy
monacoi, egy neémet, egy dan és egy brit ét-
terem szerepel.

Amit a Wulf-rél és séfjérdl tudni érdemes

Akik Dranouter-be elmennek, hogy vegig-
egyek Desramaults 22 fogdsos - 7 eléétel, 10
foétel, 5 desszert - degusztacios menujét / 155
euroert, illetve borokkal egyUtt 205-ért /, azok
tényleg igazi gasziro-gourmet zarandokok.
S bizony nem kevesen vannak, hajtja oket a
kivancsisag, milyen egy “étterem a vadon-
ban, a semmi kdzepén” - mert igy emlegetik
a Michelin-csillagos helyet, amelyik egy alig
700 lakosu flandriai kis telepulés szélen huzodik
meg, csupan meérféldnyire a francia hatartol.

A séf szerint a kdrnyék fantasztikus éléskamra-
ja az étteremnek. Amint 2013-ban megjelent
kdnyveében sorolja kdzvetlen koérnyezetéebdl
be ftudja szerezni a sajtokat, zdldsegeket,
gyumodlcsdket,gydogyndvenyeketéppugy, mint
a badrdnyt, galambot, a sertés-és marhahust,
de még a kdzeli Westvleteren cisztercia kolos-
tor soreit is. Ha minden megvan, megprobdlja
tokéletesen “"megérteni” a hozzavaldkat, és
mondjuk a maga kisérletezte puffasztoft ke-
nyeret édeskdbmennyel, a séskagranitat a zéld
eperrel, a hdzi véreshurkat fustolt céklaval, a
pdcolt halat savanyitott rebarbardval és lest-
yan martassal, a kecsketejes fagylaltot kapros
gyumodlcsdkkel és zsenge uborkdval, a habc-
sok desszertet bodzavirdg ecettel és erdei me-
zzel adja fel. De nem is érdemes belemenni,
mert mindig mas és mas izkavalkdd kavarog a
fejében s kerGl az asztalra. A 1980-as szUletésU
séf 18 évesen egy kis, helyi étteremben kezdte
a padlyafutasat, 25 esztenddsen Michelin csil-
lagot szerzett a szUlei francia biszirojanak, s im-
maron négy éve két sajat éftermet vezényel
(201 1-ben nyilt Gent-ben a De Vitrin).

bor:parlat

12INZSY|H

o~



Tamogatéink: Dunamentl Gardak Srévetsége | Potyka Halbolt Majés | Hajéal Hegykozség | Migyos Caarda Kt 1
Hajos Varos Onkormanyzata | Hajosl Szarité és Magtar Kit.

Towitdls asranlisbpal Frispr Al rom | o B0 annid Do m e e P AR e s P e e P aba e
A pregrarmrkiloris pghl Parubor k"


https://www.facebook.com/vintegro
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SZENVEDELLYEL

FELHIVAS PEZSGOK
ORSZAGKOSTOLOJARA

Tisztelt Termeldk!

Orémmel téjékoztatjuk Ondket, hogy meghir-
detjUk a PEZSGOK Orszagkodstolojat.

A mintdk és a jelentkezési lapok leaddsa 2014.
junius 26-t61 2014. julius 4-én 12 ordig lehetség-
es az aldbbi cimen és idében:

NEBIH BAIl, Budadrsi Uti telephely
(XI.  kerGlet Budapest, Higany u. 2.).

Nyitvatartasi ido:
Hetfotdl-csutdrtokig: 08:00-15:30
Péntek: 08:00-12:00

Nevezhetnekazaldbbifeltételeknekmegfeleld
bortételek:

- pezsgd, mindsegi pezsgd, illatos mindségi
pezsgd;

- kereskedelmi forgalomban kaphatd (2014.
december 31-ig min. 500 palack);

- rendelkezik NEBIH forgalomba hozatali enge-
déllyel, vagy a forgalomba hozatali engedély
iranti kérelem az Orszagkdstold jelentkezési
lappal egyidejlleg benyujtdsra kerdl;

- szAraz, félszaraz, félédes, édes;
-kiskereskedelmibruttdbeszerzésiaramin. 750 Ft

Figyelem! Egy pincészet max. 3 bortételt kuld-
het az Orszagkostolora.

Barmilyen kérdés esetén szivesen dllunk ren-
delkezésre a borkivalosag@fm.gov.hu e-mail
cimen!

BORT’URAKKAL FOGLAL-
KOZO KIS MAGYAR CEG
VILAGSIKERE

Turakat, borsétakat szerveznek, kényvet irnak,
blogot irnak kiilféldieknek a magyar borokrdl
és borvidékekrdl.

Egy magyar kisvdllalkozds, a kulféldieknek
borturdkat szervezd Taste Hungary dijat nyert
a nemzetkdzi Drinks Business szaklap verse-
nyén. A vdllalkozds turizmus kategoridban,
“A bor- és parlat-turizmus fejlesztése tertletén
eléert kiemelkedd teljesitményért” nyerte el az
elismerést.

“Az idei nyertes teljesen Uj megkdzelitést taldalt
ki arra, hogy miként csalogathatja a turistakat
rogtén a kontinens szivébe” - fogalmazott in-
dokldsaban a Drinks Business Awards zsurije.

A cég legfoébb erdssége, hogy kitind mar-
ketinggel viszi hirét a hazai borvidékeknek
a vildgban. Turdkat, borsétdkat szerveznek,
konyvet, blogot irnak kulféldieknek a magyar
borokrol. Alvdllakozodikkal a gasztrondmia, a
helyi étkezési szokdsok és borok megismerte-
tése koré szervezddnek, idegenvezetdik pe-
dig az étkezési és italozasi szokdasok szakertdi,
gasztrondmiai Ujsagirdk, valamint elkotelezett
gasztroszerelmesek.

Banfalvi Carolyn olyan elismert kdényvek
szerz&je, mint a Food Wine Budapest (Etel, bor,
Budapest - Little Bookroom kiadd) és a The Food
and Wine Lover’s Guide to Hungary (Magyar
ételek és borok kedveldinek kézikdnyve - Park
Kiadd), cikkei rendszeresen jelennek meg
nemzetkdzi lapokban. A Taste Hungary setait,
tardit és szolgdltatdsait olyan kiadvanyokban
ajanlottdk mar, mint a The Wall Street Journal,
The New York Times, és a Condé Nast Traveller.

Az évente kiosztott brit Drinks Business Awards
11 éve mUkddik. Mostanra egy rangos, szak-
mailag meérvadd, nemzetkdzileg is elismert
dijd nofte ki magdat a bor- és szeszesital-ip-
aragon belul. Dijakat kiskereskedelmi szektor,
importdrdk, logisztika, turizmus, design €s mar-
keting kategdridban adnak ki.

bor:parlat
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CARLA

FRIZZANTE KIRALYNO
ETYEKROL
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A Kertész Csaladi Pincészet egy igazi , szerelem-
gyerek’. Szilei egy sikeres székesfehérvari izlef-
ember és felesége, Kertész Zoltdn és Agnes. A hd-
zaspdr minfegy tiz éve visszajaro vendég Etyekre,
megismerféek, megszerettéek a vidéket és lakoit
vincelléreit és boraikat Egyre fobbszor kaptak
azon magukal hogy a stressz elol menekilve
bizony a hélvégéket rendre Flyeken, ebben a
csodalafos svab faluban folfik.

bor:parlat

.I
-

§j
=
3

Ismerefségeketl baralsdgokat kotottek a helyiek-
kel tobbek kozott a Hernyak csaladdal. A nagy
gourmel hirében dllé hazigazda egyre inkabb
egy sajat efveki kisbirfok megteremtésén dlmo-
dozoft

De mit érnek az almok, ha nem valositigk meg
okel? Ezérf Zolfan 2007-ben a felfek mezejére lé-
peff..



csaldd a legendds Kecs-
kegodorben egy 1862-ben
épitett pincét vasarolt meg
2007-ben, melynek a fel-
yjitasahoz még abban az
évben hozza is lattak.

Milyen elvek alapjdn ldttatok hozzd a feluji-
tdshoz?

Nagyon fontos szempont volt szamunkra, hogy
a hagyomanyos etyeki stilust megérizziik, de
kozben torekedtiink
arra, hogy egy Kkis
mediterran  hangu-
latot is vigyiink a

helybe.

Bordszati tech-
nolégidban mi volt az
elképzelésed?

Mindig is ugy gon-
doltam, hogy Etyek
kivalo termdGhely
ahhoz, hogy nagy
formatumu és komoly
fehérborokat készit-
hesstink. Masik fon-
tos célom pedig az
volt, hogy ezeknek a
boroknak a felhaszna-
lasaval, olasz mintara
elkészithessiikk a sa-
jat frizzantéinkat. Igy
nem is volt kérdés sza-
munkra, hogy ezen célok eléréséhez 6tvozniink
kell a hagyomdnyos kézmiives borkészitést a
modern pincetechnoldgiaval.

Mekkora teriileten, milyen fajtadsszetétellel
gazddlkodtok?

Jelenleg 9 hektaron termeliink sz616t. Termék-
palettdnkbanaZdldveltelini,aSauvignon Blanc,
a Kiralyleanyka, a Zenit, a Chardonnay, a Pinot
Noir és Pinot Gris taldlhaté meg, melyekbdl

,»... EGYRE TOBBSZOR KAPTUK AZON MAGUNKAT, HOGY A
STRESSZ ELOL MENEKULVE BIZONY A HETVEGEKET RENDRE
ETYEKEN, EBBEN A CSODALATOS SVAB FALUBAN TOLJUK.”

hordds és reduktiv tételeket is készitunk.

Hogyan sziiletett meg a Carla?

Sokan kérdezték madar télem, honnan a név?
Nem titok, hogy az els6 habzoborunkat - ami
Szentesi Jozsef pincéjében késziilt - a lanyaim,
Carina és Laura utdn neveztiink el. Egy évre ra
szintén ott sziiletett meg a Carla nyerspezsgénk
is,amiegy palackos erjesztésti tradiciondlis mo-
don eléallitott pezsgo kiilonlegesség, fantaszti-
kus bor aromakkal és élesztds érlelési jegyekkel.
2011-ben Campagne
egyik  meghatdrozé
fajtajabol, Pinot Noir-
bdl készitettiik el és
18 hénapot érlel6dott
palackban. Igazi in-
nepi ital!

Beigazolédni  ldatod
kezdeti almaidat?
Ugy vélem, az eddig
elért eredményeink
magukért beszélnek.
VinAgora arany-
érmek, Népszabad-
sag TOPI100, Prestige
Reserve dijak, lon-
doni oklevelek, mind-
mind azt bizonyitjak
szamunkra, hogy jé
uton jarunk. Nem
akarunk mast, csak
a fogyasztok igényeit
maximalisan kielégiteni, melyet mindségi
kompromisszumok nélkiil fogunk a jévében is
megvalositani.

KERTESZ ZOLTAN

Kapcsolat:

Kertész Csalddi Pincészet

2091 Etyek - Kecskegddor pincesor
Tel.: +36 (20) 957-1101
info@kerteszpince.hu
www.kerteszpince.hu
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BUJDOSOEK
FROCCSKODEXE

legjobb, amit ebben a kani-

kuldban ihatunk: a froccs. A

sokszor negyven fokos hdsé-

get nehéz elviselni, ezért na-

gyon fontos a folyamatos fo-

lyadékbevitel. Ilyenkor a viz

mellett a borkedvel6k szomjoltoként a froccsot

is elényben részesitik. A Bujdosé

Sz6l6birtok és Pincészet megosztja

praktikdit, hogyan lehet még izle-

tesebbé tenni ezt a tobb mint szdz

éves magyar nedit, és hogy milyen
hibakat kertiljiink froccs6zésnél.

ro.

Az eredetileg spriccernek neve-
zett ital jotékony és frissitd hatdsat
mar 1842-ben Vorosmarty Mihdly
is felfedezte. ,Kellemes lehet ezen
pezsgd viz azon személyekre nézve,
kik borral nem élvén; szomjusaguk
oltaskor az emlitett pezsgdi csipds-
séget éldelni kivannak. Talan azon
betegségekben sem lenne céliranytalan ital,
amelyekben a szénsav altal torténendd izgatas
a belsé részekre jotékonyan hat.” Azdta még
tokéletesebb izkombindcidk sorakoztak fel a
froccsot illetden.

Bujdosé Ferenc, a Bujdoso csalddi pincészet
vezetd borasza szerint a legfontosabb, hogy
jo hideg borbdl és finom sz6dabdl készitsiik a
froccsot, emellett keriiljiik az dsvanyvizet, kii-
16ndsen a magas dsvanyi anyag tartalmut, mert
ettdl ihatatlanna valik a froccs. Tandcsa alap-

bor:parlat

jan érdemes a jégkockas megoldast is keriilni,
hacsak nem koktélt készitiink a borokbdl.

Bujdosdééknal bevalt szokds, hogy napkozben
hosszulépéssel (2 dl szdda, 1 dl bor), majd nap-
lemente utdn nagyfroccsel (2 dl bor, 1 dl szoda)
csillapitjak szomjukat. Persze rengeteg froccs-
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recept létezik, a lényeg, hogy napkozben kony-
nyedebb italt készitsiink. Sajat receptjiik alap-
jan a Bujdoso Friseccot hasznaljak kisfroccsnek
(1 dl bor, 1 dl szoda). ,,Az én izlésem szerint a
bornak mindig szdraznak és élénk savinak kell
lennie, igy szdmomra froccsnek a legidedlisabb
a Csomo, a Torony, a MentOov €s természete-
sen a Frisecco, valamint a Rosecco” — mondta
Bujdoso Ferenc. A secco eleve tartalmaz bubo-
rékot, és az alapbort is az elevenség, konnyed-
ség alapjan valasztjak ki hozzd, de a Mentéovre
is eskiisznek. Ha seccot fogyasztunk, az min-
dig legyen pezsgdhdémérsékletti, 5-8 fokos, de
ez minden froccsre iranymutato.



Vannak olyan alapvetd ,froccs-hibak”, amely-
ek elrontjak a frissito ital élvezetét. Ezért érde-
mes keriilni a hordds érlelésti borokbdl készi-
tett spriccereket. Akadnak olyanok is, akik a
rossz mindségli boraikat froccsként probaljak
eladni, ami azért sem célszer(, mert a szdda-
viz, illetve a széndioxid felerdsitik a borok illat-
és izhibait.

A Bujdosé csalddi pincészet hamarosan 4j 6t-
letét is megvalositja Balatonic nevi koktélja-
val, ami a Portonik portugal fehér érlelt szaraz
portdi és tonik 1:1 ardnyu keverékének magyar
valtozata lesz. Emellett mar most is készitenek
— egyeldre sajat célra — secco alapu koktélokat.
Bujdosé Orsi mindig is szeretett kisérletezni
boraikkal, idén a csaldd legfiatalabb holgy-
tagjairdl elnevezett ,secco-koktélokat” kevert
ki, igy sziilettek meg a Barbarella, a Jazmin, a
Daniélla és a Maya dlma nevt italok. A receptek

»..AZ EN IZLESEM SZERINT A BORNAK MINDIG SZARAZNAK
ES ELENK SAVUNAK KELL LENNIE, IGY SZAMOMRA
FROCCSNEK A LEGIDEALISABB A CSOMO, A TORONY, A
MENTOOV ES TERMESZETESEN A FRISECCO,

VALAMINT A ROSECCO.”
a Bujdosé Szolébirtok és Pincészet Facebook
oldaldn olvashatok. BUJDOSO FERENC
A Bujdoso Szdélébirtok és Pincészetrdl  szant borok is megtaldlhatok.
A nagy hagyomdnyokkal rendelkezd Bujdosdé A szdlSterllet  kétharmada  fehérszdlo.

csaladd a Balaton déli partjan gazddlkodik.
A vdltozatos somogyi dombsdag legszebb
ddléin Viszipusztatdl a holladi Bari-hegyig a
legmodernebb technoldgiat is alkalmazva
dsszesen nyolcvankét hektar sz8l6t mdvelnek.

Bujdosdek 1972-ben telepitették  az
elsé hold szol6t. Csak és kizardlag sa-
jat  széldalapanyaggal dolgoznak, abbdl
is a valogatott legszebb, legmindsegibb
tételekbdl termelik a bort. Az elmult két
evtizedben szoloterUletek rekonstrukciojaval,
és Uj telepitésekkel, valamint a mdvelési mo-
dok korszerUsitésével alapoztdk hosszu tavu
céljaikat. Mivel a termdéhelyek tulajdonsagai,
adottsadgai dontdéen meghatdrozzdk a szold
ertékeit, a tudatos, tébb évtizedes munka
eredményeként mindsegi szAI6t termelhet-
nek. Ennek eredményeképp termékpalet-
tajuk k&zo6tt ma mar prémium szegmensnek

Legjelentésebb fajtdk a Tramini, a Kirdly-
lednyka, a SzUrkebardat és az Olaszrizling, de
jelentds terlleten termesztenek Chardonnay,
Irsai Olivér és Sauvignon Blanc fajtdkat is. Leg-
fontosabb kékszéléik a Merlot, a Cabernet
Sauvignon, a Cabernet Franc és a Pinot Noir.

A Balaton kozelsége okdn a csaldd mindig is
kotédott a tohoz, tébbek kdzt aktivan vitor-
I&dznak is. Prémium boraikat a Balaton klasszi-
kus, elegdns vitorlasairdl, tébbek kdzt a Siroc-
co, a Nemere és a Tramontana nevd hajokrol
nevezték el.

Kapcsolat:

Bujdosd Pince

8636 Balatonszemes, Gdardonyi Géza u. 2.
Tel.: +36 (20) 921-3742 vagy +36 (20) 982-2315
info@bujdoso.com

www.bujdoso.com



https://www.facebook.com/bujdoso.szolobirtok.pinceszet
https://www.facebook.com/bujdoso.szolobirtok.pinceszet
http://www.bujdoso.com/
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Nagy Egri Csillag
Teszt 2014

Kis csapatunk, neves egri borkészitokkel kiegésziilve, bevette magat
az ujonnan megnyilt Fuzio falai kozé, és végigkostolta az aktudlis
Egri Csillag portfoliot. A termeléskorldtozott sz6l6bdl, legalabb 4
fajtabor hdzasitdasaval késziilé Csillag jo uton halad a “jo dr-érték
ardnyu egri alapbor” cim megszerzése felé, mert kellemes dron re-
mek mindséget kindl.

Pontozas:

100 pont - tokéletes bor

95-99 pont - kiemelked®, brilians bor

90-94 pont - egyedi, elegans, nagy bor

85-89 pont - komplex, karakteres, nagyon jo bor

80-84 pont - tehetséges, tartalmas, j6 bor

75-79 pont - korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkiil
50-74 pont - nem elfogadhatd, gyenge bor

Akik pontoztak:

Adamovics Karoly - Groéf Buttler boraszat
Csorjan Balazs — Debreceni Borozé

Darin Sandor - borutazo.hu

Gromon Tamas — Gal Tibor boraszat
Katics Gergely — Debreceni Borozé
Kovacs Pal - Debreceni Borozé

if). Lérincz Gyorgy - St. Andrea pincészet
Toth Ferenc — Borvar boraszat

e

Besenyei Pince Egri Csillag 2011

90 pont

Sz6l6virag illat. [zében érettség, vaj és fliszerek.
Aromds izvildg, talérett gyiimolcsok. Kifi-
nomult, tejszines-lestydnos  megkdzelités,
vOrds husu szarnyas joszagokhoz is. Superior?
Tesztgyoztesiinkhoz a Kodaly Filharmoénia
muvészeti titkara borasszocidciokat irt.
www.besenyeibor.hu - 1300 Ft

Besenyei Pince Egri Csillag 2012

87 pont

Behizelgé illat édeskés, érett gyiimolcsokkel.
[zében is behizelgd, krémes, pikans kesernyével
kompenzalva. Erettség és elegancia, Claudio
Monteverdi: Altri canti damor madrigaljanak
hallgatésahoz.

www.besenyeibor.hu - 1300 Ft

Gal Tibor Egri Csillag 2013

87 pont

Pikéns illat mandulaviraggal és barackkal. 1zé-
ben van valami kreativ édes-kesernye, elegdns
és magas szerkezetl. 50+ irodalmi alkotd-
taborok szolgalati itala, harmonia caelestis.
www.bor-bolt.hu - 1650 Ft

bor:parlat



Bojt Pince Egri Csillag 2013

87 pont

Intenziv bodzas, édeskés illat, nem rossz kez-
dés. Izében is lagy, ndies, deriis vonalvezetés.
Az érettség mellé jatékossag is tarsul, a 30+
nyari fesztivalok kotelez6 leitatd bora.
www.bor-bolt.hu - 1490 Ft

Besenyei Pince Egri Csillag 2013

87 pont

Csorgds, szinte sotét sarga szin. Behizelgd, méz-
es-kortés parfiim illat. Ize izgalmasan tdlérett és
tiizes, mint Madonna a bordas falon. Fliszeres
elgondolds. Chilis dél-kinai ételekért kiallt.
www.bor-bolt.hu - 1910 Ft

Thummerer Egri Csillag 2012

87 pont

Szépbodzas, vaniliasillat, érett déli gytimolcsok-
kel. Izében szorp, érett grapefruit és egyéb déli
gyimolcsok. Nyari grill partikon kotelezd
Osszekostolni héjaban siilt banannal (siman
rarakjuk a racsra, és ha a megfeketedett a héja,
befaljuk a karamellizalodott gyiimolcsot).
www.thummerer.hu - 1245 Ft

Gal Péter Egri Csillag 2013

87 pont

Komplex, kerek, fiiszeres illat. Selymes, kerek
test, jo stilusérzék. Izgalmas és érzéki elgondo-
las, vizes ruhas szépségversenyek el6tt, alatt és
utdn.

www.bor-bolt.hu - 1910 Ft

Varsanyi Egri Csillag 2013

86 pont

Kellemes gytimolcsillat, vanilia és zoldalma
(légfrissit6?). Az ize uide és frissitd, j6 hangu-
lata és fiatalos bor. Citrusok és fehér husu
Oszibarack, bolé alapanyag tini strandolasok le-
kisérésére.

www.bor-bolt.hu - 1130 Ft

Téth Ferenc Egri Csillag 2013

86 pont

Nagyboros illat: animélis, siilt zoldségekkel. [zé-
ben kifinomult kompozicié: 4svanyok és finom
gyimolcs savak, birs és fodor menta, harmonia.
Nyari koktélokba is.

www.bor-bolt.hu - 1630 Ft

Téth Ferenc Egri Csillag 2012

86 pont

Visszafogott illat. Lagy savak, kerek korty, érett, finom és letisz-
tult elképzelés. Piritott mandula és hal, faszénen osszetalalkozva.
Egyesek a lagysaga miatt pontoztak le.

www.bor-bolt.hu - 1520 Ft

Ostoros-Novaj Bor Egri Csillag 2013

84 pont

Koénnyd, mégis csorgos szin. Illata lassan nyilik. [zében harmoni-
kus, nem tdl intenziv, de ha adunk neki némi idét, akkor el6jon a
nyari karakter: vitorla és fehér bors, irany a Balcsi.
www.ostorosbor.hu

Thummerer Egri Csillag 2013

84 pont

Visszafogott, szénds-szalmds illat, majd tavasz. Elénk savszerkezet
egy egyszerlibb gondolatra felépitve. Vegetalis iztartomany, par
nap szellztetés utan keleti fiszerek és vegetarianus lakoma.
www.thummerer.hu - 1245 Ft

Grof Buttler Egri Csillag 2013

84 pont

Harsmézes, vattacukros-majélisos illat, hm. [zében érett narancs
és markans savak. A tobbi Csillagtdl eltér6 karakter is erre, a mé-
zes-citrusos-limoncellos karakterre épit. Szokni kell.

www.gb.hu - 1450 Ft

Kovacs Nimrdd Egri Csillag 2013

84 pont

Visszafogott, barackos illat. Pikans savak, lime és szamba, neki
is id6t kell hagyni a riszalasra. Karibi siilt gylimolcsok és husok
mellé?

www.monarchiaborok.hu - 1470 Ft

Demeter Csaba Egri Csillag 2012

81 pont

Visszafogott illat, mely izében is folytatédik. Hordos érlelésti
lenne? Legalabbis a finom hordéfiiszerek errél arulkodnak. Min-
tha kicsit faradt lenne most a bor, nehezen mutatja meg magat.
www.demeterpinceszet.hu - 1615 Ft

Zdrszonak engedjenek meg két tanulsdagot. Egyrészt ugy tiinik, a
Besenyei Pince raérzett a fajtdara, Egri Csillagaszként gyftijtotte be
a pontokat. Mdsrészt az is latszik, hogy a frissen is jol fogyaszthaté
Egri Csillag meghalalja az 1-2 éves palackos érlelést, és akkor mu-
tatja meg igazdn az értékeit.
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PROMOCIO

oo+ 11 okisan kinnyd borod s mérd az Grok remémyt

kurta &t araszan. Mig fecseqiink, szll az iriqy idé:

élvend a napot & hagyd a gyands holnap igéretér”
(Horatius)

15.DEBRECENI,
BORKARNEVAL

2014, augusztus 7-10. kozott a Békas-to
partjan a legszebb magyar borok jegyében

o0 Hz észak-alfokdi régic legrangosabb borfesrtivaljan a magyar

J.s““ % borvidék koizel 40 csaladi boraszatanak borait izdelhetpik,
3 de lehet gyumalcshorokat, palinkakat és persgoket is
X kostolni. Az italok mellé a hagyomanyos magyar konyha

eteleit, mindségi hizi sajtokat kindlunk. Debracen egykon
spildskertje, az Ermellék is jra bemutatiorik.

Mojo WorKings, Pribolyszki Matyas Trid,
Sonny and the Wild Cows
08.08. Bordd Sarkany, Kilele Swing Cats, Cool Miners
08.09. Crocodile Rock Band, Szeredas, P. Box, Kerekes Band
08.10. Fourtissimo, MagyarVista Social Club

| =5
Zi%

Nyitva: csiitortokon 16*-24",
pénteken és szombaton 12-24%,
vasarnap 12%-22%,

informadd:; www.fonixinfo.hu

N vl b fadin pekd bensbartjuk.


http://www.fonixinfo.hu/

inot Noir
vertikalis kostolo
a Thummerer Pincenél

A Pinot-nak ido kell

Taldn kozhely, de a vildgban két borparadigma van. A déli, min-
denki kedvence bordeaux-i ethosz a husos, néhol plasztikdzott
Cabernet-rdl, cuccos krémességrol, nagy fenékrdl szél (ahogy az
egyetemen mondtuk: nagy koffer, nagy utazds). Ezzel szemben
Eszak Szelleme a pinot noirban nyilvdnul meg a legtébb vérésboros
borvidéken. Az elobbivel szemben az elegancidra, sportos testal-
katra, pesties humorra épitkezé burgundi fajtdt sokkal inkdbb az
érték bordnak tartjdak, mint tomegterméknek.




A Thummerer pince dltal a Noszvaj melletti Tekenbhdton termelt
egyik legrégebbi egri pinot kétséget kizdaréan bizonyitotta: Egernek
egyértelmiien ebben az irdnyban kell kapizsgalnia. A vertikdlis
tesztiink madsik felismerése: bar a Thummerer pince kifejezetten
torekszik az érlelt, 3-5 éves vordsborok piacra vitelére, de a pinot
noir-t sok, akdr 5-10 éves érlelés utdn érdemes kibontani. Akkor ér
a csticsra, vagy annak kozelébe.

2013 hordéminta

Attetszd szin. Illatdban cseresznye és fiiszerek. [zében is konnyed,
piros husu gytimolcsképlet. Nagyon fiatal, de szép struktura, igé-
retes érlelési képességekkel.

2012 hordéminta

Halvany aranysdrga szin, kozepes intenzitdsi, de nagyon
OsszeEpres-rubinvords szin. Foldes, fiszeres illat, majd buja
gylimélcsos. [zében kerek sav, markdns tannin, és tiiz, van benne
kraft. Erdei gyiimolcsos kifutés. Eretlen még, de nagy ivi.

2011 hordéminta

Granatvords, csorgos szin. Edeskés, keleti fliszeres illat, avar és
szegfiiszeg. zében finom erdei gyiimélcs, komplex korty, nagy
igéret. Fiatal és érzéki, Playmate tipus.

2009

Klasszikus pinot noir illat: nyers htis és gomba, majd ambra: par-
fiim alapanyag. [zében erételjes, avar és gombasziiret, sz hur-
ja zsong, jajong, busong a tajon. Kifinomult férfibor, battonage
technikaval el6allitva. Jelenleg ez a tétel van a piacon, de batran
eltarolhatjuk még jo par évre.

2006

Vilagos granat szin, a fajtara jellemz6 enyhe barnas mellékletek-
kel. Fliszerbomba illat: varganya és avar. Szép sav és selymes-
ség, érett gyiimolcs, magas szerkezet(, csiszolt harmonia. Mint a
harmincas feleség: mindent tud, de még keveset felejt.

2003

Elére kell bocsatanom: e sorok irdjanak ez a tétel volt a kedvence,
szerintem verte a 2006-os tételt. Csoki likor illat, afrikai éjszaka.
[zében is étcsokis, toppedt sz616 és trépusi fliszerek: szegfiiszeg,
szerecsendid. A sportossaga érettséggel parosul. Gauguin pucér
n6i Tahitirél. Még.

2000

Krémes, finom illat, kakaokrém. [zében tulérett gyiimélcsok, él6
gondolat, tiz. Kerek, nagytestli, oreg diofa alatti beszélgetés a
vasarnapi ebéd utan. Valészintleg most van a csticson.

Zdrszoként engedjék meg, hogy javasoljak néhdny lehetséges
ételkombindciot. A Thummerer Pinot Noir visszafogott elegancidja
miatt igazi gasztrobor, mely szereti a vords husu baromfiakat, ka-
csdt, libat, tovabba a kiilonbozé erdei gombdkat. Nydri kerti par-
tikon én okvetleniil kiprobdlnam valamilyen fiiszeres grillezett tar-
javal és siilt zoldségekkel is.

Debreceni

BOROZO

Megjelent a Debreceni
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A VILLANY-SIKLOSI
BORUT




i a célja egy borutnak?
Célunk a borvidéki
borut megformadldsa, a
borturizmusban rejlé
lehetdségek kibonta-
koztatdsa, a bor- és
falusi turizmus tamogatasa, fejlesztése, a Vil-
lanyi borvidék széldiiltetvényeinek, okologiai
arculatanak megovasa a mivészeti, kulturalis,
muemlék és népi épitészeti értékek védelme,
és ami a legfontosabb az Osszefogas erdsitése.
Kezdetektdl fogva segitjiik vallalkozdinkat.
Szorgalmazzuk az Onképzést, ezért nyilt
napokat szerveziink, ahol tagjaink egymas szol-
galtatdsait megismerve tanulnak egymastol. Ez
a legnépszertibb, belsé kommunikacidt erdsitd
programunk, amelyre késo Osszel és télen szok-
tunk id6t szakitani.

Milyen feladatokat ldt el az
Egyesiilet?

Husz évvel ezel6tt vallalkozasfe-
jlesztés és a borut lathatova tétele
volt a legfontosabb feladatunk. Ma
a térség kozosségi marketingjével,
rendezvényszervezéssel és a mar
szamunkra szokasos alapfelada-
tokkal telik az idénk. Ilyen az 4j vallalkozok
mindsitése, tablarendszer gondozasa és fejlesz-
tése, a turistdk kiszolgdldsa informaciokkal,
marketing eszkozok terveztetése és kivitelezése
és a teljes borvidék sokasodo rendezvényeinek
kozonség szervezése is. Feladatunk uj piacok
és vendégkor megnyerése, valamint a térség
imazsanak és brendjének még magasabbra
torténd pozicionaldsa, amelyben a legtobbet
dolgoz6 Villanyi Marketing Miihely munkac-
soportunk jeleskedik. Mindemellett rendsz-
eresen jeleniink meg szakmai vasdrokon és
egyéb bemutatokon, készitettiink mar filmeket
és folytattunk orszagos reklamkampanyokat
is. Rendezvényeinkhez kapcsolédodan sajtoany-
agotiskészitiink,amelyet médiapartnereinknek
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tovabbitunk. Ezen kiviil study tour-okat is sz-
ervezlink ujsagirok szdmadra, sokszor a Magyar
Turizmus ZRT kozremukodésével.

Hogyan mérik sikereiket?

A tagjaink sikerei mentén valhatunk mi is sik-
eressé¢. A Villanyi borvidék ismertségét hi-
vatott novelni népszeri honlapunk a www.
villanyiborvidék.hu ahol tagjainkrdl hireket
generalunk. Ez a portal 2010 ben a MATISZ
eFestival turisztikai weboldalak dijazottja lett.
Fontosnak tartjuk, hogy nem csak a szorosan
vett szolgaltatasok, de olyan informacidk is
megjelennek itt, amelyek a térség torténelmét,
a hely szellemét, természeti - és épitett orok-
ségét mutatjak be. A ,Villanyi borvidék™ fa-
cebook oldalunk latogatdinak szama is szépen

sokasodik.

20 EVeS

VillANY-SikIOSi

BORUT

M JAHRE WEINSTRASSE
Hr ANNIVERSARY OF WINE-ROUTE
L]

Mit tesznek a turistdkért?

A Borut vendégkore onalléan utazo, ma mar
javarészt hazai turista. A hozzank latogatdk
tdjékozodasanak segitésére informacios irodat
mikodtetiink. Erdekes, hogy inkébb a kiil-
foldiek keresnek minket, akik nagyon sok
helyrdl érkeznek. A kozelmultban lengyel,
amerikai, ausztral, kanadai, szlovén, oro-
sz és horvat turistdk érdeklodtek nalunk.
Informécidés tablarendszeriink az egyéni
utazdknak nagy segitséget ad. A boruti telepiil-
éseket kijelezziik és iranyjelz6 nyilaink konkrét
szolgaltatoink megtaldlasat segitik. A telepiil-
ések kozpontjaban kiallitott turisztikai térké-

bor:parlat


http://villanyiborvidek.hu/

pek pedig a szolgaltat6 tagok elhelyezkedésén
és mindségén tul a latnivalokat is bemutatjak.

Bemutatnd a Villdnyi Marketing Miihely ered-
ményeit?

A 2008-ban alakult meg a Villainyi Mar-
keting Miihely a nagyobb helyi pincészetek
marketingeseibdl, ifja tulajdonosaibol, akik
egyértelmlien az Uj generdcidhoz tartoznak.
Ebben az idészakban kezdtiink el a Villanyi
Borvidéki Tandccsal is egyiitt gondolkodni,

amelybdl egy nagyszerti marketing stratégia
sziiletett. Kozos sikeriink a ,Villany, természe-
tesen!” szlogen kommunikacidja, a kikerics véd-
jegy és eredetvédelem népszertsitése. A hason-
16 cimt kiadvanyunk a jové iizenetét hordozza,

(letoltheto: http://villanyiborvidek.hu/hu/
rolunk/uj-kiadvanyunk) a borvidéken egyre
nagyobb teret nyerd okoldgiai miivelésmddot
allitjaakozéppontba. Munkank gytimolcseként
a borvidék hat bejaratabdl kettében mar mod-
ern hordd szobor koszonti az idegent. Meg-
novekedett feladataink miatt nemrég felkértiik
a Soda Group kommunikdciés tigynokséget,
hogy a borvidék zaszldshajojaként aposztrofalt
fajtatiszta cabernet franc kampanyt segitse.

bor:parlat

A super prémium kategérids borok majd a
Villanyi Franc nevet fogjak viselni. Ezt idén
madjusaban jelentettiik be egy szakmai kostold
rendezvényen. A jovo feladata lesz a Villanyi
borvidék zdszlos bordnak, a Villanyi Franc-
nak pozicionalasa a piacon.

Kidolgoztak egy mindsitési rendszert is. Mily-
en kritériumok a meghatdrozéak ebben?
1996-ban foglaltuk 6ssze a kdvetelményeinket,
amelyek a vendégek elégedettségét szolgaljak.

Az ota csak az a vallalkozas
részesiilhet kozosségi mar-
keting munkdnk el6nyeibdl,
aki elfogadja ezt a mindsitési
szisztémat. A besorolast a ny-
itva tartds, a vendégfogadas
szinvonala, a felszereltség, az
informacio atadas képessége
valamint a borkdstolds és boré-
rtékesités tapasztalatai alap-
jan hatdrozzuk meg. Az eurd-
pai rendszer bevezetése oOta a
min0sités harom szintre, azaz
harom szolofirtre épiil, iga-
zodva az eurdpai borutak altal
alkalmazott gyakorlathoz.

Hdny rendezvényt szerveznek, és melyek ezek?
Valéban fontosnak tartjuk a programsze-
rvezést. Az informadcids irodai miikddésiinkon
tal, ahol inkabb egyéni vendégeknek segitiink,
szivesen kozremiikodiink csoportok program-
janak megszervezésében, szdllasfoglaldsban,
borkdstoldk szervezésében.

A boruti rendezvények kozott vannak altalunk
és vannak kiilsé partnereink vagy tagjaink al-
tal szervezettek is. Attekintd tdbldzat itt>>>
http://villanyiborvidek.hu/hu/rolunk/kiemelt-
hirek/387-kiemelt-rendezvenyek-a-villanyi-
borvideken



Ha csak a kiemelt eseményeket sorolom fel,
akkor az év a janudrban lezajlé Pincérdl Pin-
cére - Variaciok Vincére eseménnyel indul,
majd majus elején kovetkezik a Borzsongas.
Késébb a Palkonyai Piinkosdi Nyitott Pincék
népszerusitését segitjilk. Nyaron a Sikldsi Var
eseményei, juliusban pedig a rozé a slager, ezért
mar a Rozé Froccs Fesztivallal foglalkozunk, és
indul mar az Ordogkatlan kommunikdcioja is.
Osszel keriil megrendezésre az Eurdpai Bord-
alfesztival és a pécsi Kodaly Kozpontban a Vil-
lanyi Prémium Bormustra. Oktober leglatoga-
tottabb eseménye a Villanyi Vorosborfesztival,
és az év Villanyban nem lenne teljes a Marton
nap megiinneplése nélkiil.

Milyen hiisz évesnek lenni?

2014 kiemelt éva Villany-Siklosi Borut Egyestil-
et életében. Alapitasunk 20. évforduldjat tinne-
pelve ugy érezhetjiik, hogy felnédttek lettiink, de

WWW.GERETAMAS . HU

ugy is, hogy még csak most kezddédik az igazi
munka. J6 érzés latni, hogy a sz6lészet, bordszat
és a turizmus a legjelentésebb munkaad¢ lett a
térségben, a helyi gazdasag mozgatdja. Egyre
tobb a bort tudatosan fogyaszt6, a kulturalt
borfogyasztas irant elkotelezett vendég. A tdj, a
termohely és a borok értéke novekszik. Latjuk,
hogy az el6z6 husz év vidékfejlesztési elkép-
zelései mara eredményként felmutathatoak, és
bizunk benne, hogy a tudatossag ezutan is jel-
lemezni fogja az itt él6k gondolkodasat.

Koszonjiik  tagjainknak és partnereinknek,
hogy szinvonalas, és elkdtelezett munkdjukkal
segitették a Villdny- Siklési Borutat és legjob-
ban koszonjiik vendégeinknek az irdntunk vald
josdgot.

Legyenek vendégeink az elkovetkezd
hiisz évben is!



http://www.geretamas.hu/index
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z 6seimnek 1734-161 volt sz6-
|I6birtokuk  a  Jammertal-
ddld terGletén, ahol a mai
napon is dll csalddi pincénk.
A hdborUsiddkben azonban
jelentésen  megcsappant
a birtok, igy apdm csak fél
hektdros terUletet mdvelhe-
tett. Az egykori birtokok egy
részét (0,5 ha) 1958-ban tudta visszavasarolni és
Ujratelepiteni azokat. Megmondom &szintén, gyer-
mekkoromban sosem szerettem a szélében lenni,
télen faztam, nydron melegem volt, dsszel meg
eldztam az esétdl. Sokkal jobban vonzott a biciklik
szét- és dsszeszerelése, igy eldbb szakmdt (gépla-
katos) tanultam, azt kdvetden pedig géptechni-
kumot végeztem. Egészen 1992-ig dolgoztam a
Villadnyi Mezdgépnél, mint mivezetd-Uzemvezetd-
gyartdseldkészitd, ezt kdvetden f6AllAsU sz816-bor-
termeld lettem.

A terméterUlet viszont mar '81-
ben radm szakadt. A feladat
ugyan nem volt idegen, hiszen
apdm mellett sok mindent meg-
tanultam a foldmuadvelésrél és a
borkészitésrdl, igy még ebben az
évben elkészitettem elsd, 6nalld
palack boromat - egy oportdt,
ami nemcsak a helyi, hanem az
orszagos borversenyen is arany-
érmes lett. Ez egy nagyon fontos
visszajelzés volt nekem ahhoz,
hogy van helyem ezen a terule-
ten. Menet kdzben persze rdjot-
tem, hogy a szélétermesztés és
a borkészités j6 dolog, megked-
veltem az ezzel jard valamennyi
munkat és a bort is, élveztem,
ahogy kaldkdban egyUtt dol-
goznak az emberek. Kdzben pedig megtanultam,
hogy a bor baratokat szerez. '87-ben sajat palac-
kozonk lett, kdzben pedig folyamatosan jottek a
levelek a vevoktdl telis-tele pozitiv vélemények-
kel. Kezdetben a Baranya megyei Hungar Hotels
szalloddiban és éttermeiben voltunk jelen, majd
'91-161 bekerUltink a févarosi gasztrondmidba is,
elséként a Gundel étterembe. Ekkor kerUltek ki a
boraink a nemzetkdzi szintérre is a Sevillai Expo ke-
retein belUl. Akkoriban a cabernet sauvignon faj-
taval jelentink meg, mert ez volt az a tipus, amire
a kolféldiek is jobban felfigyeltek. igy egyre nétt
a nemzetkdzi népszerisegunk is, mara mar 20 or-
szagban vagyunk jelen.

A kUlféldi szereplés és az orszagos jelenlét viszont
megkdvetelte, hogy '92-ben fédllasu bordsz le-

gyek 2 hektarnyi termd&terUlettel. Egybdl szUkségét
éreztem az elsé fejlesztéseknek, mert kindttUk ma-
gunkat, igy '94 és ' 96 kdzott kialakitottuk a feldol-
gozO UzemuUnket és egy kdzel 500 m?-es pincét.
'96-ban pedig bekapcsolddtunk a vendéeglatas-
ba is, mert megnyitottuk a Bock Panzionkat mind-
dsszesen négy szobdval. Kdézben persze ndtt a
termo&terUletink, sz8I6t vasdaroltunk és ismét szUk-
seget éreztUk a tovdabbi bdvitésnek. 1998 és 1999,
majd 2002 és 2003, végul pedig 2008-2013 kozot
bdvitettink. Ez utolsd etap eredménye a Pince
mai dllapota.

A villdnyi borturizmus részeseként 2003-ban meg-
nyilt a melegkonyhdas Obor Ettermink, tavaly 6ta
pedig négy csillagos wellness szdllodaval is varjuk
vendégeinket. Noha most Ugy gondolom, egy
idére pontot tettem a fejlesztések végére, azért
mindig van Uj 6tlet, ami tovabbi bdvitésre késztet.
Példdul 3-4 éve hozzdkezdtink a sz&lémag feldol-

... MEGTANULTAM,
HOGY A BOR BARATOKAT SZEREZ.”

gozdasdhoz, igy ennek még szeretnénk kialakitani
hdzon belll a megfeleld helyet.

Ami magat a bordszatot illeti, 70 ha-nyi sajat te-
rileten és mintegy 70 ha terUlet integrdldssal
140 ha terUlet szél6jét dolgozzuk fel. 20 féle bort
készitUnk évente, melyek kozdtt vannak kdny-
nyedebb birtokborok, és testesebb, karaktere-
sebb, nagytestiek is. Ugy gondolom, hogy nagy
borok nélkul nem lehet egy termeld igazdn ne-
ves. Ha nem tudjuk, mikre vagyunk képesek, csak
kdzépszerGek maradhatunk. A villdnyi borvidék kU-

bor:parlat



|bndsen kedvez ezeknek a nagyboroknak, mert
a tiinyomo részt mészkd alapu talaj gazdagabb
iz0, zamatosabb sz8I6t ferem. A borkészités sordn
az 8soktdl tanult eljarast kdvetjlk a mai napig,
hogy ftiszta, a nagyUzemi stilustdl mentes borokat
készitsink. Apdm mindig azt mondta: ,,Fiam, ne
kapkodd el a szUretet, csak érett szAI6t szedj le!”
A mai napig erre térekszink, hogy szép, egyben
lévd borokat alkossunk, mert minden borkészite-
si fazis kozOl a legfontosabb és a legmeghatdro-
zObb, a jo mindségy, érett sz8I6 leszUretelése.

,, UGY GONDOLOM, HOGY NAGY BOROK NELKUL NEM LEHET
EGY TERMELO IGAZAN NEVES. HA NEM TUDJUK,

MIKRE VAGYUNK KEPESEK,

CSAK KOZEPSZERUEK MARADHATUNK.”

A nagy vorosdk mellett megfigyeltUk, hogy az
elmult tiz évben itt Villdnyban is egyre nagyobb
teret hodit magdnak a fehérbor, ami szintén ré-
sze szortimentUnknek. Emellett persze mi is készi-
tUnk friss rozét, sillert, sét néhdny éve pezsgdt és
gyodngydzdébort is palackozunk, melyeket unokd-
im Fanni és Marcell utdn neveztem el. A j6vére
nézve a szOldmagliszt elddllitdsdhoz szUkséges
hely mellett szeretnék még egy pezsgd Uzemet
is kialakitani, de ezeken kivil mdr nem vdagyom
nagyobb fejlesztésekre, azt mar meghagyom az
utdkornak. Amit elértem, azt nagyban kdszdnhe-
tem az &seimtdl hozott és tanult kitartasnak, az
igényességnek és természetesen a feleségem-
nek, Valikdnak. Arra tanitottam gyermekeimet
is, hogy kitarté munkaval vigyék majd tovdbb a
megszerzett tuddst és tapasztalatot, mert ez a
zdloga a kimagasld, j0 mindségU borok készité-
sének.
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MERFOLDKOVEK:

1958 A Bock csaladi birtok visszavasarlasa.

1973 Bock Jézsef megnésiil.
1981 Els6 onallo sziret és az els6 sajat bor.

1987 Az elsd sajat palackozé.

1991 A Pince zaszlés bora, a Bock Cuvée elsé

évjarata.

1992 A Bock borok megjelennek Budapesten,
els6ként a Gundel étteremben.

1992 Bock Jozsef foallasu borasz
lesz.

1992 Az els6 nemzetkozi szerep-
lés a Sevillai Expon.

1994 Elsé nemzetkozi elisme-
rés a Vinagora borversenyen:
Champion dijat kap a Bock
Cuvée.

1996 Megnyilik a Bock Panzié
négy szobaval.

1997 Bock Jézsef az év borter-
melGje lesz.

1997 Elkészil az elsé palack
Szent Marton napi ujbor

2003 Befejez6dik a harmadik bé-
vitési item és megnyilik a Bock
Etterem.

2003 Palackba kerilnek az els6
Bock palinkak.

2004 Az elsé Szent Marton —napi Ujboriinnep
Villanyban.

2007 Bock Jozsefet kitlintetik a Magyar Koztar-
sasagi Erdemrend Lovagkeresztjével.

2007 Ev pincészete dijjal gazdagodott a Bock
Pince.

2011 Megépil a 100 méteres pince.

2011 Piacra keril az elsé gydongyodzbbor és a
pezsgo.

2012 Elkészul a Kdrpince.

2012 A Bock Pince Panzi6 Ettermet atnevezik
Bock Hotel Ermitage és Obor Etteremmé.

A hotel egy évvel kés6bb négycsillagos miné-
sitést kap.

Megjelent az els6
Bock Magazin
Lapozz bele online!



http://hotel.bock.hu/hirek/megjelent-az-elso-bock-magazin
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pincészet tajba simuld épU-
letének teraszardl pazar ki-
I&tas nyilik a végtelenbe,
dm a volgy csak az egyik
irdnyba nyitott. A mdsik ol-
dalon lankds mészkdhegyek
emelkednek, amelyek szok-
nydjat kivald bort add sz6-
|I8ClItetvények mintdzzdk. A
Villadnyi-hegység valamennyi tagjat mészkd alkot-
ja, igy a Szarsomlyot és a Fekete-hegyet is, ame-
lyek folott sotét fellegek gyUlekeznek, mikdzben
a Vylyan teraszdn békésen kortyolgatjuk a Kszi
nevU Ude gydngydzd bort, és taldlgatjuk, vajon a
medvehagymds pogdcsdval vagy a kolbdszkre-
mes, netdn a sajtos kiflicskével jonnek eld jobban
a megpezsditett pinot noir izei.

A ,,Dobogd léptekkel a Dobogdra” duldtirdra
szerte az orszagbdl érkeztek érdekldddk. A felhdk
tovabbra is sUrdsdédni Iatszanak,
de a nap egyeldre sUt, a hdmér-
séklet kellemes, és Ipacs Szabod
Istvan f&bordsz is Utra készen all
a teraszon, aggodalomra tehat
semmi ok.

Sz6 ami sz6, nagy szerencsénk
van, a Cabernet Sauvignon Tan-
dsvény ugyanis a szO0 legszoro-
sabb értelmében a pincébdl
indul. KévetjUk hdt Ipacs Szabd
Istvant a mélybe, hogy a Vylyan
békésen vdarakozd horddi kdzUl
csapra verjik éppen azt, ame-
lyik a 2012-es szUretbdl szarmazd
cabernet sauvignon bort rejti.
Csikd még, kicsit rakoncatlan, de
igéretes. Sotét, surd, gazdag és
zamatos. Erdemes varni ra.

Kikanyarodunk a pincébdl, ellendrizzik a sotéte-
dé égboltot, és Ugy ddntink, nem lesz ebbdl ko-
moly esd. Ha meg igen, akkor is igaza van Petd-
finek: ,,A lelkesedés olyan, mint a gérégtiz: a viz
nem olthatja el...” Kis csapatunk maga mogott
hagyja hat a biztonsagot nyujtd pincészetet, és a
szOl6sorok kodzott megindul felfelé az emelkeddn.
lpacs Szabd Istvan elégedetten szemléli a friss haj-
tasokat. Van téke, amelyiken mar 2-3 centis a furt-
kezdemeény.

Els6é megdllonkon, az erdd szélén bodza és akdc-
virdg illata keveredik a szélben. Duddas Gydrgy, a
Duna-Drava Nemzeti Park munkatdarsa, a Dobo-
g6 turdak elmaradhatatian résztvevdje a kdrnyezd
hegyek keletkezéserdl mesél. A gyerekek dmulva

hallgatjdk, mi minden tortént itt a jura és a kré-
ta korban, és hogyan alakult ki a Szarsomlyd mai,
bardzddlt arca. Ivanyi Emese poharunkba tolti a
2011-es cabernet sauvignon horddmintat, mi pe-
dig a bor mellé a termdhelyet is , kdstolgatjuk™. A
madarcsicsergést — zold kU6, dllapitjia meg Du-
dds Gyorgy a hang alapjdn -, az erdd neszeit, a
sUtkérezd tUcskdket, és az egyre sodtétedd égbolt
csendes moraqjlasat.

Utunk az erddén at vezet. A fakra kihelyezett ma-
ddrodukat széncinegék vették birtokukba, felrdp-
pen egy erdei pinty, odébb barna varangy keres
menedéket a flben. Dudds Gydrggyel élmény
felfedezni a természetet, minden névényt, minden
dllatot ismer, 1atszik, hogy szerelmese ennek a vi-
déknek. Nem csoda. A Szarsomlydn 75, a Fekete-
hegyen kbdzel 50 védett ndvény él, és a Dobogo-
ddlSbe is jutott kdzUIUk j© néhdny. Toppantunk a
ldbunkkal. Semmi. Ujabb kisérlet. Megint semmi.

Kalauzunk azt mondja, a hegy bizonyos helyeken
furcsa, dobogd hangot hallat, innen kapta nevét
a dUlé. ElhisszUk, de ellendrizni sajnos nem tudjuk,
a hegy ma nem vdlaszol.

Kedves erdei tisztashoz érkezUnk. Mi tagadds, kicsit
megszomjaztunk, épp itt az ideje, hogy a fedeles
kosarbdl eldkeriljon a 2009-es évjaratu cabernet
sauvignon. lpacs Szabd Istvan az évjaratrél me-
sél. Az atlagos telet korai virdgzdas kdvette, a nyar
meleg volt, az 8sz szaraz, igy szép savtartalmu,
gyumolcsdsebb borok szUlettek abban az évben.
Es valéban, a korty Ude és gyimdlcsds, a fekete
ribiszke és az dfonya aromai mellett leheletnyi ro-
zsaborsossag ad a bornak egyedi karaktert.
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MegpihenUnk, kdstolgatunk, és kdzben hallgatjuk
az Ujabb mesét. Megtudjuk, hogy a Szarsomlyd
nemcsak kivil, hanem belUl is szép. Cseppkdbar-
langot rejt a hegy gyomra, benne kuldnlegesen
vékony, tobb méter hosszu képzdédmények. Ezek
a szalmacseppkdvek azonban nagyon séruléke-
nyek, ezért a barlang nem nyitott a nagykdzon-
s€g szamara, csak kildn engedéllyel latogathato.

Utunk utolsé szakasza egy kicsit meredekebb, de
nem megterheld. A nap néha elébujik, és aranyra
festi a fak kozott kanyargd dsvenyt. Dudds Gyorgy
felhivja figyelmUnket a mérgezd piritogydkérre, a
rutafélék csalddjaba tartozd nagyezerjofire és a
majomkosborra, melynek kék virdga éppen most
nyilik. Az &svényt szegélyezd zamatos turbolya
athatd dnizsillatot draszt. Nagyon izletes, régen
fUszerndvényként is hasznaltdk, ma madr kevesen
ismerik. A kakukkfU is éppen most virdgzik, kis ro-
zsaszin szirmok Ulnek a zdld levelek kdzott,

Fent a hegytetdn csoddlatos panordma fogad.
Na meg a 2009-es Dobogd dilévdlogatds, ame-
lyet lvanyi Emese toltdget bdkezlen. Ennek arend-
kivil gazdag bornak mar az illata is elbUvols. A
fekete bogyods és aszalt gyUmolcsdk aromdi nem
csak illatban, izben is megjelennek. Meggy, fuge,
datolya, &fonya, és aszalt szilva jegyei keverednek
az imént izlelt zamatos turbolya dnizsos fUszeressé-
gével. Ldm, igy hordozza a bor a termdhelyet. Ha
nem épp most kdstoltuk volna, aligha hinnénk el.

A Dobogo tetején, a sziklagyepeken rengeteg vé-
dett névény él. Dudds Gyorgy bibor sallangvird-
got, méhbangdt, vitéz kosbort mutat, odébb egy
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hatalmas terGletet teljesen beborit a sarga virdgu
ndszirom.

Az €ég megddrdUl, és mikdzben készUl a csoport-
kép, megérkeznek az elsé esdcseppek. Aziddjards
azért kegyes hozzdank, lefelé még az arvaldnyha-
jat is van idénk megcsodalni, de mire visszaérink
a pincészethez, kdévér esdcseppek kopognak a
sz48I6 friss hajtasain.

A terasz tele vendégekkel, mindenki dnfeledten
kostolgat, az esére fittyet hdnyunk. Kicsit meg-
éheztUnk, itt az ideje, hogy megkdstoljuk azt a
legendds marhapofdat, amit Koszér Attila séf ké-
szit. Az étel szalvétagombadccal és aszalt gyimol-
csdkkel érkezik. Nagyon finom. Mellé a 2009-es
Montenuovo maga a tokéletesség.

Kostolgatunk. NézzUk az esdt. Beszelgetink.

JO, hogy van ez a hely. J6, hogy vannak ezek az
emberek. JO, hogy megdllhat néha az idd. Jo,
hogy remek tdrsasdgban, kivald borok mellett
varhatjuk meg, amig a felhdék kdzUl Ujra eldbujik
és felragyog a nap.
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EGY NAP VILLANYBAN
A CABERNET FRANC-NAL

Szerz6: Nagy Zita - zitaborblogja.blogspot.hu | Fotd: Wawrzsdk LdszIo

»A Cabernet Franc Villinyban
talilta meg szellemi otthondt.”

Michael Broadbent
2000 Decanter magazin
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mikor hajnalban ,,becsek-
koltunk” az autdéba a kozel
hdromszaz kilométeres uta-
z4s elott, utolsd pillanatban
még bedobtam a gumicsiz-
mdamat is a csomagtartéba,
hatha... Ki tudja? Eppen az
idei tavasz legesdsebb-leg-
szélviharosabb napjdn in-
dultunk délnek, Villdnyba, és hat egy borvidéken
elébb-utdbb kdnnyen egy dulében taldlhatja
magdt az ember ldnya, mindenre fel kell készUIni.

S&t, minden tervem az volt, hogy akkor sem jo-
vok el anélkul a Cabernet franc ,napjardl” ugy,
hogy nem néztem meg néhdny Cltetvényt, ha az
Onedin csaldad hajonyikorgato jeleneteinek forga-
tasara alkalmas szélviharral kell is ezért megkUz-
denem. EzUttal azonban idéhidny miatt elmaradt
a ddlgjards, 1évéen, hogy az egész napos kostolds
sordn négy helyszinen, 18 pincészet 40 korUli té-
telszamu Cabernet franc-jaibdl kaptunk egy igen-
csak szép meritést, sét, még egy kdzds vacsordt is
elkolthettink vendéglatoinkkal egyUtt.

MivelszeretUnk Villdnybaldtogatni, legyen szo akar
majusi piknikezds, dUlGben bringdzds Borzsongds-
rol, Momentdan tdarsulattal csdémoszdlds, szeptem-
beri kanikuldban szUretelds szUlinapozdasrol, Gere
Zsoltis szUreti interjurdl, vagy éppen pécsdevecseri
|Gtogatasrdl Susann és Ralf vilkdgdba a Wassmann
Pincéhez, igy természetes volt, hogy Villdny nagy
napjat sem hagyjuk ki. Mostani utazdsunk apro-
pojat ugyanis a villadnyi bordszokbdl, valamint
szakyjsagirokbdl, bloggerekbdl, sommelier-kbdl,
keresked&kbdl, étteremtulajdonosokbdl, szalloda-
vezetdkbdl dllo tébb mint kétszaz {6 részvételével
zQjlo Villdnyi Franc bemutatkozd esemény adta.

A vastagitott nevet érdemes megjegyezni jol, hi-
szen a villdnyi eredetvédelmi rendszeren belll
meghatdroztdk a super prémium kategodrias Ca-
bernet franc fajtabor mindségi feltételeit is, igy az
ebbe a kategodridba sorolt borokkal a jovében -
mar az akdr idén palackokba kerUld, 2012-es té-
telekkel is - Villdnyi Franc név alatt taldlkozhatunk
majd, a mdjusi esemény pedig a jovébeni Villanyi
Franc kampdnyok, nagy rendezvények start pilla-
nata volt.

Mivel fontosnak érezzUk, hogy személyesen men-
junk el oda, ahol terem a sz4l6, ahol szGletnek,
cseperednek, érnek a borok, ahol dolgozik a sz6-
|&sz és a bordsz, igy kUlon 6rom volt szdmunkra,
hogy ezt a bemutatkozd eseményt a borvidéken,
és a borvidékre szervezték. Megérkezésinkkor a
mi nyakunkba is Villdnyi Franc-os logoval ellatott
szUtydke kerUlt, benne a szintén logdzott kdstold-
poharral, a szép és hasznos kostoloflizettel egyUtt,
és mdris élvezhettUk Gere Attila Pincészetének
vendégszeretetét, és a megnyitd szavait. No meg
a Franc-okat.

Ahogy azt Ipacs Szabd Istvdn, a Vylyan Szél6bir-
tok és Pincészet fébordsza is elére jelezte a meg-
nyiton, a Villdnyi Franc eseményen kordntsem a
pincészetek ,rangsoroldsa” a vertikdlis kostolds
célja, és mi sem ebben a szellemben 161t6tt0k el
ezt a napot, hanem inkdbb a Franc-ok kUI6nb&zd
arcait, a pincészetek, bordszok elképzeléseit, te-
hdt a fajta ofthonra taldldsanak éppen aktudlis
fazisait kisertUk figyelemmel. A borvidék 14%-at
elfoglald Cabernet franc igencsak szereti az itte-
ni mészkdves, 16sz0s talajt, a sok napsUtést, tehdat
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hazdnk legdélebbi borvidékét, a vilanyi terroir-t a
meleg, de nem forrd klimdajaval.

Evjdratok, dildk, horddk jegyében telt a nap,
idénként  visszakalandozva egészen 2003-ig
(Malatinszky Kuria Cabernet Franc, Gere Attila
Cabernet Franc Selection), majd 2006-ba (Gere
Tamas&Zsolt Cabernet Franc Vdlogatds, Jekl Vil-
ldnyi Cabernet Franc). A régebbi évjaratok is arrdl
tanuskodtak, hogy valdban jol érzi magdat a Vil-
ldnyi borvidéken a fajta, no meg persze arrdl is,
hogy igencsak j6 kezekbe keruUlt.

Tovabbi ,bizonyitékként” még néhdny - szd-
munkra kifejezetten tetszetds - tétel kdvetkezett,
igy példaul Gere Zsoltiek 2006-os Vdlogatdsa, a
Heumann Pincészet 2008-as és 2009-es valoga-
tasai, Janusék 2009-ese, Jekl Béla 2006-os tétele,
a mar emlitett, organikus muivelésbdl szarmazo,
szUretlen Malatinszky Kuria Cabernet Franc 2003,
Ruppert Akos mostandban forgalomba  kerUlt
2011-ese, Tiffan Edétdl a Domaine Mondivin Ca-
bernet Franc 2009 Quintessence, a terUlet- és hor-
doé alapu Vylyan Mandolds 2009-es valogatads, és
a 2006-os évjaratban az elsd villanyi biobort el-
készitd Wassmann Bormanufaktira Villdnyi Franc
2012 tétele.

A lista persze korantsem teljes, rdaddsul a kdstolo-
sort 2011-es és 2012-es horddmintakkal is kiegészi-
tették a bordszok, amelyekbdl szemezgetve ismét
csak azt mondhatjuk, érdemes lesz a jovében Vil-
ldnyra figyelni, ha Cabernet Francrdl van szo.

Bar a Franc pontosan az a fajta, amely nem siet
sehovd, és amellyel hosszasan, szdlazgatva érde-
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mes ismerkedni, a nap mégis ugy elrepUlt, mint
a villanyi legenddban az érddg ekéje. A Villa-
nyi Franc-ozdk tehdt felkerekedtek, és az esti va-
csordhoz indultak a Polgdr Pincészethez. A vadul
z7Ugo szélben még néhdny szot vdltottam Ralf
Wassmann-nal arrdl, hogyan is alakul majd a sz6-
15 élete, ha eldll az 6zbnvizszery esd, és berobban
az elbre josolt rovid, de anndl forrdblb mdjusi nydr,
majd miis a tobbiekhez csatlakoztunk.

A gumicsizmdam ezuttal tehdt nem taldlkozott a
villdnyi folddel, de ami késik, nem mulik. Vagyis
nem mulott. Azéta Ujra jartunk Villdnyban, és kidll-
va a széljarta ,,nyeregtetére”, a madarcsicsergds
Orddgdrkot pdsztdzva halkan cseperegni kezdett
az esd. Korantsem olyan intenzitdssal, mint a Ca-
bernet Franc madjusi napjdn, inkdbb csak halva-
nyan emlékeztetve ra. Lefelé gurulva a ,,tetérdl”
Cabernet Franc Ultetvények mellett vitt az utunk,
nekem pedig leginkdbb Malatinszky Csaba sza-
vai jutottak eszembe azon a szinte tokéletes juniusi
napon: ,,Franc az elegancia, a non plus ultral

®

RUPPERT

Az elegancia szadmomra szinonimdja a harmaoni-
Anak, amelynek lényege a tokéletes egyensuly, a
nagyzenekari megszolalds, a legmagasabb szin-
tézis, a belsd szépség kisugarzdsa - nekem ezt je-
lenti a Cabernet franc”.

Teljes kepgaléria a Borgdz facebook oldaldn te-
kintheté meg.
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)rémium
Villanyi Franc

BOCK PINCE
Bock Cabernet Franc 2011

Vilagfajta, mely a villanyi borvidéken otthonra lelt. Mig

a vilag mas teriiletein a Sauvignon az els6 szamu Cab-
ernet, addig Villinyban a Cabernet Franc egyre inkabb
elotérbe keriil. Erjesztést kovetden, 12 hdnapig nagy tolgy-
fahordéban érlelédik. Sotét intenzitdst, mélyvords szint
nagy testl bor. Illataban és izében rendkiviil 6sszetett, mely-
ben a gylimolcsosség harmonikus egységet alkot a hordoboél
szarmazd aromakkal.

Pincei brutto kiskereskedelmi ar: 3.190 Ft

Megvasarolhato:

Bock Pince

7773 Villany, Batthyany u. 15.,
és a http://webshop.bock.hu/
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BOCK PINCE
Bock Cabernet Franc
Selection 2009

Fekete-hegy diil6bdl szarmazo,
er6s hozamkorldtozds mellett
termett Cabernet Franc, mely
csak kimagaslé évjaratokban
készul. Erjedést kovetéen 24
hénapig 14j barrique hordéban
érlel6dott. Granatvoros
szinli telt bor. Illatdban érett
cseresznye, szeder jelenik meg
aszalt gylimolcsos aromak kisé-
retében. [zében a gyiimolesok

mellett  csokoladé, dohany
fedezhet? fel.

Pincei brutto
kiskereskedelmi ar: 9.250 Ft

Megvasarolhato:

Bock Pince

7773 Villany, Batthyany u. 15.,
és a http://webshop.bock.hu/



http://webshop.bock.hu/
http://webshop.bock.hu/

CSANYI PINCESZET
Kovilla Valogatas
Cabernet Franc 2009

A Csillagvolgy déli lejt6jén
sz0l6ink olelik koriil a Kdvillat,
amely hosszu ideje tanuja a
borvidék fontos eseményeinek.
Az ¢épilet rendithetetlensége
és egyedi szépsége ihlette pré-
mium borvalogatasunkat, me-
lynek mély rubinvoros villanyi
Cabernet Francja hosszan
megOrzi testét, a vorosbogyos
gyiimolcsok illatat és jellegzetes
izeit. 18°C-on javasolunk fog-
yasztani vadbol késziilt ételek
kisérdjeként.

Ajanlott fogyasztoi ar:
2.800 - 3.000 Ft

Megvasarolhato:
Veritas Borkereskedés,
www.csanyipinceszet.hu

f
)rémium
Villanyi Franc

GERE-WENINGER PINCESZET
Cabernet Franc Selection 2009

Kioltve szinte atlathatatlan bordds-lilas arnyalatok utalnak a
borunk magas beltartalmi értékeire. Poharban megforgatva
lassan mozog, mar mutatkoznak az illatok. Finom foldes-
gombads jegyek, enyhe mineralitds és egy jo adag étcsokola-
déban meghuzddo érett szedres dfonydssag, mely igazan egy
kis szell6zés utan mutatkozik. Kostolva gazdag, telt gytimolc-
siz fogad, a savak szépen belesimulnak, kisérik a kortyot.
Hosszu lecsengésében elegancia, simulékony tanninok, me-
lyek még hosszu id6t igérnek palackban.

Osszetett, sokréti elegans tétel, érlelésre kifejezetten alkal-
mas.

Webshop ar: 6.900 Ft

Megvasarolhato:
http://webaruhaz.gere.hu

bor:parlat
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Villanyi Franc

GERE TAMAS ES ZSOLT
PINCESZETE
Cabernet Franc Valogatas 2009

A cabernet franc bastyaként emelkedik ki a
tobbi fajta koziil, mert a nagy évjaratok mind-
egyikében képes egyedi és egyértelmit médon
bemutatni a borvidék kiilonlegességét. A Vil-
lanyi borvidék cabernet franc-jai, a klimabdl
adéddan optimadlisan hordozzak a mediterran
hatasokkal ttizdelt kontinentalis égov izjegyeit.
Egyszerre robosztus és elegans, lehengerl6 és
jatékos bor.

Mindezek megtaldlhatéak a pincészet Caber-
net Franc Valogatds boraiban is. Legyen sz6
2003, 2006, 2007 vagy a piacon 1évd 2009-es
borrdl. Mi azonban nem allunk meg ennyinél!
Még varhatdan idén piacra keriil a Villanyi
Franc névre keresztelt csicsborunk, mely pon-
tosan tiikrozi, hogy mit is varunk el egy izig
vérig Villanyi Cabernet Franctol.

Pincei ar: 4.000 Ft

Megvasarolhato:

Gere Tamas és Zsolt Pincészete
7773 Villany, Didfés u. 1.,
http://www.borterasz.hu,
Raiker, In Vino Veritas,
Selection Borbolt

borsparlat
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JANUS BORHAZ
Villanyi Cabernet Franc
2009

“Szeretem a szép estéket, a csen-
det. De szeretem a morajt is,
foleg, ha jazz szol mellé.
Szeretek a kozéppontban lenni, de olykor inkdbb
meghtizodom egy hangulatos sarokban. Ilyenkor
ezt toltom be mélységemmiel, pirosbogyds gyiim.
Icseimmel és rengeteg életorommel...”

Jolesd, ahogy e bor kozepesnél intenzivebb il-
lataban a hordds érlelés borsos, csokoladés je-
gyeiabogyds gytim.lcs.kkel egyesiilnek. Kdsto-
laskor .rezziik a bor lendiiletes savait, amelyek
egyrészt eleganssa teszi ezt a komolyabb beltar-
talommal bir6 vorosbort, masrészt alkalmassa
a tovabbi palackos érlelésre. Tartalmas bor,
kozepes tannintartalommal, amelyet a vanilids
izvilag mellett érezhet6 meggyes izek tesznek
szerethetOvé.

Megvasarolhato:

Janus Borhaz

Hrsz. 061 Tarony - Az 58-as féuton a 20-as
kilométerko utan

g JAUS
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POLGAR PINCESZET
Cabernet Franc 2009 -
Kopar Selection

Intenziv biborvoros szind bor.
[zére a Cabernet Franc bu-
jasaga, testessége, jatékos iz-
gazdagsdga a jellemzd. Nagy
testd, hosszu érlelési poten-
cidllal rendelkezik, illatdra a
szilvas, meggyes, csokoladés,
kakaora — kavéra jellemzo je-
gyek fedezhetdk fel. Fogyasztas
ajanlom a bor dekantalasat, tar-
talmas vacsorak, husételek mé-
1t6 kisérdje.

Webshop ar:
6.500 Ft

Megvasarolhato:

Polgar Pincészet

7773 Villany, Hunyadi utca 19.
www.polgarpince.hu

f
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Villanyi Franc

RUPPERT SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
Cabernet Franc 2011

Egy tokéletesen érlelt,baratsagos,lekerekedett,tren

di vorosbor a villanyi borvidék nyugati csiicskébol.
Végletektol,szélsoségektol mentes, minden elemében
harmonikus és tiszta,bepillantast enged a részletekbe ha
megfelel6 kornyezetben kostoljak.A szétteriil6 korty paratlan
izgazdagsagrol, fliszerességrol mesélhet a hozzaértoknek.

Megvasarolhato:
Ruppert Sz6lébirtok és Pincészet
7814 Babarcsz610s, Tancsics Mihaly utca 2.

Wl LAHYI

S L
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Villanyi Franc

VYLYAN SZOLOBIRTOK ES
PINCESZET
Cabernet Franc 2009

A cabernet franc a vilagban 6nalléan csak
kevés helyen jelenik meg, hazankban Villany-
ban mutatja meg legszebb értékeit.

Osszetett illata a magasra és a mélyre
egyszerre nyit kaput. Késtolaskor a rumos-
triffeles, szegfliszeges-meggyes jegyeket a
hordoftiszerek (kapucsind, grillazs) szinezik
tovabb. Energikus, lekerekedett, jo tartasu bor
hatdrozott tanninokkal, emellett idit6 savak-

kal.

Fogyasztasi hdmérséklet: 16-17°C
Etelpérositds: Vad ételekhez, rafinéltabb siil-
tekhez, érett zsiros sajtokhoz és nagyon
csokoladés desszertekhez

Megvasarolhato:
Vylyan Sz616birtok és Pincészet
7800 Kisharsany, Fekete-hegy 092. hrsz

Megrendelését F6di Henriett és Ticz Nora
fogadja a 06-72-579-721-es és a 06-72-579-
720-as telefonszdmon, a 06-72-579-702-es fax-
szamon, vagy a vasarlas@vylyan.hu e-mail
cimen.

borsparlat

Nekiink e bor a villinyi sz6l6bdl kibonthaté
komplexitds legmagasabb szintje, a belsé szépség
kisugdrzdsa.

Az eddigi évjdratok alapjin biztosak vagyunk
benne, hogy a villdnyi cabernet francnak a vi-
lagban kiildetése van, a fajta a szintiszta Vil-
lanyi mészkdben gyokeret verve 6rok hazdra ta-
lalt. Ahogyan mi is.

(Vylyan)

Hamvas Béla szerint a villdnyi az elegdns bor,
a gavalléroké és a dimdké. Ha gavallér, akkor
cabernet franc. Ot kiildenénk a bdlba, Hamvas
szerint frissen fiirddve, borotvdlkozva, frakkban
vagy szmokingban. Ha belép a bdli forgatagba,
biztosan magdra vonja a figyelmet — s 6rokre az

»agyunkba” ég.
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Villany mar a torténelem el6tti idékben lakott
volt, amit bronzkori leletek is tanusitanak. A
sz6lémdlvelés eredete feltételezhetéen a kel-
takig, bizonyithatéan a romaiakig nyulik vissza.
A Szarsomlyo hegy oldalaban feltart romai kori
oltarké felirata 50 ha sz6l6telepitést dokumen-
tal.

Honfoglalas utan a terlleten a Kan, Kalan
és a Bor nemzettség telepedett le. Késébb
valészindleg kirdlyi birtok volt.

A tatardulds utan a magyarsag elsésorban a
varak (ezen a borvidéken Siklés és Szarsom-
lyd) kornyékén mdvelte a sz616t. Erre utal,
hogy IV. Béla kirdly 1247-ben, a szarsomlyai
var alapitélevelében, emliti Harsany hatarat a
sz6l6kkel.

A t6rok uralom alatt Villany teljesen elpusztult,
de a szél6termesztés nem sziint meg, mert
a kozeli falvak lakéi a villanyi sz6l6k egy ré-
szét tovabb mdvelték. A mohacsi vész idején
a terulet Perényi Péter tulajdondban volt. Az
elpusztult magyar faluba a t6rokok szlav, rac

bor:parlat
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népességet telepitettek. Ok hoztak magukkal
a Kadarka fajtat, és a héjonerjesztéses voros-
borkészités technolégiajat. Az 1687-es gydztes
nagyharsanyi csata utan uUjabb rac (szerb)
nemzetiségUi lakosokat telepitettek be.

A torok uralom alatt elpusztult szbél6teriletet
gyorsan poétoltak, sét tovabb novelték. A
megfogyatkozott lakossagot a XVII. szazad
végétdl folyamatosan, szervezetten poétoltak
f6leg német nemzetiségliekkel. Betelepiil-
éstk jelentds valtozasokat eredményezett a
sz6l6termesztésben és a boraszatban. Maguk-
kal hoztak “Portugieser” azaz a Kékoporto
szO6l6fajtat is.

A falvak kozelében pincesorok épiltek. A kis
préshazakbol nyiltak a rovid, ritkdn elagazoé
nem mély pincék. Itt dolgoztak fel &s erjesztet-
ték a leszuretelt és szekéren all6 nagy hordok-
ban odaszallitott termést. A Villanyi bor egyre
nagyobb hirnévre tett szert, jelentés expor-
tarava valt.



Eredetvédelem -
Kikerics védjegy

A magyar kikericset abrazolé védjegy jelen-
tése a villainyi borok cimkéjén - csak a 2006-
os évjarattdl kezdve - a gondos és szorgalmas
kezek altal, szabdlyozott koriilmények kozott
készitett, a borvilag egyik legérdekesebb bor-
vidékén termett bort jelenti. A kikerics a vil-
lanyi védett eredett borok szimbdluma, a vil-
lanyi borok védelmét és hitelét jelzi. Védik
a termohelyet, mert a borok gazdagsagat,
gyimolcsosségét és érettségét ilyen talajon érik
el. A hegyoldalak, volgyek fekvése teszi a vil-
lanyi bort villanyiva. Kijelolik és védik a borvi-
dék hatarait, a termohelyet mindsitik, a daloket
megkiilonboztetik.

Az itt termesztheto fajtak listajahoz, a termesz-
tési és boraszati technoldgidjat megadjak, és
ellenérzik. A hagyomanyokat megvédik, a
borok érlelését és mennyiségét folyamatosan
szamon tartjak.

Ha egy bor a Villanyi borvidék eredetvédel-
mi szabalyzataban el6irt kovetelményeknek
megfelel és a Borvidéki Borbiralé Bizottsag is
megfelel6 mindségilinek, - a ,Villanyi classicus”
vagy a ,Villanyi prémium” kategoridra alkal-
masnak - tartja, akkor viselheti a kikerics véd-
jegyet.

Az eredetvédelem a cimkén is lathatd modon
két kategoriat kiillonboztet meg.

A Villany classicus kategoridba a borok nagy
tobbsége tartozik, amely a borvidékre és azon
beliil a fajtara jellemz6 borokat csoportositja.

A prémium kategéridba azok a borok keriilnek,
amelyek a classicus-ndl szigorubb szabalyozas-
nak tesznek eleget, és sokkal tobb egyedi dilé
jelleget, valamint a bordsz, a boraszat részérol
tovabbi sajatsagos értékeket mutatnak fel.



Kisharsany

A teleplilés els¢ irasos emlitése 1249-bdl
szarmazik. Neve a harserddbdl ered. A t6rok
hédoltsag idején sem néptelenedett el. A tel-
epulésen tobb évszazados hagyomanya van a
sz6l6termesztésnek és bortermelésnek. Nap-
jainkban erre alapozva fejlédik a bor-, illetve
falusi turizmus.

Kisjakabfalva

A falut 1400-ban emlitették el6szor az irott for-
rasok Zent Jacabfalua néven, 1465-ben mar
Jakabfalwa-nak irtak nevét.

Az Arpéad korban a falu lakéi magyarok voltak.
A telepulés a torok haboruk alatt elnéptelene-
dett, majd a néptelen faluba a magyarok he-
lyére délszlav csaladok koltoztek. A délszlavok
utan németek, majd késébb felvidéki telepesek
érkeztek a faluba.

Nagyharsany

A teleplilés elsd irasos emléke 1246-bdl
szarmazik, mely Harsan néven emliti. A XIII.
szazadban Miklés dubichai grof varat épitetett
a telepulésen. A XV. szazadban azonban mar,
mint Naghharsan szerepel. A t6rok tamadasok
ellenére a hédoltsag ideje alatt is végig la-
kott maradt. Ebben az idében alakult ki a tel-
epullésen a reformacio és lett Nagyharsany a
késébbiekben vallasi kbzpontja. A torokok el-
len vivott végsé gybézelem helyszineként valt
Nagyharsany a magyar torténelem szerves ré-
széve,

Foldrajzi elhelyezkedését tekintve mindig is
jelentés mezdégazdasagi vidék, ezen belll
kiemelked6 sz6l6termé terilet volt. Rovid id-
eig probalkoztak a Szarsomlydon bauxit kiter-
meléssel de, gazdasagtalansaga miatt leallt a
folyamat.

bor:parlat

Palkonya

A teleplilés els§ irasos emléke 1296-bdl
szarmazik. A torok hodoltsag idején jelentésen
megfogyatkozott lakéinak szama. A torokok
mecsetté alakitottak at a falu templomat - me-
lyet kés6bb ugyan részben atépitettek - igy
az ma is Orzi a keleties stilusjegyeket. A XVIII.
szazadban német telepesek érkeztek a tel-
epulés népességének novelése érdekében. A
németek magukkal hoztdk a szélémuvelés tu-
domanyat, mely a helyi adottsagokkal parosul-
va hires boraszati telepuiléssé tette a falut.

Siklos

Régészeti leletek bizonyitéka alapjan mar a
romai kortdl lakott terilet. A telepulés elsé
irasos emléke 1294-bél szarmazik, mely Cas-
tum Soklos-ként emliti. Ezen okirat arra enged
kovetkeztetni, hogy a telepuilés mar ekkor ren-
delkezett varral. A teleplilés és a var birtoko-
sai revén mindig jelentés helynek szamitott.
El6sz6r a Gara, majd a Perényi csalad birtoka. A
torok tamadasok soran a var torok kézre kertilt.
A hoédoltsag ideje alatt a torokok igyekeztek
a sajat hituk szerint atalakitani a varost. Errdl
tanuskodik a mai lathaté dzsami, mely 1992-
ben tortént felvjitasa utan Eurpo-Nostra-dij-
jal lett kitlintetve. A varos a XVIII. szazadban
a Batthyany csalad iranyitasa alatt indult ujra
fejlédésnek. 1977-ben nyerte el uUjra varosi
rangjat. Napjainkban kedvelt idegenforgalmi
célpont, a varoshoz tartozé Mariagydd révén
pedig orszagosan ismert bucsujaréhely.

Villany

Régészeti leletek bizonyitékai alapjan mar
az Oskortdl lakott tertilet volt. A telepulést
hiressé tevé sz6lédmiveld tevékenység mar a
romai korban megkezd6dott. A torokok ta-
madasai teljesen elpusztitottak a telepiilést,
szO6l6ultetvényeit azonban a kornyezd fal-
vak lakoi a hodoltsag ideje alatt is muvelték.
A felszabaditast koveté betelepitések soran



Ujabb és ujabb sz6l6fajtak és borkészitési tech-
nolégidk honosodtak meg az ide érkezd torok,
szerb és német telepeseken keresztil. A filoxé-
ra jarvany jelenetés karokat okozott. A vészt
kovetéen a hagyomanyos sz6l6tékék mellet uj
fajtakat is telepitettek. 1912-ben pezsgégyar
|étestilt. Napjainkra a sz6l6termesztés mellett
egyre nagyobb jelentéséggel bir a borturiz-
musra épulé idegenforgalom.

Villanykovesd

Régészeti leletek bizonyitékai alapjan mar az
6skortol lakott terilet volt. A telepllés elsé
irasos emléke 1290-bdl szarmazik, mely Kue-
std néven emliti. A t6rok tamadasok kovet-
keztében lakosainak szama jelentésen csok-
kent. A felszabaditast kdvetéen el&szor szerb,
majd német telepesek érkeztek a teleplilésre.
Ebben az idében nétt meg a sz6l6termesztés
jelentésége. A XIX. szazadban a bor mellett
nagy hangsulyt fektettek az oltvanytermesz-
tésre és értékesitésre. A Il. vilighaboru utani
kitelepitések soran teljesen kicserél6dott a la-
kossag, am a meghonositott hagyomanyok,
technoldgiak a mai napig is élnek.

Teriilet: 1 765 hektar

Klima: A teriilet klimdja a mecsekaljai bor-
vidékhez hasonléan szubmediterran jelleg,
A z iddjaras meleg és elég szdraz. A tobb old-
alrdl védett lejték melegét a Foldkozi tenger
vidékérdl bearamlo meleg levegd felerésiti.

Talaj: Talaja f6 tomegében 16sz és vorosag-
yag, a 10szhoz egyes helyeken triaszkoru dolo-
mit, mészko és juramészko keveredik.

Szolofajtak, borok: portugieser (Kéko-
portd) - fajtajelleges, finom csersavtartalmu,
Kékfrankos, Cabernet Sauvignon, Merlot -
sotét-rubinszint, telt, testes, fliszeres zamatu
borok. Olaszrizling - hosszu, tiizes fehérbor.
Harslevelli - nagy test(i, szép savu bort ad. Siklds
kornyékén inkabb fehér-, Villany kornyékén
pedig vorosbort termelnek.

Korzetek:
1. Villanyi korzet
2. Siklési korzet



A Villanyi borvidék két szempontbol is
kitlind. Egyrészt a termdhelyek folyama-
tos iiltetvényblokkokat tesznek lehet6vé,
a borvidék egyben van, ami latvanynak
sem utolso. Mdsrészt a diilék valtozatossa-
ga, a kelet - nyugat irdnyban lefutd he-
gyvonulat hegyoldalai, volgyei, lehetévé
teszik a fajta, illetve termék specifikus
dalévalogatast.

A villanyi, hazank legdélebben fekvd
borvidéke. A Villanyi-hegység elhelyez-
kedése és fekvése révén szdlotermelésre
idedlis tertilet. Kelet- nyugati irdnyua he-
gyvonulatdnak déli lejtéi egy sajatos
mikroklimat vardzsolnak ide. Meleg-
mérsékelten nedves éghajlati korzetbe
tartozik.

A Villanyi hegység kozepén 1évd Szar-
somlyé jellegzetes, kopdr, kupszera
csucsa, cukorsiiveg alakjaval kon-
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nyen borvidékre
latogatot.  Tavolrdl  vulkdni  hegy-
ségnek tinhet, pedig valdjaban javarészt
mészkobdl all, amely értékes termdtalajjal
szolgdl a szO6lék szamadra. Nagy-
harsany kornyékén mdar az Gt mentén is
felfedezhetd, hogy a dlil6k nagy részének
mélytalaja mészkébdl tevédik Ossze. A
talajok mindegyike semleges, vagy eny-
hén lugos. Erre a rétegre talajképzoként
mésztartalmu 16sz és agyag kertil. A fenn-
sikon, illetve az északi lejt6kon rendzina
és csernozjom talajtipusok is talalhatok.

megtévesztheti a

A borvidék f6 talajanyagai a dolomit, a
marga, a krétakori mészkd, agyagos, néhol
homokos 16sztakardval. Az itteni sz6l6k
szinte teljes egészében nehéz, de jo viz-
tarto talajon teremnek. Villany és Palkon-
ya hatdrdban a kékszdlok, Kisharsanytol
nyugatra a fehér sz6lok termesztésére al-
kalmasabb a talaj.



Portugieser/Kékoporto

Sokak szerint a portugdl Muretéd faj-
taval azonos, masok osztrak eredetlinek
mondjak. Magyarorszagon korabban
csak Oporténak, német nyelvterileten
Blauer Portugiesernek hivtak. Hogy ne
lehessen Gsszetéveszteni a portdival, Por-
tugieserként szerepel a borospalackok
cimkéin. A legnagyobb mennyiségben
a Villanyi Borvidéken termesztik. Koran
éré, béven termé fajta, szeptember koze-
pére teljesen beérik. Csak gazdag, barna
termétalajon ad megfelel termést. Fagy-
és rothaddas érzékeny, de a szarazsagot
elviseli. T6kéje gyenge névekedés. Furtje
kdézép-nagy, vallas, kdzepesen tomott. Bo-
gydja a Kékfrankoshoz hasonlatos, sotét-
kék, vékony héju, lédus, kellemesen édes,
alacsony savtartalmu.

Portugieser

Pinot Noir

Franciaorszagbol szarmazik, Burgundia
és Champagne egyik f6 fajtdja. Hlivosebb
vidékeken is megterem. Tomor firtd,
vékony héju sz6l6, ezért esds vidékeken
kédnnyen rothad, koran érik. Kozepes
mennyiségl cukrot és szinanyagot, sok
savat tartalmaz. Boranak cukormentes ex-
trakt tartalma, illat- &s zamatanyag-tartal-
ma kézepes. A kitiné mindségi Pinot Noir
borok akar husz évig vagy még tovabb
is tarolhatok. Kozépvoros szind, fiatalon
cseresznyére és eperre emlékeztet az il-
lata, az érett boroké pedig sokszor vadra,
édesgyokérre és mohara.

Kékfrankos
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Cabernet Sauvignon

A Caberent Franc-nak kozeli rokona. Vi-
lagfajta, mely ma a legértékesebb voros-
borok alapanyaga. A Bordeaux-i borvidék
fontos fajtaja, de minden szél6termeld vi-
déken termesztik. T6kéje gyenge noveésy,
furtje kicsi és vallas, kozepesen tomott.
Kékesfekete bogydi aprok, késén érék, sa-
vakban és cserz6anyagokban igen gazd-
agok. Mingsége fligg a talajviszonyoktol
és az érési idé hémersékletétdl, rendkivil
érzékeny a terhelésre. A teljes érettséget
oktéber elsé feléeben vagy kodzepén éri
el. Fiatal kordaban gyakran élvezhetetlen.
Kivaléan alkalmas tolgyfahordéban valo
érlelésre. Altaladban lassan érik, j6 évjara-
tok esetén 6t-hat éves érlelés sziikséges a
teljes kibontakozasahoz

Kékfrankos

Szarmazasa nem tisztazott, Németorszag-
ban Limberger vagy Blaufrankisch a neve.
Minden évben megbizhatdan terem, nem
igényes a talaj és a fekvés szempontjabdl,
oktéber elején érik. Erzékeny a liszthar-
matra és a peronoszporara, de viszonylag
jol tlri a fagyos id6t és a szdrazsdgot, és
kevésbé rothad. Furtje kbzép-nagy, vallas,
olykor agas, kozepesen tomaott. Sotétkek,
kicsi és gombolyd, kissé hamvas, vastag
héju, 1édus bogydi kellemes iztiek.

Cabernet Franc

A cabernet fajtacsoport legismertebb
tagja. Nagyon szereti a villdnyi foldet,
minden évben kiemelked6 min&séget
ad. Kivalo, premium mindsitésd, fajtatisz-
ta borok késziilnek bel6le. Firtje kicsi,
vallas és kozéptomott. Sotétkék, vastag
héju bogydi rendszerint lészegények és
jellegzetesen flizlek. Kilsé jegyei és tu-
lajdonsagai sokban hasonlitanak a Cab-
ernet Sauvignonhoz. Bora j6 évjaratban,
megdfelel6 idejl érleléssel rubinvoros, a
bogyd illata vegetalis és gyimodlcs jegyek-
kel rendelkezik.

Merlot

A Bordeaux-i borvidékrdl szarmazik. Egyes
allitasok szerint a francia merleau (feke-
terigd) szordl kapta a nevét, feltehetéen
bogydinak szine miatt. T6kéje kdzéperds,
furtje kicsi, vallas és laza. Sotétkék, vastag
héju bogyoi kevésbé lédusak. Altaldban
oktober kdzepére éri el a teljes érettséget.
Bora altalaban gyorsabban érik, mint a ca-
bernet bora, de igen hosszu ideig, olyakor
tiz-tizendt év multan is kivalé mindségu
csucsbor marad.

borsparlat



Zweigelt

A fajtat Ausztridban dllitottak el6 a kék-
frankos és a Szent Lérinc fajta kereszteze-
sével. Magyarorszagon a hatvanas évek-
ben, a nagylizemi termesztéssel terjedt el.
Viszonylag kordn beérik, mustfoka magas,
és igen b6 termd. Kevésbé fagytlird, mint
a kékfrankos, és érzékenyebb a rothadas-
ra, de minden évjaratban jé szinanyagot
produkal. Tékéje koézepes novekedeésd.
Furtje k6zép-nagy vagy nagy, vallas, nagy-
on tomott. Bogyadi a kékfrankoshoz hason-
l6ak, sotétkékek, vastag héjuak, lédusak,
kellemes izidek. A teljes érettséget sze-
ptember végére éri el, minésége fligg a
terheléstdl.

Syrah

Shiraz-ként is ismert. Perzsa eredet(
kékszb16, de Franciaorszagban (Rhone-vi-
dék)valtigazanismertté. Azutébbinéhany
évtizedben az Ujvilag is felismerte a fajta
nagysagat, a legnagyobb sikert Ausztralia
konyvelhette el ezzel a karakteres, erésen
flszeres kékszdélével. Viszonylag bdéven
termdé fajta. Nagy mennyiségben tar-
talmaz szinez6- és cserz6anyagokat, ezért
alkalmas tolgyfahordéban valé érlelésre,
de csak a legjobb mingséget ajanlatos uj
barrique-ba helyezni.

Zoldveltelini

Valoszinlleg ausztriai eredetd. Bétermd,
fUrtje és bogyodja kozepes, bogydhéja
kozép-vastag. Kozépérésu, rothadasnak
ellendlld, cukortartalma kdzepes. Boranak
illata, zamata, sav- és extrakt tartalma
kozepes.
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Kadarka

A Kadarka tette hiressé a Villanyi borvi-
déket, kés6bb mégis visszaszorult, részben
a magas-muvelés bevezetése, illetve az
Ujabb fajtak telepitése miatt. Valdszintileg
Kis-Azsiabol terjedt el, s a vilagban
leginkabb ,Gamzaként” ismerik balkani
nevén. Egy korabbi szakvélemény szerint
,a kadarka erés ndvekedésu, talajpan nem
valogat, ha mindséget akarunk elérni, ak-
kor rovid- és hosszucsapos metszést kell
alkalmazni” Kései fajta, oktéber masodik
feleben érik. Bogydi nagyok, lédusak. A
fekvéssel szemben igényes, mert kdnnyen
rohad. Altalaban oktober végétsl novem-
ber kozepéig sziretelik, é&s a mustfoka
tobb mint 21 fokos is lehet.

Olaszrizling

Feltehet6leg Olaszorszagbol vagy Fran-
ciaorszagbol kerilt at Németorszagba,
majd féként a filoxéravész utan Eurdpa
mas vidékeire is. Német nyelvterileten
Walschriesling néven ismerik. Késéi érésu
fajta, oktéber elejére teljesen beérik, ter-
méshozama jé és egyenletes, fagytird,
rothadasra kozepesen érzékeny. Tékéje
kozéperds vagy gyenge. Furtje kicsi, hen-
geres és tomott, gyakran mellékfurtoket is
visel. A bogydi kicsik, gémbolylek. Rende-
sen beérve sargaszoldek, lédusak, édesek,
a napos oldalukon rozsdasodoék, a héjuk
vékony.

Rizling

Nalunk Rajnai Rizlingként ismerik, de a faj-
tak nevében a legujabb nemzetkozi sza-
balyok szerint nem szerepelhet a termétdj
neve. Angol nyelvterileten White Ries-
lingnek, németll egyszerlen csak Ries-
lingnek hivjak. A Chardonnay utidn a
legismertebb szél6fajta. Firtje altaldaban
kicsi, hengeres vagy kissé kupos, gyakran
szabalytalan alaku, tomott. A bogydi sz-
intén kisméretlek, sargaszoldek, a napos
oldalukon rozsdasodok, héjuk kozepesen
vastag, lédusak, savasak és jellegzetes
izGek. Késdi érés fajta, oktdber kozepére
teljesen beérik. Alacsony terméshozamu,
rothadasra kifejezetten érzékeny, de rend-
kivili médon tdri a fagyot.

Kirdlylednyka

Az Erdélybdl szarmazé Kiralyleanyka ma
mar Hungarikumnak szamit. A t6kéje erés
novekedésl és suru vesszdzettel rendel-
kezik. A szdléfajta fiurtje kozepes vagy
kicsi, vallas és tomott. A tavaszi viragos rét
Ude és kellemes illata jellemzi az e fajtabol
késziilé bort. Elenk, ide, gyimélcsds sa-
vaiban megjelenik a z6éldalma és a zéld
papaya izvilaga.



Chardonnay

A vildaghodité  Chardonnay  nagy
valoszinliséggel Burgundia szulbtte. Ezé-
rt nevezik Magyarorszagon tévesen fe-
hér burgundinak, pedig az a Pinot Blanc
sz6l6.  Els6sorban  Franciaorszagban
termesztik, de elterjedt az egész vilagon.
Tokéje nagyszamu, hengeres, barnassar-
ga vessz6t nevel. Termése jellegzetes,
fartje kis méretl, hengeres vagy vallas,
kozéptomott, laza. Furtjei nem tal nagyok,
bogydi aprok, gémbolytek, rendszerint
fehéres zoldek, kissé feketén pontozottak,
lédusak és ropogdsak, héjuk vastag.

Sziirkebarat

Franciaorszagbol szarmazik, ahol Pinot
Grisként ismerik. A Pinot csalad tagja,
kozvetlen rokonai a Pinot Blanc és a
Pinot Noir, kézulik hazankban a szurke-
barat terjedt el leginkdbb. A Badacsonyi
Borvidék elterjedt és hires fajtja. A leg-
enda szerint a szerzetesek honositottak
meg a kérnyéken, mert olyan sz6l6t ker-
estek, amely cukor hozzaadasa nélkdli is
kellemes bort ad minden évben. A mis-
eborndl ugyanis kévetelmény, hogy tisz-
tanak kell lennie, nem szabad cukrot adni
hozza. Kozépérésli, kozepesen termd.
Késoi szurettel, termésmennyiség vissza
fogasdval javitani lehet a sz616bdl készul6
bor mindségét.. Furtje kicsi, vallas vagy
hengeres, nagyon tomott. Bogydja kicsi,
szurke, gdmbdlyded, hamvas, kézép-vas-
tag héjjal. Husa puha, leves, semleges iz(.

Harslevelii

Harslevelii

Régi magyar sz6l6fajta. Erzékeny a ter-
mészeti kdrnyezetre és a mlvelési mod-
szerekre. Altaldban oktéber kézepére érik
be, gyakran magasabb, mint 20 must-
fokkal. Tékéje erds novekedési. Firtje
hatalmas, gyakran eléri a negyven cen-
timéter hosszusagot is és a vége olykor
fecskefarkszertien elagazik. Kicsiny, géom-
bolyded, zoldessarga, vékony héju, lédus
és édes bogydi a napos oldalukon rozs-
dasodnak. Savtartalma viszonylag alac-
sony. Lisztharmatra, rothadasra, fagyra ér-
zékeny, ezért nem terjed nagymértékben
a telepitésre.
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Fiiszeres Tramini

Valészintlleg a dél-tiroli Tramin kdzségrdl
kapta a nevét. Gyenge ndvekedése és
alacsony terméshozama miatt nem tul-
zottan kedvelt a sz6l6termeszték koré-
ben. T6kéje kdzéperds ndvekedésu. Firtje
kicsi, vallas, kozepesen tomott, szaba-
lytalan alaku. Bogydi kicsik, megnyultan
gbmbolyddnek, szintk vildgos vagy so6-
tétebb huspiros, néha szurkés arnyalatu.
Kbzepesen termd fajta, mustja szeptem-
ber kbzepére teljesen beérik.

]
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Muscat Ottonel

Az Ottonel muskotaly Muscal Ottonelként,
Muscat Ottonel Blancként és Muskat Ot-
tonel Biancoként is ismert. Francia eredetu
sz6l6fajta, mely hazdnkban a Badacsonyi,
valamint a Matraaljai borvidéken van jelen
legintenzivebben. Korai érés(, kozepesen
termd, fehér borszéléfajta. Firtje kicsi
(100g atlagtomegu), hengeres vagy kissé
vallas, tomott. Bogydja kozép-nagy, fe-
hér, gdmbolyd, alig hamvas, kozép-vastag
héju. Huasa puha, leves, muskotalyos iz(.

Forrasunk:
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oRUT + WEINSTRASSE
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http://villanyiborvidek.hu/

BOCK&ROLL

PARTY

KERESZTES ILDIKO ED PHILIPS
AND THE MEMPHIS PATROL

HAMISITHATATLAN ROCK&ROLL HANGULAT
BOCK&ROLL KOSTOLOVAL, EGY FANTASZTIKUS NYARESTI PARTY KERETEBEN!

PROMOCIO


http://hotel.bock.hu/programok

|
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_'_,Kihagyhatatlaln latnivalok

z a legszebb a Villanyi borvidéken végig huzédé Boruton, hogy telis
tele van latnivalokkal. A sok nemzetiség altal lakott, emberi Iéptéku
tajon, alig par kilométeren belil taldlunk kulénlegességeket.

A svabok, sokacok, dravaszdgi magyarok, horvatok altal lakott, vords
és fehérborokban gazdag borvidék apré részletei gyonyori éiményeket tar-
togatnak.

Szinte hihetetlen, de a legmunkaigényesebbnek ismert sz6lével telepitett
kulturtdj, ezen a vidéken surin tarkitott természetvédelmi teruletekkel.

A sokszinl taj, mely szépen kicsi, ,ember léptékid” méretei ellenére igen
gazdag tajhasznalati moédokat enged meg (erddk, tavak, sz6l6k, legeldk)

hires kincsekkel gazdagit benniinket.

...es amikor a nap végén egy oreg dioéfanak délve, j6 villanyi borral a po-
harukban idézni fognak, mar értik a hely szellemét.

Erdemes lassan jarni, kérdez6skddni, és mindent megnézni!

/ 2014 \\
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SZARSOMLYO

HOL: Villanyi (Nagyharsanyi) szoborpark

MIT: A hegy 1944 6ta védelem alatt Aall
- mint a magyar kikerics egyetlen hazai
termdéhelye -, majd 1991-t6l az északi és
a deli oldal is fokozott védelmi oltalmat
kapott, igy csak engedéllyel és kisérével
latogathaté.

Garantalt turak a Szarsomlyén

Garantalt szakvezetéses turdk minden sze-
rdan, csttortokon, pénteken, szombaton,
vasarnap 10:00 érakor.

Részvételi dij: 18 éves korig: 400 Ft/f6 ;
felndtt: 800 Ft/f6.

A fokozottan védett Szarsomlyé egyediil-
allo természeti és kulturtorténeti értékeit
szakvezetéses tura keretében lehet megis-
merni. Az érdekl6dék megismerhetik a he-
gyre jellemzé mészkdszikla- és hasadék-
gyep tarsuldsokat és jellegzetes fajaikat
(bakszarvu lepkeszeg, korongos lucerna,
téglaszind lednek), valamint a szarsomlyéi
var torténetét.

Hasznos: A tura helyenként sziklas tere-
pen halad, amely csapadékos idé esetén
csuszossa valhat. Fontos a kényelmes
turabakancs és az id6jarasnak megfelel
0lt6zék megvdalasztasa, valamint a szdnyo-
gok és kullancsok elleni védelem.

Program idétartama: 3-4 6ra
Tdra hossza: 5 km

INFO:
Balogh Laszl6, Tel.: +36 (20) 913-7534
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LATNI KELL

MARIAGYUDI KEGYHELY VILLANYI PINCESOR TELEKI PINCE BORMUZEUM

HOL: Siklés-Mariagydd, Vujicsics T. u. 66.
A Kegytemplom a Tenkes-hegy labanal
taldlhato, melyet siklési Utrél messzirdl jol
latni.

MIT: A Mériagyldd nevét a magyar hon-
foglaldk kozt érkezd Gydd vezérrdl kapta.
Mar ezelbtt is csobogott az a forras, - a ré-
mai Ut mellett -, ahol egy Maria szobroc-
skat helyeztek el, és szent helyként tisztel-
ték az erre jarok és itt élok.

Bencés szerzetesek 1006-ban megtalal-
tak a kegyelettel koriilvett Mdria-szobrot
és kapolnat emeltek folé. 1148-ban II.
Géza kiralyunk épitteti fel a templomot.
A kozépkorban reformatussd teszi Peré-
nyi Péter siklosi vardr és hanyattatott
sorsra jut a torok megszallas ideje alatt.
Az 1706-0s jelenéseket kdvetben az akkori
megyeésplispok adomanyaként keril ide a
jelenlegi kegyszobor.

A templomot a ferencesek a 18. szazad-
ban kibdvitik, és 1742-ben szentelik fel.
1805.-ben VII. Pius allitja vissza a kegyhely
elismertségét.

Mariagyld ma az orszag egyik legked-
veltebb zardndokhelye a gyakori imam-
eghallgatasok és a 17. szazadi Maria-je-
lenések miatt. Feljegyzések szerint Sz(iz
Maria 1687-ben jelent meg el6szor egy
Tamds nevl katolikus gazdanak, majd
ezutdn Ujra Matyas sikldsi ispannak.

A kéttornyu, barokk stilusu, rémai katoli-
kus kegytemplom 2008-ban Basilica Mi-
nor rangot kapott, melyet XVI. Benedek
papa adomanyozott.

INFO:
http://www.mariagyud.hu/

HOL: Villany, Baross Gabor u.

MIT: Boly feldl érkezve a telepllésre
elészor a Viragosi pincesorral taldlkozha-
tunk. Nem egyszer(i az utrél meglatni,
mert a templom mogotti domboldal-
ban elszértan bujnak meg a pincék. A fak
kozott megbujé pincelejaratok szépen
karbantartott hagyomanyos pincékrél
arulkodnak. Az orszdg mas borvidékeihez
hasonlé stilusban megépitett fold alatti
borérlel6k és -tarolok. Ezek a préshazak
jellemzik a borvidék hagyomanyos pin-
céit, stilusuk, felépitésik csalogatja az ide
latogat turistakat.

Villdny féutcdjara néz a két sorban
elhelyezked6 impozans pincesor, a varos
déli hatdraban is talalhatunk elszért
pincéket, bar ezek mar nem annyira
jelentések, mint az el6bb emlitett tar-
saik. A kdznyelv alsé pincesornak nevezi,
hiszen fekvésében is mélyebben, a varos
déli szélén a telepulés féutcajan a Baross
G. utcaban talalhato.

A pincesorokon taldlhat6 szdmos bordaszat
kézpontja. Az enyhe iven kanyargd ut
menti pincék reggel és este a fény jatéka
révén eltéré arcukat mutatjak. Az azonos
rendben és stilusban épllt pincesor egy-
séges és rendezett képet mutat az idelato-
gatdknak. Az élmény feledhetetlen és egy
életre szol.

INFO:
http://www.villany.hu/

HOL: Villany

MIT: A villdanyi Teleki Zsigmond
sz6l6nemesité nevéhez flizédik azoknak
az ellendll6 széléfajtdknak a kinemesi-
tése, amelyeknek kdszonhetéen ismét
megkezd&dhetett Eurépa-szerte a
sz6l6ultetvények Ujratelepitése.

Erdemes ellatogatni a Bormuzeumba, me-
lynek az egykori Teleki-pince ad otthont.
Itt a bordszat hagyomanyos szerszdmaival,
irdsos és targyi emlékekkel, és kdzel szaz
esztendds borpalack matuzsdlemekkel is-
merkedhetnek meg a latogatok.

INFO:
Atalakitas miatt zarva!

Teleki Zsigmond (1854 - 1910)

Kiemelked6 szélotermesztd, borasz,
a magyarorszagi alanynemesités és
Iskolai tanulmanyait Budapesten,
majd Bécsben végezte. Kilfoldi ta-
pasztalatai alapjan jol ismerte Eu-
répa szOlotermesztését, boraszatat,
a filoxéra megjelenését, pusztitasat,
az ellene valé védekezés moddszereit.
Felismerte, hogy a kotott talaju torté-
nelmi borvidékeket meg kell menteni
a filoxéra pusztitasatol, mert kilon-
ben nem lesz mindségi bor Magyar-
orszagon. Azt is tudta, hogy ez csak
ugy lehetséges, ha ezekre a teriiletekre
megfelel6 alanyfajtat talalnak. Az al-
tal elallitott fajtak elkeriiltek a vilag
szamos szOlotermeld orszagaba, ér-
tékiiket gyorsan felfedezték.



http://www.villany.hu/
http://www.mariagyud.hu/index.php/hu/

HOL: Villany belvarosabdl gyalogolva a
messzirdl jol [atszé mobil telefon atjatszo
felé kell haladni. A parkoléban mar in-
formacios nyil mutatja, hogy hol talalhaté
a tanosveny elsé dllomasa.

MIT: A Villanyi Templom-hegy egykori
kébanydja a természetjardk szamdra igen
értékes latnivaldkat rejt. A 135-140 mil-
li6 éves voros meészkdvel boritott, ter-
mészetvédelmi oltalom alatt all6 terilet
paratlanul gazdag ammonitesz faundja az
6slénytan irdnt érdeklédék paradicsoma.
Huallécsigolydk, sekélytengeri élélények
maradvanyai kertltek elé. Léczy Lajos dol-
gozta fel el6sz6r 1915-ben a lelet egyiit-
test, ami fajgazdagsaga miatt vilaghird
lett.

Az 1910 6ta tarté kutatdsok eredmé-
nyeként 10 lel6helyrél a kutaték 27 uj
allatfajt itt fedeztek fel. A pleisztocén
legidésebb  id&szakdnak  vilagszerte
hasznalt rétegtani elnevezése, a Villanyi-
um innen szarmazik.

A legszebb ilyen képzédmeények a Szent
Gyorgy-hegyen taldlhatdk, ahol a hely-
enként 30-40 méter magasba emelkedd
bazaltoszlopok orgonasipokhoz hason-
|6an sorakoznak egymas mellett.

INFO:

Duna-Drava Nemzeti Park Igazgatésag
Tel.: +36 (30) 405-4571

E-mail: wodtke@ddnp.kvvm.hu
http://www.ddnp.hu/

Letoltheté idegenvezetd flizet a Temp-
lom-hegyi Ammonitesz tandsvényhez!!!
(8 MB)

LATNI KELL

VILLANYI TEMPLOM-HEGY SZOBORPARK PALKONYAI PINCESOR

HOL: Nagyharsany,
GPS: 45.856244 18.430982

MIT: A nonfigurativ szobrokkal teli banya
0bdl megkapé latvanyt nyujt. A Szarsom-
ly6-hegy elhagyatott kébanyajaban 1967-
tél alkottak olyan szobraszok, akiknek ki-
sérletezési szandéka messze tulmutatott
az akkori koztéri szobraszat lehetdségein.
A fiatal mlvészek kezdeményezését az
akkori helyi és megyei vezetés felkarol-
ta, a kébanydhoz kozeli Gyiméthy-villat
felujitottdk, a mlvészek rendelkezésére
bocsatottdk, és 1968-ban nyugati mint-
ara hivatalosan is létrehoztdk a Baranyai
Alkotételepeket.

1970-t6l a villdnyi muvésztelepen alkotok
csoportja nemzetkozivé valt és a szo-
braszat kerilt a kozéppontba. A Szobor-
park helyben készitett mualkotasainak
szama folyamatosan nétt. A 90-es évek ele-
jén valésult meg a ,Szobrokat a ledontott,
politikai emlékmivek helyére” akcié. Mag-
yarorszag tobb varosidba készitettek itt
magyar és kuilfoldi muvészek az eltavoli-
tott politikai emlékmivek helyére koztéri
szobrokat.

INFO:
Tel.: +36 (30) 377-3388

Nyitva tartas:

Aprilis 1 - szeptember 30.: naponta 9.00-
19.00

Oktéber 1 — marcius 31.: naponta 10.00-
16.00

Belépo:
Feln6tt: 400 Ft/f6
18 éves kor alatt: 250 Ft/f6

HOL: Palkonya

MIT: A népi épitészeti emlékként védett,
53 préshaz altal alkotott, egymas folott
tobb sorban elhelyezked$ pincesor tel-
epulésszerkezeti, gazdalkodastorténeti -
és egyben kiemelkedd esztétikai érték is.
A XIX. szazad elején létesiilt, egységesnek
latsz6 pincecsoport egyenként eltérd
épuletekbdl all, és a kiilbnb6z6 korok épi-
tészeti stilusa érzékelhetd rajtuk az atépiil-
ések kovetkeztében is. A domindns, teljes-
en egyszerl, rétegvonalakra merdleges
tetével készilt épulettomegek mellett
megtaldlhatdk a keresztbeforduld, ives és
pillérsoros tornacu préshazak is.

A telepitett svab falu egységes utcaképé-
nek megdérzésérdl a falu helyi épitészeti
védelemrdl sz6l6 1992-es rendelete gon-
doskodott. A helyi épitészeti értékek
védelmének alapjaul 2001-ben elkészilt
Palkonya Orékségvédelmi Hatastanul-
manya is, amely egyenként lajstromba
vette a falu védendd laké és gazdasagi
éplleteit. Orszagos muiemléki védettség
alatt all Palkonya katolikus temploma
és pincesora. Helyileg védett mlemlék
Palkonya 52 svab paraszthaza.

INFO:
http://www.palkonya.hu/

borsparlat


http://www.palkonya.hu/
http://www.ddnp.hu/
http://villanyiborvidek.hu/download/villany_ammonitesz_to.pdf
http://villanyiborvidek.hu/download/villany_ammonitesz_to.pdf
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BOCK PINCE

7773 Villany, Batthyany utca 15.
recepcio@bock.hu
www.bock.hu

CSANYI PINCESZET - BORBOLT
7773 Villany, Ady Fasor 2.
villany@csanyipince.hu
www.csanyipince.hu

GERE ATTILA PINCESZETE

7773 Villany, Erkel Ferenc utca 2/A.
pinceszet@gere.hu

www.gere.hu

GERE TAMAS ES ZSOLT PINCESZETE
7773 Villany, Diofas utca 1.
info@geretamas.hu
www.geretamas.hu

GUNZER TAMAS PINCE ES BOROZO
7773 Villany, Baross Gabor utca 79.
info@gunzertamas.hu
www.gunzertamas.hu
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HEUMANN PINCESZET
7800 Siklés, Ipartelepi ut 2.
heumann.hu@swissonline.ch
www.heumannwines.com

JANUS BORHAZ

7811 Tarony, Séta Dulé
janusbor@gmail.com
www.janusbor.hu

JEKL PINCESZET

7773 Villany, Vérésmarty M. utca 11.

jeklb@t-online.hu
www.ilprimo.hu

MALATINSZKY - KURIA
SZOLOBIRTOK

7773 Villany, Batthyany utca 27.
wine@malatinszky.hu
www.malatinszky.hu

MOKOS CSALADI PINCESZET
7771 Palkonya, Hegyalja u. 1.
info@mokos.hu
www.mokos.hu

1
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POLGAR PINCE

7773 Villdany, Hunyadi Janos utca 19.
info@polgarpince.hu
www.polgarpince.hu

RUPPERT SZOLOBIRTOK ES
PINCESZET

7814 Babarcsz6l6s, Tancsics M. utca 2.
ruppert@ruppert.hu

www.ruppert.hu

SZEMES PINCE
7773 Villany, Baross Gabor utca 2/A.
szemestimi@freemail.hu

SZENDE PINCE

7773 Villany, Baross Gabor utca 85-87.
info@szendepince.hu
www.szendepince.hu

TIFFAN EDE ES ZSOLT PINCESZETE
7773 Villany, Erkel Ferenc utca 10.
iroda@tiffans.hu

www.tiffans.hu



http://bock.hu/
http://csanyipinceszet.hu/
http://www.gere.hu/
http://www.geretamas.hu/index
http://www.borpinceszet.hu/
http://www.heumannwines.com/
http://www.janusbor.hu/
http://www.ilprimo.hu/
http://www.malatinszky.hu/
http://www.mokos.hu/
http://www.polgarpince.hu/
http://www.ruppert.hu/content/index/view/alias/cimlap
http://www.szendepince.hu/
http://www.tiffans.hu/
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VINATUS PINCE FOGADO BOCK HOTEL ERMITAGE**** -
@ 7773 Villany, Baross G. u. 107. a OBOR ETTEREM
info@vinatus.hu 7773 Villany, Batthyany utca 15.
www.vinatus.hu recepcio@bock.hu

www.bock.hu
m VYLYAN SZOLOBIRTOK ES

PINCESZET

7800 Kisharsany, Fekete-hegy c ,q_?‘ us
info@vylyan.hu g
www.vylyan.hu o

9 CROCUS GERE BORHOTEL***¥* -

@ WASSMANN PINCE WINE SPA

7766 Pécsdevecser, F6 utca 42. 7773 Villany, Diofas tér 4-12.
hanauer@weingut-wassmann.de hotel@gere.hu
www.weingut-wassmann.de www.gere.hu

DIOFA PANZIO
7773 Villany, Diofas utca 1.

info@geretamas.hu
www.geretamas.hu

ﬂ VILLANY-SIKLOSI BORUT EGYESULET

7773 Villany, Dedk F. u. 20/A MANDULA ETTEREM

info@borut.hu n 7773 Villany, Diofas tér 4-12. ﬁ /e LT
www.villanyiborvidek.hu hotel@gere.hu

www.gere.hu


https://www.facebook.com/BOResPARLAT
http://www.vinatus.hu/
http://www.vylyan.hu/
http://www.weingut-wassmann.de/
http://villanyiborvidek.hu/
http://bock.hu/
http://www.gere.hu/
http://www.geretamas.hu/index
http://www.gere.hu/
http://www.gere.hu/

PALKONYA KATOLIKUS TEMPLOMA

HOL: Palkonya

MIT: A falu katolikus templomat a Bat-
thydny csaldd épitette, és 1816-ban
Szt. Erzsébet tiszteletére szenteltette. A
messzirdl is jol lathatd piros kupolas temp-
lom a magyarorszagi kdrtemplomok egyik
legszebb példaja. A templom klasszicista
stilusban épiilt, a szabadon allé centralis
templom kupolaval fedve, tornya a szen-
télyrész mogott a bejarattal szemben he-
lyezkedik el.

Az elsé templom épitése 1771-ben
fejez6dott be. Ez egy kis kdpolna volt, me-
lyet a lakossag kegyduri segitség nélkil sa-
jat erébdl épitetett. 1782-ben a kapolna
részére Pécsett egy kis harangot 6ntettek,
mely mellé 1793-ban Bécsbél egy nagy
harangot hozattak.

A lakossag novekedésével a kapolna
hamarosan kicsinek bizonyult, ezért a
19. szazad elején Batthyany Janos fold-
birtokos ezt az egyediildlld, klasszicista
stilusu templomot épittette. A badoggal
fedett szép kerek kupola mar messzirél
lathato. A kerek templombelsé atmérgje
13,30 m, magassaga 18 m. A négy goétikus
ablak harom lab széles és nyolc lab magas.

A templomot a 80-as években orszagos
muUemlékkeé nyilvanitottak.

A kivalé akusztikdju templom rend-
szeresen ad helyet kiilonb6z8 koérus-fellé-
péseknek. Minden év szeptemberében
egyik helyszine a nemzetkdzi hird Eurépai
Bordal Fesztivalnak.

INFO:
http://www.palkonya.hu/

LATNI KELL

SZENT BERTALAN KAPOLNA

HOL: Palkonya

MIT: Somogyi Tibor sz6l6termeszté és
bordsz birtokdan épilt fel 2006-2007-
ben, sz6l6munkdsok szamdra, szolgalva
menedékil és tdjékozédasul. E kicsiny kis
kdpolna természetes anyagokbdl késziilt:
helyi terméskébdl, kézi vetésd téglabdl,
méhviasz falszigeteléssel, égetett agyagc-
serép fedéssel, mészhabarcs vakolathime-
kkel. Az épulet helyének és tengelyének
kitlzése is hagyomanyos kdzépkori mod-
szerekkel tortént: palcas (radiesztéziai) he-
lymeghatarozassal.

A kapolnat augusztus 24.-re, Szent Berta-
lan napjara tajoltuk: ekkor a felkel6 nap
sugarai megvildgitjak a szentélyt és benne
Szent Bertalan képét, hozzasegitve ben-
ninket is a megvildgosodashoz: a ben-
nink lévé bertalansdg megtaldlasahoz.
Ahogyan a beteg test is gydgyithaté az
akupunkturas vagy akupresszuras pontok
kezelésével, ugy a térkép e kicsiny kis pon-
tja reményeink szerint hozzajarul a haza
teste, aKarpat-medencefeltamasztasahoz,
rendeltetésszerl mikodtetéséhez.

INFO:
http://www.palkonya.hu/

HAROMSZINTES PINCEFALU

HOL: Villanykovesd

MIT: Villdinykovesd nevezetessége a turis-
tak kedvenc helye, a fest6k és fotésok gya-
kori témdja a haromszintes pincefalu. A
védett, mliemlék pincesor az orszdg egyik
leglatvanyosabb miemlék egyiittese. Azt
mutatja, hogy a multban milyen jelent&s
sz6l6termesztés és borkészités folyt a vi-
déken. A pincék jellegzetes szines kapui
egész évben nyitva allnak a latogatdk
elétt, a latogatok megtekinthetik a bor-
feldolgozas éppen aktualis munkafazisait,
szerszamait, megizlelhetik a gazdak és a
természet munkajat dicséré bor zamatat.

A pincesorrdl letekintve tarul elénk a 2
hektarnyi nagysagu park, melyben a gy-
erekek 6romét szolgalé jatszéteér taldlhato.

Az 1754-ben olasz templomépité mes-
terek altal alkotott Batthyany-pincében
tartjdk minden év szeptemberének
masodik felében az Eurépai Bordalfesztival
megnyitéjat. A hatalmas foldalatti borkat-
edrdlis latvanya és akusztikaja lenyligozi a
betéré latogatot.

INFO:
http://villanyiborvidek.hu/

Sokacok

A sokacok horvat népcsoport Magyarorszag déli részén, Bacskanak a mai Szerbidahoz
esd telepiilésein a Duna kozelében, valamint a horvatorszagi Szlavonia egyes vidékein.
Feltehet6leg a mai Bosznia-Hercegovina teriileteir6l huzddtak fel az egykori Dél-Mag-
yarorszag elnéptelenedett vidékeire a torok hodoltsag idején. A sokac népviselet kele-
ties jellegti, inkabb a kifejezetten balkani népek viseletére emlékeztet. A sokac nyelvjaras
azonban kozelebbinek tiinik a horvat nyelv bizonyos valtozataihoz, mint a szerbhez.



http://villanyiborvidek.hu/
http://www.palkonya.hu/
http://www.palkonya.hu/

HOL: Nagyharsany

MIT: A falu miemlékké nyilvanitott re-
formatus templomanak szentélye a 13.
szdzadbol valé. Szent Borbala tisztele-
tére emelték. A 15. szadzadban bédvitették
és telepitették a jelenlegi tampillérekkel
korllvett szentélyt, amelyben a nyolcszég
harom oldaldval kapcsolédik a hajéhoz.

A szentélyboltozatot tobb rétegl freskd
boritja, amelynek elsé rétege a 16. szazad
masodik felébdl, a masodik rétege pedig a
17. szazadbdl valé. Mai barokk formajat a
templom a 1782-es évben kapta a torony
kivételével, amelyet 1900-ban emeltek.
Hajdja, valamint a déli oldal harom résab-
laka és kapuja roman kori, amelyeket a le-
gutolsé restauralaskor — 1978-ban - talal-
tak meg. A roman-kori részek mészkdébdl,
a gotikus részek téglabdl éplltek.

Sztarai Mihdly reformatus prédikator
mellszobra a templomkertben all. Sztarai
1560 koril a reformdcié kdlvinista tanait
terjesztette ezen a vidéken.

Sztarai Mihdly ténykedése nyoman a Dra-
va mentén fekvé magyar falvak tébbsége
is csatlakozott a kalvini reformaciéhoz. Sz-
tarai apostoli buzgalommal, falurél falura
vandorolt, ékesszélasaval és gyonyori
magyar nyelv( vallasos énekeivel hirdette
az Isten igéjét. Hét esztendd alatt 1555-
ig szdzhusz egyhazk6zosséget szervezett
meg Baranyaban.

INFO:
http://www.nagyharsany.hu/

LATNI KELL

REFORMATUS TEMPLOM m HARKANYI GYOGYFURDO

HOL: Nagytotfalu

MIT: Nagytotfalu a Gombds-hegy déli
labanal fekszik.

Eszakrél a sz6l8hegy fehér préshazakkal
megtlizdelt vonulata, nyugatrél a Gontér
sz6l6sorai szegélyezik. A telepiilésen talal-
haté Baranya megye harom legéregebb
harsfaja (Tilia cordata).

Nagytoétfalu 6slakossaga reformatus mag-
yar, néprajzilag a dravaszogi néprajzi cso-
port kilsé-Dravaszogi részéhez, masképp
a siklosvideéki kistajhoz tartozik.

Nagytoétfalu hires védett épulete a re-
formatus gylilekezet iskolaja és a tanité
lakdsa volt, egészen 1976-ig. Simorné
Bokody Eva, Kiilsé-Dravaszég 6nkéntes
néprajzi gydljtdje nyilvanittatta védett
népi muemlékké 1984-ben. Az egykor
tajhazként makodsé épillet 1846-ban
épilt. Sajnos a néprajzi gyldjtemény ma
mar nem tekintheté meg, a “tajhaz” nem
latogathaté.

Nagytotfalu miemlék temploma az 1782-
1786 kozott épllt, orgonajat a hires pécsi
Angster gyar készitette. A templom el6tti
téren az 1997-ben feldllitott kopjafa em-
lékeztet a falu 1848-as szabadsagharcban
elesett hdseire.

Evente visszatéré rendezvény szeptember
végeén a Mihaly-napi bucsu.

INFO:
http://www.nagytotfalu.hu/

HOL: Harkany

MIT: A Harkanyi Gyoégy-és Strandfurdd
kozel 200 éves multra tekinthet vissza. A
viz csoddlatos hatdsdra a hagyomany sz-
erint 1823-ban Pogéany Janos nevl gy(di
jobbagy esete hivta fel a figyelmet, akit
szaggato labfajasatol a harkdnyi mocsarak
~Szabaditottak” meg.

Az évek soran Harkdny a mozgasszervi
betegségek egyik Magyarorszagi kozpon-
tjava valt.

A 13,5 hektaros furdéterilet napi 15.725 f6
befogadasara képes. A firdét 4 db 62°C-os
selismert gydgyvizzé” nyilvanitott pozitiv
termelésu hévizkut latja el.

A harkanyi viz: a termal kutakbdl natrium-,
kalcium-, hidrogénkarbondtos kloridos,
magas szulfidkén-tartalmu héviz tor fel. A
viz kulonlegessége abbdl adodik, hogy a
kénvegyiilet carbonilszulfidot tartalmaz,
mely vegyiilet sokkal gyorsabban szivédik
fel és fejti ki jotékony hatdsat, mint mas
szulfdt. Mindezen tulajdonsagoknak
koszonhetéen  alkalmas  mozgdssz-
ervi, reumatoldgiai, bdérgydgydszati és
négydgyaszati betegségek kezelésére

A harkadnyi gyogyfiirdé: 6ndllé, magas
szinvonall gyodgydaszati részleggel és
megfeleléen képzett szakemberekkel ren-
delkezik.

Harkany a gyogyitason kiviil, a vizes széra-
kozas-kikapcsolédas hiveit is varja.

INFO:
http://www.harkanyfurdo.hu/

borsparlat


http://www.harkanyfurdo.hu/digitalcity/domainstart/harkany.jsp?dom=BAAFKVDV
http://www.nagytotfalu.hu/
http://www.nagyharsany.hu/

HOL: Siklés, Vajda Janos tér 8.

MIT: A Siklési Var - mely a varos szim-
bélumava valt - az egyik legépebb, leg-
egységesebb torténelmi emlék.

A vérat el8szor egy 1294-es oklevélben
emlitik, amikor a Kdn nemzetségbeli Suk-
losiak a birtokosai. 1387-ben Zsigmond
kirdly a varat elkobozza és a Garai-csalad
nadori dganak adomanyozza. A Garaiak
egy évszdzadon at birtokoltak, fejlesztet-
ték a varat gétikus stilusban. 1482-ben
a var Ujra kirdlyi birtok lett, Matyas kirdly
pedig fidnak, Corvin Janosnak adta. 1507-
ben Perényi Imre ostrommal foglalja el a
varat. A Perényiek atrendezték, és a re-
neszansz szellemében atépitették a var-
palotat. Siklés varat Szulejman szultdn
serege 1543-ban foglalja el és majd 150
éven at jelent6s katonai tamaszpontként
haszndlja. Siklos visszafoglaldsa utan grof
Caprara Eneas csdszari generdlis kapja
meg, aki hozzdkezd a ma is allé hatalmas
varkastély kiépitéséhez. A kastély befe-
jezése mar a Batthyany csaldd nevéhez
fazédik a 18. szdzadban. 1873-ban Be-
nyovszky Lajos pozsonyi tigyvéd vasarol-
ja meg a vdérat és 6k az utolsé birtokosai.
1929-ben  muemlékké nyilvanitottak,
1944-ben a Honvédkincstar vasarolta meg
és atalakitani kivanta. A megbontott és a
vilaghaboru soran erésen megrongalo-
dott varnak 1955-ig nem volt gazdija.
Baranya megye Tandacsa sajat kezelésbe
vette és helyredllitotta. A var az allam tu-
lajdona. 2000-ben a var kezelését a Siklosi
Varszinhaz Kht. vette at, ami ma mar Non-
profit Kozhasznu Kft.-ként muikodik.

INFO:
http://www.siklosivar.hu/

LATNI KELL

MALKOCS BEJ DZSAMI

HOL: Siklds, Kossuth tér 15.

MIT: A var mellett Siklés varosdnak masik
kiemelkedd latvanyossadga a 16. sz.-i torok
templom. 1543-1565 kozott épllt egy ma-
gas rangu torok tisztvisel6 Malkocs bej
vezetésével. 1686 utdn atépitették harom-
szintessé, és lakohazként hasznaltak.
Malkocs bej dzsami

Az épllethez tartozé Minaret tornya eb-
ben az idében semmisiilhetett meg. A 20.
szdzadban allaga folyamatosan tovabb
romlott, mig a megmaradt 3 alapfala
beéplilt a szomszédos épliletekbe.

Az elpusztultnak hitt templom régésze-
ti feltdrdsa 1969-ben indult meg Geré
Gy6z6 és Mendele Ferenc vezetésév-
el. A muemléki helyreallitds 1990-ben
kezd6do6tt, majd 1993-ban az épiilet elny-
erte az Europa Nostra dijat, melyet min-
den évben a kiemelkedé helyreallitasért
itélnek oda.

1994-ben megnyitottdk a vendégek elétt
és mind a mai napig eredeti rendelteté-
sének megfeleléen mukodik, de néprajzi
kiallitéhely is egyben. A templom beren-
dezését - sz6nyegeket, 6n- és réztargyakat
- a Térok Allam Néprajzi Mizeumatdl ka-
pta a varos. Az éplletet eredetileg kupola
fedte, ami ma egy nyolcszdgletld kupo-
ladobon elhelyezkedd satortetd.

A kisméret(, négyzetes alaprajzu temp-
lom kozponti része a mihrab (imaftilke),
mely Mekka irdnydba néz. Az épiletet
belsé fa diszitése teszi egyedilallova.

INFO:
http://www.siklos.hu/

KERAMIA ALKOTOHAZ

HOL: Ferences Rendhaz,
Siklés, Vajda J. tér 2.

MIT: 1969 6ta, az orszdgban el6szor Siklo-
son rendeztek keramia szimpozionokat
keramikusmuvészek részvételével. A sok-
szor nemzetkozi alkotdkkal is kibévilt
ontevékeny miuvészeti csoport folyama-
tosan tervezgette egy keramia - alkotétel-
ep létrehozasat.

FerenceskolostorHosszadalmas el6készité
munka utan, a Baranya megyei és a helyi
tanacs ( ma 6nkormdényzat), az Orszagos
Mdlemléki Felligyel6ség és a Muvészeti
Alap 0Osszefogdsdanak eredményeként
1984-re nyithatta meg kapujat a kerami-
kus-alkotéhaz a szimpozionok altal foko-
zatosan elfoglalt egykori ferences kolostor
e célra felujitott és atalakitott, kulonleges
legkort draszté miemléki kdrnyezetében.

Jelenleg az épilet (kolostor) egyik szar-
nya a templomot, masik harom szarnya a
mUivészetet szolgalja.

A kozépkori eredetl, de a XVIII. szazad-
ban kibdvitett épllet foldszintjét barki
megtekintheti. Az Givegfallal lezart barokk
kereng6vel zart belsé udvaron athaladva
az egykorirefektériumban a szimpozionok
alatt sziiletett miivekbdl rendezett kialli-
tas lathato. A térségben a , siklosi haz” sz-
ervesen kapcsoldédott a Pécsett 1968-ban
meginditott keramia bienndlék sordhoz és
a Zsolnai gyar szakmai munkajahoz.

INFO:

Baranya Megyei
Alkototelepek Nonprofit Kht.
Tel: +36 (30) 502-0401


http://www.siklos.hu/
http://www.siklosivar.hu/

HOL: Mohacs-Satorhely
GPS: N45.942869 E18.646899

MIT: 1526 augusztus 29-én Mohacs ha-
tardban vivtak sorsdont6 csatdt a ma-
gyar seregek a Szulejman szultdn Altal
vezetett torok haddal. Minddssze mas-
féel 6ra leforgasa alatt tizennyolcezer ka-
tondank esett el, a kozépkori Magyarorszag
elveszitette kiralyat, szenvedett végzetes
vereséget és hullott részekre.

A mohdcsi csata elsé két tomegsirja
1960-ban kerilt napvildgra. A varos ettdl
kezdédéen tdmogatta azemlékhely létesi-
tését. A tényleges épitési munkdak csupan
1975 6szén kezdbédhettek meg, amikor
Ujabb harom tomegsir kerilt el6. Az em-
lékhely tertletén elhelyezend6 sirjelek
tervezésére palyazatot irtak ki. 1976. au-
gusztus 29-én, a mohacsi csata 450. évfor-
duldjan tizenhétezer ember jelenlétében
keriilt sor az emlékhely felavatasara. Az
Emlékhely kdzponti letesitménye, a fold-
be sullyesztett atriumos épulet. Hangu-
lata a torok idékben elpusztult kolostorok
emlékét idézi, a kozepén allé kut, a fehér
kérdzsa, mely mint egy meghasadt virag
az orszadg harom részre szakaddsat szim-
bolizélja, s hazankért hullatja fehér kon-
nyeit. A tdmegsirok kozott Il. Lajos kiraly,
Szulejman szultan, Tomori Pal, Kanizsai
Dorottya, és sok-sok névtelen vitéz fabdl
kifaragott sirjeleit lathatjuk. 1990-ben egy
hatalmas keresztet allitottak ez emlékhe-
lyen, mely a sirjelek koziil magasan kiemel-
kedve hirdeti, hogy a hazank védelmében
elesett h6sok mind keresztények voltak.

INFO:
http://www.mohacsiemlekhely.hu/

LATNI KELL

MOHACSI TORTENELMI EMLEKHELY BATTHYANY-KASTELY ORMANSAG

HOL: Boly, H6s6k tere 6.

MIT: A Batthyany-birtok mai kastélyanak
helyén - Boély koézpontjaban - a XVIII.
szdzadban vadaszkastély allt, amelyet
1805 és 1807 kozott épitettek at klasszi-
cista stilusban. A finom eleganciaju éplilet
diszei az ablakok f6l6tti mintazatok, illetve
a kissé el6reugrd, timpanonos kozépri-
zalit. Az el6tte lévé kis kert ndvényei mar
izelitét adnak a kilon bejaraton elérhets,
a kastélyhoz tartozé 27 holdnyi teruleten
1809-ben létesitett egykori kastélypark
hangulatabol. A ma 11 hektaros kozpark
természetvédelmi terilet, a sétautak leg-
latvanyosabb kisérdi az évszazados fenyék
és platanok. A parkban t6bb sportpalya és
egy szabadtéri szinpad is talalhaté.

Nagyon jé allapotban van, jelenleg szo-
cidlis gyermek otthon mukddik benne.
A kastély csak kivulrél latogathato.

Batthyany-Montenuovo Mauzéleum
(a képen Ildthato)
Boly, Temetd utca 1.

A Batthydny-Montenuovo csalad histor-
izal6, neoromdn és neogdtikus elemeket
O0tvozd mauzdleumat Batthyany Jdlia,
Montenuovo Vilmos neje épittette 1879
és 1894 kozott.

A mauzodleum C. G. Kayser osztrak épitész
tervei szerint készilt el. Az épitményt fal-
lal vették koril, a falat pedig diszes, vas-
racsos kapu zarja le. A falakba 24 sirhelyet
épitettek be, a Batthyany-Montenuovo
csalad elhunyt tagjai nyugszanak itt.

INFO:
Tel.: +36 (20) 980-7523

HOL: Dél-Baranya

MIT: Az Ormansag hazank térténelmi kis-
tdja. Magyarorszag dél-nyugati részén, Ba-
ranya megyében taldlhaté. Délrél a Drava
folyo, nyugatrél részben Somogy megye
hatérolja.

Eszaki és keleti természetes hatara nincs,
a taj korilhatarolasa a sajatos fé6kotd és
szoknyaviselet alapjan tortént. A kistér-
séget hatarmentisége elzarta a gazdasagi
fejlédés gyors folyamataitél, ugyanakkor
ennek révén megdrizte tdji, természeti,
néprajzi, épitészeti értékeit.

Az épitészeti emlékek féleg a népi
épitészetbdl keritilnek ki. A természeti
korilményekhez, a gyakori arvizekhez
alkalmazkodva alakulhatott ki a tipikus
hazépitési mod, és valtak jellemzévé az
U.n. talpas hazak.

Az Ormansdg leghiresebb kincsei a tem-
plomok. Terliletén év-szdzadokon at re-
formatus magyarok éltek. Festett kazettas
templomaik valédi értéket képviselnek. A
fenydara temperaval festett diszitéelemek
szimbolumrendszerei az 6si eredeti mag-
yar szimbolumokbol erednek. A legszebb
gazdagon diszitett templomokat Dra-
vaivanyiban, Kéréson, Adorjason és Ko-
vacshidan taldlhatjuk.

INFO:
http://www.ormansag.hu/

borsparlat


http://www.ormansag.hu/
http://www.mohacsiemlekhely.hu/

ZSOLNAY NEGYED

HOL: Pécs, Zsolnay Vilmos utca 37.

MIT: A hatalmas szabdasu projekt kiv-
itelezése 2009. novemberében kezdddott.
[5] Ennek részeként a meghatarozé
jelentéséggel biré Zsolnay manufakturat
atkoltoztették a negyed keleti részébe.
A megiresedett éplleteket atépitették,
felujitottak, a rossz allapotuakat lerombol-
tak, emellett megszépllt a gyar értékes
novényeket rejtd, miemlék szobrokkal,
vazakkal diszitett parkja is. A kulturalis
negyedet teljes egészében 2011. decem-
berében adték at.

A Zsolnay negyed 5 hektéros terllete Pécs
kozponti részétdl keletre taldlhaté a Budai
illetve a Balokdny varosrészekben. A kul-
turdlis negyeden bellil a Mives negyed ész-
akkeleten, Az alkoténegyed délnyugaton,
a Gyermek és csaladi negyed északnyuga-
ton, az Egyetemi negyed pedig délkeleten
fekszik. A negyed északi és déli teriiletét a
Zsolnay Vilmos ut felett ativelé gyalogos
hid kéti 6ssze. A Zsolnay-mauzdéleum a ne-
gyed tobbi részétdl északkeletre taladlhaté.

A Zsolnay Kulturalis Negyed szabad terul-
etére a nyitvatartdsiidén belil barki szaba-
don, ingyenesen beléphet, ott szabadon
tartézkodhat. A kulturadlis varosrész épse-
gének megdrzését koztéri kamerak segi-
tik.

INFO:
http://www.zsolnaynegyed.hu/

bor:parlat

LATNI KELL

OKERESZTENY SIREMLEKEK

HOL: Pécs, Janus Pannonius u. - Apaca u.

MIT: Pécs varos rémai kori elédje, Sopi-
anae késé romai Okeresztény temetdje
2000-ben kerult fel az UNESCO vilagorok-
ségi listdjara. A feltart leletegylttes épi-
tészetében és falfestészetében rendkiviil
sokoldaluan és Osszetetten szemlélteti a
Rémai Birodalom északi és nyugati pro-
vincidinak korakeresztény temetkezési
épitészetét és mulvészetét.

A sirkamra tobbnyire a tehetds csaladok
temetkezbhelye volt. A kétrészes épitmé-
ny foldalatti része a kripta, a tulajdonkép-
peni sirkamra, ahova az elhunytakat
helyezték téglasirokba, vagy ritkdbban
szarkofagokba.

A Péter-Pal sirkamra 1782-ben keriilt eld,
mikozben a Kdaptalani Levéltar éplleté-
nek az alapjait épitették. A sirkamra északi
falan Péter és P4l apostolok dbrdzolasa
lathato, akik magasztalé testtartasban
mutatnak a krisztogramra.

A Korsos sirkamrat is a 18. szazadban, a
kiterjedt pécsi pincerendszer kialakitasa-
kor fedezték fel. Teljes feltarasat és rekon-
strukciojat Fulep Ferenc végezte el 1964-
ben. Nevét a sirkamra északi faldban levé
fllkében lathatd korsé és pohar abrazo-
lasardl kapta. A falakon festett névényi és
geometrikus diszités lathat6. A racsmoti-
vum valdszin(ileg a Paradicsomkertre utal.
E két sirkamrdval egyutt hat kétszintes
sirkamra, és két nagyobb egyterl épiilet
tekintheté meg a Latogatokodzpont teri-
letén.

INFO:
http://www.pecsorokseg.hu/

PECSI BAZILIKA

HOL: Pécs, Szent Istvan tér 14.

MIT: A Pécs 6varosaban taldlhaté pécsi
székesegyhdz, melyet Szent Istvan kiraly
idejében alapitottak, tobb évszazad stilus-
jegyeit hordozza magan. Legjelentésebb
atalakitasa Pollack Mihaly nevéhezflizédik.
A dém kulseje néhdny vondasban klasszi-
cista lett, de zdmében a gét stilusjegyek
uralkodnak. Az 1882-1891 kozti uUjabb
atépités soran nyerte el a mai formajat.
Az épitész Schmidt Frigyes volt, akinek
az volt az elképzelése, hogy a templo-
mot neoromdn stilusuva alakitsdk vissza.

Harangjai a déli oldal tornyaiban vannak: a
keleti toronyban a Maria, Pal és Ferenc ha-
rangok, a nyugatiban az 1819-ben 6ntott
Péter, Magyarorszdg nyolcadik legnagy-
obb harangja.

A székesegyhdz orgonadjat az Angster
Jozsef nevével fémjelzett Angster or-
gonagyarban  készitettek  1887-ben.
A székesegyhdaz orgonajat 2008 elején uji-
tottdk fel, ezzel a hangszer muszaki és ze-
nei értelembenis korszer( hangszerré valt.

2009 januarjaban egy 1886-ban elhely-
ezett id6kapszulat taldltak a pécsi székes-
egyhaz egyik tornyanak kereszt alatti
gdmbjében. Az lGveghenger érméket és
egy kézzel irott pergament tartalmazott,
amely részletesen lejegyzi a székesegyhaz
1882-ben kezd6dott felujitasat.

A székesegyhaz ,basilica minor” rangra
emelkedett, amikor 1990-ben Il. Janos Pal
papa pécsi latogatdsa soran ellatogatott
az éplletbe.

INFO: http://www.pecsipuspokseg.hu/


http://www.pecsipuspokseg.hu/
http://www.zsolnaynegyed.hu/
http://www.pecsorokseg.hu/

HOL: Mériagyud (2,5 km)

MIT: A tandsvény a Sikléshoz tartozé
Mariagyldi kegytemplom elétt elhely-
ezett tajékoztatd tablatdl indul és a sarga
sav turistautvonalat kovetve jarhaté be.
Ezen felul a tdjékozédast nagyban segi-
tik a nyomvonal mellé latétavolsdgban
kihelyezett fac6lopok, melyeken a szurds
csodabogyd rajza lathato.

A tandsvényen a kiindulé és végalloma-
son elhelyezett tjékoztatd tablak mellet
22 ismerteté tabla segitségével kapha-
tunk bepillantast a kornyék élévildaganak
mindennapjaiba. A fakkal és cserjékkel
16 tabla segitségével ismerkedhetlink
meg.Sok mindent megtudhatunk a teril-
et erd6tarsuldsairél, a tarsuldsokban
élé kisebb allatokrél és a nagyvadakrél
is. Korulbelul a tandsvény utvonalanak
felenél gyonyodrd kildtasban lehet ré-
szlink, ha felkapaszkodunk az ut melletti,
faszerkezetd kilatora.

INFO:
http://www.mecsekerdo.hu/

LATNI KELL

CSODABOGYO TANOSVENY AMMONITESZ TANOSVENY DUNA-DRAVA NEMZETI PARK

HOL: Villany (3 km)

MIT: A tandsvény a villanyi Templom-
hegy régi k6banyajaban kerilt kialakitas-
ra. Amennyiben Villanybdl - Villanykévesd
feleé haladunk, a vasutallomas utdan 500
meéterre, azatjaro elétt balraahegyaljdban
taldlunk egy kissé d6cogds autdparkolot.

Villany  belvarosabél gyalogolva a
messzirdl jol 1atszé mobil telefon atjatszo
felé kell haladni. A parkoléban mar in-
formacios nyil mutatja, hogy hol talalhaté
a tandsvény elsé allomasa.

INFO:

Duna-Drava Nemzeti Park Igazgatésag
Tel.: +36 (30) 405-4571

E-mail: wodtke@ddnp.kvvm.hu
http://www.ddnp.hu/

Letoltheté idegenvezetd flizet a Temp-
lom-hegyi Ammonitesz tandsvényhez!!!
(8 MB)

HOL: A nemzeti park a Duna Sié-torkolata
és az orszaghatar, valamint a Drava men-
tén helyezkedik el.

MIT: A Duna-Drava Nemzeti Park 1996-
ban jott létre, tobb, mar kordbban is vé-
detté nyilvanitott teriilet beolvasztasaval.
Kiterjedése mintegy 50.000 ha. A nemzeti
parkért is felel6s Duna-Drava Nemzeti
Park Igazgatosdag muikodési terilete Kkit-
erjed Baranya és Tolna megye teljes terl-
etére, Somogy megyére a Balaton déli
partja kivételével valamint kisebb részben
Fejér és Bacs-Kiskun megyére is. A Dél-
Dunantul legnagyobb része dombsdag,
amelybdl szigetként emelkedik ki a Mec-
sek és a Villanyi-hegység. A dombvidéket
keletrdl és délrél a Duna és a Drava hord-
alékaval feltoltott siksdgok szegélyezik,
igy a védelem alatt all6 teriileteken nagy-
on sokféle éléhely tanulmanyozhaté.

INFO:

Duna-Drava Nemzeti Park Igazgatdsag
Tel.: +36 (30) 405-4571

E-mail: wodtke@ddnp.kvvm.hu
http://www.ddnp.hu/

A Duna-Drava Nemzeti Park Igazgatosag illetékességi teriilete kozel 1,5 millié hek-
tarnyi kiterjedési, és feloleli Baranya, Somogy és Tolna megye csaknem teljes terii-
letét. Ezen feliil atnyulo teriiletek vannak Bacs-Kiskun és Fejér megyékben. A védett
teriiletek 0sszesen megkozelitik a 90 ezer hektart, amibdl a legmagasabb védettségi
kategdriat jelenté nemzeti park kozel 50 ezer hektart dlel fel. A nemzeti parki szinti
védelem indoka a dunai és dravai teriileteken még meglevo €16 és élettelen természeti
értékek védelme, kiilonos tekintettel a folyok, mellék- ésholtagrendszerek él6vilaganak
megovasara.

http://www.ddnp.hu/


http://www.ddnp.hu/
http://www.ddnp.hu/
http://villanyiborvidek.hu/download/villany_ammonitesz_to.pdf
http://villanyiborvidek.hu/download/villany_ammonitesz_to.pdf
http://www.mecsekerdo.hu/
http://www.ddnp.hu/

Bemutatjuk

BOCK PINCE

A Bock Pince a Villdnyi Borvidék kihagyhatat-
lan szerepldje. Torténete évszdzados mulira
tekint vissza, hiszen a hangulatos villdnyi Jam-
mertal dUI6 napjainkban is &rzi azt a pincét,
ahonnan a Bock csaldad bordszkoddasanak tor-
ténete 1850-ben elindult. A Pince élén jelenleg
Bock Jozsef dll, de Patricia Ianya és Valér fia
is a vallalkozdsért szorgoskodik. A nemzetkodzi
hirnévnek is 6rvendd Bock mdrka mara mar
tébb, mint 20 orszagban elérhetd.

Az évtizedes népszeriség a folyamatos
fejlédésben és megujuldsban rejlik. 1994 és
2009 kozott tébb fdzisban, modern feldol-
gozd és pince épult. igy kerUlt sor egy tébb
terempince kialakitasdra, amelyek alkalma-
sak 1400 barrique hordd és dsszesen 2300
hl  &ssztérfogatyu  acéltartdlyok tdroldsara.
A szdllbvendégek egyik legkedveltebb prog-
ramja a vezetett pinceldtogatds. Ennek sordn
megtekinthetdk a borkészités kilonbdzd fazi-
sali.

A tébb szdz méter hosszU pincelabirintuson
keresztUl vezetd Utf, egy igazi épitészeti kurio-
zumba, a kdrpincébe torkollik. Ez a kUIon-
leges megolddsokkal és egyedi akusztikaval
rendelkezd, 100 f&s terem idedlis helyszine
borversenyeknek, dijatadd rendezvényeknek,
eskUvéknek, de rendszeresen szerveznek
itt borvacsordval egybekdtott kisebb kon-
certeket, hangversenyeket is.

bor:parlat

BOCK HOTEL ERMITAGE**** & OBOR ETTEREM

A villdnyi borturizmusba 1996-ban kapcsold-
dott be a Bock csaldd. Ma mar 33 szobdval,
74 féréhellyel, wellness részleggel, konferen-
ciatermekkel és egy vendéghdzzal varjdk
a pihenni vagyokat a 4 csillagos Bock Hotel
Ermitage-ban. A kUlonbdzé csomagajdnlatok
mellett vinoterdpids arc-, és testkezelésekkel,
valamint kényeztetd masszazsokkal teszik még
inkdbb feledhetetlenné az itt téltoH idSt.

A csalddias hangulaty, elegdns komplexum
szerves részét képezi a rusztikus, provance-i
stilusban  kialakitott Obor Etterem szdmos
kulindris remekmdvel.

Kapcsolat:

Bock Pince,

Bock Hotel Ermitage**** és Obor Etterem
7773 Villdny, Batthydny u. 15.

Tel.: +36 (72) 492-919

Fax: +36 (72) 592-010

bock@bock.hu; recepcio@bock.hu
www.bock.hu


http://bock.hu/
http://bock.hu/
http://bock.hu/
http://bock.hu/
http://bock.hu/
http://bock.hu/
http://bock.hu/
http://bock.hu/
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+ ,En is pontozok” borkéstolé mtihely

« A Champion Dijak kihirdetése
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Bemutatjuk

CSANYI PINCESZET

Villdny hegység keleti nydlvanydnak tévében,
Villdny vdaros szélén, a féutvonal mentén, a
hatalmas pincerendszert rejtd lankdk Idbanal
taldlhatd a Csdanyi Pincészet Zrt.,, melynek
elédjéet, a Chateau Teleki Bordszatot Teleki Zsig-
mond alapitofta 1881-ben. A csaszari és kirdlyi
udvari szallitd neve a filoxéra vész idején valt
Eurdpa szerte ismertté - az dltala kikisérletezett,
filoxérdnak ellendlld alanyfajtdk szelekcidja
révén. Munkdassagat fiai, Andor, illetve Sandor
folytattdk. A Chateau Teleki Bordaszat késdbb
jelentds érdemeket szerzett a sz&létermelés, a
borkészités, és a széldoltvanyok elddllitasa mel-
lett, a szblész-bordsz szakemberképzésben is.

Pincészetink a nagyszabdsu fejlesztéseknek
kdszdnhetden a kulsé megujuldson tUl modern
bordszati lzemmeé valt, ahol a haladod szellemU
borkészitéshez nélkuldzhetetlen technoldgia
birtokdban sem feledkezink meg a kialakult
nagyszerU borkészitési hagyomanyokrol, mely-
ek lenyege: a sz8ldben megtermelt értékeket
maximdlisan és nagy biztonsadggal megje-
leniteni a borokban.

Korszerg szoléfeldolgozd rendszerink mod-
szerében a hagyomadnyokra épul, boraink
hagyomdnyos fahordds és barrique hordds
érlelését pedig biztonsdgos palackozds koveti
— jelenleg legmodernebbnek szamitd palack-
0zé gépsorral. Evente 2 millid palack bort
készitink.

sorszﬁé?paﬁt)veles dontéen befolydsolja a
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leszUretelt sz816, s a bor mindségét. Kivalo
borok alapja csak egészséges, igényesen
muvelt sz816 lehet. A Csdanyi Pincészet Ultetveé-
nyei a Villdnyi-borvidék legjobb ddldin taldl-
hatdk, ezek kdzUl a legjelentdsebbek a Kopdrr,
a Csillagvélgy, illetve a Harsos. Teljes tertletink
meghaladja a 380 hektart.

Az egyre magasabb mindségi szinvonal elé-
rése érdekében, a folyamatosan végzeft
telepitések sordn is olyan muivelésmoddot és
termesztéstechnoldgidt  vdalasztunk, mellyel
a talaj és az égdv adottsagait kihaszndlva a
lehetd legjobb mindsegU termést lehet elérni.
A terUlet, az éghajlat, valamint a szdl6fajtdk
adottsagait figyelembe véve hatdrozzuk meg
a termelt sz8l6 mennyiségét is, élve a termé-
skorlatozds mindsegjavitdé hatasaval.

Kapcsolat:

Csdanyi Pincészet Zrt.
7773 Villdny, Ady fasor 2.
Tel.: +36 (72) 492-141
villany@csanyipince.hu
Wwww.csanyipinceszet.hu


http://csanyipinceszet.hu/
http://csanyipinceszet.hu/
http://csanyipinceszet.hu/
http://csanyipinceszet.hu/
http://csanyipinceszet.hu/
http://csanyipinceszet.hu/

A e I

H'.‘ﬂ’.‘!’*ﬁh‘nﬂl ot 1. Riwirten

GERE ATTILA PINCESZETE

Magyarorszdg legdélibb  szubmediterrdn
Klimdgju borvidékén, a villdnyi termdtertleten
taldlhatd  egyik legnevesebb bordszatunk
Gere Atfila Pincészete. Az elismert bordsz
sz8loUltetvénye a Villdny kornyéki duldkon
mintegy 70 hektdron terdl el.

A borok névaddja Gere Attila villdnyi bordsz,
aki mar 1994-ben elnyerte Magyarorszagon
az év bordsza kituntetd cimet. Szél6terUletei a
Villdnyi borvidék legjobb adottsagu duldiben
(Kopdr, Konkoly, Csillagvolgy, Orddgdrok,
Fekete-hegy) taldlhatok.

A 2010-t8l immar bio mUvelésy Ultetvényeken
cabernet sauvignon, cabernet franc, merlof,
pinot noir, medoc noir és kékfrankos 52816 te-
rem, de megtaldlhatok az olyan, hazankban
Ujdonsagnak szamitd fajtdak is, mint a franciao-
perzsa syrah és kisérleti jelleggel a spanyol
tempranillo, de szadmos &si magyar fajta is
képviseli magat.

A pincészet bel- és kUlféldon taldn legis-
mertebb bora, és egyben emblematikus
csucsbora a Kopdr Cuvée, mely csak a leg-
szebb évjaratokban készUl Villadny legjobb
ddl6ibdl szelektdlt alapanyagok felhasznd-
Idsaval. A borbardtok részére a Kopdr mellett
ismerdsen csenghet tébbek kdzott a Solus és
Attila Cuvée név is.

2011-t8l a pincészet sajat Uzemében immar
a sz8l6 ,,melléktermékeit”, annak héjat és

—

magjat is feldolgozza, igy készUl a rendkivdl
egészséges, antioxiddns hatdsu sz8lémag és —
héj drlemény és a szintén kedvezd élettani ha-
tasu sz8lémag ola;.

A kitUnd borok készitése mellett a csaladi val-
lalkozds mar a kezdetektdl fogva gondot fordi-
tott a borok élvezetének méltd koritésére is.

1991-ben nyitotta meg kapuit a GERE Pan-
zid, mely akkoriban az elsé szallashely volt Vil-
Idnyban. A pincészet, a borok és a koncepcio
sikere iddvel szUkségessé tette a ndvekedést.
2008. oktdberében CROCUS GERE BOR HO-
TEL**** néven nyitoft meg a négycsillagos, su-
perior szolgdltatasokat nyujtd bor-, és wellness
szdlloda, mellyel sikerUlt a GERE borok szinvo-
naldhozigazitanikapcsolddod szolgdltatdsokat.

Kapcsolat:

GERE Attila Pincészete

7773 Villdny, Erkel Ferenc u. 2/a.
Tel.. +36 (72) 492-839
pinceszet@gere.hu
www.gere.hu

bor:parlat
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GEREITAMAS ES ZSOLT
PINCESZETE

Tébb mint negyed évszdzados mulira
visszatekintd csaldadi vdallalkozds, mely hatal-
mas elhivatottsdggal és aldzattal késziti kivald
min&seégU borait Magyarorszag legdélebbi és
egyben legnépszeribb borvidékén, Villdny-
ban. A pincészet elsé sajat palackozdasu bora
1988-ban kerult forgalomba, mely révén mara
mar az orszdg legismertebb pincészeteinek
egyikéve valt.

Az eltelt 25 év utdn a folyamatos megujulast
és fejlddést, az egyre magasabb mindség
eléeréset tizte ki célul Gere Zsolt bordsz, aki a
cég vezetdje is egyben. A hagyomdanyos €s
nemzetkozi fajtdk egyardnt megtaldlhatdk a
mintegy 35 hektdr terUletd birtokon, melyek a
borvidék legjobb adottsdgu terGletein helyez-
kednek el. Villdny legfontosabb hagyomdanyos
kékszAlbi a Kékoportd (Portugieser) és a Kék-
frankos mellett a vildgszerte népszerd Pinot
Noir, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc és
a Merlot is igen jelentds szerepet jatszanak a
fajtavdlasztékban. A legnagyobb hangsulyt
mégis az dshonos fajtdk kapjdk (Harsleveld,
Kadarka), valamint a Villany zdaszlosborava
avanzsdlt Cabernet Franc. A klasszikus, a pré-
mium és a prestigebor mellett 2013-t6l egy
dUlévdlogatds sorozat is napvildgot |atott.
mely elegdns, letisztult vildgdaval igencsak kie-
melkedik a sorbdl.

bor:parlat

Villany kézpontjaban bujik meg az a rendezett
paraszthdz, mely mogott tébb van, mint az
ember gondolnd. A takaros, verandds hdz
~elészobakéent” fogadja a Gere Tamds és
Zsolt panzidjaba érkezdket. Az évek folyamdn
szamtalan nagy szdlloda és étterem ,,not” Vil-
ldny utcdin. Gere Zsolték viszont Ugy dontot-
tek, hogy megtartjdk a vidéki stilust és a csa-
lddi hangulat koéré épitik fel vallalkozasukat.

A folyamatos fejléddés, a még magasabb
mindségi szint elérése, a hagyomdnyok és
tradiciok megdrzése, valamint a lehetdségek
maximdlis kihaszndldsa a cél. Ebben a hit-
valldsban készUlnek boraik, melyek relevdans
modon képesek bemutatni Villdny egyedi a-
dottsagait.

Kapcsolat:

Gere Tamads és Zsolt Pincészete,
Diofa Panzid

7773 Villadny, Diofds utca 1.

Tel.: +36 (72) 592-009
info@geretamas.hu
www.geretamas.hu
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A HOMOLA PINCESZET PALOZNAK

BEMUTATJA: <0 14, AlUg
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DJABE | TOMPOS KATYA | BIN JIP

MRS. COLUMBO | TARKANY MUVEK
HAJDU KLARA QUARTET | MANOYA
HERCZKU AGNES & SINHA ROBERT
SNETBERGER TEHETSEG KOZPONT
NOVENDEKEI | SMARTON TRIO
PEET PROJECT
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Bemutatjuk

POLGAR PINCESZET

Polgdr Zoltdn és Polgarné Katalin 1990-ben
alapitoftdk meg csaladi vallalkozdsukat. Je-
lenleg a pincészet 62 ha szélbterUlettel rendel-
kezik. Mind a szAI&fajtdk kivdlasztdsandl és a
sz6l6muveléseben, mind a borok készitésében
a legfontosabb hagyomdanyt — a természetes
ertekek megdrzését, és az azokkal vald har-
monikus egyensuly megtartasat — tarfjdk szem
elott.

Polgdr Zoltédnt 1996-ban az ,Ev Bordszanak”
valasztotta a Magyar Bor Akadémia és a szak-
mai kdzvélemény.

Az orszagban elsdként 1997-ben létrehoztdak
a Bortrezor Pincét. Az egyéni tulajdonosok
borainak tdroldsdara szolgdld trezorok mellett
itt Orzik Polgdrék sajat muzedlis boraikat is.
Az Osszesen 350 f6 befogaddsdara képes pin-
cerendszer hangulatos kérnyezetben varja a
vendégeket. Kisebb létszamuU csoportoknak
pedig a panzid Lovagterme biztosit exkluziv
helyszint.

Konyhdja elsésorban helyi kivald magyar
alapanyagokkal dolgozik, rusztikus fogdsokon
keresztUl a szezonalitds figyelembevételével
mutatjak be a villdnyi régid és a Dél-Dundantul
csodds étkeit. Mindezt természetesen klasszi-
kus és prémium boraik kiséretében, csaladias
légkorben, tradiciondlis hangulaty éttermUk-
ben. Méltan elismert és kreativ séfuk, Hoff-
mann Oszkdr jovoltabdl garantdlt ételeik dal-

andd magas mindsége.
5o P&k 7

A mediterrdn hangulatu Polgdr Panzid 2010-
ben Ujabb szobdkkal b&vilt. igy ma mar 60-
70 fének tudnak szdllast kindini a 30 kétagyas
szobdban és a 2 apartmanban. A wellness
részleg kulonlegessége, hogy a medencét az
eredeti pincéhez tartozo erjesztokadbdol alaki-
tottak ki.

Szdllbvendégeiknek gazdag, hdzias reggelit
szolgdlnak fel: hdzi fUstolt stifoldert, kolbdszt
sonkat, lekvart, mézet, felvagofttat, tehén és
kecskesajtot, joghurtokat, friss kenyeret és
péksutemeényt.

Vendégeiknek az itt eltéltdért idd  alaft
lehetdsége van technoldgiai pinceldtogatds-
ra, melynek sordn szakértd vezetéssel 2-3 féle
hordds bor kdstolasara nyilik mod.

Kapcsolat:

Polgdr Pincészet és Panzid
7773 Villadny, Hunyadi u. 19.
Tel.: +36 (72) 492-194
info@polgarpince.hu
www.polgarpince.hu
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VYLYAN SZOLOBIRTOK ES
PINCESZET

JVYLYAN = VILLANY"

A VYLYAN Szdlébirtok napsutdtte szeglet a
Villanyi-hegység csoddlatos fekvésU lankdain.
A birtokkdzpont a Dobogd dild szivében
Kisharsdnyban a Fekete-hegyen taldlhato.
A birtok névvdlasztdsat egy régi helytorténeti
munkdban fellelt XV. szdzadi Villdny-meg-
nevezés, a VYLYAN ihlette.

VYLYAN ESZENCIA

A kezdetektdl mindent a lehetséges legjobb
elérésének rendeltUnk ald. A XXI. szdzad ele-
jén a Vylyan egyet jelent a nyitottsadggal, a fo-
lyamatos megujuldssal. A Vylyan cimkét viseld
borok moégott tuddsunk legjava a garancia.

+HISZEKEGY"

HiszUnk abban, hogy a borok mindsegét
dontéen asz8l6 hatdrozza meg: szép bort csak
kivald szO6l6bdl lehet késziteni. A fenntarthatd
fejlédés egyre fontosablb szempont, természe-
tes, kornyezetbardt médon mdveljUk a szolot,
készitjuk a bort.

VYLYAN VENDEGLATAS

A Vylyan birtok elrejtézve a vildg zajatdl, va-
razslatos kornyezetben taldlhatd. Nem tdlzds, ...
van itt a Fekete-hegyen valami, ami minden-
kit lenydgdz, még bennlnket is nap mint nap.

Mindezt tapasztalnikell, leirni nehéz: a mediter-
ran hangulaty terasz a sutkérezd, elénk szinek-
ben pompdzd pannon gyikokkal; a Fekete
hegyi fermészetvédelmi terlletet korldleld
sz818lankdk; az Orddgszdntotta hegy (Szdr-
somlyd), a MUvészi Hordo kidllitas a parkban,
a t0zrakohely a fak alatt...

Van, akinek mindez Toscana dombos vidékét
juttatja eszébe, kinek a szabadsagot, kinek a
wvildgvege.hu-hangulatot”, azaz a nyugalom
szigetet.

A helynek kétségkivul vardzsa van, melyet
minden évszakban tovabb szinezUnk Uj borok-
kal, izekkel, hangulatokkal, felejthetetlen pro-
gramokkal: Példdul az egyedi hangulaty
Orddgkatlan fesztival miatt augusztus elején is
érdemes elzarandokolni a Vylyan teraszral

Kapcsolat:

Vylyan Szoldbirtok és Pincészet
7800 Kisharsany, Fekete-hegy
GPS: N 45,87446°; E 18,38786°
Tel.: +36 (72) 579-701
info@vylyan.hu
www.vylyan.hu

borsparlat
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BOCK HOTEL ERMITAGE &
OBOR ETTEREM

A 4 csillagos Bock Hotel Ermitage Villany
szivében varja mindségi pihenés keretében
a borkultra, a gasztrondmia és a wellness
rajongdit. A Bock Obor Etterem rusztikus és
enyhén hadzias stilussal, megujuld étlappal,
valamint a pincészet kitind boraival varja a
kulindris élvezetek irant érdekléddket.

7773 Villdny, Batthydny u. 15.

Tel: +36 (72) 492-919, +36 (30) 997-5600
recepcio@bock.hu
http://hotel.bock.hu/

CROCUS

GERE¥BOR+*HOTEL

¥ W W W

CROCUS GERE BOR HOTEL

A négycsillagos CROCUS Gere Bor Hotel Vil-
ldny szivében, a vildghird pincesor kdzvetlen
kozeleben taldlhatd. A borukrdl jOl ismert Gere
csaladd hotelje nem csak a wellness szerelm-
eseinek biztosit feludulést, hanem gazdagabb
lehet Villany, és a csaladd adta egyedulallo
gasztronomiai, és bordaszati élményekkel is.

7773 Villany, Diofds tér 4-12.
Tel: +36 (72) 492-195
hotel@gere.hu
http://crocus-hotel.gere.hu/

DIOFA PANZIO

Gere Tamdas & Zsolt Pincészetének panzidja
2006-0ta varja kedves vendégeit Villany kdz-
ponfjdban. A csalddias kérnyezetben, kel-
lemes légkdrrel fogadjuk a hozzdnk érkezdket.
A hangulatos borozd és a hozzd kapcsolddd
kerthelység invitdlja a betérd borbardtokat.

7773 Villany, Diofas u. 1.
Tel: +36 (72) 592-009
info@geretamas.hu
www.geretamas.hu

bor:parlat

POLGAR PANZIO

A mediterrdn hangulaty Polgdr Panzid 30 ké-
tagyas szobdval és 2 apartmannal varja ven-
dégeit. A wellness részleg kUldnlegessége,
hogy a medencét az eredeti pincéhez tar-
tozd erjesztékadbdl alakitottdk ki. Szalldven-
dégeiknek gazdag, hazias reggelit szolgdlnak
fel és lehetdségUk van pinceldtogatdsra is.

7773 Villdny, Hunyadi u. 19.
Tel: +36 (72) 492-053
panzio@polgarpince.hu
www.polgarpince.hu

ETTEREM E5 BOR BAR

MANDULA ETTEREM

Célunk a borvidéken fellelhetd kivald ma-
gyar alapanyagokra €épuUld kreativ kony-
hdval kényeztetni bor é€s a gasztrondmia lel-
kes rajongdit. Szeretnénk a villdnyi borvidékre
jellemzé autentikus svab-, és magyar konyha
hagyomdnyaibdl eredd, de a mai modern
konyhaitrendeknekis megfeleld sajatos, egye-
di gasztrondmidt nyujtani Vendégeinknek.

7773 Villany, Diofds tér 4-12.
Tel: +36 (72) 492-952
mandula@gere.hu
hitp://etterem.gere.hu/

POLGAR BORTREZOR PINCE

A Polgdr Bortrezor Pince a regmult fenséges
emlékét idézi kdzépkori, meghitt hangulatot
drasztod, kanyargds pincefolyosdival, ahol a
villadnyi dUISk legszebb borai és a tradiciond-
lis magyar konyha remekmuiveit, melyek
tokéletes harmonidaval vardzsoljdgk el a ven-
dégeket.

7773 Villdny, Arany Janos u. 7.
Tel: +36 (72) 492-053
panzio@polgarpince.hu
www.polgarpince.hu
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'_ Szerzo Dorm Scmdor Debrecenl

2013-ban a Patricius Borhaz lett Magyaror-
szag Legszebb Szolobirtoka. A palyazatot
2012-ben hirdette meg els6 alkalommal a
Bor és Piac magazin szerkesztosége. Akkor
a Tokaj-Hétszolo Szolobirtok bizonyult a
legszebbnek. 2013-ban a masodik helyen a
csopaki Jasdi Pincészet végzett, harmadik a
szekszardi Tringa Borpince.

ikor alakult a szolobirtok?

Eletiinket 1997-ben a
szOloteriiletek  megvasarlasaval
és  részbeni  Ujratelepitésével

kezdtiikk. Ot falu hatéraban, 7
daldben, Oszszesen 85 hektdron
dolgozunk. 2000 volt az elsé
évjarat, amikor mar bort is készitettiink, ez-
zel 2006 végén léptiink a piacra. Az egész
filozéfidnk ugy épilt fel, hogy el6szor a
szOldteriiletekre koncentraltuk, majd nagyon

bor:parlat

fontos volt, hogy legyen egy szép boraszatunk
egy jo fekvést helyen. Sokdig kerestem, hogy
mi lenne a legmegfelel6bb erre a célra. Olyan
bordszatban gondolkodtunk, ami tokéletesen
tarsul a filozofidnkhoz: tijba illeszkedd épii-
letek, kozvetlen kapcsolat az iltetvényekhez.
Azt szerettiik volna, ha az egész egység bele-
simul a természetbe.

Mennyire volt fontos mdr a tervezés
szakaszdban a borturizmus?

Nagyon fontos szempont volt. A kezdetektdl
egy jol és konnyen latogathaté bordszatban
gondolkodtunk. Olyan helyet kerestiink,
ahova barmikor, barki eljon, megérti, mit je-
lent Tokaj-Hegyalja. Raérezhet a tajra, a borra
és megérthetd lesz szamadra a filozofidnk.

Mikor délt el, hogy itt épiil meg a birtokkoz-
pont?

2003-ban sikertilt megvasarolnunk a Varhegy
névre hallgaté teriiletet, ahol most is vagyunk.


https://www.facebook.com/debrecen.borozo
http://patricius.hu/hu/

Ez egy haromszaz éves grofi préshdz, ami min-
dig annak a csalddnak a tulajdonaban volt, aki
a legnagyobb szOldtertiletet birtokolta a he-
gyen. Itt dolgoztak fel a sziiret sordn a szdlét,
majd a mustot ezt kovetden bevitték a faluba
és az ottani erjesztd pincékben készitették a
borokat.

Hogyan sziiletett meg a
“legszebb  szdlobirtok™
mai arculata?

A terlilet megvasarlasat
kovetden leiiltiink Sala-
min Ferenc épitésszel, aki
nagyon jol érzi a borvidék
hangulatat, stilusat és érti,
hogy mirdl sz6l a hegyaljai
szOlészet, bordszat. Sokat
beszélgettiink  kdzosen
az elképzeléseinkrél. El-
mondtuk, hogy mi mit
gondolunk a boraszatrdl,
borainkrél. Nagyon fon-
tos szempontok voltak
a tervezés soran, hogy
szakmailag a gravitacids
sz6lofeldolgozast meg
tudjuk valdsitani, azaz a
bekeriild, szelektalt ter-
més teljes egészében gra-
vitdcios elven, fentrdl-
lefelé mozog az épiiletben.
A valogatas kint zajlik az
tltetvényeken szliret kozben, az épiiletben
mar csak utévalogatast tartunk. Lényeges volt
tovabba az is, hogy az a latvany, ami harom
évszazadon keresztiil meghatdrozta a Var-
hegyet, az ne valtozzon. Ha mar eddig sikertilt
megOrizni a teriilet érintetlenségét, akkor ne
most a 21. szazadban tegyiik azt tonkre. Ezért
a kezdetektdl egy tdjba maximalisan illeszked6
feldolgozoban és épiiletben gondolkodtunk.
Barki, aki elhalad el6ttiink, vagy feljon ide a
bordszathoz, az ugyanazt a képet lassa, amit

Dr. Molnar Péter
Birtokigazgaté

hiaromszaz éven keresztiil a teriilet mutatott.

Mit adtatok ti hozzd ehhez a képhez?

Uj tamfalak épiiltek, amik a feldolgozo épii-
letének a tetején 1évo foldfeltoltést tartjak.
Ezek pontosan olyanok, mint a teraszoknal a
sz6lotamfalak, igy tokéletesen illeszkednek,
szinte belefutnak a tajba.
Az utrol nézve csak a régi
grofi préshaz uralja a lat-
vanyt. Ha valaki foliilrol
repiilve tekint le, csak az
lathatja a talajba siillyesz-
tett teljes pincerendszert.
A régi épiilet foldalatti
Osszekottetésben all a zold
mez0s beruhazasként
megépiilt boraszattal,
ahol a feldolgozas, erjesz-
tés és a fahordds érlelés
zajlik. A régi épiilet pin-
céjében kapott tovabbi he-
lyet a fahordds erjesztés
és érlelés. A foldszinten
pedig egy kostolohelység,
az irodak és a vinotékaval
kozos kiallitotér lett ki-
alakitva.

Mennyire gondolkodta-
tok mdr ekkor a ldtogat-
hatésdgban?

Mar a tervezés soran nagy
figyelmet forditottunk arra, hogy az egész
teriilet j0l bejarhatd legyen. Kialakitottunk egy
olyan utvonalat, hogy latogatéoink megismer-
hessék a borkészités teljes folyamatat. A bor
egy bizalmi termék! Szeretik az emberek latni,
mi és hogyan késziil. A vendégek azért jon-
nek ide, mert kivancsiak a borkészitésre, meg
szeretnék érteni a filozofiankat. Itt meg tudjuk
mutatni nekik az egész rendszert, a bordszat

borsparlat



mutkodését. Mindenkit végigkisériink és el-
mondjuk nekik, mit jelent szamunkra Tokaj-
Hegyalja. Az tizemldtogatds végén a bordszat-
bdl a fold alatt érkeziink meg a régi préshazba,
ahol a kostolokat, bemutatodkat tartjuk.

Milyen szerepet szdntok a borturizmusnak?

A borturizmus jelentds kitorési pontja a bor-
vidéknek. A vildgon mindenhol az ilyen, és
ehhez hasonl6 tdjakat szeretik felkeresni a
turistak. Nekiink mar 2004-ben fontos volt,
hogy a turisztikai funkciokra is odafigyeljiink.

Erkezéskor felfigyeltiink egy tdbldcskdkkal
szegélyezett iiltetvényre...

Igen, az ¢épiilet mellett kapott helyet a
fajtagytjtemény, ahol a borvidék torté-
nelméhez kapcsolddd szélofajtakat mu-
tatjuk be az érdekl6déknek. Van egy régi
eszkozgyljteménytink is. Itt szoktuk el-
mesélni, hogyan zajlott a térségben régen a
szOlészkedés, bordszkodas.

Ez madr szinte kiildetésként hangzik...

Ugy véljiik, egy kincses 1adan iiliink. Nem kell
mast tenniink, mint kinyitni a ladikot, és meg-
nézni, mi van benne. Nincs sziikségiink hang-
zatos marketing sztorik kitaldlasara, mint sok
borvidéknek a vildgon. Nekiink csak tisztan
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magunkat kell adnunk! A meglévé értékeinket
at kell tudnunk menteniink a méaba. Ez nem
azt jelenti, hogy 0tszaz éves borkészitési stilu-
sokat kell el6asnunk. Pont, hogy a ma emberé-
nek, a mai izléseknek megfelel6 borokat kell
késziteniink. Tudnunk kell meriteni a mul-
tunkbol, de a manak kell kozben élniink, dol-
goznunk és megfelelniink! Ebben sok minden
van. Azt hiszem, sikeriilt egy olyan filozéfiat
megalkotnunk, ami megmutatkozik aboraink-
ban is, ¢és ezdltal beazonosithatdak,
felismerhetéek lehetiink. Fontos szamunkra,
hogy miként jelenitjik meg a termdhelyet:
ezaltal lesznek egyediek a Patricius borok.

A kozonség érti a filozofidtokat?

Ugy gondolom, hogy igen. Ezért is jo visz-
szajelzés szamunkra ez a dij is, hiszen ez egy
szavazas végeredménye. El6szor a kozel nyolc-
van nevez0 koziil bekeriiltiink a legjobb tizbe,
akik koziil a zstiri dontotte el, hogy kié a dij.
Az elsé 1épcsében a fogyasztok szavazata ha-
tdrozta meg a tovabbjutokat, mig a “Magyar-

orszag legszebb szdldbirtoka 2013” dijat egy
sok szempont alapjan 0Oszszeallitott mérce
segitségével itélte nekiink a szakmai zstri. Ta-
valy Gsszel vettiik at az oklevelet, de a szezon
most marcius végével kezdddik igazan. Eddig
is elégedettek voltunk a hozzank latogatd ven-



dégekkel, hiszen az évek alatt folyamatosan
nétt az érdeklédés a boraszatunk és egyben
egész Tokaj-Hegyalja irant. Ma mar ugy lehet
akar 4-5 napot eltolteni a borvidéken, hogy
a latogatok jo éttermekben lakmadrozhatnak,
kivalé szallashelyeken pihenhetnek meg, és
nap kozben valtozatos programokon vehet-
nek részt, akdr csaldddal, akdr baratokkal
érkeznek.

Mikor vdrjatok az érdeklédoket?
Hétkoznapokon daltaldban nyolctol fél négy-
ig vagyunk nyitva. Hétvégeken megoldott a
csoportok fogaddsa is, de szivesen vessziik
azért az el6zetes bejelentkezést, hogy jobban
fel tudjunk késziilni a nagyobb létszamu tar-
sasagokra. A honlapunkon - www.patricius.
hu - megtaldlhaté minden informacio és elér-
hetdség, ahol be lehet jelentkezni a bordszat 1a-
togatasara.

Milyen idépontokat érdemes kiilon felirnunk
a naptdarunkba?

Minden évben van két, hagyomanyosan me-
grendezett programunk. A “Fagyosszen-tek
Engesztelése” elnevezésli majus kozepén,

és a’Mindszent havi Mulatsdg” oktober-
ben. Ezek egész napos rendezvények, amikor
paranyi titkainkba is beavatjuk a latogatokat.
Akik megtisztelnek benniinket, hogy ella-
togatnak hozzank, azok megérdemlik, hogy
olyan borokat vegyiink elé és mutassunk
meg, amiket mdshol és mdskor nem szok-
tunk megmutatni. Lehetnek ezek kiilon-
leges diil6szelekciok, vertikalis tételek, vagy
egy figyelemre mélté évjarat borai. Ezeken
keresztiil tudjuk megmutatni, mitdl egyedi a
pincészetiink és mitdl egyedi a borvidék. Sza-
munkra ugyanolyan fontos Tokaj-Hegyalja
nagysaganak megismertetése, mint a Patricius
bemutatdsa, hiszen ha valaki életében el6szor
jar itt New Yorkbol, Budapestrdl, vagy barhon-
nan, és racsodalkozik a borvidékre, annak el
kellmondanunkazalapinformaciokatis Tokaj-
Hegyaljarol. Innen a teraszrol jol be lehet mu-
tatni ezt. Meg tudjuk mutatni, miért egyedi a
mikroklima, milyenek az itteni sz6l6fajtak, a
talaj, egyszoval mitél mds ez a borvidék, mint
az Osszes tobbi a vilagban.

Mi ilyenek vagyunk!
borsparlat
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urmint
vertikalis kostolo
a Patricius Borhaznal

A Furmint Tokaj-Hegyalja legfébb szél6fajtdja, amelyet nagyon so-
kan Magyarorszdg egyik legjobb, kiilfoldon is eladhato fajtdjdnak
tartanak. A Patricius Borhdz évek dta értékesiti szdraz furmintjait
orszdghatdron tul - dr. Molndr Péter birtokigazgaté szavai szerint

egyre nagyobb sikerrel.

A Debreceni Borozd és Borhdz managementje arra volt kivdncsi,
hogy az évek muldsdval hogyan viselkedik a Borhdz dltal kialaki-
tott borstilus.

Szerencsésnek mondhatjuk magunkat, mert 2005-ig tudtunk vissza
tekinteni. Ldssuk hdt a medvét, azaz a Patricius Furmint 7 évjdra-
tat!

Furmint 2013

Tulajdonképpen egy ujbort kdstoltunk, amely még nincs forga-
lomban, de rendkiviil érdekes képet mutat a 2013-as évrdl. Vi-
lagos citromsarga szin, nagyon intenziv gyiimolcsds, mandulas,
meleg, de egyben asvanyos illatvilag, karakteres, de mégsem kel-
lemetlen savszerkezet, amely kellemes frissességet, zamatossagot
ad a bornak. Az izekben sz6l6 és s0ssag domindl, szép hosszu
lecsengéssel. Még nagyon fiatal, de be fog érni.
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Furmint 2012

Halvany aranysarga szin, kozepes intenzitdsu, de nagyon Ossze-
tett illatvilag, mandulas, vajas, kenyérhéjas, gyiimolcsos illatok-
kal, szép savszerkezet, a korty nagyon kellemes, gytimolcsos,
zamatos, a végén citrussal és grapefruittal, hosszu lecsengéssel.
Forgalmi tétel, szép sikerrel.

Furmint 2009

Aranysarga szin, nagyon Osszetett, érett illatok, mandula, aszalt
sargabarack, gyogynovény, méz, birsalma jegyekkel, szép va-
jassag, a savak nagyon szépen integralodtak. Tartdsa van a bor-
nak, a korty nagyon zamatos, leheletnyi petréleummal, 6szi
gyimolcsokkel és soval a hosszu lecsengésben.


https://www.facebook.com/debrecen.borozo
http://patricius.hu/hu/

Furmint 2008

Aranysarga szin, nagyon intenziv és dsszetett illatvildg, ananasz,
mandula, hars, mezei virag, fszeresség jellemzi, szép élénk savak,
komoly test, izeiben gylimoélcs, krémesség, édesség, flszeresség
és a végén nagyon szép mineralitas jegyek, nagyon hosszu lecsen-
gés. Egy szdval jellemezve: illatbomba.
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Furmint 2007

Erés aranysarga szin, az elsd illat a petréleum, aztdn kinyilik és
megjelentek édeskés, mandulds, dohdnyos, vajas, krémes illatok,
majd a legvégén a medvecukor. A savak szerkezete kifogastalan,
a bor még elemében van, az izek nagyon kiegyensulyozottak, me-
leg érzettel, sok gytimdlccsel, a korty krémes, nagyon hosszu.

Furmint 2006
Aranysarga szin, kicsit lassan nyilik, de nagyon izgalmas, 6ssze-
tett illatokkal, el6szor gydgynovények, aztan leheletnyi kapor,

méz, vanilia, barack jelenik meg. A savak mozgékonyak, egyalta-
lan nem faradtak el, a korty nagyon izgalmas, vajas,

mézes, krémes és gyiimolcsos, a korty vége nagyon elegans és
hosszu.

Furmint 2005

Er6s aranysarga szin, el6szor petroleum és dohany, keveredve egy
kis mandulaval és kenyérhéjjal, aztan kis id6 multaval, megje-
lentek a szép gylimolcsds, viragos, fliszeres jegyek. A sav sze-
rkezete még mindig él6, a korty rendkiviil dsszetett, gylimolcsos,
fliszeres, krémes és nagyon kerek, a végén szép sds jegyekkel és
egy kis kedves kesernyével. Egy virgonc 6regur benyomasat kelti,
aki oriil az életnek.

Igazi meglepetés ez a sor. Elsé megdllapitasom, hogy a Borhdz
megtalalta azt a stilust, amellyel kivdloan képes bemutatni a
széldteriiletei adottsdgat. A borok minden évben a diiléborok hdza-
sitdsdbol késziiltek és késziilnek, az évjarat adottsdagaihoz igazitva
a tartdlyos bor és hordos érlelésti borok ardnyadt. A kostolt sorban
20 és 50 % kozott valtozott ez utébbiak jelenléte, és remekiil sik-
eriilt megtaldlni a helyes ardnyt. Irhatndm, hogy a Borhdz szakem-
berei kivaloan alkalmazkodnak egy-egy évjdrat adottsdgaihoz, de
Molndr Péter elmonddsa szerint még messze jarnak attol, hogy ig-
azabol tudjak, hogy mi is a teendd. Illetve pontosan tudjdk, mert
a bemutatott borok egyenként is kivaléak. A kialakitott stilus 1igy
tud kedves és kellemes bort adni a fogyaszténak, hogy kézben az
egyes évjdratok sajatossdagat is bemutatja, anélkiil, hogy csaléddst
okozna a borivé emberek szamdra. Kedvesség és megbizhatosdg, a
furmint minden jé tulajdonsdganak a bemutatdsdval a Borhdz ko-
zelebb viszi ezt a fajtat a fogyasztokhoz és bizonyitja, hogy szdraz
borokat is lehet jol késziteni Tokajban. J6 lenne néhdny év miilva
megismételni ezt a tesztet és dsszehasonlitani a borokat ismételten.

Legyen igy!
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Kitekinto

MAROKKO

Konnyu borokkal (is)
varja a turistakat

Szerzd: Dr. Kosdrka Jozsef




alan kevesen tudjdk, de a mult

szazad madsodik harmaddban az

észak-afrikai borok komoly szerepet

jatszottak a nemzetkozi kereske-
delemben. Az algériai, a tunéziai és a marok-
kéi szolbiltetvények oOsszteriilete kozel 150
ezer hektart tett ki, a terméstikbdl készitett -
dontéen voros - borokat eldszeretettel vasarol-
tak eurdpai orszagok pincészetei hazasitasok-
hoz torténd felhasznaldsra. Azt kovetden, hogy
ezek az orszagok fiiggetlenné valtak a francia
fennhatdsagtdl, a sz616-és boragazat aktivitasa
két okbdl is szamottevden visszaesett: egyrészt
elvesztették az anyaorszadg jelentds piacat,
masrészt a kilfoldiek tavozasaval és a vallas

szerepének erdsodésével jocskan csokkent a
belfoldi kereslet is.

A késébbi években e hdrom orszag koziil
Marokko volt az, amelyben el6szor vett 1;
lendiiletet a szOl6termesztés és a borkészités,
amiben nagy szerepet jatszott, hogy az évez-

redforduld tdjékan az orszag kirdlya alacsony
foldbérleti dijakkal is 6sztonozte a kiilfoldi
beruhdzasokat, illetve a tovabbi fejlesztéseket
az arab vildg kozelmultbeli folyamatai sem
veszélyeztették igazan. Ennek kovetkezté-
ben napjainkban a marokkdi bornak mar elég
jo hire van, amelyet nemcsak a nemzetkozi
versenyeken szerzett érmek, hanem kedvezo
személyes tapasztalataik alapjan az orszagba
érkez¢ kiilfoldiek is megerdsitenek. Az alko-
holos italok piaci rangsordaban a bor a masodik
helyet foglalja el 27%-0s részesedésel, a sor
(68%) utdn és az égetett szeszek (5%) eldtt. Az
eldrejelzések szerint az elkovetkezd években a
bor fogyasztasa, még ha szerény mértékben is,
de novekedni fog, mikozben a masik kettd es-
etében némi csokkenés varhato.

Marokkoban jelenleg mintegy 45 ezer hek-
tarnyi, meglehetdsen kedvezd foldrajzi és
éghajlati adottsagu teriileten muvelik a sz6l6t.
Ennek azonban csak egy részébdl - évente 60




ezer tonna koriili mennyiségbdl - késziil bor,
atlagban 350-400 ezer hektoliter (78% voros,
18% rozé, 4% fehér). Kulfoldrél 30-50 ezer
hektolitert szereznek be, hagyomdnyosan
Franciaorszagbol és Spanyolorszagbdl, de az
importban az utébbi években nd a tunéziai és
a chilei borok részesedése.

amelyekben a vonatkoz6 torvény Osszesen 14
foldrajzi eredetjelolés (Appellation d’Origine
Garantie: Berkane, Angad, Sais, Beni Sadden,
Zerhoun, Guerrouane, Beni Mtir, Rharb, Chel-
lah, Zaer, Zemmour, Zenata, Sahel, Doukkala)
hasznalatat teszi lehet6vé. Ezen kiviil van még
1-1 eredetvédett bor ( AOC Les Coteaux de
I’Atlas) és pezsgd (AOC Crémant de ’Atlas) is.

Az orszagban
termesztett legelter- Noha a  vallasi
. . 7 . Ay gz ' . -\" ” s 4 4 4
jedtebb fajtik a Cin- Clons ol ;}f/g s el6irasok érvé-
sault,a Carignan, az | y nyesiilése miatt
. Berkane —__ .
Alicante Bouschet Angad a hazai fogyasz-
és a Grenache, ame- g S T = '.'_TAH'E tok meglehetésen
lyek egytittes rész-  peniSagden— g kevesen  vannak,
. - Zemmour — . KENITI ' ;
esedése  70%-nyi. e PR P £ az éves Dborter-
Melletiik méga Ca-  Guerrouane ~CASABLAN AL NEFS' % melés  négyotode
bernet Sauvignon, a Beﬁhhﬁ'.'fir:'_  BOULA ~ sf__,__:\.,--”%?? % belfoldon fogy el,
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ardonnay, a Sau- Uoukkala — atogatoknak, aki
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vignon Blanc és az
Ugni Blanc teriil-
etei szamottevoek.
Az 6shonosnak ﬁ
tekintett helyi faj-
tak (Abbou, Adari,

El Blod, Farhana, Hasseroum) lényegében
teljesen kiszorultak a mtivelésbél. Ugyanakkor
az lltetvényeken a 30 évesnél iddsebb tékék
részardnya eléri az 50%-ot. A borszéloket 5
korzetben (L'Oriental, Meknés, Rabat, Bensli-
mane/Casablanca, Doukkala)

termesztik,
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o~ szamban (2003 : 4,7

millié, 2008 : 7,8

millié, 2013 : 10,5

millio) keresik fel

az orszag torténel-

mi nevezetességeit és pihennek a tengerparti

tidiiléhelyeken. Szdmukra egydltalin nem

gond a bor megvasarldsa, amelyhez nemcsak

az étteremekben, de a szupermarketekben is
hozz4 lehet jutni.




A jelent6sebb bordszatok kozé a Les Celliers
de Meknés, a Groupe Castel érdekeltségei
(Boulaouane, Bonassia, Halana y Sidi Brahim)
és a Thalvin (Ouled Thaleb, Mas) sorolhatok.
A legnagyobb az Atlasz-hegység labanal fél
évszdzada miikodé Les Celliers de Meknés,
amelynek szol6lltetvényei négy kiilonbozo
helyen 6sszesen 2 ezer hektaron teriilnek el.
Ennek egyharmada a Chateau Roslane alapa-
nyagat szolgaltatja, amelybdl a legmagasabb
mindségt borok - Premier Cru Rouge és Pre-
mier Cru Blanc/ AOC Les Coteaux de ’Atlas
- késziilnek (1 tiveg=25 EUR). Termékskalaju-
kat tobb mint két tucat bor alkotja, ezekbdl
évente 25 milli6 tiveget palackoznak és annak
20%-at exportaljak.

Az orszagban a legnépszeriibb bor a voros,
rosé és fehér valtozatban, tobbnyire 1 literes
palackba toltve egyarant kaphaté Moghrabi,
amely a Celliers de Meknes boraszat markaja
és sokkal inkdbb alacsony (liiveg=2,5 EUR)
aranak, mint magas mindségének koszonheti
nagy volument eladésait. A marokkdi borok
40%-a egyébként a legalacsonyabb drszeg-
mensben (<4,0 EUR) taldl vevére. Ugyancsak
ilyen a fogyasztok altal igen kedvelt, mar fél
évszazada késziil6 Cuvée du President (Ouled
Thaleb) is, amelynek jelenleg 6t valtozata van.
Kozilik féleg a Cuvée Premiere du Président

« Rosé d’une Nuit d’Eté » élvezi a kiilfoldi tu-
ristak bizalmat. (Bolti dra 6,0 EUR, egy tenger-
parti jobb szdlloda éttermében ennek tobb-
szorosét kell érte fizetni.)

A marokkdi borkindlat kiilonlegessége a kon-
nyed és friss ,,vin gris” vagyis szoszerinti fordi-
tasban ,,szlirke bor” , amelynek szine — nevétél
eltéréen -tobbnyire halvany rézsas arnyalatu
és a francia gyakorlatbdl 6rokolten a ,,saignée”
technolégia alkalmazasaval, azaz kékszolo
— elsdsorban Cinsault és Grenache - leenge-
dett szinmustjabdl késziil. Néhany a jobbak-
bdl : Volubilia Gris (Domaine De La Zouina),
Mogador Gris (Les Domaines du Val d’Argan)
Boulaouane Gris (Domaine de Khmis).

B0 I EEC N

A marokkdi borok kapcsan emlitést érdemel,
hogy a neves francia szinész, Gérard Depar-
dieu és a borvilagban hasonldéan nagy névnek
szamité honfitarsa, Bernard Magrez b6 egy
évtizede kozosen hoztak létre a Les Deux Do-
maines (AOG Guerrouane) pincészetet. En-
nek csucsbora a Lumiére, amelynek 2002-es
elsd évjarta Syrah (66%) és Grenache (34%)
sz016kbdl késziilt és csak néhdny ezer iiveggel
palackoztak bel6le. (Legutébb a 2007-es kertilt
forgalomba.)

borsparlat



unius kdzepén zajlik hazdnk legran-

gosabb nemzetkozi bor-megmé-

rettetése, a VinAgora Nemzetkozi

Borverseny, az egyetlen olyan verse-
ny Magyarorszagon, ahol a magyar és kiilfol-
di borok egyiitt mérettetnek meg nemzetkozi
szaktekintélyek altal.

A VinAgora kiilonlegessége, hogy a verseny
utdn a borkedvel6k és a hozzaértok is megkds-
tolhatjak a nevezett és dijazott magyar, kiil-
foldi borokat. Junius 28-an elegans kornyezet-
ben vonul fel a hiis borospalackok hosszu sora,
melyekbdl a borkedvelok kedviikre kostol-
gathatnak. Minden bor mellett megtaldlhaté
a hivatalos birdlati lap a versenyen kapott ér-
tékeléssel, igy a vendégek Osszehasonlithatjak
a borok eredményeit. Uj kedvencekre bukkan-
hat, régi ismerdsoket iidvozolhet poharaiban
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az, aki szereti a bort, szereti a sokszinliséget
vagy egyszerlen kellemesen szeretne eltolteni
egy borillati napot kozel 600 féle ned, és sok
neves borasz tarsasagaban.

'




13 6rakor az érdeklédé vendégeket Zilai Zol-
tdn, a VinAgora Nemzetkozi Borverseny ig-
azgatdja koszonti. Egy barati beszélgetés
keretében beszdmol az elmult borversenyrdl,
hangulatdrdl, eredményeirdl, bepillantdst
nyujt a verseny kulisszatitkaiba és megvalas-
zolja a vendégekben megfogalmazddott kér-
déseket is.

Ha szeretné Osszevetni sajat véleményét,
birdlatdt a VinAgora szakmai zstri itéletével,
vegyen részt az ingyenes interaktiv borszak-
mai jatékon a rendezvény egész ideje alatt.

A borok elismert tudoja segiti Ont a pontozds-
ban. A jatékszabalyok egyszertiek:

1. Toltson pohardba a Borgalan fellelhetd
barmelyik borbdl

2. Irja fel a bor mellett taldlhatd birdlati lapon
szerepld kodszamot, de a jaték kedvéért ne
nézze meg a hivatalos birdlat eredményének
részleteit!

3. Keresse meg a jaték helyszinét, foglaljon he-
lyet az egyik szamitogépnél, és a borversenyen
is hasznalt szamitdgépes programmal értékelje
a poharaban taldlhat6 bort.

4. A birélat befejeztével vegye 4t az On ered-
ményeit tartalmazo, kinyomtatott birdlati la-
pot, és hasonlitsa 0ssze az eredeti birdlati lap-
pal.

borsparlat


http://www.borkulturakft.hu/vinagora_30

Programok

2014. junius - julius

NEGY EVSZAK, NEGY SZTAR CHEF

OROSZ VACSORAEST LAZAR CHEFFEL
Helyszin: Hotel Lycium*** - Atrium Etterem
Cim: 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.
Détum: 2014. 07. 21.

www.hotellycium.hu

Ha igen, akkor azért, ha nem, akkor meg azért gyere el
Lézdr Chef Orosz Vacsoraestjére!

Tradicionalis orosz konyha:

vodka, kavidr, pelmenyi, borscs,

Stroganoff-bélszin és még sok minden mds!

Minden vendégemet meglepem

egy recepttel és egy hasznos ajdndékkal!

Ha izlett, haza is viheted! Kiilonleges vodkdk és orosz
élelmiszerek vdsdra a helyszinen.

Részvételi dij: 11.900 Ft/ts
Asztalfoglalds: +36 (30) 681-0498,
vagy +36 (52) 506-600

BOCK & ROLL PARTY A BOCK PINCEBEN
Helyszin: Bock Hotel Ermitage****és Obor Etterem
Cim: 7773 Villany, Batthydny u. 15.

Détum: 2014. 07. 27.

Bock Valér 2012-es évjdratd, meggdjult palackba toltoee
bordnak debtitdldsdt innepeljiik janius 27-én, egy
hamisithatatlan Rock&Roll

hangulattal dtitatott nydresti party-n!

Aki ivott mdr Bock&Roll-t tudja, hogy
ehhez a borhoz zene kell, nem is akdrmilyen,
hanem igényes Rock&Roll.

Eurépa elsé szdma Elvist megidézd zenekara, az Ed
Philips and the Memphis Patrol, és Keresztes I1dikd, a
rock hazai nagyasszonya gondoskodik minderrél, hogy

a hangulat kell6képp porgds legyen.

Az autentikus mili6héz meglepetés program is fog tar-
sulni, ahogy amerikai hangulatd snackek
is — hogy legyen mivel lekisérni a jegydrban

foglalt Bock&Roll késtolét.

Informicié, jegyvasirlds, asztalfoglas:
Tel.: +36 (72) 492-919;
recepcio@bock.hu

www.bock.hu

borsparlat

06. 21.

06. 28.

07. 05.

07. 27.
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VINAGORA BORGALA

Helyszin: New York Palota — Boscolo
Konferencia Kézpont

Cim: 1073 Budapest, Erzsébet krt. 9-11.
Bejdrat: Osvét utca feldl

Détum: 2014. 06. 28.
Idépont: 12.00-20.00 6rdig

Program:

A VinAgora Nemzetkozi Borverseny kiilonlegessége,
hogy a verseny utdn a borkedvel8k és a hozzaértdk is
megkdstolhatjdk a nevezett és dijazott

magyar, kiilféldi borokat.

Informidcié és jegyrendelés:
www.vinagora.hu

CIGANYMEGGY FESZTIVAL
Helyszin: Agirdi Pilinkafézde
Cim: 2484 Agérd, Sreiner tanya
Dédtum: 2014. 07. 05.

Julius 5-én rendezik az immar hagyomdnyosnak
szdmitd agdrdi Cigdnymeggy Fesztivdlt, s idén is kiil-
onleges gasztronémiai kindlattal fogadjak a ldtogatdkat.
Az Agérdi Pilinkafézde nyolcadik alkalommal tinnepli
a palinkafdzési szezon kezdetét egy hangulatos szabad-
téri piknik keretében, s az esemény évrél évre szép
szdmban vonzza a helyieket és a nyaralévendégeket
egyarant.

Palinkdk és hiisit6k mellett kenyérldngos, grill ételek
és természetesen a kimaradhatatlan helyben nydujtott,
kemencés meggyes rétes, ami kezdettdl fogva az egyik
legkelendébb harapnivalé. Az ételek és italok mellett
kulturdlis programok gondoskodnak a viddm hangula-
trél.

A kisebbekre is gondolnak a szervezdk, igy a gyerekek
szdmdra lesz jétszokert, lovagoltatds, arcfestés, s persze
szdmos finomsdg. A rendezvény délelétt tiz 6rakor
kezdédik, s éjfélig varjak a kulindris inyencségek és a
programok irdnt érdeklédéket a palinkahdz ldtogaté-
centrumdban, a Sreiner tanydn.

A belépés ingyenes!

www.agardi.hu


http://www.hotellycium.hu/
http://bock.hu/
http://www.borkulturakft.hu/vinagora_30
http://www.agardi.hu/

A NYARI CSOMAG TARTALMA Nm RI

- 2 éjszala szillis Lakoszrilyban, Superior vagy Normail szobiban, reggelivel

- Félpanzios ellitis (tinyérszervizes telszolgilissal) ‘ S OM _A_G

- Transzfer Tokajba és vissza a szilloddba

L-::' b eSS I.-\.--\..--L.-.m- ' ;-\.‘ > i - + m
0 perces masszdzskezelés Ervényes:

- Nyiresti borozds a szilloda teraszdn, sommelier-énk tirsasigdban 2014. jun. 1 - aug. 31.

Szallévendégeink téritésmentesen hasznilhatjak a parkolét, szobai internetet,
szaundt, a szabadtéri iszémedencét és a napozo teraszt (majustol-oktoberig),
ralamint a teniszpilyit (majustol-oktoberig).

A CSOMAG ARA/FT /FO:

Lakosztily: . : Ry ,
’ A comag dra nem tartalmazza az idegen- Grof Degenfeld Sz6l6birtok és

Két;ig}-’;la: 63.500,- Ft forgalmi adét, amelynek mértéke 460 Fr/'fs/é) Kastélvszallg****
Superior szoba: .
P Ajinlatunk a kiemelt iddszakok kivételével

.. _ . _ ; e 3915 Tarcal, Terézia kert 9.
thflg}-'flﬁi 55.000,- Ft minden idSpontban érvényes. A csomag

telefon: +36 47 580 400

L : : www.degenfeld.hu
esetén 10% engedményt tudunk biztositani a g

Kérigyas: 52.000,- Ft feltintetett drakbdl hotel@degenfeld.hu

y hétkoznapra (hétfS-celitortok) wvals foglaldsa
MNormil szoba: clisteatr O-Ccsutor og


http://hotelgrofdegenfeld.hu/hu/
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GONCI BARACK VIGASSAG
Helyszin: BESTILLO Pélinkahdz
Cim: Boldogkévaralja

Détum: 2014. 07. 12-13.
www.goncibarack.bestillo.hu

Abatyj szdmos egyedi terméke kozott taldn a kajsziba-
rack a leghiresebb. A térség jellegzetes gyiimolesébdl a
kornyéken els@sorban a Magyar Kajszi, a Gonci Mag-
yar Kajszi, a Ceglédi Bibor Kajszi, illetve a Pannénia
fajtdkat termesztik. Ezekbdl késziil a foldrajzi eredet-
védett gonci barackpélinka is, mely annak készonheti
védett stdtuszit, hogy nemcsak az alapanyaga helyi, de
a palinka lepdrldsdra és palackozdsdra is itt kertil sor.
Gonci barackpélinka ennek megfelel6en csak Gonc
térségében, mintegy 45 telepiilés hatdrdban késziilhet —
sehol mdshol a vildgon.

A baracksziiret idejére id6zitett vigassdg elsGsorban ter-
mészetesen a barackrdl sz8l majd: lesznek ebbdl késziile
helyi finomsdgok — lekvdr, szorp, palacsinta, krumpli
langos, rétes, fagyi és persze pdlinka. Megtekinthetjiitk
a baracklekvar- és palinkafdzést, megkdstolhatdk a
legjobb kérnyékbeli éttermek kiilonlegességei.

N\,

(@

Tohmj=0legynljn
TOKAJ-HEGYALJA PIAC

PIAC
Piknik gonci barackkal

Helyszin: Diszn6ké Sz418birtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezézombor, Disznéké-diilé a 37-es féut
Tokaji eldgazdsdnal (a Sdrga Borhdz Csdrddndl)
Détum: 2014. 07. 13.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

borsparlat

07.10

07.12.

07.13.

XVII1. EGRI BIKAVER UNNEP SZENT DONAT NAPJAN
Helyszin: Eger, Ersekkert

Cim: 3300 Eger

Détum: 2014. 07. 10-13.

www.bikaverunnep.hu

Az Egri Bikavér Unnep egy életérzés, amelyet

csak a helyszinen lehet dtélni és megtapasztalni.
Osszegytiliink, j6 zene mellett, kivalé kornyezetben
késtolgatjuk remek borainkat, egyszertien csak jol
érezzitk magunkat, immdr tizennyolcadik alkalommal.

A gondosan 6sszedllitott Egri bikavér kiemelkedd
mindségli, remek bor, amely élve a hdzasitds végtelen
lehet8ségével, ezerarct, mégis jellegzetesen egri. Az egri
fehér és rozé borok a voros6khoz hasonléan, lendiiletes
savakkal és gytimolcsos zamatokkal adjék vissza a bor-
vidéken honos fajtik és a terméhely harmoénidjic.

Régi és kozkedvelt hagyomdnya az Egri Bikavér Un-
nepnek, hogy a borokhoz Eger és a kornyék legjobb
konyhdi készitik az egyedi alkalomra kompondlt étele-
ket. Egy bikavér, egy egri étel — igazi borgasztronémiai
gila. Két szinpadon négy napig sokszin(i zenei kindlat,
paratlan hangulat, az Ersekkert hangulatos vardzsa,
onfeledt szérakozds vdrja vendégeinket. Az Egri Bikavér
Szinpadon ismert fellépSk és a fesztivél f6 programjai
lesznek lathaték. A Zenepavilonndl taldlhaté Egri Csil-
lag Szinpad egy lazdbb helyszin, ahol egri dj-k, ven-
dégeik és kiilonb6z6 formécidk a nagyszinpadtdl eltéré
zenéket jatszanak a bikavéres, csillagos nydri estéken.
A szervez6k igérik: a béviilé koncertkindlat mellett
egyre nagyobb hangsulyt fektetnek a vizualitdsra és

a kényelemre, a délutdni érakban pedig gondolnak a
kicsikre és csalddosokra is.

A rendezvényen traktoros gyorsuldsi és szépségverseny,
magyar gyartdsu motorkerékpdar-, illetve veterdn auté
kiallitds, horddkészité bemutatd, a kicsiknek kisallat
simogatd teszi emlékezetessé a hétvégét.

A rendezvényre a belépés ingyenes.


http://www.goncibarack.hu/
https://www.facebook.com/HegyaljaPiac
http://www.bikaverunnep.hu/
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2014. julius - augusztus

JAZZ ES BOR FESZTIVAL
Helyszin: Balatonboglar
Détum: 2014. 07. 16-19.

A Jazz és a Bor Fesztivdlja egyedi szinfolt a Balaton déli
partjin. Nydron, fesztivdl keretek kdzepette csempészik
a nyaralé vendégek életébe ezt az igényes mifajt. Négy
napon 4t minden este két dzsesszkoncertet tartanak, s
Magyarorszdg legkivalobb borait kindljdk a mediterrin
hangulatd szabadtéri szinpadndl.

BADACSONY BOR7
Helyszin: Badacsony kézpont (Diszpark)
Détum: 2014. 07. 18. - 08. 03.

Badacsony messze f6ldon hires boraival kulturilis és
szakmai musorokkal, el6addsokkal,

folklér és konnyfizenei programokkal,

kézmives bemutatékkalvérjak a borok szerelmeseit.
www.badacsony.com

VILLANYI ROZE FROCCS FESZTIVAL
Helyszin: Villiny, Rendezvénytér
Détum: 2014. 07. 18-20.

A meggjult Rozé Froces Fesztivdlon fuss rozéban,
figyelj az életmddodra, sétdlj az irodalom segitségével
a froces koriil, és ne hagyd ki az Irie Mafha, Anima
Sound System, Laddnybene27 bulikat!

Rendezé: Villiny Viros Onkorményzata

NYARI FINE-DINING ESTEK A ST. ANDREA
SZOLOBIRTOKON

Helyszin: St. Andrea Sz816birtok és Pincészet
Cim: 3394 Egerszalék, Ady Endre u. 88.
Détumok: 2014. 07. 25.; 08. 08.; 08. 22.

Exkluziv borvacsora a St. Andrea Szél8birtokon.
Gasztrondmiai mestermivekkel kdstolhaték

a birtok borritkasdgai.

Tovébbi informécié és regisztricio:

info@standrea.hu; Tel.: +36 (30) 692-5860

Helyszin: Diszn6kd Sz8lébirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezézombor, Disznéks-diilé a 37-es féut
Tokaji eldgazdsindl (a Sdrga Borhdz Csdrddndl)
Dé4tum: 2014. 08. 10.
www.facebook.com/HegyaljaPiac

07.16.

07.18.

07.18.

07. 25.

08.05.

7.0RDOGKATLAN FESZTIVAL

Helyszin: Villinyi borvidék/Dél-Dundntdl

Cim: Nagyharsdny, Kisharsiny, Palkonya, Vylyan Pin-
cészet, Szdrsomly6i Szoborpark, Beremend

Détum: 2014. 08. 05-09.

www.ordogkatlan.hu

“Ha egy ember dlmodik, az csak egy dlom, de ha
tobb ember dlmodik egyszerre, az a valésdg kezdete”
(Friedensreich Hundertwasser)

»-.. az igazi élmény és bizonyossdg 2011. augusz-
tusdban ért, amikor elészor ldtogattam a fesztivdlra,

és 6t napon 4t megtapasztalhattam, hogy ennyi id4

és tapasztalat utdn is rd tudok csoddlkozni az em-
berekre: hogy a mindség, a sokszinliség, a kivdncsisdg
és mindenekel6tt az egyszertiség és a szeretet ebben az
oly nehéz és sokszor embertelennek tling 21. szdzadban

is boldog kozosségeket tud létrehozni.”
(Torécsik Mari)

Védnokok: TOROCSIK MARI + CSEH TAMAS

A fesztivalt 2008-t6] évenkénti rendszerességgel, au-
gusztus honapban rendezzitk meg. A Magyar Fesz-
tivalszovetség dltal mindsitett fesztival Mindsitése:

KIVALO

RAGYHARBANY | MidHARSANY | PALNOMYA | SESEMEND | ¥YLVAN TERAGE

Van Villdny kérnyékén néhdny telepiilés és csoddlatos
helyszin, amelyek a hazai és kornyéki kulttra igazi
kozpontjava vélnak. A Barka Kiko6td baranyai horgo-
nyzisa az Ordogkatlan Fesztival lassan hagyomanyosan
a térség egyik legfontosabb kulturilis eseménye.

A helyszinek, Kisharsdny, Nagyharsiny, Palkonya, a
Szoborpark és a Vylyan Terasz csoddlatos hatteret ad-
nak a koncertek, szinhdzi produkcidk, vasarok, gyerek-
programok, irodalmi és kézmiives bemutatdk sordnak,
mi pedig egy hamisitatlan nyaralds és egy igazi kultur-
fesztivdl élményével gazdagodhatunk.

A fesztivédlnak pedig valédi hagyomdnyai is vannak,
hiszen a rendezvény mélt6 nyitdsa a Quimby és a zdrdsa
pedig a Kiscsillag nevéhez fiz6dik, és ezzel mint egy
jelképezve, hogy elejétdl a végéig a mindség és a krea-
tivitds fémjelzi az Ordogkatlan Fesztivilr.

borsparlat


http://www.ordogkatlan.hu/
http://www.badacsony.com/
https://www.facebook.com/HegyaljaPiac
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ST.ANDREA

ST. ANDREA JAZZ TERASZ

Helyszin: St. Andrea Sz6lébirtok és Pincészet

Cim: 3394 Egerszalék, Ady Endre u. 88.

Dé4tumok:

2014. 07. 19.; 07. 26.; 08. 02.; 08. 09.; 08. 16.; 08. 23.

Hangulatos borozgatdsra vérja a St. Andrea
Sz6lébirtok a kedves érdeklédéket az Gjonnan megnyile
borteraszdn. Kellemes jazz-zene mellett ismerkedhetnek

meg sz616birtok boraival, az egri borvidék hagyoma-
nyaival és jelenével.

Informicié: info@standrea.hu; Tel.: +36 (30) 692-5860

BALATONLELLEI BORHET

Helyszin: Balatonlelle

Déatum: 2014. 08. 01. - 10.

A Balatonlellei Borhét eseményeit Villim{izd Szent
Dondtnak, a sz6l6hegyek védészentjének tiszteletére
rendezik meg a lellei sz6l6sgazdik minden

év augusztusiban.

ABRAHAMHEGYI BORNAPOK
Helyszin: Abrahdmhegy, Sportpalya
Détum: 2014. 08. 06-10.
www.abrahamhegy.hu

Az Abrahdmhegyi Bornapok keretében 5 napon 4t
minden este valtozatos szérakoztat6 programok mellett
késtolhatjak meg az dbrahdmhegyi borokat kedves ven-

dégeink. Lesz: zenés, tdncos, rock és mulatés el6adis,
gyermekprogramok, f6zéverseny, zsibvdsar, népzene és
néptdnc, sztirvendégek.

= f

Tokaj-Hegyalja

PIAC

AUGUSZTUS 10.

07.19.

08. 01.

08. 06.

08.07.

JULIUS 13.

OKTOBER 12.

15. DEBRECENI BORKARNEVAL - a legszebb magyar borok
jegyében

Helyszin: Nagyerdd, Békds t6

Cim: 4032 Debrecen, Nagyerdd

Datum: 2014. 08. 07-10.

A Debreceni Borkarnevilon a Nagyerds, Békas-té
idilli kornyezetében a magyar borvidékek legjelesebb
képvisel6i mutatkoznak be.

Augusztus elsé hétvégéjén a borvidékeink legszebb
borait késtolhatjdk az inyencek j6 zene mellett az Egy-
etem téren feldllitott 6rids-sdtor alatt. A j6 bor cégére a
Debreceni Borkarnevil!

- 10 borvidék — 30 hazai csalddi bordszat

- palinka-, gytimolcsbor- és pezsgékdstolds

- a hagyomdnyos magyar konyha kemencés és bogricsos ételei
- mindségi hdzi sajtok hazai termelékedsl

- tradiciondlis étkek és kézmiives termékek vdsira

- verseny a Slambucfézés Mestere cimért

- bemutatkozik az Ermellék

A szinpadon:

Mojo Working, Pribolyszki M Atyds Trié, Sonny

and the Wild Cows, Fourtissimo, Kilele Swing Cats,

a P.Box akusztikus valtozata, Bakator, Szeredds,
Kerekes Band, Magyar Vista Social Club és még sokan

madsok. ..

A rendezvények ingyenesek. Nyitvatartds cstitoreokon
16 6rardl éjfélig, pénteken és szombaton déledl éjfélig,
vasdrnap déledl 22 6rdig.

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

MINDEN HONAP MASODIK VASARNAPJAN 10-16 ORA KOZOTT

SZEPTEMBER 14.


http://www.abrahamhegy.hu/
https://www.facebook.com/HegyaljaPiac
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2014. augusztus- szeptember

BOR, MAMOR... BENYE
Helyszin: Erdébénye
Datum: 2014. 08. 15-17.

www.bormamorbenye.hu

08. 11.

Kulindris élmények, koncertek, gyermekprogramok
mellett tematikus sétak, iré-olvasé taldlkozdk,
eléaddsok és rengeteg érdekes program vir.

ZARANDOKLAT A NAGY-EGED-HEGYI MARIAHOZ
Helyszin: St. Andrea Sz816birtok és Pincészet

Cim: 3394 Egerszalék, Ady Endre u. 88.

Détum: 2014. augusztus 16.

Nagyboldogasszony zardndoklat és dtléjards a Nagy-
Eged-hegyen. Az elmélkedést és a tanitdst Demké
Baldzs atya tartja.

Tovabbi informdcié és regisztracio:

info@standrea.hu; Tel.: +36 (30) 692-5860

09. O6.

Helyszin: Etyek
Détum: 2014. 09. 6-7.
www.etyekipiknik.hu

LA
r' -
BORFESZTIVAL
Budar z

ABERIIE® TAMOGATASAVAL

23. BUDAVARI BORFESZTIVAL
Helyszin: Budapest, Budaviri Palota teraszai
Détum: 2014. 09. 10-14.

www.aborfesztival.hu

08. 15.

08. 16.

09. 10.

KECSKEMETI BOR ES PALINKAUNNEP 2014
Helyszin: Kecskemét Fétér
www.kecskemetfeszt.hu

Dé4tum: 2014. 08. 11-17.

A 2014-es évben a véros legnagyobb borszakmai
rendezvényének alcime: Bor és folk. E témakorhoz
kapcsoléddan keriiltek kivdlasztdsra

a szinpadi szérakoztaté programok.

A fesztivdl fellépdi a folk zene jegyében keriiltek
kivdlasztdsra, hogy a fiatal generdciéhoz kozelebb
keriiljon a magyar népzene. Fellép Ferenczi Gyorgy
és a Rackajam, akik akusztikus hangszereken ad-
nak elé a blues klasszikusokat és sajdt hangszerelésti
dalokat. Fellép a kecskeméti Drum and Folk
egylittes, terveink kozott szerepel egy autentikus
tinchdz megszervezése a Kecskemét Téncegytittes
kozremiitkodésével.

Igazi csemegének igérkezik a Piramis egyiittes, a
magyar rockzene torténetének egyik legnagyobb
legenddjdnak koncertje,

valamint Csobot Adél swing estje.

A fesztivél zenei programjait a zaré esten a Balkan
Fanatik koncertje korondzza meg. A gyermekekre is
gondolva, az el6z8 évekhez hasonléan 6ridshomokozé
szinesiti a programokat, valamint a Four Fathers
gyermekkoncertjét ldthatjuk a szinpadon.

Virosunkba érkeznek az orszdg kiilonboz6
borvidékeirdl szirmazé neves pincészetek és
palinkafdzdék, illetve a tradiciondlis ételeket
felvonultaté gasztronémiai kidllitok. A fesztivédl ideje
alatt szimos kiegészité program virja a Kecskemétre
litogatdkat: a Kecskeméti fjdsz Egyesiilet szervezé-
sében megrendezésre keriild {jaszverseny kiilonleges
hangulatot biztosit a Romkertben.

A fesztivdllal pdrhuzamosan a BCE Sz6lészeti és
Bordszati Intézet Kutatdédllomdsa 2014-ben

is megrendezi az ,,Alfoldi kenyér,

sz616 és bor konferenciit”.
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https://www.facebook.com/HegyaljaPiac
http://bormamorbenye.hu/
http://www.etyekipiknik.hu/index.php/hu/
http://www.aborfesztival.hu/
http://www.kecskemetfeszt.hu/

Vigydzz! Kész! Bor!
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Fokuszban a sportos életmod 2
Gasztronomiai elmeények

Neépzenei es Neptanc Gala



http://www.aborfesztival.hu/

